0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny musi byt na obalu
oznacen zdkonny nazev. Tim se rozumi nazev, ktery je definovany
pravmm predplsem Mrazeny krém baleny Ize oznacit rovnéz jako

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,Slozeni, za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti

stanovené v okamziku jejich pouziti pfi

vyrobé potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny od
ostatnich slozek.

Na etiketd se musi uvadét vyzivové .~

udaje. Od této povinnostije osvobozeno
napt. Cerstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky od
malych vyrobcl apod.

Jméno nebo obchodni nazev a adresa provozovatele potravinaiského

podniku.

Dobrovolné zde muze byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,

prodejce, distributora apod.
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ZMRZLINA

Pokud je na obalu slovné, obrazové nebo graficky znazornéna néktera slozka potraviny
(napf. kakao), pak se uvede ve slozenf jeji % zastoupeni v potraviné. Pokud je zddraznéna
slozka soucast jiné slozky, uvede se také jeji % obsah v rdmci této slozky, aby bylo mozné
zjistit skute¢né mnozstvi slozky v potraviné.

Mrazeny krém éokolddovy musi obsahovat nejméné 3,0 % hmotnostni kakaa. Pokud
je na obalu vyrobku vyobrazena ¢okolada v jakékoliv formé (kousky, hoblinky apod.),

. musf
¢okoladu, nebo ¢okoladu v prasku.

Mrazeny krém ovocny musi
obsahovat alespon 10 %
hmotnostnich ovocné slozky,
u sorbetu musi byt obsah
ovocné slozky alespori 15 %
hmotnostnich.

“. Cokoladova zmrzlina
@pirateny krém s rostlinnym tukem,
cokoladavy
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Cokoladova

® siozani: voda, cukr, kokosowy olej,

<uteqgsyrovitia, dextrozs Podminky skladovani se uvadgji

....... $ikent odstiedéns miék I R oy pnpade ze tak pfimo stanovi
e mono- & diglveeridy mastnych kysel g
.......... T e Zml"Z Ina pravni predpis nebo to vyzaduje

charakter potraviny. V pfipadé
mrazenych krémG je teplota
skladovani stanovena legislativné
na-18 °C a nizsi.
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Minimaini
trvanlivest
do: viz .rif.le-:.-,

) Hmotnost: 3508,

Udaj o mnozstvi se u mrazenych
krémG uvadi v gramech nebo
kilogramech, pfipadné navic
i v mililitrech a litrech.

Paulinina cakrﬁmn 500
Stredaneva 1359/, 170 00 Praha

Zmrzlina se ozna¢i datem minimalni trvanlivosti. Po uplynuti doby miniméalni trvanlivosti
je mozné potravinu prodavat za predpokladu, Ze je bezpecnd, prodévéna oddélené
a doprovézena informaci, Ze potravina je po uplynuti data minimalni trvanlivosti.
Potraviny je i po uplynuti doby minimalni trvanlivosti mozné konzumovat.

U potravin s trvanlivosti del3i nez tfi mésice, aviak nejvyse v délce 18 mésici postaci uvedeni
mésice a roku, u potravin s trvanlivosti delsi nez 18 mésicti postaci uvedent roku.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekddované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Statni
veterinarni
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Mrazené krémy se podle obsahu surovin déli na:
smetanovy, mlé¢ny, s rostlinnym tukem, vodovy,
ovocny a sorbet.

Mrazeny krém smetanovy a mléény mrazeny krém
je vyrobeny zmrazenim naslehané smési pfipravené
z mléénych surovin, zejména smetany, mlécného tuku,
maésla, mléka a suseného mléka, cukrli nebo sladidel,
s pridavkem dalsich slozek a ochucujicich pfisad,
vyjma rostlinného tuku. Mrazeny krém smetanovy
musi obsahovat nejméné 8 % hm. mlé¢ného tuku,
naproti tomu mlécny nejméné 2,5 % hm. mlééného
tuku a minimalné 6 % hm. tuku prosté mlé¢né susiny.
Mrazeny krém s rostlinnym tukem je vyrobeny
zmrazenim na$lehané smési pfipravené z mléka
nebo jingch mléénych surovin, vody, rostlinnych tukd
(nejméné 5 % hm.), cukrli nebo sladidel, s pfidavkem
dalsich slozek a ochucujicich prisad.

Mrazeny krém vodovy je vyrobeny zmrazenim smési
pfipravené z vody a cukrl nebo sladidel s pfidavkem
dalSich slozek a ochucuijicich pfisad. Musi obsahovat
nejméné 12 % hm. celkové susiny. Mrazeny krém
ovocny musi obsahovat nejméné 12 % hm. celkové
susiny, nejméné 15 % hm. ovocné slozky nebo
minimalné 5 % hm. suchych skorapkovych plodd.
Sorbet je mrazeny vyrobek ziskany zmrazenim
smési vyrobené z vody a cukrd s ptidavkem ovoce,
poptipadé ivina vcetné aromatizovaného vina anebo
alkoholu a s ptidavkem dalsich slozek a ochucujicich
prisad. Sorbet musi obsahovat nejméné 12 %
hm. celkové susiny, 25 % hm. ovocné slozky nebo
minimalné 7 % hm. suchych skorapkovych plodd.
Zmrzlinova smés je polovyrobek nebo polotovar
v kapalném, zahusténém anebo praskovém stavu,
urceny pro vyrobu zmrzliny.

Susend zmrzlinovd smés je praskovy polovyrobek
nebo praskovy polotovar, ktery obsahuje maximalné
4 % vody.

Na etiketé mizete nalézt dalsi Gdaje, jako napt.
oznaceni typu obalu, materidlu a zpUsobu jeho
recyklace, dale také carovy kéd, ktery je pouze
dobrovolnym Gdajem.

Text letéku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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