» Nazev vyrobku musi obsahovat alespon jeden z nize

uvedenych udaju (kategorie vyrobku):

e vino,

e mladé vino v procesu kvaseni,

e |ikérové vino,

e Sumivé vino,

e jakostni Sumivé vino,

e jakostniaromatické sumivé vino,

* Sumivé vino dosycené oxidem uhli¢itym,
e perlivé vino,

e perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym,
* hroznovy most,

e (Castecné zkvaseny hroznovy most,

* vino ze zaschlych hroznl a zahustény hroznovy most,
* vino z prezréalych hrozn0.

Na obalu Ize uvést tradi¢ni vyraz (archivni vino, mladé
vino, panenska sklizei, klaret aj.) u vina vyrobeného
v CR z hrozn(i sklizenych v CR s chrdnénym oznagenim
plvodu (CHOP) nebo s chranénym zemépisnym
oznacenim (CHZO).

U vin s CHZO/CHOP z CR je nutné déle doplnit tradiéni
vyraz:

zemské vino vzdy s ndzvem CHZO éeské nebo moravské.

jakostni vino (odriidové, zndmkové) vzdy s nazvem CHOP

€echy nebo Morava, dale vzdy dopInéno o evidenéni ¢islo
jakosti.

jakostni vino s ptivlastkem (kabinetni vino,pozdni
sbér, vybér z hrozni, vybér z bobuli, vybér z cibéb,
ledové vino, slamové vino) vidy s CHOP Cechy
a uvedeni podoblasti (Mélnicka, LitoméFickd) nebo
Morava a uvedeni podoblasti (Mikulovska, Slovacka,
Velkopavlovicka, Znojemska), dale vzdy doplnéno
o eviden¢ni Cislo jakosti.

Casteené zkvaseny hroznovy most plivodem z CR Ize
oznacit tradi¢nim vyrazem ,buréak”.

Udaj o &istém mnozstvi se u vina uvadi v litrech nebo

hektolitrech.
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Néazev a adresa se doplni iidaji o staéirné,
vyrobci (producentovi), dovozci nebo
prodejci. Pri spInéni zédkonnych pozadavkl
Ize pouzit oznaceni ,kéd staéirny"
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Udaj o provenienci zavisi na
plvodu hroznd, misté jejich
zpracovéani,  pfipadné  na
misté provedeni sekundarni
ferment.ace u Sumivych vin, nap?.: _vino z €R“ nebo
,sekt z CR*, nebo ,vyrobeno v CR" nebo ,vino z EU“
nebo ,smés vin z EU“ nebo ,vino vyrobené v CR
z hroznii sklizenych na Slovensku aj.

Vyzivové idaje a seznamslozek se uvedou na etiketé
vyrobku nebo je moZné tyto Gdaje uvést elektronicky

< (napF. prostfednictvim QR kédu). Je-li uveden QR

kod, pak na etiketé (ve stejném zorném poli) musf
byt uvedena energeticka hodnota vyrobku (kcal/k|)
a vsechny alergenni latky.

_ Evidencni éislo jakosti udéluje SZPI po zatiidént vin.

_ Vyjadrenf zbytkového cukru (vzdy slovné, pripadné
" navic s uvedenim konkrétni hodnoty), ktery zlstane

obsazenv kone&ném produktu, je povinné u jakestnich
vin stanovené oblasti a Sumivych vin.

Skuteény obsah alkoholu se uvadi v objemovych

procentech. Miize byt dopInén slovy skuteény obsah
alkoholu, skuteény alkohol, alk.

U dealkoholizovanych vyrobkii se musi uvést, Zze byly
osetieny dealkoholizaci a zaroven se musi doplnit
datum minimélni trvanlivosti.

WWW.ViSCOojis.cz

Mezi nepovinné Udaje patfi:
» Roénik sklizné mize byt uveden za pfedpokladu,
Ze min. 85 % bylo sklizeno v daném roce.

Nézev odriidy u vin s CHOP a CHZO muze byt
uveden za predpokladu, Ze min. 85 % je z uvedené
odrldy.

Obsah cukru u $umivych vin, $umivych vin
dosycenych oxidem uhli¢itym, jakostnich
Sumivych vin nebo aromatickych $umivych vin
Ize na obalu uvést témito vyrazy:

prirodné tvrdé (brut nature),
zvlasté tvrdé (extra brut),

tvrdé (brut),

zvlasté suché (extradry),

suché (dry),

polosuché (polosladké, demi-sec),
sladké (mild, dolce).

U ostatnich kategorif vina se Ize setkat s vyrazy:

 suché (cukr do 4 g/l NEBO do 9 g/, pokud
celkova kyselost je nejvyse o 2 g nizsi nez obsah
zbytkového cukru),

* polosuché (cukrdo 12 g/INEBO do 18 g/I, pokud
celkova kyselost je nejvyse 0 10 g nizsi nez obsah
zbytkového cukru),

* polosladké (cukr do 45 g/l),

o sladké (cukr nejméné 45 g/l).

Vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody,

jako je napf. zrélo v sudu (napt. barrique), skoleno

v sudu, kvaseno v lahvi tradi¢ni metodou a jiné.

Na obalu uréeném pro spotiebitele je mozné dile
uvést:
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e ziskana ocenéni, medaile z vystav a soutézi vin,

 doporuceni, ke kterému jidlu je vino vhodné
podavat,

 charakteristické smyslové nebo analytické
vlastnosti vina,

* informace u zplsobu skladovani vina,

e informace o historii vina, jeho vyrobci nebo
osobach, které se podilely na uvadéni vina do
obéhu.

Text letéku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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