0ZNACOVANi POTRAVIN STERILOVANA

ZELENINA

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musf byt na obalu oznacen zakonny nazev. Tim se U sterilované zeleniny je pozadavek, aby
rozumf nazev, ktery je definovany pravnim predpisem. zelenina byla velikostné vyrovnana. Informace osloZeni se uvozuje slovem Slozeni:,  »

¥

Zpracovanou zeleninou jsou vyrobky, jejichz charakteristickou
za kterym nésleduji slozky sefazené sestupné slozku tvofi zelenina a které byly upraveny konzervovanim,
s vyjimkou zeleninovych nealkoholickych napojd, dresinkd,
studenych omécek a hluboce zmrazené zeleniny.

podle hmotnosti stanovené v okamziku jejich
Jméno nebo obchodni nazev pouzitf pri vyrobé potraviny.
provozovatele potraviniiského 7
podniku. Dobrovolné zde mize |
byt uvedena i informace, zda
se jedna o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

» Jako sterilovanou zeleninu |ze pak oznacit vyrobek s nalevem
v neprody3né uzavieném obalu, ktery byl konzervovany sterilaci.

»

¥

MIééné kvasenou zeleninou je vyrobek konzervovany
plsobenim bakterii mlécného kvaseni. Tento druh zpracované
zeleniny musi byt oznacen datem pouZitelnosti a teplotou

Alergennislozky jsou ve sloZeni <Kladovan.

zvyraznény, aby byly jasné

odliseny od ostatnich slozek. ’

¥

Zeleninou proslazenou nebo kandovanou je potravina
konzervovana zvysenim susiny pfidavkem pfirodnich sladidel

f. cukru).
Sterilované okurky se oznaci datem (napf. cukru)

minimalni trvanlivesti. Po uplynuti
doby minimalnf trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,

» Jako zelenina v soli se oznacuje zelenina, kterd byla
konzervovana ptidavkem jed|é soli.

Podminky skladovani se uvadejf » Chemicky konzervovanou zeleninou je pak potravina

¥

s o e o O N vvpfipadé, Ze tak pFil:nO St.anovi pravni konzervovana pFidavkem konzervaéniho prostfedku.
adoprovazena informaci, ze potravina g i dadujte pri teploté +4°C do [N predpl; nebo to AVyzad(uJe charaktgr » Zgleninf:u v octu je zelenina zalita k\{asnyrn octem t:ik, aby
je po uplynuti data minimalni N ' +8°C a sp ic i pOUaV”jy- U sterwlovan_ydj ok/ure.k Je vysledna k9ncentrace kyseliny octové Einila nejméné 4 %
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynutf qvedenlgep\(/ﬁy TP 1l Gdajem. i
d i P - e _ P Udaj miize byt stanoven vyrobcem. » Zeleninovym protlakem je potravina ridké a# kaSovité
oby minimalnf trvanlivosti mozné - R . ilustraéni foto i g Kongi ot s P o

: . . = 141 1)/ 34 keal onzistence s piipadnymi jemnymi nebo hrubsimi kousky
konvz}umovva‘ElU pvo‘Eravm Svtrvanh_volsvtl 2 . . N ; 01 pouzitych surovin vyrobend z jedlych casti zeleniny (bez
delst nez tfi MMESIEE, avsak nejvyse Sterilovana feie_m?a ve,SIadekyselem aig 0d prosince 2016 se musi uvadét slupek, jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem,
v délce 18 meésicl, postaci uvedenf korenéném nalevu. i na etiketé  balenych  potravin konzervovana snizenim obsahu vody, pfidanim soli, sterilaci
mesice aroku, u potravins trvanlivosti %, . Wy vyzivové tdaje. Od této povinnosti je nebo pfidanim konzervatniho prostredku, popfipadé kombinacf
delsi nez osmnact mésicl postaci % ® \okilové a syn, as. U Libuny 293, . 549 osvobozeno napf. éerstvé maso, ovoce, uvedenych zpdsobd.
uvedenf roku. 198 00 Kolfn zelenina, nebalené potraviny, pokrmy, ~» Upravenou chlazenou ¢erstvou zeleninou je potravina

‘& Minimaini trvanlivost Hmotnost: 670 g 3 vorobky od malvch vrobcd apod. z Cerstvé celé nebo délené zeleniny s ptipadnym pridanim
do: 18. 10. 2020 Hmotnost pevného padilu: 360 g y y y y P zeleniny sterilované a ochucujicich pfisad. Upravena chlazen4

= zelenina se uvadi na trh uzaviené ve spotiebitelském obalu a je
uréena k ptimému pouziti. Tento druh zpracované zeleniny musi
byt oznacen datem pouzitelnosti a teplotou skladovani.

Kéd $arze je na potraving povinny,
pokud neni datum  minimalnf
trvanlivostinebo datum pouZitelnosti
uvedeno jako nekédované oznacenf

dne a mésice v uvedeném pofadi. Na etiketé jsou uvedeny dalSi povinné udaje, jako napf.

oznacenf typu obalu apod.

¥

U zpracované zeleniny 2
s nélevem se uvede druh
) pouzitého nalevu. Dile 2
e : také  napf.  informace

K dobrovolnym idajiim na etiketé patfi napf. ¢arovy kdd.

¥

Pokud je potravina v nalevu a nalev se bézné nekonzumuje, mohou se vyzivové o tom, ze je vyrobek palivy.
udaje vztahnout jen k ¢asti potraviny bez nalevu. Tato skute¢nost musi byt

oviem jasné a srozumitelné pro spotfebitele uvedena. Pokud nenf uvedeno, Ze se

vyZivové Udaje vztahuji jen k Casti potraviny bez nalevu, je nutné usuzovat, Ze se

vztahujf k potraviné jako celku.

Udaj o &istém mnoistvi potraviny se uvede
v gramech ¢i kilogramech. JelikoZ se jedna o potravinu
v nalevu, uvede se také Cistd hmotnost pevného
podilu po odkapani.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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