Piva se Casto oznacuji pomocf
stupfovitosti jako tzv. desitky,
jedenactky nebo dvanactky.
Toto oznacenf reprezentuje obsah
extraktu plvodni mladiny a udava
se v % hmotnostnich. Nejedna
se 0 Udaj o mnozstvi alkoholu
v % objemovych.

Pro jednoznacnou identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.
U piva zdkonny nazev obsahuje
napf. informace o tom, zda
je pivo vycepni Ci lezék nebo
informaci o jeho barvé, pokud
je pivo jiné nez svétlé.

K ndzvu potraviny
se povinné pripojujf
informace o zpusobu
upravy potraviny.

Udaj o mnoistvi piva
se uvadi v mililitrech,
centilitrech nebo litrech.

Uvedeni informace o obsahu
alkoholu v procentech
objemovych je u  napojl
s obsahem alkoholu nad 1,2 %
objemovych povinné. Ve stejném
zorném poli musi byt uveden
obsah alkoholu, nézev potraviny
a mnozstvi potraviny.
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Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

Informace o sloZeni se uvozuje
slovem ,Slozenf:, za kterym
nasleduji slozky sefazené sestupné
podle  hmotnosti  stanovené
v okamZiku jejich pouZziti pfi vyrobé
potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

Podminky skladovéni se uvadéji
v pripadé, Ze tak primo stanovi pravnf
predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny.

Pivo se oznati datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti doby
minimalni  trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,
ze je bezpecna, prodavana oddélené
a doprovazena informaci, Ze potravina
je  po uplynuti data miniméalni
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynutf
doby minimaln{ trvanlivosti mozné
konzumovat. U potravin s trvanlivostf
delsi nez tri mésice, avsak nejvyse
v délce 18 meésicd, postaci uvedenf
mésice a roku, u potravin s trvanlivostf
del3f nez osmnéct mésicl postaci
uvedenf roku.

Kod Sarze je na potraviné povinny,
pokud nenf datum  minimaln{
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti
uvedeno jako nekédované oznacenf
dne a mésice v uvedeném pofadi.
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Dle zpiisobu kvaseni Ize pivo délit na

« spodné kvasené pivo, které je vyrobené za pouziti pivovarskych kvasinek spodniho kvasent,
« svrchné kvasené pivo, které je vyrobené za pouZiti pivovarskych kvasinek svrchniho kvaseni.

Dle druhu poutzitého sladu Ize pivo délit na

* svétlé pivo, které je vyrobené pievazné ze svétlych sladd,

* tmavé a polotmavé pivo, které je vyrobené z tmavych sladd, sladd karamelovych, pripadné
barevnych sladli ve smési se svétlymi slady,

* fezané pivo, které je vyrobené pfi staceni smisenim svétlych a tmavych piv.

Dle obsahu extraktu puvodni mladiny se pivo déli na

* stolni pivo s extraktem pavodni mladiny do 6 % hmotnostnich véetng,

* vyéepni pivo s extraktem pavodni mladiny 7 az 10 % hmotnostnich,

* lezék, coz je spodné kvasené pivo s extraktem piavodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,

* plné pivo, coz je svrchné kvasené pivo s extraktem plivodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,
* silné pivo, coz je pivo s extraktem plvodni mladiny 13 % hmotnostnich a vyssim.

Dle obsahu alkoholu se pivo déli na

« nizkoalkoholické pivo, které obsahuje vice nez 0,5 % objemovych a nejvyse 1,2 % objemovych
alkoholu,
* nealkoholické pivo s obsahem alkoholu nejvy3e 0,5 % objemovych.

Pivem z jinych obilovin je pivo vyrobené s podilem extraktu z pouzitého sladu jiné obiloviny nez
jeCmene (napf. pdenice) vy3sim nez jedna tretina hmotnosti extraktu.

Kvasnicovym pivem je pivo vyrobené dodatecnym pfidavkem ¢isté kvasni¢né kultury nebo podilu
rozkvasené mladiny do hotového piva.

Ochucenym pivem je pivo vyrobené s piidavkem latek uréenych k aromatizaci, potravin a surovin
s vlastnim aromatem, lihovin nebo ostatnich alkoholickych napojt; obsah alkoholu pochazejiciho
zlihovin a ostatnich alkoholickych napojt pfitom nesmi prekrocit obsah alkoholu v piivodnim pivu.

Na trhu se Ize setkat také s napoji na bazi piva - kvasenym sladovym nipojem, michanym

napojem z piva a atypickym pivnim napojem.

 Kvasenym sladovym ndpojem je napoj vyrobeny ze sladiny pivovarskou technologii, ktery mize
byt ochuceny.

* Michanym napojem z piva je napoj vyrobeny smichanim piva s nealkoholickym napojem nebo
s napojovym koncentratem pro p¥ipravu nealkoholickych napojd.

* Atypickym pivnim napojem je napoj na bazi piva s modifikovanym podilem sladu nebo
modifikovanym zplisobem kvaseni (neni to pivo a nelze tedy jako pivo deklarovat).

U piva se na etiketé musi dale nap¥. uvést:

- zplisob kvasenti, jde-li o pivo vyrobené svrchnim kvasenim,

- Udaj ,nefiltrované’, pokud nebyla provedena filtrace,

- v nazvu Udaj kvasnicové’, pokud jde o pivo kvasnicové,

- Udaj, zda jde o pivo tmavé, polotmavé nebo fezané,

- v nazvu Gdaj ,ochucené’, pokud bylo pivo ochuceno,

- v ndzvu Gdaj o druhu obiloviny, pokud bylo vyrobeno z jinych druht obilovin,

- Udaj o pouziti pfirodni minerlni vody, pokud byla k vyrobé pouzita.

U alkoholickych napoju, které obsahuji vice nez 1,2 % objemovych alkoholu, nenf povinné uvést

tabulku vyzivovych tdaj.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny.
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