0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy

potraviny musi byt na obalu oznacen .

zékonny nazev. Tim se rozumf nazev, ™, %
ktery je definovany pravnim predpisem. \

Informace o slozeni se uvozuje slovem
,SloZeni:", za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti *
stanovené v okamziku jejich pouZiti pfi
vyrobé potraviny.

Alergenni slozky jsou ve slozeni
zvyraznény, aby byly jasné odliseny od -.
ostatnich slozek.

Na etiketé se musi uvadét u balenych .
potravin vyzivové idaje.

Od této povinnosti je osvobozeno napf.
Cerstvé maso, ovoce, zelenina, nebalené
potraviny, pokrmy, vyrobky od malych
vyrobcUl apod.

Baleny chléb se ozna¢i datem minimalni
trvanlivosti.

Po uplynuti doby minimalnf trvanlivosti
je  moZné potravinu prodavat za
predpokladu, Ze je bezpeénd, prodavana
oddélené a doprovazena informaci, Zze
potravina je po uplynuti data minimalni
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti
doby minimalni trvanlivosti mozné
konzumovat.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti
uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném pofadi.
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Udaj o ¢istém mnozstvi
se u pekarskych vyrobkd
uvadi v gramech nebo
kilogramech.  :

® Chléb pseni¢nozitny
i: pSeni¢énd mouka, voda, Zitna mouka, jed|.

. sUl s jédem (jedla sul, jodi¢nan draselny), droz: :
*. zlepsujici pFipravek (pSeni€na mouka, pSeniény .
@lepek, pSeniény slad, séjova mouka), kmin.
Minimalni trvanlivosti do:

>z toho nasycené L ]
mastné kyseliny Hmotnost‘
2509

Sacharidy

>z toho cukn
y Pekarna Vasicek, a.s

’ U Markéty 317,
.+ Slabce 317 45

Jméno nebo obchodni nazev a adresa provozovatele
potravinaiského podniku.

Dobrovolné zde mize byt uvedena i informace, zda se
jedna o vyrobce, prodejce, distributora apod.
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www.bezpecnostpotravin.cz

Chlebem se rozumi pekafsky vyrobek kypreny
kvasem nebo drozdim, popfipadé jejich kombinaci,
ve tvaru veky, bochniku nebo formy o hmotnosti
nejméné 400 g s vyjimkou krajeného chleba
a netradi¢nich typu chleba, jejichz hmotnost muize
byt nizi.

P$eniénym chlebem nebo pSeniénym peéivem je
pekarsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 %
p3eni¢nych mlynskych obilnych vyrobkd, vztazeno
na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych obilnych
vyrobkd.

Zitnym chlebem nebo zitnym peéivem je pekarsky
vyrobek, ktery obsahuje nejméné 90 % zitnych
mlynskych obilnych vyrobkd, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych obilnych vyrobka.
Zitnopseniénym chlebem nebo Zitnopseniénym
pecivem se rozumi pekaisky vyrobek, ktery obsahuje
vice nez 50 % zitnych mlynskych obilnych vyrobkd
a vice nez 10 % pseni¢nych mlynskych obilnych
vyrobkd, vztazeno na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych obilnych vyrobka.

Pseni¢nozitnym chlebem nebo pseniénozitnym
peéivem je pekaisky vyrobek, ktery obsahuje
nejméné 50 % pseniénych mlynskych obilnych
vyrobku a vice nez 10 % zitnych mlynskych obilnych
vyrobkd, vztazeno na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych obilnych vyrobka.

Celozrnnym chlebem nebo celozrnnym pecivem se
rozumf pekafsky vyrobek, ktery obsahuje nejméné
80 % celozrnnych mouk nebo jim odpovidajici
mnozstvi mlynskych obilnych vyrobka tak, aby byly
zahrnuty vechny slozky zrna, vztazeno na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych obilnych vyrobka.

Vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnym peéivem se
rozumi pekarsky vyrobek, jehoz tésto obsahuje kromé
mlynskych obilnych vyrobkd ze psenice a Zita dalsi
slozky jako mlynské obilné vyrobky z obilovin jinych
botanickych druhd, pseudoobiloviny, lusténiny nebo
olejniny v celkovém mnoZstvi nejméné 5 %, vztazeno
na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych obilnych
vyrobkd.

Cerstvym chlebem je nebaleny chléb, jeho? cely
technologicky proces vyroby od pfipravy tésta az po
upeceni a uvedeni na trh nebyl pferusen zmrazenim
nebo jinou technologickou Upravou vedouci
k prodlouzeni trvanlivosti a ktery je zarovei nabizen
k prodeji nejdéle do 24 hodin po upeceni.
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Chléb ,,kvasového typu* nebo , kvaskového typu* je
zakyselen stabilnim kvasem.

s

Chléb ,kvasovy“, , kvaskovy*, ,;s kvaskem* nebo
»s kvasem” je zakyselen vyhradné kvasem.

Chléb ,tradicni kvasovy“, ,tradiéni kvaskovy*,
ntradiéni s kvaskem* nebo ,,s tradiénim kvaskem*
je kypten a zakyselen vyhradné Zitnym kvasem.

nSelsky chléb je tvarovany do kulatého bochniku
o hmotnosti nejméné 2 kg, s obsahem nejméné
45 % zitné mouky, vztazeno na celkové mnozstvi
pouzitych mlynskych obilnych vyrobka.

Trvanlivy chléb je chléb o minimalni trvanlivosti
nejméné 21 dnf.

Oznacovani nebalenych pekaiskych vyrobki

* Nebalené pekafské vyrobky se v tésné blizkosti
potraviny (napf. u cenovky) oznaci:

- jménem nebo obchodnim nazvem a adresou
sidla provozovatele potravinarského podniku,
ktery potravinu vyrobil,

- néazvem potraviny,

- Gdajem o Cistém mnozstvi (v piipadé
pekafskych a cukréfskych vyrobka),

- seznamem sloZek a alergend, jde-li o potravinu
nabizenou k prodeji samoobsluznym zplsobem.

¢ Vblizkosti mista nabizeni nebalenych pekarskych

vyrobkd se povinné uvadi:

- alergeny,

- dal3i tdaje (napt.: s cukrem a sladidlem®).
¢ Na vyzadani musi byt k dispozici informace o

- slozenfjednotlivych vyrobkda,

- mnozstvi zdGraznéné slozky na zékladé Gdajd

od vyrobce.

Déle se u nebaleného pekaiského vyrobku, ktery byl
v hotovém stavu zmrazen a kone¢nému spotiebiteli
je nabizen v rozmrazeném stavu, tam, kde je vyrobek
pfimo nabizen k prodeji kone¢nému spotfebiteli,
viditelné umisti v blizkosti nazvu vyrobku (daj
»rozmrazeno*.

U nebaleného pekaiského vyrobku, ktery byl
dokoné&en ze zmrazeného polotovaru, se tam, kde
je vyrobek pfimo nabizen k prodeji kone¢nému
spotiebiteli, viditelné umisti v blizkosti nazvu
vyrobku Gdaj ,,ze zmrazeného polotovaru®.

Na etiketé mizete nalézt dalsi Gdaje, jako napf.

cena, cena za jednotku, oznacenf typu obalu a také
carovy kéd, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Text letéku je informativniho charakteru a nenfi pravné zavazny.

WWW.ViSCOojis.cz

www.eagri.cz



