KLASA - Cast A
Identifikacni udaje zadatele

za1(.’af;:lhodm’ jméno pravnické osoby dle vypisu z Obchodniho rejstfiku (PO) — nevypliiuje fyzicka osoba (FO)
PAJERO s.r.0.

2. Titul, jméno a pfijmeni Zadatele (statutérni zastupce PO) nebo titul, jméno a pfijmeni Zadatele (FO)
Jan Pajer

3.1C 4. Ulice 5. Cislo popisné/orientaéni
27304868 Veveri 34/24

6. Mésto (Obec) 7.PSC 8. Kraj 9. Datova schranka
Décin 40502 Ustecky kraj z2jr5n8

10. Telefon 11. E-mail 12. Webova adresa
+420 722 910 537 info@pajero-food.cz www.pajero-food.cz

Adresa pro dorucovani (vypliuje se, pokud je jind nez vySe uvedena adresa Zadatele)

13. Titul, jméno a pfijmeni Zadatele (statutarni zastupce PO) nebo titul, jméno a pfijmeni Zadatele (FO)

an Pajer
14. Ulice 15. Cislo popisné/orienta&ni

Ulice Prace 2039

16. Mésto (Obec) 17.PSC
Décin 40502
Adresa provozovny, ve které je vyrobek vyrabén

18. Ulice 19. Cislo popisné/orientadni | 20. Mésto (Obec), PSC
Ulice Prace 2039 Décin

Cestné prohlaseni

21. Prohlasuji, Ze informace uvedené v Zadosti o udéleni znacky ,Klasa“ jsou Uplné a pravdivé. Svym podpisem
potvrzuji, Ze jsem se podrobné seznamil(a) s Metodikou pro udélovani znacky ,KLASA*, kterymi se stanovuji podminky
pro udéleni této znacky. Prohlasuji, Ze nejsem v likvidaci a Ze u mé nejsou dany prekazky pro provozovani Zivnosti dle
§ 8 zakona &. 455/1991 Sb., Zivnostensky zakon, ve znéni pozdéjsich predpist. Jsem si védom(a) pravnich nasledkd,
které v dusledku nepravdivych informaci mohou nastat. Prohlasuji pravost pfedloZzenych dokument( a vérohodnost
dodanych informaci.

22.V 23. Dne

AT /5. 02 2on

24. Podpis(y) statutarnich zastupct (PO), podpis Za 25. Otisk razitka zadatele (pokud uziva)

PAJERO s.r.0.
> sidlo: Vevefi 34/24, Dé€in 22

ICO: 27304868  DIC: CZ27304868

TEL.: 412 544 890
R [
provozovna; ul, Préce 2039, DEdin ] C

Platnost od 15. 3. 2022



KLASA - Cast D
Souhlas zadatele se zpracovanim osobnich udaju®)

Prohlasuji, ze jsem se seznamil s podminkami zpracovani osobnich udaju, které jsou upraveny
v Metodice pro ud&lovani znagky ,KLASA®, a udéluji souhlas se zpracovanim osobnich udajd
poskytnutych v ramci formulare Casti A, B nebo C, a to na dobu 10 let ode dne podani zadosti. Tento
souhlas udéluji svobodné a obsah souhlasu je mi srozumitelny.

Souhlas se zpracovanim osobnich udaji mize byt kdykoliv odvolan, a to pisemnym odejmutim
souhlasu zaslanym Spravci pro Ugely zpracovani osobnich udaju znacky ,KLASA".

Beru na védomi, Ze:

« zpracovani osobnich udajl je nezbytné pro napinéni G¢elu tohoto zpracovani, kterym je zejmeéna
administrace Zadosti a vedeni evidence drzitell znacky ,KLASA*" a realizace marketingovych akci
na podporu produktt znacky ,KLASA".

« bez udéleni souhlasu neni mozné realizovat &innosti souvisejici s administraci zadatel / drziteld
znad&ky ,KLASA®, tzn. neni mozné zadost zafadit do zpracovani.

« souhlas se zpracovanim osobnich udaji muze byt kdykoli odvolan, a to pisemnym odejmutim
souhlasu zaslanym Spravci pro U¢ely zpracovani osobnich Udaju znacky ,KLASA".

. v pfipad& odejmuti souhlasu se zpracovanim osobnich Udaji bude ukon&eno zvefejiiovani tdaju o
drziteli znagky ,KLASA" ze strany vlastnika a administratora znacky ,KLASA"; nadale v§ak budou
udaje ulozeny po dobu trvani platnosti udéleného ocenéni znatkou ,KLASA" a po dobu platnych
skarta¢nich Ih(it administrace zadosti a evidence drzitell znac¢ky ,KLASA".

Podrobngjsi informace o zpracovani osobnich udaji jsou uvedeny v ,Oznameni o ochrané osobnich
udaji“ v SZIF, viz www.szif.cz/cs/ochrana_osobnich_udaju.

Vv %Wﬁf - SO /2. 22222

y

Podpis(y) statutarnich zastupct (PO), podpis Zzadatele (FO): /

v 7/

) Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/679 ze dne 27. dubna 201 6 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se
zpracovanim osobnich udaju a o volném pohybu téchto udaju a o zru$eni smérnice 95/46/ES (obecné narizeni o ochrané
osobnich udaju), v platném znéni.

Platnost od 15. 3. 2022



Tento vypis elektronicky podepsal "KRAJSKY SOUD V USTi NAD LABEM" dne 9.1.2023 v 12:06:35. EPVid:Vt/l08wgilP3i+wo0BPGww

Vypis
z obchodniho rejstfiku, vedeného

Krajskym soudem v Usti nad Labem
oddil C, vlozka 23501

Datum vzniku a zapisu: 10. fijna 2006

Spisova znacka:

C 23501 vedena u Krajského soudu v Usti nad Labem

Obchodni firma: PAJERO s.r.o.
Sidlo: Vevefi 34/24, Décin XXlI-Vaclavov, 405 02 Dé&cin
Identifika¢ni ¢éislo: 273 04 868

Pravni forma:

Spole€nost s ru€enim omezenym

Pfedmét podnikani:

vyroba, obchod a sluzby neuvedené v pfilohach 1 az 3 Zivhostenského zédkona

Statutarni organ:
Jednatel:

JAN PAJER, dat. nar. 23. Gnora 1971
Vevefri 52/21, Déc¢in XXIll-Vaclavov, 405 02 Décin
Den vzniku funkce: 10. fijna 2006

Zpusob jednani:

Jednatel zastupuje spolec¢nost samostatné.

Spolecnici:
Spole€nik: JAN PAJER, dat. nar. 23. Unora 1971
Vevefi 52/21, Déc¢in XXIl-Vaclavov, 405 02 Décin
Podil: Vklad: 200 000,- K¢
Splaceno: 200 000,- K&
Obchodni podil: 100%
Druh podilu: zakladni
Kmenovwy list: neni vydan
Zakladni kapital: 200 000,- K¢

Ostatni skute¢nosti:

Pocet ¢lenl statutarniho organu: 1

Obchodni korporace se podfidila zdkonu jako celku postupem podle § 777 odst.
5 zékona ¢. 90/2012 Sh., o obchodnich spole¢nostech a druzstvech.

Udaje platné ke dni: 9. ledna 2023 03:50 1/1



STATNI VETERINARNI USTAV PRAHA e
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it \\ém—: ZkuSebni laborator €. 1176 \4\‘“\@‘“

N Sidlistni 136/24, 165 03 Praha 6 - Lysolaje "4‘3‘(‘;;3‘;\»
il L 1176 e-mail: sekretariat@svupraha.cz, www.svupraha.cz &

. . Oddéleni hygieny potravin a krmiv .
pracovisté Praha, Sidlistni 136/24, 165 03 Praha 6 - Lysolaje, tel. 251031701, hygiena@svupraha.

Zkusebni laboratof €. 1176 akreditovana CIA, podle CSN EN ISO/IEC 17025:2018
Protokol o zkousSce C. HPK8020/22

Objednéavka: Stranac. 1 1/1
Majitel : PAJERO s.r.0. Datum pfijmu : 24.11.2022
Zakazka  : Fakturace Datum vyfizeni : 29.11.2022
Zadavatel : PAJEROSs.r.0. VySetfeni provedeno

ve dnech : 25.11.2022 - 29.11.2022
Vyfizuje : Ing. Barbora Kuchlerova

Vysledky laboratorniho vySetfeni

C.vzorku Identifikace vzorku Teplota°C
23078 Obalovany syr 115 g, DV: 7.5.2021, DS: 29.10.2022, 3x 115 g -18,0

C.vzorku 23078 (n=3) 1 2 3

Pocet mikroorganismd pfi 30°C 2,2x10°  1,6x10°  1,1x10°

Escherichia coli <Ix10°  <1x10°  <1x10°

Koagulazopozitivni stafylokoky <5x10* <5x10* <5x10*

Salmonella sp. negativni  negativni  negativni

Kvantitativni vySetfeni vyjadreno poctem KTJ/g (ml) vzorku. (KTJ - kolonie tvofici jednotky).
Prikaz patogennich mikroorganism( v navazce 25 g (pokud neni u ndzvu parametru uvedeno jinak).

PouZité metody stanoveni:

Horizontalni metoda stanoveni po¢tu mikroorganismd. Technika pielivem a poc¢itani kolonii vykultivovanych pfi 30°C. Technika roztérem a
potitani kolonii vykultivovanych p¥i 30°C: CSN EN 1SO 4833 - 1, CSN EN 1SO 4833 - 2.

Stanoveni poétu Escherichia coli. Technika pocitani kolonii: CSN 1SO 16649 - 2.

Horizontalni metoda stanoveni poctu koagulazopozitivnich stafylokok(i (Staphylococcus aureus a dalsi druhy) kultivaci: CSN EN 1SO 6888 - 1, CSN
EN ISO 6888 - 2, CSN EN ISO 6888 - 3.

Horizontalni metoda priikazu, stanoveni poctu a sérotypizace bakterii rodu Salmonella: SOP 50.30 (CSN EN 1SO 6579 - 1)

Tento protokol miZe byt reprodukovén jediné cely, jeho &asti pouze se souhlasem SVU Praha. Vysledky laboratorniho vy$etfeni se tykaji pouze
vzork(, uvedenych v protokolu. Pokud se budete odkazovat na nade sluzby, pouZijte tuto citaci: "Zkouseno Statnim veterinarnim Gstavem Praha,
ktery je akreditovan Ceskym institutem pro akreditaci, 0.p.s." Protokol o zkousce neznamena schvéleni zkoueného pfedmétu organem
udélujicim akreditaci. Laborator neodpovida za odbér vzorku a spravnost Gdaju dodanych zakaznikem vztahujicich se ke vzorku (identifikace
vzorku, misto odbéru vzorku, objednavka), vysledky zkousky se vztahuji ke vzorku, jak byl pfijat. Zkousky byly provedeny na adrese pracovisté
Praha.

* Takto oznacené metody nejsou predmétem akreditace.

MVDr. Karpil Sedlak, Ph.D. Schvalil: MVDr. Jan Kucera
feditel SVU Praha a vedouci ZL

MVDr. Jan Kucera
vedouci oddélenf

Obdrzi:
1x PAJERO s.r.0., vyroba a distribuce mrazenych potravin, Veveri 34/24, 405 02 D&¢in 22
1x archiv







KLASA -

CastB

Specifické podminky vyrobku

Je vyrobek prihlasen poprvé? ANO
(Prosim zaskrtnéte jednu z moznosti. Pokud
se jedna o prodlouzeni stavajiciho platného
ocenéni zvolte odpovéd’ NE.)
Technicka dokumentace vyrobku
Obalovany syr

NAZEV VYROBKU (obchodni nazev)

ZAKONNY NAZEYV (dle platné legislativy)

(Uvést kategorie formou nazvu druhu nebo
skupiny, nebo popisného nazvu.)

Obalovany syr Eidam, nepfedsmazeny,
hluboce zmrazeny

POPIS MIMORADNE KVALITATIVNI
NADSTANDARDNIi VLASTNOSTI VYROBKU

(Napr. technologie vyroby, tradicnost, kratky
dodavatelsky retézec, vyznamny obsah
nékterych slozek, které obohacuji vyrobek,
podil ovocné slozky, podil masa apod.)

MERITELNE PARAMETRY DOLOZIT
PROTOKOLEM Z AKREDITOVANE
LABORATORE

Syr obsahuje 58% syru eidam 30 % tuku
v susin€. Po smaZeni je syr zlatavé barvy,
nevytékd, ma kiupavy obal.

Chut’ je smetanova.

Vyhodou pro spotiebitele je jeho rychla
pfiprava.

Vitéz téstu TestDnes.

SLOZENIi POTRAVINY - v souladu s etiketou

(Napfr. zakladni suroviny véetné pouzitych
pridatnych latek, enzymu a aromat dle udaju
na obalu vyrobku)

U ZAKLADNICH SUROVIN URCUJICICH
CHARAKTER VYROBKU UVEST %
ZASTOUPENI A PUVOD.

(Napr. podil masa, mouky, podil
charakteristické ochucujici slozky)

e 58 % syr eidam 30 % tuku v suSiné
(zemé EU- Némecko))

e stabilizujici sloZka (pitna voda,
mléko, pSeniény Skrob, stabilizator:
E 461, E 464, mlé¢né aroma)
(Holandsko)

e obalovaci smés (pitna voda,
glukozovy sirup, cukr, pSeni¢na
mouka, dextroza, stabilizator E 466,
jedla sil, pSeniéna bilkovina)
(Holandsko)

e strouhanka (pSeni¢na mouka, pitna
voda, pekatské drozdi, jedla stil)
(Ceska republika , Némecko).

VYJIMECNE SENZORICKE VLASTNOSTI

(Nap¥. vzhled, viné, chut)

Po smazeni je syr zlatavé barvy, nevytéka,
ma kiupavy obal. Chut’ je smetanova.

Platnost od 15. 3. 2022



CESKA CECHOVNIi NORMA

Identifikaéni &islo a ndzev pfislusné CCN,
pokud je Zadatel drzitelem.

DOPLNUJICI KRITERIA VCETNE OCENENI
A ZNACEK KVALITY, POKUD JE ZADATEL
JEJICH DRZITELEM.

(Napr. design obalu, inovativnost vyrobku,
dalsi ziskana ocenéni a znacky kvality
Regionalni potravina, CHOP, CHZO, BIO,
ZTS, ochranné znamky SISPO, IPZ nebo
rezim jakosti Q CZ atd.)

DOLOZIT PLATNYM PROTOKOLEM NEBO
DOKUMENTEM, NAPR. CERTIFIKATEM
NEBO OSVEDCENIM

Certifikat HACCP-platnost:
25.5.2022-24.5.2025

Certifikat IFS- platnost:
12.12 2022-12.12.2023

ZAKLADNi ZNAKY TECHNOLOGICKEHO
POSTUPU

Ptijem surovin, pfiprava hlavni surovin-
pomleti syra, promichani se stabilizujici
sloZkou, formovani syra, obaleni

v obalovaci smési, strouhance, Sokové
zamrazeni, mrazirenské skladovani,
expedice vyrobku.

FYZIKALNI, MIKROBIOLOGICKE A
CHEMICKE POZADAVKY

Natizeni 2073/2025 o mikrobiologickych
kritériich.

VELIKOST A TYP BALENi VYROBKU

(Napf. charakteristika pouzitého obalu,
uvedeni mnozstvi v objemovych nebo
hmotnostnich jednotkach)

Hmotnost baleni: 460 g (4 x 115 g)
240 g (2x 120 g)
Obal je vyroben z PET/PE

ZPUSOB DISTRIBUCE VYROBKU
(véetné podminek skladovani)

Minimalni trvanlivost vyrobki je 18 mésict
pii teploté skladovani -18°C a niZzsi.
Neporuseni chladiciho fetézce pti
Manipulaci, skladovani, expedici.

Pteprava do obchodni sit¢ mrazirenskymi
vozy s kontrolovanou teplotou -18°C a nizsi

OBCHODNi JMENO ZADATELE (PO) NEBO
JMENO A PRIJMENi ZADATELE (FO)

Pajero s.r.o.

REGISTRACNI CiSLO PODNIKU
(u potravin zivoc¢iSného ptivodu)

CZ 13342

ADRESA PROVOZOVNY, VE KTERE JE
VYROBEK VYRABEN

Prace 2039, 405 02 Décin

Kontaktni osoba ve véci zadosti
Jméno a pfijmeni

MVDr. Petra Podesvova

Platnost od 15. 3. 2022



Kontaktni osoba ve véci zadosti
Telefon

+420 777 992 688

Kontaktni osoba ve véci zadosti
E-mail

petra@podesvovi.cz

Ptiloha k Casti B: U baleného vyrobku pfiloZit srozumitelnou a &itelnou etiketu vSech velikosti oballi
nebo srozumitelny a Citelny nahled vSech velikosti obal(l, které jsou pfihlaseny. U nebaleného vyrobku

pfilozit fotografii vyrobku.

Platnost od 15. 3. 2022



Obalovany syr

Hluboce zmrazeny polotovar. SLOZENI: 58 % syreidam (30 % tukuv susing) (mléko,
jedldsiil, miékafské kultury, syfidlo), stabilizujici slozka (pitnd voda, mléko, pSenicny
Skrob, stabilizdtor: E 461, E 464, mlécné aroma), obalovaci smés (pitnd voda, glukézovy
sirup, cukr, pSeniéna mouka, dextréza, stabilizétor E 466, jedld stil, pSeniénd bilkovina),
strouhanka (p3enicnd mouka, pitnd voda, pekafské drozds, jedld stil).

Obalovany syr

Hiboko zmrazeny polotovar. ZLOZENIE: 58 % syr eidam (30 % tukuv susine) (mlieko,
jedId sol; mliekarenské kultdry, syridlo), stabilizujtice zlozka (pitnd voda, mlieko, pSenicny
Skrob, stabilizitor: E 461, E 464, mliecne aromal, obalovaciazmes (pitnd voda, glukdzovy
sirup, cukor, pSenicna muka, dextrdza, stabilizator: E 466, jedIa sol, pSenicna bielkovina),
struhanka (pSeniéna miika, pitnd voda, pekdrske drozdie, jedld sol).

VyZivové udaje v 100 g vyrobku:

Energetickd hodnota / 982 k) / 235 keal

Energetickd hodnota

Tuky / tuky 1059
ztoho nasycené mastné kyseliny / : 6,89
z toho nasytené mastne kyseliny

Sacharidy / sacharidy 16,09
ztoho cukry / cukry 2,49

Bilkoviny / bielkoviny 19,09

Sal / sof i1,3lq

- Navod k pripravé: / Navod pre pripravu:

Nerozmrazeny vyrobek smazit ve fritovacim hrnci pfi teploté 180 °C cca
2 minuty nebo na panvi ve vétsim mnozstvi oleje pii teploté 170 °Cdo zlatova
cca 2-3 minuty z kazdé strany. / Nerozmrazeny vyrobok smazit vo fritovacom

rozpaleného oleja pri teplote 170 °C dozlatista cca 2-3 mindty z kazdej strany.

Skladujte pri teploté -18 °Canizsi ; Skladujte pri teplote -18 °Ca niZsej

Uchovéni u spotfebitele:

pii -6°C  1tyden

pii -12°C 1 mésic

pii -18°C  viz. min. trvanlivost

Uskladnenie u spotrebitela:

pri -6°C 1tyZdedt

pri -12°C  1mesiac

pri -18°C  vid. min. trvanlivost

Po rozmrazeni

Rozmrazeny vyrobok
znovu nezmrazujte!

Znovu nezmrazujte!

Vyrohce: / Vyrohca: Pajero s.r.o., Vevefi 34/24,
Décin 22, 405 02, Ceska republika, www.pajero-food.cz

Minimélni trvanlivost pfi teploté — 18 °C a nizi do:/ Minimalna trvanlivost pri teploté — 18 °Ca nizsej do:

Chcete védét vice o tomto vyrobku?
Kontaktujte nas na pajero@pajero-food.cz

Datum vyroby: / Datum vyroby:

Hmotnost: / Hmotnost:
2x1209=240g
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Obalovanjsjr

Hluboce zmrazeny polotovar
o3I

Kultry,yido),

E464, mléd
glukizory suup ki plenicnd mouks, demu sblzdorE 466 eds i,

o, jedld ).

Obalovany syr
Hiboko zmrazeny polotovar Hmotnost: 460g

o, i
pleniény skob, stabilztor: 461, E 464, mliecne aroma), obalovacia zmes
(pitnd voda,giukizovysirup, cukor, lenién milka devtriza stabilztor:

46, jdlaso, pienind dhanka pi ika, pitnd
vod, pekirske droidie, jedl sof).

daje v 100 g vyrobku:

etcks hodnota / 982k /235 kal
Energeticks hodnota
Ty / tuky it5g
2toho nasycené masté kyseliny / 689
2toho nasjtené mastne kyseliny
Sacharidy / sachardy
2toho cukry / cukry
ikoviny / biefkoviny
i/ sof

6 -18°Canissi

pi 67 Ttjden pi 6 Ttjiden
pil-2°C T mésic pri -12°C 1 mesiac

pii -18°C  vizmin.trnlivost | pri ~18°C_vid. min taniivost
Porozmrazeni vyrobek Rozmrazen vjrobok
znovu nezmrazute! 2nova nezmrazujt

PRO SPRAVNE ZOBRAZENI PDF NUTNO ZAPNOUT ZOBRAZENI PRETISKU! - FOR CORRECT VIEW OF mr Musr 3 mnmu PREVIEW OF OVERPRINTS!
'SCHVALENIM K TISKU PREJIMA ZAKAZNIK PLNOU ZODPOVEDNOST ZA GRAFICKOU A TEXTOVOU SPRAVNOST A KOMPLETNOST MOTIVU.
GVING THE PRINT APPROVAL TAKES THE CUSTOMER FULL RESFONSIBILITY FORTHE DESIGN INCLUDING TEXT AND GRAPHIC,

csmo. KRR  sweroovieni

oatumoATe BRYE WAY OF WINDING

PET 12/PE 50 bily

BARVY PANTONE NEJSOU BAREVNE VERNE - PANTONE COLOURS ARE NOT COLOUR BINDING
e
t pi tiskovém rozjezdu zakaz
e the final printout to diverge from the appr S digital proof copy.
nd that the customer attend the inital startup ofthe printing ob.

preruseni tisku 1 mm po 400 mm!
interrupted printing 1 mm after 400 mm!

INVEST Bidicnd,
e i Dl U ANy s POF B e

AL INVEST 8 irect ; tade nares,
as y ina POF view-only i Ning

‘ ez 0,5 mm v barvé obalu
cut 0,5 mm into packaging color

Ndvod kpr fiprav

e
Nemzmmzenyvymbzksmaz:lrt:o"
L ’;"t,:,:'ltayum *C dozlatova
i
m"mmnmw inaty Zhaddéstran

ravu:
ivodprepran

In(nwmm hrnci
\apanvi vevétsim

nityalebond panvmsvadlm
olejapriteplote 170°C
dolatista cca2-3 mindty
2kaddejstrany-

Virabice / Vjrobca: Pajero s.v.0., Vevei 34/24,
D&in 22, 405 02, Ceska republika, www.pajero-food.cz

Chcete védét vice o tomto vjrobku?
Kontaktute ns na pajero@pajero-food.cz

8"594014"242843
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