KLASA - Cast A
Identifikaéni udaje zadatele

Zadatel

1. Obchodni jméno pravnické osoby dle vypisu z Obchodniho rejstiiku (PO) - nevyplfiuje fyzicka osoba (FO)
Cesky mlynar s.r.o.

2. Titul, jméno a pfijmeni Zadatele (statutarni zastupce PO) nebo titul, jméno a pfijmeni Zadatele (FO)
Ing. Libor Homolag

3.1C 4. Ulice 5. Cislo popisné/orienta&ni
26081351 Pivovarska 137

6. Mésto (Obec) 7.PSC 8. Kraj 9. Datova schranka
Tynec nad Labem 281 26 StfedoCesky qkxxj66

10. Telefon 11. E-mail 12. Webova adresa
(+420) 777 777 722 homolac@ceskymlynar.cz www.ceskymlynar.cz

Adresa pro doruéovani (vypliiuje se, pokud je jina nez vySe uvedena adresa Zadatele)

13. Titul, jméno a pfijmeni Zadatele (statutarni zastupce PO) nebo titul, jméno a pfijmeni Zadatele (FO)
Ing. Libor Homol4é

14. Ulice 15. Cislo popisné/orienta&ni
Pivovarska 137

16. Mésto (Obec) 17. PSC

Tynec nad Labem 28126

Adresa provozovny, ve které je vyrobek vyrabén

18. Ulice 19. Cislo popisné/orientaéni | 20. Masto (Obec), PSC
Pivovarska \ 137 Tynec nad Labem, 281 26

Cestné prohlageni

21. Prohladuji, Ze informace uvedene v Zadosti o udséleni znacky ,Klasa“ jsou uplné a pravdive. Svym podpisem
potvrzuiji, ze jsem se podrobné seznamil(a) s Metodikou pro udélovani znacky ,KLASA®, kterymi se stanovuiji podminky
pro udéleni této znagky. Prohlasuiji, Ze nejsem v likvidaci a ze u mé nejsou dany piekazky pro provozovani Zivnosti dle
§ 8 zékona &. 455/1991 Sb., Zivnostensky zakon, ve znéni pozdéjsich pfedpis(i. Jsem si védom(a) pravnich nasledkd,
které v dusledku nepravdivych informaci mohou nastat. Prohlasuji pravost piedloZenych dokumentl a vérohodnost
dodanych informaci.

22. V Tynci nad Labem ) 23. Dne

l / 2 1. 2022,

24. Podpi statutarnich zastupct (PQ), podpis zadatel FO 25. Ofj itka Zadatele ud iva
odpis(y) statutarnic z stupc( ( {19) podpis Zadatele (FO) W%&i‘i Hlioi_l-\?)

ces \D m mndfs.r.o.
Jivovarska 137, 281 26 Tynec nad Labem
DIC:CZ26081351 TEL 321 781 104

Platnost od 15. 3. 2022




KLASA - CastD
Souhlas Zadatele se zpracovanim osobnich udaja?

Prohlasuji, Zze jsem se seznamil s podminkami zpracovani osobnich udajli, které jsou upraveny
Vv Metodice pro udélovani znatky ,KLASA“, a udéluji souhlas se zpracovanim osobnich udaja
poskytnutych v rdmci formulaie Casti A, B nebo C, a to na dobu 10 let ode dne podani Zadosti. Tento
souhlas udéluji svobodné a obsah souhlasu je mi srozumitelny.

Souhlas se zpracovanim osobnich udaji mize byt kdykoliv odvolan, a to pisemnym odejmutim
souhlasu zaslanym Spravci pro ucely zpracovani osobnich udajtl znagky ,KLASA®.

Beru na védomi, Ze:

*  zpracovani osobnich Udaj je nezbytné pro napinéni Ggelu tohoto zpracovéni, kterym je zejména
administrace Zadosti a vedeni evidence drgitel( znatky ,KLASA" a realizace marketingovych akci
na podporu produkt zna¢ky ,KLASA®.

* bez udéleni souhlasu neni mozné realizovat &innosti souvisejici s administraci zadateli) / driteld
znacky ,KLASA", tzn. neni mozné zadost zafadit do zpracovani.

* souhlas se zpracovanim osobnich Udaji mize byt kdykoli odvolan, a to pisemnym odejmutim
souhlasu zaslanym Spravci pro ucely zpracovani osobnich tdaji znagky ,KLASA®.

* v pfipadé odejmuti souhlasu se zpracovanim osobnich udajt bude ukon&eno zvefejfiovan( Gdajl o
drziteli zna¢ky ,KLASA" ze strany viastnika a administratora znacky ,KLASA"; nadale v8ak budou
tdaje ulozeny po dobu trvani platnosti udéleného ocenéni zna&kou ,KLASA* a po dobu platnych
skartacnich Ihit administrace 2adosti a evidence drzitel(i znacky ,KLASA".

Podrobnéjsi informace o zpracovani osobnich udajd jsou uvedeny v ,Oznameni o ochrané osobnich
udaju” v SZIF, viz www.szif cz/cs/ochrana osobnich udaiu.

Vv \‘47,{4“ ”/L dne 2’44 %ZB

f
/

Podpis(y) statutarnich zastupcii (PO), podpis Zadatele (FO):

1 o .

) Nanzenl' Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/679 ze dne 27. dubna 201 6 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se
zpraco’vémm osobnich ddaju a o volném pohybu téchto udajui a o zruseni smérnice 95/46/ES (obecné nafizeni o ochrané
osobnich udaju), v platném znéni.

Platnost od 15. 3. 2022




Tento vypis elektronicky podepsal "MESTSKY SOUD V PRAZE" dne 24.1.2023 v 11:11:23, EPVid:IhAMnvcIbzJPdFZPSSVhUA

Vypis
z obchodniho rejsttiku, vedeného

Méstskym soudem v Praze
oddil C, viozka 107459

Datum vzniku a z4pisu: 1. listopadu 2004

Spisova znacka:

Obchodni firma:

Sidlo:
Identifikaéni &islo:

Pravni forma:
Pfedmét podnikani:

C 107459 vedena u Méstského soudu v Praze
Cesky mlynaF s.r.o.

Tynec nad Labem, Pivovarsk4 137, PSC 28126
260 81 351

Spole¢nost s ruéenim omezenym

Mlynarstvi

Vyroba, obchod a sluzby neuvedené v prilohach 1 az 3 Zivnostenského zakona

Statutarni organ:
jednatel:

Pocet ¢lend:

Zplsob jednani:
Spoleénici:

Spoleénik:

Ing. LIBOR HOMOLAG, dat. nar. 3. ledna 1979
U svobodarny 1110/12, Liber, 190 00 Praha 9
Den vzniku funkce: 9. Srpna 2011

2

Kazdy jednatel je opravnén jednat jménem spole¢nosti navenek samostatné,

B & M Investment AG »
6330 Cham, Alte Steinhauserstrasse 1, Svycarska konfederace
Registracni &islo: CH-170.3.029.550-3

Podil:

Zakladni kapital:

Ostatni skuteénosti:

Udaje platné ke dni: 24. ledna 2023 03:52

Vklad: 18 200 000,- K¢&

Splaceno: 100%

Obchodni podil: 100 %
18 200 000,- K&
Splaceno: 18 200 000,- K&

Obchodni korporace se podridila zakonu jako celku postupem podle § 777 odst.
5 zékona €. 90/2012 Sh., o obchodnich spoleénostech a druZstvech.

/IZO 43 n




CERTIFICATE OF ANALYSIS

Work Order : FP2220780 Issue Date . 09-Aug-2022
Customer . Cesky mlynaFs.r.o. Laboratory . ALS Czech Republic, s.r.o.
Contact . Martin Hrugka Contact . F&P Client Service
Address . Pivovarska 137 Address - Na Harfe 336/9 Prague 9 - Vysocany
281 26 Tynec nad Labem 190 00 Czech Republic
E-mail : m.hruska@ceskymlynar.cz E-mail - czsupport.food@alsglobal.com
Telephone s Telephone : +420 226 226 998
Project s Page .
Order number i Date Samples b
Received
Quote number : FP2019CEMLY-CZ0001 (114-19-5001)
Site = Date of test : 28-Jul-2022 - 09-Aug-2022
Sampled by . zékaznik QC Level * ALS CR Standard Quality Control
Schedule

General Comments

This report shall not be reproduced except in full, without prior written approval from the laboratory.

The laboratory declares that the test results relate only to the listed samples. If the section "Sampled by" of the
Certificate of analysis states: "Sampled by Customer" then the results relate to the sample as received. GMP+
certification is valid only for the determination of heavy metals, dioxins and aflatoxin B1.

Respons/'b[e for accuracy Testing Laboratory No. 1163
Accredited by CAl according to
CSN EN ISO/IEC 17025:2018

Signatories Position
Marek Jiricek } Food & Pharmaceutical Manager
£ \\\\\\"i"[u(,’
TEINE
H iy a

G 163

GMP+ Registered Laboratory
GMP050490

UKAS

MANAGEMENT
SYSTEMS

043

The company is certified according to CSN EN ISO 14001 (Environmental management systems) and CSN ISO 45001
(Occupational health and safety management systems)

Sample Information

No. of samples received -5 Date Samples Received
No. of samples analysed -5 27-Jul-2022 14:00
When sampling time information is not provided by the client, sampling dates are shown without a time component.
In these instances, the time component has been assumed by the laboratory for processing purposes. If no
sampling date is provided, the sampling date will be assumed by the laboratory and displayed in brackets without a
time component. Bracketted ‘Laboratory sample ID' indicates that no analysis was performed on the sample.

Sub-Matrix : PRODUCT

| Laboratory sample ID | Client sample ID [ Client sampling date / time 1;
FP2220780-001 Hladka mouka psenicna !
_FP2220780-002 | Hruba mouka pseniéna - ]
FP2220780-003 | Polohrub4 mouka psenicna |
FP2220780-004 | Otruby pseniéné krmné ) |

Right Solutions - Right Partner www.alsglobal.eu
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Issue Date : 09-Aug-2022
Page :20f3
Work Order . FP2220780
Customer . Cesky mlynaf s.r.o. ALS
Sub Matrlx PRODUCT
} Laboratory sample /D C/ient sample ID f‘
o FP2220780-005  |Krmna mouka
Analytical Results

Sub-Matrix: PRODUCT Laboratory sample ID FP2220780-002 FP2220780-003
Client sampling date /time | 26-Jul-2085 26-Jul-2022 26.Jul2022”
Parameter Method l LOR 5 Unit Result MU Result MU
Microbiological Parameters , . .
Coliform Bacteria B-COLIF1 10 | CFU/g 2.6E+04 5E+01 7TE+01
Escherichia coli B-EC1 10 | CFU/g <10 | <10 <10
Moulds B B-YEMOU1 | 10 CFU/g 3.2E+02 6E+01 1.2E+02 ]
Yeast B-YEMOU1 | 10 1E+02 <10 3E+01 -
Total Metals / Major Cations .
B-METMSDT1 : <0.040 f <0.040
B-METMSDT1 0.050 malkg <0.050 <0.050 <0.050
‘Mercury B-HG-AMAT <0.0030 <0.0030
Mycotoxins .
Aﬂatoxm B1 <0.30
131 £30.0%
0.18 £300%
—
<0.30 1
<030
<0.30
_ B-TABLCF02 ke
Sub-Matrix: PRODUCT Laboratory sample ID FP2220780-004 FP2220780-005 B
Client sampling date /time |  26-Jul- 2022 26-Jul-2022 -
Parameter Method ; LOR Unit MU Resuit MU Result MU

Microbiological Parameters

Result

<10

Coliform Bacteria B-COLIF1 10 3.3E+02 1.2E+03 e =
"Eschenchla coli o B-EC1 10 CFU/g <10 — <10 - ===
(Moulds B-YEMOU1 | 10 CFU/g T 36E+03 45E+02
 Yeast B-YEMOU1 10 CFU/g -

+20.0%

Measurement uncertainty is expressed as e

Key: LOR = Limit of reporting; MU =

Brief Method Summaries

ical Methods

B-TABLCFO02

Measuremen

xpanded measurement uncertainty with coverage fac
t Uncertainty. The MU does not inclu

«1.2

B-METMSDT1 0.040 mg/kg 0.117 +20.0% 0.102 -
Lead B-METMSDT1 0.050 mgkg | <0050 <0.050 — _
(Mercury T B HeAMAT <0.0030 <0.0030 ac = B
Aflatoxin B1 B-TABLCF02 I o ; i <0.30 7 e o
Deoxynivalenol B- TBELCPM ; 50 ug/kgw 33 £300% ) 290 +30.0% ——
Ochratoxin A B-TOALCFO2 | 0.15 g/kg <0.15 018 s -
Zé;;alenone B-TZELCFO01 15 ua/kg <15 = ——
Aflatoxin B2 B-TABLCF02 70.30 ug/kg <0.30 <0.30
Aﬂatoxin G1 F B <030 —
Aflatoxin G2 <030 o
Sum of Aflatoxins 1.2 | — =

k=2 representing 95% confidence leve!
g uncertainty.

The end of result part of the certificate of analysis

Right Solutions - Right Partner

The company i

s certified accor

ding to CSN EN I1SO

4001 and €

SN IS0 45001

www.alsglobal.eu



Issue Date : 09-Aug-2022
Page 1 30f3
Work Order . FP2220780
Customer - Cesky miynaf s.r.o. ALS
| Analytical Methods [ Method Descriptions T e e o ]
_____ Location of test performance: Na Harfe 336/9 Prague 9 - Vlysocany Czech Republic 190 00 o
B-COLIF1 CSN ISO 4832. Enumeration of coliform bacteria by cultivation.
B-EC1 CSN ISO 16649-2. Enumeration of beta-glucuronidase-pééi‘tlv Escherichia coli by"éultivation.
B-HG-AMAT CZ_SOP_D06_04 024 (CSN 465735, CSN 757440, GL, PhEur. USP. samples prepared as per CZ_SOP_D06_04_P01 chap.
bbbbbbbbbbbbbbb 10.1) Determination of Hg by atomic absorption sp: try. N )
B-METMSDT1 CZ_SOP_D06_04_002 (US EPA 200.8, GSN ISO 172942, CSN EN 15111)

Determination of elements by mass
of compounds concentration from measured
0 analysis.

spectrometry  with inductively coupled plasma and stoichiometric calculations

values. Sample was homogenized and mineralized by acids and hydrogen peroxide prior t

CZ_SOP_D06_04_212 (CSN EN 14123) Determination of aflatoxins B1,
FLD detection.

B2, G1, G2by liquid chromatography method with

CSN EN 15891) Determination of deoxynivalenol by liquid chromatography method

with PDA detection.

B-TOALCF02 CZ_SOP_D06_04_213 (SN EN 15829, GSN EN14133 CSNEN14132) Determination of the content of ochratoxin A by liquid
’ T eorapy method wihFLDdetecton___________ " %
B-TZELCFO01 CZ_SOP_D06_04_214 (CSN EN 15850) Determination of zearalenone by liquid chromatography method with FLD detection. »
| B-YEMOU1 ICSN 1SO 21527-1,2. Enumeration of yeasts and moulds by cultivation. v
A symbol preceding any method indicates laboratory or subcontractor non-accredited test. If the UNICO-SUB code is stated in the

report, including
non-accredited matrix,

page. If the report contains subcontracted analyses, those are made

Czech Republic, s.r.o.
The calculation methods

information on test accreditation.

e tests have been performed by a subcontractor and the
In the case when a procedure specified
the reported results are non-accredited; please refer to information

results are given in an annex to the test
in an accredited method was used for
in General Comment section on the front
in a subcontracted laboratory outside the Ilaboratories ALS

of summation parameters are available on request in the client service.

Right Solutions -

Right Partner

The company is certified according to CSN EN ISO 14001 and CSN IS0 45001 www.alsglobal.eu



/

MILL

28126 Tynec nad Labem

PSENICNA MOUKA HLADKA

\
Mlyn Tynec nad Labem SPECIFIKACE VYROBKU (SV) SVo0o1l/2
vyrobce: Cesky mlynaF s.r.o. |nazev vyrobku:
Pivovarska 137 KLASA

IDENTIFIKACE VYROBKU

Trzni druh Obchodni

nazev vyrobku [potravinach €.110/97Sb.

Zarazeni dle vyhlasky ¢.333/1997 Sb. zakona o
v poslednim znéni

Jina oznaceni

propad 162 ym

PSenitna mouka hladka PSeni¢na mouka hladké T 530
CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Popis vyrobku Ugel (Cilovy trh) Zplsob pouziti Trvanlivost
Mlynsky vyrobek ziskany mletim pSenice a Surovina pro vyrobu Ur¢eno k dalSi tepelné 6 mésicli od data
tridény podle velikosti ¢astic a obsahu pekarenskych vyrobkU Upraveé vyroby
SLOZENI VYROBKU |PSenice potravinarska Zemé puvodu : CR Alergen : Lepek (gliadin)
Pitna voda Zemé pivodu :  CR Alergen : Ne
JAKOSTNi PARAMETRY VYROBKU
Smylové pozadavky Fyzikalné chemické poZadavky
jemny bily prasek s nazloutlym
Barva odstinem Vihkost, % nejvyse 15 CSN 560512
typicka moucna viné,bez
Vané nepfijemného pachu Popel v sus.,% nejvySe 0,60 CSN 560512
Chut typicka moucna chut,bez Mokra lepek v sus.,% nejméné 28,0 GSN 560512
nahorklé,nakyslé nebo cizi =
e Granulace,% &SN 560512
Skudci bez pfitomnosti $kadci v jakémko|propad 257 um nejméné 96,0

nejvyse 75,0

alveograficka energie

W: 180-220 x 0,1 mJ; P/L 0,50 - 0,85

Cislo poklesu, s

nejméné 200 CSN ISO 3093

ZDRAVOTNI NEZAVADNOST

hodnoty :

Salmonella - negativni/25g

Mikrobiologické pozadavky : vyrobek splfuje
pozadavky Nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 v
platném znéni; interné byly nastaveny tyto max.

Plisné 1 x 10*, Koliformni bakterie 1x10%,

Chemické pozadavky : vyhovuji Nafizeni ¢.1881/2006 v platném znéni,
stanovi limity kontaminujicich latek :  Cd 0,1mg/kg, Pb 0,2 mg/kg, Hg 0,03
mg/kg, Alfatoxin B1 0,002 mg/kg, Alfatoxin suma B1,2 a G1,2 0,004mg/kg,
Ochatoxin A max. 3ug/kg, DON max. 750 pg/kg, ZEA max.75 ug/kg, dale
Naftizeni 396/2005 o maximalnich limitech rezidui pesticidd s doplnénim v
Natizeni 289/2014 a dopInénim Nafizeni 186/2015 pokud jde o tézké kovy.

PRUMERNE VYZIVOVE HODNOTY (ve 100 g vyrobku )
Energetigka hodnota 1474 kJ | 348 Bilkoviny (9) 12,0 Sul (g) <0,01
kcal Sacharidy (g) 70,0 z toho cukry (g) 3,0
Viaknina (g) 3 Tuky (q) 15 |0 f:srl;’ e”i;ggﬁ:& 9 0.3

Prohlaseni o GMO:

vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy

Alergeny :

Obiloviny a vyrobky z nich obsahuji lepek Ano - vyrobek obsahuje lepek
Korysi a vyrobky z nich Ne

Vejce a vyrobky z nich Ne

Ryby a vyrobky z nichJadra podzemnice olejné a vyrobky z ni Ne

Sojové boby a vyrobky z nich Ne

MIéko a vyrobky z néj Ne

Suché skofapkové plody a vyrobky z nich Ne

Celer a vyrobky u ngj Ne

Hor¢ice a vyrobky z ngj Ne

Sezamova semena a vyrobky z nich Ne

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci vySSi nez 10 mg/kg nebo 10 ml/| Ne

VICi bob (lupina) a vyrobky z ni Ne

Meékkysi a vyrobky z nich Ne
[Vydani - Prvni [Zména: 0 [Platnost od: 01.12.2016] Strana c./stran: 172" |
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vyrobce: Cesky mlynai s.r.o. |&isio SV - Nazev SV:

Pivovarska 137 ~ <z L
28126 Tynec nad Labem SvVo0o1l/2 PSENICNA MOUKA HLADKA

PODMINKY BALENi A DODAVANI

TYP BALENI - , — .
Preprava i obaly splfuji veSkeré hygienické pozadavky pro potraviny.
Hmotnost baleni : 1 kg, 0,5 kg

spotrebitelské baleni Skupinové baleni po 10 ks, dodavané na paletach

PODMINKY SKLADOVANI u dodavatele i zakaznika

a v suchych a Cistych prostorech, dobfe vétranych, relativni vihkost maximalné 75 %.

ZNACENi VYROBKU ( v souladu s Nafizenim (ES) 1169/2011 v platném znéni)

Vyrobky jsou oznac¢eny na spoti.baleni, na pytlich nebo u bezobalové pfepravy na privodnich dokladech nasledovné :

nazev druhu, skupiny nebo podskupiny potraviny ( + pfipadné obchodni nazev vyrobku)
obchodni jméno vyrobce a jeho adresa

hmotnost vyrobku, datum minimalni trvanlivosti

pouze spotrebitelské baleni : Udaj o zplsobu skladovani ( v suchych a &istych skladech s relativni vihkosti max. 75%,
1 pouze spotrebitelské baleni : EAN kéd

1 pouze spotfebitelské baleni : udaj o slozeni ( pSenice potravinarska, vyrobek obsahuje lepek)

1 pouze spotrebitelské baleni a pytlované: symbol znehodnoceni obalu

1 pouze spotrebitelské baleni a pytlované: symbol materialové identifikace

o
o
o
o

PRUVODNI DOKLADY O VYROBKU typ dokladu zpusob predani

Faktura, dodaci list fidi¢ s dodavkou

Certifikat jakosti (na vyzadani) e-mailem

SCHVALENI SPECIFIKACE VYROBKU

Datum : Odbeératel - jmeéno: Podpis pro vzajemny souhlas a pfijeti danych podminek s otiskem razitka
spole¢nosti:
Lucie Smrékova - manazer Schvalil za
Zpracoval : kvality mlyn Karel Hrubo$ Vedouci vyroby
Datum : 04.12.2022 Datum : 04.12.2022
Podpis : Podpis :

\Vydani : Druhé [Zména : 0 [Platnost od: 01.12.2016|Strana C./stran: 2/2




KLASA -

CastB

Specifické podminky vyrobku

N

n poprvé?

s

Je vyrobek pfihlage

(Prosim zaskrtnéte jednu z moiﬁoéii. Pokud
se jedna o prodiouZeni stavajiciho platného
ocenéni zvolte odpovéd’ NE.)

NE

Technicka dokumentace vyrobku

—
NAZEV VYROBKU (obchodni nazev)

P$eni¢na mouka hladka svétla

i
i

ZAKONNY NAZEV (dle platné legislativy)

(Uvést kategorie formou nézvu druhu nebo
skupiny, nebo popisného nazvu.)

Mlynsky vyrobek ziskany mietim pSenice
uréeny pro pekarenské nebo kuchyriské
zpracovani

POPIS MIMORADNE KVALITATIVNI
- NADSTANDARDNI VLASTNOSTI VYROBKU

| (Napr. technologie vyroby, tradiénost, kratky
_ dodavatelsky retézec, vyznamny obsah
. nékterych slozek, které obohacuji vyrobek, |
~ podil ovocné slozky, podil masa apod.) ~

. MERITELNE PARAMETRY DOLOZIT
- PROTOKOLEM Z AKREDITOVANE

LABORATORE

| Nadstandardni kvalitativni charakteristika je

| ve vlastni provozni laboratofi vybavené
| pfistroji na hodnoceni reologickych

\ | kvalitu a hygienickou bezpeé&nost vyrobki.
.| Nad pozadavky komoditni vyhlasky je ve

dana jednak sloZzenim technologického
zafizeni (CiSténi obili pfed mletim, které
zarucuje odstranéni pfipadnych pfimési a
nedistot, dale povrchové opracovani zrna
odstrafiujici plisné a toxické latky) a
diagramem mleti (vedeni meziproduktu a
sledovani jejich uzivatelskych vlastnosti),
dale pak vlastni kontrolou surovin a vyrobku

vlastnosti mouky. To zajistuje vystupni

vyrobcich deklarovan obsah lepku a
vlastnosti tésta.

| SLOZEN POTRAVINY - v souladu s etiketou

y (Napf. zakladni suroviny véetné pouzitych
pfidatnych latek, enzymu a aromat dle udaja
na obalu vyrobku) . 2= .

U ZAKLADNICH SUROVIN URGUJICICH
- CHARAKTER VYROBKU UVEST %
ZASTOUPENI A PUVOD. ‘

| (Napr: podil masa, mouky, podil
. charakteristické ochucujici sloZky)

.| pro optimaini kynuti tésta.

Psenice potravinarska 100%, piivod Ceska
republika

Pouze v ojedinélych pfipadech diastaticka
p$eniéna nebo je&na mouka. Pokud je
ukazatel ¢isla poklesu vys$si nez 300 s. Cilem
je zvysit aktivitu enzymd, coi je nezbytné

- VYJIMECNE SENZORICKE VLASTNOSTI
. (Napf. vzhled, vind, chuty =

Jemny bily prasek s nazloutlym odstinem,
typicka mouéna viiné bez nepfijemného
pachu, typicka mouéna chut’ bez nahorklé,
nakyslé nebo cizi pachuti, bez pfitomnosti
skadci v jakémkoliv stadiu,

- CESKA CECHOVNi NORMA

Identifika¢ni ¢islo a nazev

pfisluéné CCN, |
- pokud je Zadatel dr¥itelem. -




e

Podnik je drzitelem certifikatu FSSC 22000
DOPLNUJICI KRITERIA VEETNE OCENENI | pro fizeni systému bezpe&nosti potravin a
A ZNACEK KVALITY, POKUD JE ZADATEL certifikatu GMP+FSA pro fizeni systému
JEJICH DRZITELEM. Gpin bezpeénosti krmiv

(Napf. design obalu, inovativnost vyrobku,
dalSi ziskana ocenéni a znacky kvality
Regiondini potravina, CHOP, CHZO, BIO,
ZTS, ochranné znamky SISPO, IPZ nebo
reZim jakosti Q CZ atd.)

DOLOZIT PLATNYM PROTOKOLEM NEBO
DOKUMENTEM, NAPR. CERTIFIKATEM

NEBO OSVEDCENIM

Po pfijmové kontrole je p$enice
ZAKLADNI ZNAKY TECHNOLOGICKEHO pfed&isténa na sitech a vzduchem je
POSTUPU ‘ odsavan prach a lehké necistoty. Poté je

ulozena do silovych bunék. Z jednotlivych
silovych bunék jsou jednotlivé partie
psenice, podie jejich kvality, davkovany do
smési, ktera zaruéuje potfebnou kvalitu
vyrobk. Déle je p$enice &éiSténa na
sitovém tridi¢i pomoci sit a vzduchu, na
odkameénkovadi jsou vytfidény neéistoty
t&2Si nez zrno, na triérové stanici isou
odstrafiovany pfimési a neéistoty podle
delky, na odiracim stroji se provadi prvni
stupefi povrchového opracovani zrna.
Nasleduje kondicionovani zrna pfed
mletim, které je slozeno ze sondy na
prubézné méfeni vihkosti vstupniho zrna,
Z procesoru s moznosti nastaveni
pozadované vihkosti a automatického
davkovani mnozstvi vody, ze zasobniku na
odleZeni zrna a davkovace, ktery zajidtuje
délku odlezeni, respektive dobu prichodu
obilky zasobnikem. Po kondicionovani je
pSenice vedena na druhy stuperi
povrchového opracovani a pres mixér pro
povrchové vihéeni zrna, vyrovnavaci
zasobnik, magneticky separator a
davkovaci vahu, na prvni mleci chod.
Vlastni mleti se sklada ze &rotovani (zrno
se otvira a tézi se krupice ve tiech
granulacich a mouka), z lu$téni (mleti
krupic a vyroba krupic, hrubé a polohrubé
mouky i nejbélejsi hiadké mouky),

z vymilani (kde se t&zi hladké mouky
svétla, polosvétla a tmava). Z poslednich
Sroti a posledniho vymilani se tézi krmna
mouka a otruby, které jsou také &isté a Ize
je pouzit jako slozky do vyrobki s vy$&im
obsahem vlakniny. Po mleti nasleduje tzv.
michani vyrobki. Zde dochazi jednak

k okysli¢ovani mouky pro zrychleni
stability uzivatelskych vlastnosti, a dale

k homogenizaci jednotlivych vyrobku.

V zasobnicich ,,micharny“ vznikaji finalni
vyrobky s deklarovanou a kontrolovanou
uzivatelskou i hygienickou kvalitou. Poté
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vyrobky postupuji na baleni (do pytli o
hmotnosti od 25 do 50 kg a do saéku o
hmotnosti 1 kg) nebo do expediénich
zasobniki pro expedici ve voiné lozeném
stavu. Balena mouka se skladuje
v expediénim skladu pfi kontrole relativni
vlhkosti vzduchu a teploty.
Vsechny vyrobky v zasobnicich micharny,
které jsou povazovany za dokonéené, jsou
kontrolovany ve vlastni laboratofi
z hlediska fyzikainich a uzivatelskych
parametru. Provadi se rovnéz pekaisky
pokus a méfeni objemu pedéiva.
L Vihkost max. 15 %, popel v susiné max.
FYZIKALNI, MIKROBIOLOGICKEA =~ 0,60 %, mokry lepek v susiné min. 28 %,
CHEMICKE POZADAVKY - granulace propad sitem 162 pm 75 %, &islo
Lo poklesu nejméné 180 s.
Smluvni parametry, které jsou dodrzovany
u vsech vyrobkt jsou: vihkost max. 14,2 %,
Cislo poklesu min. 200 s - max. 350 s, popel
v susiné max. do 0,56 %,
alveograficka energie W: 180 — 220 x 0,1
mJ, P/L: 0,5 -0,85
Baleni do papirovych saéki o hmotnosti 1
kg, dale, podle pozadavku konkrétniho
zakaznika, do skupinovych obali po 10 kg
nebo je ukladan pfimo na papirové
podlozky a na dfevéné palety. Kazda paleta
je fixovana félii.

VELIKOST A TYP BALENi VYROBKU

_ (Napf. charalderistika pouzitého obélu,
| uvedeni. mnoistvi v objemovych nebo
hmotnostnich jednotkach)

s ]
e L

Distribuce vyrobku se provadi v zabaleném
stavu na drevénych paletach a na
kamionech. Vlastni doprava ma k dispozici
skfinové automobily. Skladovani
v suchych &istych skladech, dobie
vétratelnych, relativni vlhkost maximaing
| 75 %.

Cesky mlynéfF s.r.o.

| ZPUSOB DISTRIBUCE VYROBKU
| (v&etné podminek skladovani)

OBCHODNi JMENO ZADATELE (PO) NEBO
- JMENO A PRIJMENI ZADATELE {(FO)

REGISTRACNI CISLO PODNIKU
- (u potravin Zivoti$ného puvodu)

281 26 Tynec nad Labem, Pivovarska 137

| ADRESA PROVOZOVNY, VE KTERE JE
- VYROBEK VYRABEN .

Ing. Klara Nohynkova

Kontaktni osoba ve véci zadosti
. Jméno a pFfjmeni

(+420) 731 622 196

 Kontaktni osoba ve véci zadosti
 Telefon Gl

nohy_nkova@ceskymlynar.cz

~ Kontaktni osoba ve véci zadosti
dEmail e .

.. .

. i . . - ,
Priloha k Casti B: U baleného vyrobku pfiloZit srozumitelnou a &itelnou etikety viech velikosti oballi
nebo srozumiteiny a &itelny nahled véech velikosti obald, které jsou pfihlageny. }J /nebaleného vyrobku

priloZit fotografii vyrobku. ® !
czecHMI Lﬁ'g‘(ﬂ
cesky mlynd?sre

y Labem
pivovarska 137,281 26 Tynecﬂ: r;:c: 20
‘ DIE:CZ26081351 TEL:321




. HKS 64N . HKS 7N . HKS 88N

20 mm 60 mm 110 mm 60 mm 110 mm
<y >i< >
I | A
S
Tynecky mlyn, jehoz historie se pise jiz od roku 1306, S
je dllezZitou soucasti Zlatého pruhu - nejurodné;jsi E
| ¢asti Polabské niziny, ze které uz po staleti peclivé
vybirdme nejkvalitnéjsi zrna od mistnich zemédélcd
| | pro vyrobu prvotfidnich pseni¢nych mouk.
| Vyro|bce:
Cesky mlinéf S.I.0. Y L,
| Pivovarbka 137 PSenicna mouka hladka svétla
28126 Tynei nad Labem
Minimalni trl/anlivost do: Priimérné vyZivové hodnoty ve 100 g vyrobku
datum uvedep v horni ¢asti Vyrobepo v CR
obalu. Energeticka hodnota 1474 k) / 348 kcal
Zpﬁsoblpouiitfi Tuky (z toho nasycené 1.5g(03¢g)
Skladujte oddélené od latek p4 b4 4 . - . , : ' '
k tepel . mastné kyselin
aromatickych| ve vétranych PS E N | C NA M O U KA Hreene eple ne tprave yeeiny)
prostorach s relativni vihkosti r v r Sacharidy (z toho cukry) 70,0g(3,08)
e H LAD KA SVETLA e
Bilkoviny 120¢g
Vyrobek obslahuje lepek. sal <0,01g
a® G/P.\ TYNEC NAD LABEM (/ 8l594006]>80504 Vlaknina 30g
ik @ {
L E” N KLAS@Q) / | N
i 4
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