








 

             Certificate 
                              Herewith the certification body 

                            Bureau Veritas Polska Sp. z o. o. 
Bureau Veritas Polska Sp. z o. o. being an ISO/IEC 17065 accredited 

certification body for IFS certification  and having signed an agreement with the IFS 
Management GmbH, confirms that the processing activities of the above organisation 

meet the requirements set out in the standard 
 

                       Awarded to 

MG servis s.r.o. 

Sazovice č.p. 236, 763 01 Sazovice Czechia 
 

COID: 42776 
GS1 GLN(s): 8594069190007 

Sanitary Legal Authorization No: CZ 7855 ES 
 

 

IFS Food 
Version 7, October 2020 

and other associated normative documents 
at Higher Level 

with a score of  95,76% 
 

for the Assessment scope: 

 
The assembly of deep frozen ready to cook bacon rolls filled with vegetables and fruits 

filling for retail and catering, packed into plastic foils and bags, including MAP or vacuum 
packing. Production of pork, beef and poultry heat treated meat products and semi-

products, frozen and chilled, packed into plastic foil and bags including MAP or vacuum 
packing. 

 
 

Exclusions: NA 
 

 

 
       Product Scope:  1. Red and white meat, poultry and meat products 
                                       7. Combined Products 
 
        Technology  Scope: B, D, E, F 
 
 

Assessment Date: 22-23.06.2022 

Date of  the last unannounced Assessment: NA 

Date of  expiration of  the certificate: 10.08.2023 

Next assessment to be performed within the time period:  

between 21.04.2023 and 30.06.2023 in case of  announced Assessment  

between 24.02.2023 and 30.06.2023 in case of  unannounced Assessment 

Certificate- Register number: INT2022323PL 

Date of  issue of  the certificate: Warsaw, 18.08.2022 

 
 

 
 
 
 
 

 
Witold Dżugan – Certification  Manager 

 

Managing Office: 

Bureau Veritas Polska Sp. z o.o. 
ul. Migdałowa 4 ∙ 02-796 Warszawa ∙ Poland 

 



{A9641025-BF0C-4EA1-8C3D-52832B308F69}
AR-22-HD-034525-01

ĚAR-22-HD-Ç#M9Č-01oÎ 

Analytical report

Issue date 09.11.2022

MG servis s.r.o.
SAZOVICE 236
763 01 MYSLOČOVICE
CZECH REPUBLIC

Eurofins Food & Feed Testing Czech Republic s.r.o.
Zkušební laboratoř EUROFINS CZ
Radiová 1285/7
102 00 Praha 10 - Hostivař
IČO: 27449408
tel.: +420 778 488 111   E-mail: ClientService@eurofins.cz

Testing laboratory: Customer:

Sample code 540-2022-00056883
03.11.2022Sample reception date:
03.11.2022 - 09.11.2022Date of Testing

Sample information:
Primgel 40g Lotn/BBD: 2342219 / 20 FEB 24Sample name, extended: 1)

CustomerSampler:

Microbiological tests

Parameter Unit Result Uncertainty 
of 
measurement
*

Method TZMethod principle

Escherichia coli cfu/g <10 ČSN ISO 16649-2 E-Cultural technique 
(chromogenic media)

A

Coagulase positive staphylococcus cfu/g 6.4 x 102 ČSN EN ISO 6888-1 E-Cultural technique 
(non-chromogenic media) 
[Plate count:BP Agar]

A

Listeria monocytogenes /25 g Not Detected ČSN EN ISO 11290-1 D-Cultural techn. (chrom. 
+ non-chromogenic 
media)

A

Listeria Monocytogenes cfu/g <10 ČSN EN ISO 11290-2 E-Cultural technique 
(chromogenic media)

A

Salmonella /25 g Not Detected ČSN EN ISO 6579-1 D-Cultural technique 
(non-chromogenic media)

A

Sulphite Reducing Clostridia cfu/g <10 ČSN EN ISO 7937 E-Cultural technique 
(non-chromogenic media)

A

SOP, ŠPP - Standard operation procedure 
ND - not detected by given method 
CFU - Colony forming unit
NM - necessary quantity
SN - subcontracted not accredited test
* - the expanded measurement uncertainty, as determined by the extension coefficient k = 2 (with a 95% probability), does not include sampling uncertainty; if 
the measurement uncertainty is expressed in %, it is its relative value
LOD – limit of detection, LOQ – limit of quantification, result between LOD and LOQ = detected
1 - Information supplied by customer

TZ - type of test 
A - test within the accreditation scope of EUROFINS CZ
N - test outside of the accreditation scope of EUROFINS CZ
SA - subcontracted accredited test

Notes:

If the information supplied by the customer could have be to affect the validity of the results, the laboratory disclaims responsibility. For samples supplied by the 
customer, the results relate to the sample as received and provided by the customer. The measuring devices and gauges used for the test / tests have been 
calibrated and verified according to valid metrological regulations. The results of the measurements relate only to the subject of the tests and do not replace other 
documents, e.g. of an administrative nature. The result identified as subcontracting in this protocol is the result of subcontractor measurements based on contract, 
order. The protocol may be reproduced or incorporated into promotional materials only with the written consent of the EUROFINS CZ Testing Laboratory and 
only to the extent of such approval. Any alteration, reproduction of part of the test report is not permitted and such analytical report automatically becomes 
invalid. The authenticity and completeness of the report can be verified at the EUROFINS CZ test laboratory stated in the header of analytical report. This Test 
Report has been issued in accordance with the applicable Conditions of service available on request and accessible at www.eurofins.cz.
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Test Certificate approved by:

Deputy Head of Microbiology
Marcela Marková

Worked out by: Kristina Vícenová

Responsible for correctness: Marcela Marková

No. of document: 2022119114013619
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End of Analytical Report



KLASA – Část B 

Specifické podmínky výrobku 
 

 

Je výrobek přihlášen poprvé?  

 
(Prosím zaškrtněte jednu z možností. Pokud 
se jedná o prodloužení stávajícího platného 
ocenění zvolte odpověď NE.) 

 

 

ANO 

 

NE 

 

Technická dokumentace výrobku 

 

 

NÁZEV VÝROBKU (obchodní název) 

 

Zelené fazolové lusky v anglické slanině, 
hluboce zmrazené 

 

 

ZÁKONNÝ NÁZEV (dle platné legislativy) 

 
(Uvést kategorie formou názvu druhu nebo 
skupiny, nebo popisného názvu.)  

 

Masný výrobek, hluboce zamrazený 

 

Vyhláška č. 366/2005 Sb. 

 

POPIS MIMOŘÁDNÉ KVALITATIVNÍ  

NADSTANDARDNÍ VLASTNOSTI VÝROBKU 

 

(Např. technologie výroby, tradičnost, krátký 
dodavatelský řetězec, významný obsah 
některých složek, které obohacují výrobek, 
podíl ovocné složky, podíl masa apod.) 

 

MĚŘITELNÉ PARAMETRY DOLOŽIT 
PROTOKOLEM Z AKREDITOVANÉ 
LABORATOŘE 

 

Speciální výrobek, který nemá v České 

republice konkurenci – MG Servis je jediný 

výrobce v ČR.  

 

Výrobek představuje neobvyklou přílohu. 

 

Vysoká úroveň zabalení a ochrany výrobku.   

 

Výrobek vyniká vysokým obsahem fazolových 

lusků 70%. 

 

 

SLOŽENÍ POTRAVINY – v souladu s etiketou 

 
(Např. základní suroviny včetně použitých 
přídatných látek, enzymů a aromat dle údajů 
na obalu výrobku) 

 

U ZÁKLADNÍCH SUROVIN URČUJÍCÍCH 
CHARAKTER VÝROBKU UVÉST % 
ZASTOUPENÍ A PŮVOD. 

 
(Např. podíl masa, mouky, podíl 
charakteristické ochucující složky) 

 

Zelené fazolové lusky (70%), anglická slanina 
(30%) (vepřové maso, jedlá sůl, antioxidant: 
askorbát sodný, konzervant: dusitan sodný, 
kouř z bukového dřeva) 

 

Zelené fazolové lusky – původ : Francie 

 

Anglická slanina – původ: EU 

 

VÝJIMEČNÉ SENZORICKÉ VLASTNOSTI  

 

(Např. vzhled, vůně, chuť) 

 

Výrobek v mraženém stavu je celistvý, ve 

slanině je značná masitá část, lusky pravidelně 

a rovnoměrně zabalené do slaniny.  

 

Výrobek je po tepelném opracování šťavnatý, 

barva lusků je zelená, slanina dozlatova 

opečená.  

 

 

ČESKÁ CECHOVNÍ NORMA 

 
Identifikační číslo a název příslušné ČCN, 

pokud je žadatel držitelem.  

 

 

 

 

 



  Platnost od 15. 3. 2022 
 

 

 

 

 

 
DOPLŇUJÍCÍ KRITÉRIA VČETNĚ OCENĚNÍ 
A ZNAČEK KVALITY, POKUD JE ŽADATEL 
JEJICH DRŽITELEM. 

 

(Např. design obalu, inovativnost výrobku, 
další získaná ocenění a značky kvality 
Regionální potravina, CHOP, CHZO, BIO, 
ZTS, ochranné známky SISPO, IPZ nebo 
režim jakosti Q CZ atd.)  

 

DOLOŽIT PLATNÝM PROTOKOLEM NEBO 
DOKUMENTEM, NAPŘ. CERTIFIKÁTEM 
NEBO OSVĚDČENÍM 

IFS certifikace 

 

ZÁKLADNÍ ZNAKY TECHNOLOGICKÉHO 
POSTUPU 

Příjem surovin, skladování surovin, příprava 
surovin, kompletace výrobku, šokové mražení, 
balení výrobku, metaldetektce, mrazírenské 
skladování, expedice 

 

FYZIKÁLNÍ, MIKROBIOLOGICKÉ A 
CHEMICKÉ POŽADAVKY 

 

Escherichia coli – 104KTJ/g 

Salmonella spp. – nepřítomnost v 25g 

Koagulázopozitivní stafylokoky - 104 KTJ/g 

Sulfitredukujicí klostridia – 104 KTJ/g 

Listeria monocytogenes – 102 KTJ/g 

 

VELIKOST A TYP BALENÍ VÝROBKU  

 

(Např. charakteristika použitého obalu, 
uvedení množství v objemových nebo 
hmotnostních jednotkách) 
 

24 ks v zataveném OPA_PE, PA_PE sáčku 

500g 

5 prodejních jednotek po 500g v jednom kartonu 

(2,5kg) 

 

 Výrobek zabalen v sáčku z OPA_PE, PA_PE 

 Papírový karton 

 

ZPŮSOB DISTRIBUCE VÝROBKU  

(včetně podmínek skladování) 

 

Doprava v mrazících dopravních prostředcích 
určených pro rozvoz potravin, teplota prostoru 
v dopravním prostředku max.: - 18°C a nižší 

 

OBCHODNÍ JMÉNO ŽADATELE (PO) NEBO 
JMÉNO A PŘÍJMENÍ ŽADATELE (FO) 

 

MG servis s.r.o. 

REGISTRAČNÍ ČÍSLO PODNIKU 

(u potravin živočišného původu) 

CZ 7855 ES 

 
ADRESA PROVOZOVNY, VE KTERÉ JE 
VÝROBEK VYRÁBĚN 

  

Sazovice 236, 763 01 Mysločovice 

 

Kontaktní osoba ve věci žádosti 

Jméno a příjmení 

 

Lucie Fialová 

 

Kontaktní osoba ve věci žádosti 

Telefon 

 

+420 773 196 341, +420 577 102 961 

 

Kontaktní osoba ve věci žádosti 

E-mail 
 

lucie.fialova@mgservis.cz 



Příloha k Části B: U baleného výrobku přiložit srozumitelnou a čitelnou etiketu všech velikostí obalů 
nebo srozumitelný a čitelný náhled všech velikostí obalů, které jsou přihlášeny. U nebaleného výrobku 
přiložit fotografii výrobku. 

 
 




	1část A
	2část D
	3vypis-612366_2
	4CER_IFS_MG SERVICE
	5Laboratorní protokol - Fazolky ve slanině
	6ČÁST B_Specifické podmínky výrobku
	7etiketa



