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Identifikaéni znacka °
je informaci o schvaleném

podniku, ve kterém doslo
k posledni hygienicky
podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli
informaci o zemi

Jméno nebo obchodni nizev potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde miize byt uvedena -
i informace, zda se jedna o vyrobce, -
prodejce, distributora apod. -
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Pro jednoznacnou identifikaci -
povahy potraviny musi byt na
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Maslo mUze byt oznaceno jak datem
minimalni trvanlivosti, tak datem
pouzitelnosti. V pripadé cerstvého

Od prosince 2016 se musi uvadét
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na etiketé vyrobku vyzivove udaje. “m‘é:rs‘fg'uté a stolniho masla musi byt vzdy maslo oznace-
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Od této povinnosti je osvobozeno “N:‘a"siz jb\gnc g, no datem pouzitelnosti. Maslo oznacené datem
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napf. cerstvé maso, ovoce, zelenina, o' un® minimalni trvanlivosti je mozné po uplynuti této

nebalené potraviny, pokrmy,
vyrobky od malych vyrobci apod.
Udaj o obsahu tuku slouzi také
jako informace o klasifikaci
mléénych vyrobka.

doby prodavat za predpokladu, Ze je prodavano
oddélené a doprovazeno informaci, Ze je po uplynuti
doby minimalni trvanlivosti. Potravinu

je stale mozné konzumovat.

Udaj o mnozstvi se
u masla uvadi v gramech
nebo kilogramech.

Podminky skladovani se uvadéji v ptipadé, ze tak pfimo
stanovi pravni predpis nebo to vyzaduje charakter potraviny.
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» Jako maslo je mozné oznadit jen
vyrobek, ktery obsahuje od 80 %
do méné nez 90 % mlécného tuku.

» Vyrabi se také tFiétvrtétucnaa
polotuéna masla s obsahem tuku
60-62 %, respektive 39-41 %. Vyrobky
s obsahem mlécného tuku mimo tyto
rozsahy se oznaci jako mlééna
pomazanka. Do této kategorie spada
i Tradiéni pomazankové, které obsahuje
31-36 % mlécného tuku.

» Cerstvym maslem se oznaci maslo
do 20 dnii od data vyroby.

» Jako stolni maslo se oznacuje maslo,
které bylo zmrazeno na-18 °C
a skladovano nejdéle 24 mésici
od data vyroby.

» Margarin je smés ziskana z zivocisnych
anebo rostlinnych tukd, které tvori
80-90 %. Na rozdil od masla obsahuje
max. do 3 % mlééného tuku.

» Smésny tuk je smés ziskana
z zivocisnych nebo rostlinnych tukd,
které tvori 80-90%. Na rozdil od masla
obsahuje 10-80% mlécného tuku.
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