0ZNACOVANIi POTRAVIN

Pro jednoznaénou identifikaci povahy potra- -
viny musi byt na obalu oznac¢en zakonny
nazev. Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

K nazvu potraviny se povinné pripojuji -
informace o zpusobu Upravy potraviny.
U dzeml je povinnost uvést mnozstvi ovoce,
které bylo pouzito pro vyrobu 100 g
hotového vyrobku. Informace se musi
nachazet ve stejném zorném poli
jako nazev vyrobku.

U dZemU se uvadi celkovy obsah pfirodnich
sladidel obsazenych ve 100 g vyrobku.
Informace se musi nachazet ve stejném
zorném poli jako nazev vyrobku.

Seznam slozek obsahuje vSechny

slozky potraviny sefazené podle

jejich hmotnosti stanovené

pfivyrobé potraviny.

Pridatné latky se uvadéji ve forméatu nazev
skupiny pridatné latky nasledovany E-kddem
nebo plnym nazvem pridatné latky.

Jméno nebo obchodni nazev
potravinarského podniku. Dobrovolné zde
muze byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

DZemy se oznaci datem minimalni trvanlivosti. Po uplynuti doby
minimalni trvanlivosti je mozné potravinu prodavat za predpokladu,
Ze je potravina prodavana oddélené a doprovazena informaci,

Ze potravina je po uplynuti data minimalni trvanlivosti.
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Od prosince 2016 se musi uvadét
na etiketé vyrobku vyzivové
udaje. Od této povinnosti je
osvobozeno napt. Cerstvé

maso, ovoce, zelenina,

nebalené potraviny,

Udaj o mnozstvi se

u dZzemu uvadi v gramech Pokr(ny, v;i/robky
nebo kilogramech. od malych vyrobcu
apod.

Podminky skladovani se uvadéji
v pfipadé, Ze tak pfimo stanovi
pravni predpis nebo to vyzaduje
charakter potraviny.

www.bezpecnostpotravin.cz
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» Jako dzem se oznaci vyrobky, které jsou
vyrobeny ze smési prirodnich sladidel,
vody a ovoce jiného nez citrusového
(napf. merunék, rybizu, jahod apod.)

» Marmeladou se rozumi vyrobek vyrobeny
ze smési prirodnich sladidel, vody
a citrusového ovoce (napr. pomerance,
limetky apod.)

» Povidla jsou potravina vyrobena z jablek,
hrusek nebo Svestek s pridavkem nebo
bez pridavku prirodnich sladidel pfivedena
do polotuhé az tuhé konzistence s jemnymi
az hrubsimi casticemi duziny ovoce.

» DZemy se dle obsahu ovoce a pfirodnich
sladidel déli na:

>»Dzem

» Dzem vybérovy (EXTRA)

» Dzem vybérovy (EXTRA) méné sladky
» Dzem vybérovy (EXTRA) specialni

» Pro vyrobu dZemii je stanoven minimalni
hmotnosti podil ovoce, které musi byt
pouzito pri vyrobé. VSeobecné musi byt
pfivyrobé dzemu pouzito nejméné
350 gramii ovoce na kilogram vyrobku.

» Do dZemu vybérovych pak musi byt pouzito
nejméné 450 g ovoce na kilogram vyrobku.
Vyjimku tvofi rybiz (at uz ¢erveny nebo
cerny), jefabiny, rakytnik, kdoule, Sipek,
zazvor, kesu-jablko a plody mu¢enky
(maracuja), pro které je obsah upraven
specialnimi pozadavky.

» DZemy a dZemy vybérové (Extra) musi
obsahovat nejméné 60 g cukruna100g
vyrobku. Vybérové dzemy (Extra) s ozna¢enim
méné sladké musi obsahovat 52 az 59 g cukru
na 100 g vyrobku. U dZemu vybérovych
(Extra) specialnich se poZzaduje nejvyse
40 g cukru ve 100 g vyrobku a oznaéeni
na etiketé, Ze se jedna o vyrobek
se snizenym obsahem energie/cukru.
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