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Ekologicka produkce
a nase BIO

Shivko nebo spis oznaceni BIO pouzivi stile vic lidi. Presnéji by se dalo
Fici, Ze si uvédomujeme vic a vic jeho vyznam a vaznost biologie a vseho, co je
s ni spojeno. Je s nim spjata jak biopotravina, tak vseobecné biovyrobek, ale
i biodiverzita, coz je vyraz pro biologickou rozmanitost. Ostatné moznd mno-
zI 7 nds netusi, ze letosni rok je OSN vyhliasen rokem biodiverzity a EU do-
konce na toto téma pordda rizné osvétové kampané, vérme jen, Ze je pojme
na lepsi odborné iirovni, nez jak tomu bylo s osvétou zdravé vyZivy pro Skold-
ky a soutézi, ktera, jak jsme v predminulém cisle Potravindaiského zpravoda-
Jje informovali, zavanéla misty aZ diletantismem.

Podle neddavného prizkumu Eurobarometru se vétsina Evropanii domni-
vd, ze o biologické rozmanitosti neni dostatecné informovina. Zidd si pro-
to vetsi porci téchto informaci, stejné jako narista téch spotvebiteli, kterym
uz nestaci bézny sortiment potravin, ale hledaji na etiketdich oznaceni BIO.
Proto se zamérime v tomto uivodniku na vyznamné spojeni znacky BIO, ten-
tokrdt se zemédelskymi produkty a potravinami. V minulych dnech toti; Ag-
rirni komora CR odstartovala velmi zajimavy projekt, jimz je podpora pro-
dukce ekologického zemédelstvi, a dokonce si na to lidové receno plicla s jed-
nim 7 nejvetsich obchodnich vetézcn v zemi, s Billou. Ta totiz vede v zemi,
pokud jde o zastoupeni masa ve svych regilech takika vphradné z ceskych
chovii. Ma je i perfektné znacené a jeji generalni veditel Jaroslaw Szczyp-
ka deklaroval, e ma velky zdajem zvysit podil ceskych biopotravin a zemédel-
skych bioproduktii. Nevihal proto zaloZit Fond rozvoje ceského ekozemeédeél-
stvi pii AK CR, kam Fetézec pievede Cist vynosu z prodeje biologicky odbou-
ratelnych nakupnich tasek.

»V soucasné dobé nakupujeme od ceskych producentu jen asi 50 pro-
cent vSech v nasi siti nabizenych bioprodukti, “ iekl generdlni reditel Billy
v Cesku a na Slovensku Jaroslaw Szczypka, podle néjz by se do budoucna mél
tento podil zvysovat. ,, Nezacind novd éra mezi obchodnimi vetézci, zacind
novd éra mezi Agrarni komorou a obchodnim vetézcem Billa, “ vekl pro
presnost prezident AK CR Jan Veleba na tiskové konferenci s tim, e zatim
ojedinély projekt nemeni dlouhodobé kritické postoje organizace k obchod-
nim fetézcum. ,, Ekologicka produkce je jednou 7 Sanci ceského farmdre
s jistotou odbytu produkce a je také jeho vkladem pro ceské spotvebitele, “
podotkl Veleba. Agrirni komora CR, kterd je nejvétsi tuzemskou nevlidni
zemedélskou organizaci, hodla pisobit jako zprostiedkovatel informaci na
trase od obchodnika pres potravindare k ekozemédélci a vyuzit svych regi-
ondlnich pobocek ke koordinaci projektu. Ma pred jinymi organizacemi
i jednu nezastupitelnou vwhodu, jiz je teritordalni rozmisténi jejich krajskych
a okresnich organizaci. Jeji reditelé a predsedové tak zasahuji svou cinnosti
do vSech koutii nasi republiky, a proto také jako jediné se Agrarni komore
CR podarilo velmi dobie zorganizovat regiondlni soutéze o nejlepsi potra-
viny, a letos to bude ji7 paty rocnik, ktery ma vysokou uroven a velmi dobré
a prisné zastoupeni odbornikii v hodnotitelskych komisich.

Kdyz se tedy Billa prostiednictvim svych vrcholnych manazeri rozhodla
oslovit Agrarni komoru CR, aby ji pomohla zvysit podil ceskych biopotravin,
vedéla dobre, proc toto rozhodnuti padlo. Pro letosni rok si vytkla dvé prio-
rity. Mimo biokoutkii rozsifuje i prostory vphrazené nejlepsim regiondalnim
potravinam. A tak kdyz zacatkem roku Jan Veleba Zadal regiondlni a okres-
ni slozky agrarni komory, aby pravé Bille zasilala nabidky ,,svych “ viteznych
potravindiskych firem, v téchto dnech se snazi o totéz v oblasti biopotravin.
Tak jako je kuprikladu laZansky biomost viteznym produktem Libereckého
kraje, ktery md uz par mésicii ve svych regdlech pravé Billa, tak jsou to i riiz-
né biouzeniny, biopecivo a biomaso, co se na nékterém z krajskych kol regi-
ondlnich soutezi uz umistilo mezi ty nejlepsi potraviny. .,V dobe, kdy se vétsi-
na prodeje biopotravin realizuje v obchodnich retézcich, je snaha o rozsireni
sortimentu lokdlniho puvodu vitanou aktivitou, “ uvedl naméstek ministra ze-
médelstvi Jiri Urban. Vice nez polovina v Cesku prodanych bioproduktii toti;
stdle pochazi 7 dovozu. Tento fakt ma radu kritiki. Doprava potravin na vel-
kou vzdilenost totiz zatézuje Zivotni prostredi. ,, Cim kratsi cesta, tim méné
wiukovych exhalati, “ dodal Urban. Upozornil znovu na skutecnost, ze od ro-
ku 2007 je podpora ekologickym zemédélciim na plochu vyplicena v ramci
Programu rozvoje venkova 2007-2013 a nejsou to castky zanedbatelné. Pro
nekteré ze zemeédélcu je to dalsi z motivaci, kam do budoucna zamérit své
podnikatelské aktivity, a e zdjem o BIO bude ddl rist, jisté nikdo uz dnes
nepochybuje. Text a foto: Eugenie Linkovd

Na snimku jsou zprava Jaroslaw Szczypka, generdlniveditel Billy, Jan Veleba,
prezident AK CR, a Jiii Urban, naméstek ministra zemédélstvi, na tiskové
konferenci, kde se odstartovala spoluprice Billy s AK CR s cilem zvy5sit podil
biopotravin v tomto obchodnim retézci.
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Jan Veleba (vpravo) s Janem Wiesnerem, predsedou Ceskomoravského svazu vyrobnich
druistev (uprostied), behem Salimy pFi ndvstévé stanku RAK Olomouc. Prohlizeji si
vitézné pecivo, které ziskalo logo nejlepsi potraviny regionu.

Prijmy se v potravinove
vertikale ruzni

Meziro¢ni nartst poptavky po potra-
vinach se predpoklada plnych 6 %. Pti-
jde tedy doba, kdy potraviny budou mit
jeSté mnohem vétSi vyznam neZ dnes,
kdy tfi ¢tvrté miliardy lidi potravin nema
dostatek. Prijde doba, kdy ten, kdo bude
mit potraviny, bude mit strategickou vy-
hodu. Tomu také odpovida potravinova
geopolitika zemi, jako je napfiklad Cina
a Sjednocené arabské emiraty, které si
uz dnes zajistuji pro jejich vyrobu pu-
du mimo sva uzemi - napriklad v Afri-
ce ¢i v Pakistanu. Tomu také odpovida
prudky rozvoj a aplikace biotechnologii
prfi vyrobé potravin v produkénich ag-
rarnich systémech Severni Ameriky, pie-
devs§im USA, a Jizni Ameriky, ale také
v Ciné, Indii a dalsich zemich. Dam pri-
klad kukufice, ktera je podstatna na pro-
dukci masa a mléka. Letos na jare zaseji
americti farmari prvni 2 miliony hekta-
ri kukufice s vlozenymi geny. Ne jed-
nim, ne dvéma, tfema, ale s osmi. Cilem

vyzkumniki firmy Monsanto je u této
plodiny do roku 2030 v podminkach
USA zvysit vynos této plodiny o 100 %.

V kontextu fe¢eného musim hodnotit
potravinovou politiku Evropy, tedy EU,
rozpacité. Zda se, ze Evropé ujizdi vlak.
Evropa se k shora naznacenym vyzvam
doposud nebyla schopna postavit. Pre-
vladaji konzervativni, az dogmatické po-
zice, sniZuje se schopnost na tato témata
nepfedpojaté komunikovat. Je otazka, az
tlak svétové obchodni organizace WTO
prolomi ochranné bariéry, jaky bude dal-
$i vyvoj, co se stane s casti evropskych
farmara a potravinari.

Pro Evropu ale neni prioritni otazka
mnozZstvi potravin, tu ma od poloviny
sedmdesatych let minulého stoleti vyte-
Senou. Nejdulezitéjsi je kvalita potravin
a jejich bezpecnost a rozmanitost nabid-
ky. Mohu fici, Ze u nas bezpecnost po-
travin je vyfreSena. Je vyfreSena technolo-
gicky i legislativné. Co ale vyreseno tak
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uplné neni, a Ceské republika miiZe byt
vzorem, je kvalitni informace spotiebite-
le. Informace takova, aby na jejim zakla-
dé se svobodné rozhodl, jaké potraviny
bude kupovat, a bezpecné védél, co ku-
puje a ji. Véfim, Ze toto téma bude po-
v§imnuto odborniky a Ze do tohoto stale
kyselejsiho jablicka bude kousnuto. Po-
kud to neudélame, tak se na jedné strané
budeme opajet bezpecnymi potravinami,
abychom na strané druhé micky precha-
zeli rostouci procento potravin, které si-
ce jsou bezpecné, lépe feceno neskodné,
coz je vedle nizké ceny jejich jedina de-
viza. Potraviny potfebujeme kazdy den,
a to nékolikrat denné. Kazdy tyden, mé-
sic, rok, roky. Jinymi slovy kvalita potra-
vin zasadnim zpusobem ovliviiuje nase
zdravi, nas zivot a jeho délku. Na jejich
produkci, zpracovani a prodeji se podi-
leji zemédélci, potravinafi a obchodni-
ci, kazdy z této trojice jmenovanych na
nich ale rozdilné profituje. Vyjadruji to
jasné pfijmy. Jak mame zjiSténo, ztraty
ucastnikll v potravinové vertikale jsou
rizné a stejné takovy je i pokles prijmi
v roce 2009, u prvovyroby predstavoval
pokles 20 %, u zpracovatell 5 % a v ob-
chodé 4 %.

Podobna situace, jako je v CR, je
i v ostatnich zemich EU. Otazka roz-
déleni marzi se zacala diskutovat pred
nékolika lety, tak jak se zvySovala kon-
centrace distribuce a sila fetézcu pfi vy-
jednavani. Tato tendence se za posled-
nich 10 let neustale prohlubuje a krize,
které jsme svédky v poslednich dvou le-
tech, ukazuje jasné, Ze v ramci potravi-
nové vertikaly jasné dominuje distribuce
a obchod. Po dlouhé dobg, kdy sili reak-
ce pozadujici narovnani tohoto nepomé-
ru v neprospéch predevsim prvovyrobct,
tedy farmari, se dala kone¢né do pohy-
bu i Komise a také ministfi ¢lenskych
zemi. Evropska komise jiz v fijnu minu-
1ého roku ve své studii dochazi k zavéru,
Ze existuje vyrazna ,nerovnovaha“ mezi
ucastniky potravinové vertikaly.

Zacala realna snaha vytvorit takové
podminky pro vSechny ucastniky po-
travinového fetézce, které by znamena-
ly férovéjsi rozdéleni marzi mezi vSemi
urovnémi. Tedy farmar - zpracovatel
- obchodnik.

Jan Veleba
prezident AK CR

Verejnost se vyjadrila k budoucnosti ceskeho zemedeélstvi

Ministerstvo zemédélstvi pripra-
vuje material ,,Vize ceského zemeé-
délstvi po roce 2010“. Aby se k pfi-
pravé tohoto materidlu mohla zapo-
jit také Siroka verejnost, probihala
béhem iinora na internetovych stran-
kach eAgri verejna konzultace k to-
muto tématu.

V ramci vefejné konzultace bylo za-
slano celkem 102 prispévku, kterymi se
nyni bude zabyvat Skupina pro strategic-
ké otazky v zemédélstvi. Respondenti se
vyjadfovali k otazkdm vyznamu a ro-
le Ceského zemédélstvi, k jeho silnym
a slabym strankam, k vyzvam a prekaz-
kam a k navrhim na feseni.

Obdrzené prispévky lze struc¢né shr-
nout nasledovné: Vyznam a uloha zemé-
délstvi jsou ve velké mife spatfovany v so-
béstacnosti vyroby potravin, tvorbé a udrz-
b€ krajiny a vyrobé€ kvalitnich a zdravych
potravin. Za silnou stranku je nejcastéji
povazovana vysoka koncentrace zemédél-
ské vyroby a vyhody z ni plynouci, kvalifi-
kovana pracovni sila a tradice.

Slabym strankam vévodi nerovné
podminky v ramci EU a rozdilna uroven

MIMISTERSTVO ZEMEDELSTVI

podpor. S uréitym odstupem pak nasle-
duji byrokracie a skute¢nost, Ze jen malo
pudy a dalsiho majetku je ve vlastnictvi
samotnych zemédélct, coz vede k horsi
motivaci k hospodafeni. Jako dalsi slaba

stranka bylo uvedeno jednani nadnarod-
nich obchodnich fetézct.

V pripadé vyzev nebyly odpovédi tak
jednoznacné, nejCastéji bylo uvedeno
zlepSeni tvafe venkova, zajisténi odbytu
produkce za pfijatelné ceny, provedeni
komplexnich pozemkovych uprav a za-
méfeni se na kvalitu produkce. Ani v ob-
lasti prekazek nebyl vysledek jednoznac-
ny a nazory se ruznily. Nejcastéji zmi-
novanou prekazkou byla dotaéni politika
EU a zbyte¢na narodni legislativa nad ra-
mec norem EU, nartGst byrokracie a po-
vyseni zisku nad kvalitu.

Konkrétni navrhy feSeni spocivaly
ve Ctvrtin€ pfipadl v nastoleni rovnych
podminek, vyrovnani urovné zemédél-
skych podpor v ramci EU, dale medialni
podpora spotieby potravin vyrobenych
v CR, zruseni, pfipadné omezeni dota-
ci, provedeni komplexnich pozemkovych
Uprav, vytvoreni podporovanych mode-
I hospodafeni pro regiony, odstranéni
nebo sniZeni byrokracie, korekce chova-
ni obchodnich fetézcli a omezeni poctu
ufednikd resortu zemédeélstvi.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe
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Jakou si date? Vzdycky tu pravou.

Oba vyrobky vypadaji na prvni pohled stejné. Ale ty podstatné rozdily se skryvaji uvnitr. Vyrobky oznacené KLASA
nesou pecet zcela vyjimecné kvality. At je to unikatni receptura, specificky proces vyroby, ¢ mimoradna kvalita surovin.

WWW.eKlasa CZ - ~ VYJIMECNA KVALITA ZARUCENA
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Statni veterinar-
ni sprava CR ob-
drzela informace
a upozornéni hlav-
niho hygienika na
hlaSena prijmova
onemocnéni zpi-

sohena kampylobakterem v moz-
né souvislosti s konzumaci syroveé-
ho tepelné neoSetieného miéka. Ve
ctyfech kampanich (jaro, léto, pod-
zim, zima) provéfi organy statniho
veterinarniho dozoru vybrané mléc-
né farmy na celém iizemi GR.

Statni veterinarni sprava CR samo-
ziejmé na zakladé platnych predpisi
kontroluje chovatele a producenty su-
rovin a potravin zivo¢i§ného ptivodu,
a to podle planu kontrol. Hlavnim hle-
diskem je zdravotni nezavadnost pro-
dukce a ochrana zdravi lidi. Nyni se

Veterinarni i humanni dozorové
organy Evropské unie systematicky
sleduji vyskyt onemocnéni prenos-
nych ze zvifat na ¢lovéka, tj. zoo-
noz. (Zoonodzy jsou infekce a ne-
moci, které jsou prirozené prenos-
né pfimo nebo nepfimo, napfiklad
prostiednictvim kontaminovanych
potravin, mezi zviraty a lidmi. Za-
vaznost téchto onemocnéni ¢lovéka
kolisa od mirnych pfiznakii aZ po Zi-
vot ohrozujici stavy). Situace se po-
slednich pét let stale zlepSuje.

Nyni jsou souhrnné k dispozici udaje
za rok 2008, tj. udaje, které na zakladé
informaci vSech 27 Clenskych a 4 ne-
Clenskych stati Evropy zverejnil Evrop-
sky urad pro potraviny (EFSA).

Salmoneloza byla v roce 2008 v EU
druhou nejcastéji hlaSenou zoonozou
u ¢lovéka. Celkem bylo hlaseno 131 468
potvrzenych pripadd. Statisticky vy-
znamny pokles salmoneléz v EU pokra-
Coval jiz paty rok po sobé. Zejména se
vyrazné snizily pfipady u lidi vyvolané S.
enteritidis, pfiCemz je pozorovan narust
S. typhimurium v potravinach. Salmone-
ly byly nejcastéji zjistény v Cerstvém drii-
bezim mase (5,1 %), kratim mase (5,6 %)

jesté vice, na zakladé analyzy rizika, ve-
terinarni dozor zaméfi na prodej mlé-
ka a tepelné neopracovanych mléénych
vyrobki.

I na naSem trhu je moZzné se setkat
s vyrobky, kde je jako surovina vyuzi-
vano syrové kravské mléko, a v pripadé
jeho kontaminace se mize nezadouci
agens dostat do finalniho vyrobku urce-
ného vétsinou k primé spotiebé. Vysky-
tuje se také nova forma pfimého prodeje
syrového kravského mléka prostiednic-
tvim tzv. mlécnych automatl. Prestoze
na automatech musi byt upozornéni:
»Syrové mléko, pred pouzitim prevarit®,
existuji obavy z moznosti vzniku alimen-
tarnich onemocnéni, zejména kvili ne-
disciplinovanosti zakaznik?.

Mezi vyznamné patogeny zpusobuji-
ci zdravotni problémy, které se mohou
vyskytovat v syrovém kravském mlé-
ce, patfi napf. Listeria monocytogenes,

Campylobacter, kmeny Staphylococcus
aureus, Escherichia coli ¢i Salmonella.
Informace z fady clenskych zemi EU
upozornuji zejména na nebezpeci kam-
pylobaktert v syrovém mléce.

Proto budou po cely rok ve vsech
krajich veterinarni inspektofi, v soula-
du s upozornénim hlavniho hygienika
CR, monitorovat mlééné farmy a pro-
dejce syrového kravského mléka, jak na
tom jsou z mikrobialniho hlediska. Je
samoziejmé, Ze by pfi pfipadném nale-
zu nezadoucich kontaminantt bylo pro-
vedeno doSetfeni a poté by nafidila pfi-
slusna krajska veterinarni sprava odpo-
vidajici veterinarni opatfeni.

A nakonec je dobré zopakovat, Ze
Statni veterinarni sprava podle jejiho §é-
fa Milana Maleny vazné ddrazné upo-
zornuje na to, Ze je syrové mléko oprav-
du nutné pred konzumaci pievarit, aby
se predchazelo navyseni rizika.

Statni veterinarni sprava proveri mlecne farmy

Zoonoz v EU ubyva

a vepfovém mase (0,6 %). Casté&jsi pfi-
pady kontaminace byly hlaseny v klic-
cich, bylinach a kofeni. Salmonela byla
ziidka zjiSténa u jinych potravin, jako
jsou mlécné vyrobky, ovoce a zelenina.
Vyznamné snizZeni vyskytu S. enteritidis
a S. typhimurium bylo zaznamenano
u nosnic. I v CR jsme zaznamenali vy-
znamny pokles salmonel v chovech dri-
beze, a to predevsim diky programiim na
tlumeni salmonel. To zfejmé mélo i vliv
na vyskyt salmoneldz u lidi, kdy v roce
2008 doslo v ramci EU k nejvyznamnéj-
§imu poklesu pravé v CR.

Nejcastéjsim onemocnénim byla v ro-
ce 2008 Kampylobakterioza. V ramci
EU bylo hlaseno celkem 190 566 potvr-
zenych pripadi. V porovnani s rokem
2007 doslo k 5% poklesu v poctu pri-
padi. V potravinach byl nejvyssi pocet
zachytl hlasen v Cerstvém dribezim
mase, kde v priméru 31 % vzork bylo
pozitivnich. Kampylobakter byl rovnéz
zjistén u zivé dribeze, prasat a skotu.
Vyskyt tohoto onemocnéni je nejcas-
té&ji spojen s nedostatecnou tepelnou
upravou, napriklad pfi grilovani, nebo
kiizovou kontaminaci v kuchyni. V. CR
je situace s kampylobakterem srovna-
telnd se sousednimi zemémi, jako je

Némecko ¢i Rakousko. V roce 2008
bylo hlaseno 1 381 pfipadut listeridozy
u lidi, coz pfedstavovalo pokles o 11,1 %
proti roku 2007. Nicméné u listeridzy
byla zaznamenana vysoka umrtnost, az
20,5 %. Pozitivni nalezy v EU byly zjis-
tény predev§im u produktli rybolovu,
syrd, masnych vyrobku, sendvicu s Cet-
nosti mezi 0,2-0,5 %. Listerie se bézné
nachazi v prostiedi, a proto je v CR vy-
skyt této bakterie bedlivé v rizikovych
potravinach sledovan.

V roce 2008 byla ve zpravé Spole-
Censtvi rovné€Z poprvé analyzovana
situace s Q horeckou. V roce 2008 by-
lo v ramci EU hlaseno celkem 1 594
pripadi u lidi, coz znamena navyseni
proti roku 2007, kdy bylo hlaseno 585
potvrzenych pfipadl. Q horecka u zvi-
fat byla v ramci EU zaznamenana nej-
Castéji u koz a dale pak u skotu a ovci.
V CR nebyl zaznamenan zadny piipad
jak v lidské, tak ani v animalni popula-
ci, naprosta vétsina pozitivnich pripadt
byla zjisténa v Holandsku.

V roce 2008 bylo rovnéz hlaseno u li-
di celkem 3 159 potvrzenych pfipadl
infekce verotoxigenni E. coli (VTEC).
U zvitat byly VTEC izolovany nejcas-
t&ji ze skotu a z hovéziho masa. V. CR

nebyl zadny pfipad zaznamenan od ro-
ku 2004, prestoZe jsou pomérné Casté
zachyty v animalni populaci, predevsim
pak u skotu. To svéd¢i o dodrzovani hy-
gienickych a technologickych postupt
pfi zpracovavani potravin.

V roce 2008 bylo v EU potvrzeno
619 pripadt brucelozy lidi. Vyskyt TBC
a bruceldzy u skotu zlstal témér beze
zmén oproti roku 2007. Vyskyt brucelo-
zy ovci a koz (B. melitensis) zacal mir-
né klesat. V CR se bruceloza ovci ni-
kdy u zvifat nevyskytla, nicméné riziko
hrozi napfiklad turistim pfi konzuma-
ci vyrobkil z nepasterizovaného mléka
v oblasti Stredomofi. Bruceloza skotu
se u nas nevyskytuje od roku 1964.

Pokud jde o trichinelozu a echinoko-
kézu, bylo u lidi v roce 2008 v zemich
EU zaznamenano 670 potvrzenych pfi-
padi trichinelézy a 891 potvrzenych
pripadl echinokokozy. Oba druhy pa-
raziti byly zjiStény hlavné u volné Zi-
jicich zvifat. V. CR nebyl u lidi zjistén
zZadny pripad.

V roce 2008 bylo v EU hlaseno
celkem 5 332 ohnisek onemocnéni
z potravin (food-born outbreaks), coz
predstavovalo 45 622 jednotlivych pfipa-
dt u lidi. Celkem bylo hospitalizovano

6 230 lidi a bylo hlaSeno i 32 umrti.
Vétsina ohnisek byla vyvolana sal-
monelami (35,4 %), viry (13,1 %)
a bakteridlnimi toxiny (9,8 %). Nej-
vyznamnéjSim zdrojem kontaminace
byly vejce a vajecné vyrobky (23,1 %),
vepiové maso a vyrobky z nich (10,2 %)
a spolecné nebo vefejné stravovani
(9,2 %). Kromé toho bylo v roce 2008
hlaseno i 12 epidemii z vody, které sou-
visely s kontaminaci soukromych anebo
vefejnych zdroju vody.

Za rok 2008 byly rovnéz v EU hlase-
ny 4 piipady vztekliny u lidi. Vzteklina
je stale u zvirat hlasena pfedevsim v po-
baltskych statech a ve statech vychodni
Evropy, a to jak u volné Zijicich zvirat,
tak i u domacich zvitat. Hlavnim rezer-
voarem je liska a nové i psik myvalovity.
V CR se vzteklinou nemame problémy,
jsme uznani za zemi prostou, od 2002
u nas nebyl zjistén jediny pfipad one-
mocnéni zvifat, posledni pfipad u lidi
byl v roce 1989 u obcana vietnamské na-
rodnosti s nejasnym zdrojem infekce.

Zprava Spolecenstvi a jednotlivé nd-
rodni zpravy jsou dostupné na interneto-
vych strankdch:

http://www.efsa.europa.eu/en/scdocs/
scdoc/1496.htm

Na prvni i druhy pohled je ziejmé, Ze ,Silenych“, pokud jde o skot
¢i ovce a kozy, v nasi republice nepribyva. Posledni dva pfipady BSE
(bovinni spongiformni encefalopatie) byly zjiStény v roce 2009 v brez-

nu a kvétnu.

K letoSnimu poslednimu bfeznu bylo
u nas od roku 2001 vySetfeno 1 556 678
kusd skotu a na toto mnozstvi bylo

diagnostikovano 30 pripadd nemoci §i-
lenych krav - BSE.
Obdobné jako se skot vySetiuje

Zakaz zkrmovani zpracovanych Zivo€iSnych bilkovin (masokostnich mou-
cek) pro prezvykavce hyl v zemich EU stanoven v roce 1994. Nicméné v CR je
toto omezeni v pripadé pieZvykavcii dodrZovano jiZ od roku 1991 a u ostat-
nich druhii hospodarskych zvirat od konce roku 2003 aZ do souc¢asné doby.

na BSE, tak ovce a kozy, a to zejmé-
na uhynulé a podezfelé, se vySetiu-
ji na TSE (transmisivni spongiformni
encefalopatii) a posledni pfipad u ov-
ci byl zaznamenan v roce 2008. Jde
o souhrnny nazev pro prenosné spongi-
formni encefalopatie, kam patfi zejmé-
na klusavka (scrapie), ze které se ostatné

Narizeni (ES) ¢. 1774/2002 (které
u nas plati od 1. kvétna 2004 a bude
platit az do 3. brezna 2011) v pfipadé
mozZnosti zkrmovani zpracovanych Zi-
voéisnych bilkovin (dle ZZB) omezuje
jejich pouziti tak, ze nesmi byt zkrmo-
vany stejnému druhu zvifat. Obdobné je
toto omezeni stanoveno i v pfipraveném
nafizeni (ES) ¢. 1069/2009, které rusi
a nahrazuje nafizeni (ES) ¢. 1774/2002
v celém rozsahu. Toto nafizeni vstoupi
v ucinnost od 4. biezna 2011. Zde je no-
vé formulovan zakaz pouziti ZZB tak,
Ze se vztahuje na vSechna suchozemska
zvirata, vyjma kozeSinovych. Zvifatim
nesmi byt zkrmovany ZZB, které jsou
ziskany z tél zvirat stejného druhu nebo
jejich casti. Z toho tedy vyplyva moz-
nost napiiklad zkrmovani ZZB z drtibe-
7e prasatim a ZZB z prasat dribezi.

Omezeni ¢i zakaz zkrmovani ZZB
ale zasadné doplnuje a podrobnéji upra-
vuje dalsi nafizeni (ES) ¢. 999/2001, ve
kterém je stanoven zakaz zkrmovani

BSE vyvinula. V této souvislosti je dob-
ré zminit, Ze Statni veterinarni sprava
iniciovala, Ministerstvo zemédé€lstvi fi-
nanéné podpofilo a chovatelé provadéji
tzv. genotypizaci ovci ve Slechtitelskych
chovech. To znamena, Ze se ovce §lech-
ti s cilem dosahnout genetické odolnos-
ti vii€i t€émto nervovym onemocnénim

Zivo€isnych bilkovin nejenom pifezvy-
kavctim, ale zakaz je dale rozSifen i na
jiné druhy zvifat nez prezvykavce. UrCi-
té moznosti a podminky pro zkrmovani
nékterych krmnych surovin Zivocisného
ptvodu jsou podrobné stanoveny v pii-
loze IV tohoto pfedpisu. Nevztahuji se
v§ak jakkoliv na moznost pouziti ZZB
pro zvirata uréena pro produkci Zivo-
¢isnych surovin ur€enych k vyzivé lidi
- tj. pro potravinova zvirata. V pripadé
prasat, dribeze, ryb a mladych, dosud
neodstavenych piezvykavcl je mozné
zkrmovat rybi moucku.

Soubézna platnost nafizeni (ES)
¢. 1069/2009 a (ES) ¢. 999/2001 tedy
i v budoucnu nadale vylou¢i moznost
pouZziti ZZB pro potravinova zvifata.
Ocekavany termin zruSeni Uplného za-
kazu jejich zkrmovani je zatim nejas-
ny. Muselo by dojit ke zméné nafizeni
999/2001 - ¢lanku 7 a ptilohy IV. V pfi-
padé zmény clanku 7 je situace kompli-
kovana tim, Ze jde o ¢ast nafizeni, ktera

- transmisivnim encefalopatiim. Situa-
ce s BSE se jak v CR, tak v ostatnich
zemich EU stale monitoruje. Zda se
zméni vékova hranice pro povinné vy-
Setfovani, ukaze cas. Zda bude trend
snizovani vyskytu pokracovat, bude se
ziejmé zvySeni véku pro povinné vyset-
fovani tykat i nasi republiky.

Zakaz krmeni masokostni mouckou stale plati

musi byt nejprve pfipravena a prodis-
kutovana v Evropské radé a nasledné
schvalena Evropskym parlamentem.
Je nutné konstatovat, Ze dosud nebyl
k projednani na zadny pracovni organ
bruselskou administrativou predlozen
zadny navrh k upravé uvedeného ¢lan-
ku. Neni ani definitivné vyjasnéna otaz-
ka spolehlivych laboratornich testd ke
kontrole dodrzovani stanovenych pod-
minek zkrmovani.

Vzhledem k tomu, Ze administra-
tivni proces projednani a nasledného
schvaleni legislativy Evropskou radou
a parlamentem je proces slozity, lze
té€Zko ocekavat, ze dojde ke schvaleni
zmén v nafizeni (ES) ¢. 999/2001 a ze
s novym nafizenim (ES) ¢. 1069/2009
vstoupi v platnost i moznost zkrmova-
ni zpracovanych zivoc¢isnych bilkovin
jinym zvifatlim, nez je mozné v soucas-
né dobe.

Josef Duben
SVS CR
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Zlikvidovat v souladu s predpisy
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Co si zaslouZi ,,zahodit“, tj. zlikvi-
dovat Ci neSkodné odstranit, tak to
se v CR €ini pfedepsanym zpiisobem.
To je strucny vysledek mise z FVO
(Potravinového a veterinarniho ufa-
du) DG SANCO, ktera u nas probéhla
v terminu od 2. do 10. biezna.

Pii zminéné kontrolni misi organit
EU slo o to, provéfit, jak se u nas likvidu-

VZP. Laik si mozna predstavi, ze VZP
se rozumi predev§im vykaly, moc, ale
tfeba i odpad z jatek. Ani by se moc ne-
mylil, nicméné je dobré dodat, ze hlav-
nimi VZP - vedlejsimi ZivoGisnymi pro-
dukty - rozumime predev§im odpady
z jatek, kosti, krev, odfezky kuzi, odpad
z mlékaren a vSech potravinafskych pro-
vozi, kadavery zvifat nebo proslé potra-
viny. Veskery tento odpad muze byt po-
tencialné nebezpecny, protoze miize byt

Zivnou pudou pro fadu i nebezpecnych
mikroorganismi. Proto se kontrolam li-
kvidace tohoto odpadu vénuji i organy
statniho veterinarniho dozoru. Veskery
odpad je rozdélovan do kategorii nebez-
pecnosti a podle toho je tzv. neSkodné
odstranovan. Napfiklad v asana¢nich
podnicich, popfipadé néktery mize byt
vyuZzit v kompostarnach.

Trti inspektofi z FVO navstivili ve Cty-
fech krajich asanac¢ni podniky, vyrobu

krmiv pro zajmova zvirata, chov kozZe-
Sinovych zvifat, driibezi jatka, jatka,
kde se porazi skot a prasata, zavod na
vyrobu bioplynu, sklad kazi, mlékarnu,
vyrobnu organickych hnojiv i zemé-
délska hospodarstvi. Kontrolovali jak
samotny zpusob nakladani s odpady,
tak i zptisoby dokladovani, tj. evidence.
Neshledali prakticky Zadna pochybeni,
vSe se Cini v souladu s veterinarni legis-
lativou. Technologické zpUsoby zpra-

V driibezim mase Zadna voda ,,navic“ neni

JelikoZ nékterym zakaznikiim neni jasné, jak je to s tzv. pfidanou vodou
v mase, uvadime, Ze v driibeZzim mase (€erstvém neho hluboce zmrazeném)

Zadna pridana voda nesmi byt.

Proto také v roce 2009 provedla SVS
CR mimofadnou kontrolni akci na ob-
sah absorbované vody v dribezim ma-
se (podle nafizeni (ES) ¢. 543/2008),
to znamena vody ,pfirozené obsaze-
né®“ v driibezim mase a nebyly zjiStény
nesrovnalosti, tj. ani prekroceni obsa-
hu absorbované vody v celych jate¢né
opracovanych télech driibeze, ani v dé-
leném driibeZim mase.

Pokud jde o deklarovani vody pfi-
davané do potraviny, v tomto pfipadé
vyrobku ¢i polotovaru, tak vyhlaska
¢. 113/2005 fika, ze voda pridavana do
potraviny se na obalu oznaci jako jeji
slozka, pokud jeji obsah v kone¢ném
vyrobku pfedstavuje vice nez 5 %.

Z nafizeni (ES) ¢. 853/2004, oddil
I1, kapitola VII, vyplyva pozadavek,
ze dribezi maso, které bylo osetfeno

Prvni letosni akce

Letosni prvni mimofadna kontrol-
ni akce sméruje do tzv. mist urce-
ni. To jsou logisticka centra a dis-
tribucni sklady, ze kterych jsou po-
traviny uvoliiovany do trzni sité.

Ke dni 11. 3. 2010 bylo uskute¢néno
na uzemi celé CR 217 kontrol, inspek-
tofi krajskych veterinarnich sprav ode-
brali 116 vzorku a zjistili 20 zavad. Nyni
se jeSté laboratorné vysetiuji vzorky ze
4 zasilek rybich filetd (z pangase)
z Vietnamu, kvili vaznému podezieni
na pritomnost nadlimitniho mnozstvi
obsahu neomycinu, dale jedna zasilka
ryb, filett z tresky z Ciny, kde byla pred-
béZnym vySetfenim prokazana rezidua
antibiotik. Zde budou jesté provedeny
potvrzovaci analyzy.

VSechny zasilky, ve kterych jiz byla

_ Tak jak Statni veterinarni sprava
CR informovala jiz pred tremi lety,
kolik vykrmovanych kurat smi byt
na metr ¢tvere¢ni podle novych ev-
ropskych predpisi, tak k tomu do-
Slo letos prvniho ledna. Zopakuje-
me, jak to tedy letos je.

V roce 2007 SVS CR informova-
la o ustanovenich smérnice Rady
2007/43/ES o minimalnich pravidlech
pro ochranu kufat chovanych na maso.
Tato smérnice byla zapracovana s ucin-

nebo budou prokazana rezidua v nad-
limitnim mnozstvi, pfipadné jakakoliv
pritomnost zakazanych latek, nebudou
propustény ke spotrebiteli a budou ur-
Ceny k predepsané likvidaci, tj. neskod-
nému odstranéni v asana¢nim podni-
ku, poprfipadé k vraceni zpét dodavate-
li. V neposledni fadé je tu i povinnost
informovat ostatni ¢lenské staty formou
wVvlozeni®“ informace do Systému rychlé-
ho varovani (RASFF).

Z uvedeného je ziejmé, Ze kromé
béznych kontrol jsou velmi efektivni ci-
lené kontroly. Ty samoziejmé vychazeji
z analyzy rizik a z poznatk( dozorovych
organt ostatnich ¢lenskych zemi, samo-
ziejmé€ i z hlaSeni RASFF a také z po-
znatkll naSich krajskych veterinarnich
sprav, kdy zjisténi jedné je inspiraci pro
kroky v ramci celé CR.

zvlastnim zptisobem, kterym se podpo-
i zadrzovani vody, nesmi byt uvedeno
na trh jako Cerstvé maso, ale jako mas-
né polotovary.

Z toho je patrny zakladni rozdil
mezi dribezim masem bez oSetfeni
zvlastnim zptisobem, kterym se podpo-
i zadrzovani vody, které se na trh do-
stava ve formé chlazenych (Cerstvych),
zmrazenych nebo hluboce zmrazenych
celych jatecné opracovanych tél dru-
beze, nebo déleného drubeziho masa
a délenym driibezim masem, které bylo
osSetieno zvlastnim zptisobem, kterym

se podpori zadrZzovani vody, a to tedy
na etiketé musi byt oznaceno jako po-
lotovar a ve sloZeni musi byt uvedeny
vSechny pouzité slozky v€etné obsahu
vody. Zaroven toto oznaceni vychazi
i z pozadavkl vyhlasky ¢. 326/2001
Sb., prilohy 4, tab. 1, kde je uvedeno
¢lenéni masnych vyrobkll na druhy
a skupiny (masny vyrobek — masny
polotovar).

Otazka na pouziti hydrolyzovanych
proteintl neni u nas na misté. V CR se
Zivo¢isné hydrolyzované proteiny k za-
drzovani vody pii vyrobé kiehceného

covavani v asanac¢nich podnicich jsou
bezpecné a riziko zde nehrozi, v§echny
Zivé struktury, tj. zejména bilkoviny,
jsou destruovany za dostate¢nych tep-
lot a tlaku. Lze tedy spolu s ustfednim
feditelem Statni veterinarni spravy
Milanem Malenou vyjadfit opét velké
uspokojeni z vysledkii dal§i mise z Bru-
selu. Ceska republika patii v EU i ve
svété mezi Spicku v zachazeni a bezpec-
ném odstrafiovani VZP.

driibeziho masa nepouZzivaji z divodi
finan¢ni narocnosti.

Lze jesté zminit, Ze na evropské urov-
ni se stale zdokonaluje a precizuje veteri-
narni legislativa i v této oblasti. Od 1. 5.
2010 ma vstoupit v platnost nafizeni
Rady (ES) ¢. 1047/2009, které definu-
je pojmy polotovar z dribeziho masa,
polotovar z Cerstvého driibeziho masa,
z néhoz kromé jiného vyplyva, Ze polo-
tovary vyrabéné ze zmrazeného masa
museji byt uvedeny na trh pouze jako
zmrazeny, popiipadé hluboce zmraze-
ny polotovar z driibeziho masa.

Ptaci chripka, stale zive tema

PiestoZe v nasi republice je jiz
delSi dobu klid, je dobré s rizi-
kem zavlec¢eni ptaci chfipky poci-

tat. Zejména v jarnim obdobi. Na-
Si chovatelé dodrZuji zasady bio-
logické bezpecnosti, a to je dob-
fe.

Ostatné stale plati mimoradna vete-
rinarni opatfeni, na jejichz zakladé je
nutné hlasit vSechny podezielé zmény
v chovech dribeze veterinarni sprave.
A to jak uhyny, sniZeni uzitkovosti i spo-
treby krmiva.

O tom, Ze aviarni influenza neboli
ptaci chfipka stale v Zivotnim prostie-
di existuje, svéd¢i informace z Danska,
Bulharska ¢i Rumunska. V Dansku byl
na konci bfezna zaznamenan vyskyt
nizce patogenniho typu aviarni influen-
zy H7 u 3 700 kust driibeze, v Rumun-
sku vysoce patogenni HSN1 u 699 kust
chované dribeze (slepice, kachny, husy,

Kolik kilo kurat na metr ctverecni?

nosti od 1. 1. 2010 do naSich pravnich
pfedpist a nyni museji byt chovate-
li stanovené podminky plnény. Usta-
noveni o sankcich nabyvaji ucinnosti
30. ¢ervna 2010.

Od 1. ledna 2010 musi chovatel do-
drzovat pozadavky stanovené vyhlaskou
¢.208/2004 Sb., o minimalnich standar-
dech pro ochranu hospodarskych zvirat,
ve znéni vyhlasky ¢. 425/2005 Sb. a vy-
hlasky ¢. 464/2009 Sb., coz mj. zname-
na predavat do ustiedni evidence chova-
telti driibeze stanovena hlaseni o chovu

kurat chovanych na maso, vést zaznamy
stanovené uvedenou vyhlaskou; tyto za-
znamy musi chovatel uchovavat alespon
3 roky a na vyzadani je predlozit pfi-
slusnému organu ochrany zvirat. V ta-
kovém piipadé vSak maximalni hustota
osazeni v chovu brojlert s celkovou ka-
pacitou vice nez 500 ks nesmi prekro-
Cit 33 kg/m?.

Za urcitych predpisy danych pod-
minek lze hustotu zvySit nad 33 kg/
m?, v takovém pripadé vSak musi cho-
vatel splnit prisné podminky pro mik-

roklima a mimo stanovené veterinarni
dokumentace (tj. ,Informace o potra-
vinovém fetézci®) dolozit celou fadu
dalsich udajt, napfiklad o umrtnosti.
Organtim veterinarniho dozoru pak by-
la stanovena povinnost sledovat a vy-
hodnocovat podminky chovu kurat
chovanych na maso (v chovu i pfi do-
dani na jatky).

Zaurcitych okolnosti (podminek) Ize
prekrocit i hustotu 39 kg/m?, a to maxi-
malné o 3 kg/m? (tedy do 42 kg/m?) -
za podminky podani zadosti a dolozeni

krity) a v Bulharsku bylo nalezeno na
bfehu Cerného mofe kané uhynulé na
vysoce patogenni HSN1.

Je tedy vhodné nase chovatele upo-
zornit, Ze je namisté nepolevovat v po-
zornosti a dodrZovat pravidla biologic-
ké bezpecnosti chovi. Sledovat zdravot-
ni stav chované driibeze a v§e podezielé
neprodlené nahlasit veterinarnim orga-
nim.

Statni veterinarni sprava CR stale si-
tuaci monitoruje, sledujeme chovy, vy-
Setfujeme i volné Zijici ptaky. Zatim nic
nenasvédcuje, ze by nebezpeci hrozilo,
nicméné je tieba byt bd€li. Posledni vy-
skyt, a to nizce patogenni ptaci chfip-
ky, byl u nas zaznamenan loni v chovu
divokych kachen uréenych k vypusténi
do honitby v JihoCeském kraji a u hus
na jizni Moravé.

prislusnych dokumentt to mtize povolit
prislusna krajska veterinarni sprava.
Povinnosti chovatelt kufat chova-
nych na maso se nevztahuji na hospo-
darstvi s méné nez 500 kuraty; na hejna
kufat pro rozmnozovaci chov; na lihné,
na kufata z extenzivniho chovu ve vniti-
nich prostorach a z chovu ve volném vy-
béhu a kufata z ekologického chovu.

Znéni uvedenych pravnich predpisii
Ize nalézt i na www.oz.mze.cz nebo www.
eagri.cz.

Co se nehodi, (pod tim) skrtnete!

Véelari dobie védi, ze pokud se
ve vcelstvu zjisti mor véeliho plodu
neho hniloba plodu, je jedinym opat-
fenim vcelstva a veSkeré zarizeni na

stanovisti zlikvidovat ohném. Je to
smutné, leé iedi[lfa’ i¢inné, nehot

tato nakaza se neléci. Takovéto opat-
feni musi ale probéhnout na zakladé

zjiSténi a nafizeni krajské veterinarni
spravy a chovateli nalezi nahrada za
ztraty. PoZadat o nahradu miiZe do
12 tydnii od utraceni vcel (do loii-
ského zafi tak bylo do 6 tydnii).

Mor véeliho plodu je, na rozdil od
varroazy, ktera se dafi omezovat, bohu-
Zel, stale aktualni. Za poslednich 5 let
se pohybuje pocet vyhlasenych ohni-
sek v CR asi mezi 180 az 250, pricemz
v lonském roce byl zaznamenan mirny
pokles, celkem 230 vyhlasenych ohni-
sek. I proto v novele vyhlasky ¢. 299/
2003 byla mezi preventivni opatfeni
pfi zdolavani nakaz zaclenéna likvi-
dace nepouzivanych prazdnych uld
a chovatelskych zafizeni, pokud nejsou
zabezpecena (zamezen pristup véel do
neobsazenych ulli, popfipadé pokud
nejsou udrzovany prazdné uly bez vce-
liho dila).

Preventivni opatfeni jsou nové v nove-
lizované vyhlasce 299/2003 charakte-
rizovana v § 138 a plati od letosniho
1. bfezna 2010. Kromé¢ likvidace sta-
rych nepouzivanych stanovist véelstev
jsou zde zminény dalsi zasady prevence,
které sice vCelaiim nejsou neznamé, ale
1ze je pro ilustraci také zminit. Napfi-
klad povinnost vcelstva peclivé sledovat,
téz komercni chovy matek, likvidovat
roje neznamého ptvodu, vSe pribézné
dezinfikovat, s voskem pfi vyrobé mezi-
stén pracovat pri teploté 117 °C po dobu
60 minut atd. Patfi sem i povinnost pro
dozorové organy, a to bakteriologicky
vySetfovat dovazeny med a na zakladé
analyzy rizik i tuzemsky.

Diiraz na prevenci je dilezity. Jediné
tak lze uSetfit nejen penize, ale i zkla-
mani ze zamorfeného chovu. Statni vete-
rinarni sprava CR i letos zpracovala
Metodiku kontroly zdravi zvifat, kde

jsou zminény i zalezitosti tykajici se
chovu v¢el. S touto metodikou byli vée-
lafi seznameni a vS§echny kroky mohou
konzultovat se svou mistné pfislusnou
krajskou veterinarni spravou.

Josef Duben, SVS CR

Dalsi
informace
z oblasti
SVS CR
Ize ziskat
na internetovych
strankach:
WWW.SVSCI.Cz
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alergiky o nebezpecnou potravinu.

Mezi alergeny patfi také oxid sifi-
vyssich nez 10 miligramt na kilogram
potraviny. V téchto dnech proto Stat-
ni zemédélska a potravinaiska inspek-
ce zakazala balené rozinky (Rozin-
ky - stolni hrozny révy vinné susené
a 100g, datum minimalni trvanlivos-
ti 05.12.2010, sarze L 068), u nichz
laboratofe namérily 180 miligrama

Na cesky trh se dostalo pres 700 kilo rozinek s nedeklarovanym alergenem

Obiloviny obsahujici lepek, mandle, keSu ofechy,
pistacie, araSidy, mléko, séja, hoitice, celer, ryby,
korysi, vejce atd. — na vSechny tyto potraviny exis-
tuji alergie. Lidé jimi trpici musi upravit sviij jidel-
nicek tak, aby v ném omezili nebo z néj zcela vy-
lou€ili tu potravinu, na niz jsou alergicti. Z toho
dilvodu je nutné, aby vyrobci na obalech potravin
spravné uvadéli jejich slozeni. V pfipadé, Ze potra-
vina obsahuje alergen, ktery neni ve sloZeni deklarovan, jedna se pro

oxidu sifi¢itého na kilogram. Pres-
obale.

Zakazané rozinky pivodem z Indie
do CR dovezla firma Pavel Stolarik-PS
TRADE z Hodonina, a to v mnozstvi
750 kilogramti. Z tohoto mnozstvi fir-
ma Ing. Bohumil Kratochvil - IBK Tra-
de z Horni Cerekve zabalila 7 200 ku-
s spotfebitelskych baleni. Na zakladé

opatieni ulozeného SZPI bylo z tr-
hu stazeno 107,2 kilogramu, tj. 1 072
baleni. Zbytek byl jiz rozprodan. Po-
ty, nemél by tyto rozinky rozhodné
konzumovat.

Oxid sifiity se pouziva ke konzer-
vaci potravin, ale miZe byt pouzit také
jako antioxidant. NejCastéji se sifi suse-
né ovoce nebo vino.

Zdroj kontaminace kojeneckeé vody Horsky pramen byl odhalen

V prvnich dvou tydnech v biez-
nu Statni zemédélska a potravinafi-
ska inspekce varovala verejnost
pred dvéma SarZemi kojenecké vo-
dy Horsky pramen v pétilitrovych ba-
lenich, u kterych hyla lahoratorné
potvrzena kontaminace cizorodymi
organickymi latkami (pf. toluenem,
chloroformem, dichlorbrommetha-
nem atd.). Na zakladé labhoratornich

Oproti roku 2005 vzrostl pocet li-
di, ktefi nevénuji pozornost tdajim
na obalech potravin, zatimco tehdy
je necetlo 49 % lidi, dnes je to jiz
56 %. Jako nejéastéjSi diivod pro
toto své jednani spotrebitelé uvade-
ji, Ze informace na obalech jsou ne-
citelné, a na druhém misté, ze je to
nezajima. | kdyz je stale vysoka, za-
znamenala pokles také spokojenost
s dostatecnosti a srozumitelnosti
informaci na potravinach. Velmi vy-
razné, ze 77 % na 56 %, klesl podil
lidi, ktefi se domnivaji, Ze udaje na
potravinach jsou pravdivé.

Tyto poznatky, které vyplynuly ze so-
ciologického vyzkumu, jenz pro Statni
zemédélskou a potravinarskou inspekci

rozhorii provedenych akreditovanymi
lahoratofemi, které pii nasledné kon-
trole inspektorim predloZil vyrobce
téchto kojeneckych vod, tedy firma
Jesenické prameny Nova Plai, a. s.,
byl odhalen pravdépodobny zdroj kon-
taminace. Byly jim pouZité obaly.

Vyrobce si nechal analyzovat pre-
formy i z nich vyrobené pétilitrové

PET lahve. Laboratofe v téchto mate-
rialech zjistily vysoky obsah toluenu.
Statni zemédélska a potravinarska in-
spekce v§echny podklady k témto zjis-
ténim predala organim ochrany ve-
fejného zdravi, které jsou ze zakona
kompetentni ke kontrole zdravotni ne-
zavadnosti oball pouzivanych pro po-
traviny.

Spole¢nost Jesenické prameny Nova

Plan, a. s., se SZPI zodpovédné a pfi-
kladné spolupracuje. Pfi kontrole pred-
lozila laboratorni rozbory kojeneckych
vod jinych §arzi, u kterych SZPI jiz
5. biezna z preventivnich diivodl poza-
stavila uvadéni do ob&hu. Z rozbori vy-
plyva, Ze analyzované vzorky vyhovova-
ly pozadavkim pravnich pfedpisii, co se
tyCe obsahu toluenu a volného chloru.
Vyrobce se na zakladé Setieni SZPI roz-

_ Spotrehitele nectou udaje na potravinach;
jsou podle nich necitelne a navic jim prestavaji verit

na sklonku lonského roku provedla
agentura Focus, Marketing&Social Re-
search, jen potvrzuji soucasny trend
v oblasti dozoru potravin. , PFipady po-
ruseni bezpecnosti potravin jsou dnes jiz
wjimecné, mnohem castéji se ale potykd-
me s pripady klamani spotiebitele, “uvedl
zastupujici ustfedni feditel potravinai-
ské inspekce Martin Klanica. Vyrobci
vymysleji stale nové zptsoby, jak upou-
tat pozornost zakaznika, proto se i na
obalech potravin objevuji mnoha nova
tvrzeni pfisuzujici potravinam zvlastni
vlastnosti. Prikladem muze byt ¢astéjsi
oznacovani nutriénich hodnot, vyzivo-
vych ¢i zdravotnich tvrzeni. Zakladnim
voditkem pro urcovani kvality potraviny
vSak stale zlstava jeji sloZeni, proto je
nezbytné, aby se jej spotiebitelé naucili

¢ist. Dosud se tak vSak nedé€je; pokud
uz spotfebitelé¢ uidaje na obalech Ctou,
zajimaji se pfedevsim o data pouZzitel-
nosti Ci trvanlivosti, zemi puvodu, pod-
minky uchovani a informace o vyrobci.
SZPI klamani spotrebitele vénuje stdle
vetsi pozornost, coz dokazuji i pocty kon-
trol v této oblasti. Nicméné tyto vysledky
vzkumu nas prekvapily, urcité na né za-
reagujeme pri planovdani nasich osveto-
vych aktivit a celkové pri komunikaci s ve-
Fejnosti, “ uzaviel Martin Klanica.

Vyse uvedeny sociologicky vyzkum
zkoumal také domaci navyky spotiebi-
teld pfi zachazeni s potravinami. [ v ro-
ce 2005, kdy tento vyzkum probihal po-
prvé, odpovidali respondenti na dota-
zy tykajici se bezpecného skladovani
¢i upravy potravin spravné. Dle novych

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Ministerstvo zemédélstvi nabhy-
lo prava k logu kvalitnich potra-
vin KLASA od reklamni agentury
NOESIS Advertising s. r. 0. na za-
kladé fadné smlouvy o dilo. Mi-
nisterstvo zemédélstvi popira, Ze
by néjaky jiny subjekt mél vyhrad-
ni prava uZivat logo KLASA a zva-
Zi pravni kroky proti tomu, kdo si
bude ¢init neopravnény narok na
uZivani a propiijcovani loga.

Ministerstvo zeméd@lstvi zésvadné
popira, Ze spolecnost STROB SIRC

Ministerstvo zemédélstvi propujcuje
logo KLASA opravnené

KLAS)

& SLOVAK, s. r. o., pfipadné jiné
osoby ¢i firmy, jsou vyhradnim sub-
jektem opravnénym uzivat a udé-
lovat souhlas s dalSim uzitim loga
KLASA.

Ministerstvo zemédélstvi prohlasu-
je, Ze nabylo prava k logu KLASA od

svého dodavatele, spolecnosti NOE-
SIS Advertising s. r. 0., na zakladé
fadné smlouvy o dilo. Veskera pra-
va firma NOESIS Advertising s. 1. 0.
poskytla ministerstvu zemédélstvi
fadné. Zaroven MZe povazuje poZa-
davky spolecnosti STROB SIRC &
SLOVAK, s. . 0. vznesené jejim prav-
nim zastupcem smérem k vyrobctim
potravin za neopodstatnéné.

Ministerstvo zemédélstvi zva-
Zi podniknuti pfislusnych pravnich
krokud vaci fyzické ¢i pravnické oso-
bé, ktera si bude i nadale Cinit ne-
opravnéné naroky na uZivani loga
KLASA nebo pokud bude tento sub-
jekt ¢i subjekty i nadale zpochybno-
vat tato prava ze strany ministerstva
nebo vyrobctl potravin, které toto lo-
£0 uzivaji.

vysledkt se zakladni bezpecnostni na-
vyky jesté vice upevnily: rychle se kazici
potraviny lidé konzumuji v kratké dobé
po nakupu i je spravné skladuji v ledni-
ci, pfi manipulaci s potravinami dodr-
Zuji osobni hygienu a pouzivaji k tomu
Cisté nacini, a to zvlasté pfi manipula-
ci se syrovym masem. Zatimco v minu-
1ém vyzkumu 43 % respondentll odpo-
védélo, Ze konzumuji ovoce a zeleninu,
ze kterého predtim odkrojili plesnivou
¢i nahnilou ¢ast, nyni to uvedlo jen
29 %. Naopak vice lidi se priznalo, Ze
znovu zmrazuji jednou rozmrazené po-
traviny nebo nechavaji nakoupené po-
traviny delsi dobu v auté, nez je doma
spravné uloZzi.

Vyzkum také potvrdil, Ze lidé ¢im
dal vice preferuji jednorazové velké

hodl ukong¢it vyrobu pétilitrovych bale-
ni kojenecké vody a vSechna pétilitrova
baleni, ktera mél na skladé, i ta baleni,
ktera stahl od svych odbérateltl, zlikvi-
doval.

VSechna zjisténi SZPI se tykaji pou-
ze kojenecké vody Horsky pramen v pé-
tilitrovych balenich, preformy pro vyro-
bu obalt dvoulitrovych baleni pochazeji
od jiného dodavatele.

nakupy ve velkoformatovych prodej-
nach, pricemz o 10 % narostla obliba
diskontl. Cena potravin stale hraje vy-
znamnou roli pfi vybéru; 66 % lidi vy-
hledava akéni slevy a zlevnéné potravi-
ny obc¢as nakoupi 77 % dotazanych. A¢-
koliv lidé dle svych odpovédi preferuji
Cerstvé nebalené potraviny, radi nakou-
pi ve velkém do zasoby, je-li to za vy-
hodnou cenu. Stejné jako v roce 2005
Cesti spotrebitelé 1épe hodnoti bezpec-
nost a kvalitu eskych potravin nez téch
zahranic¢nich, mirné také vzrostl pocet
lidi, ktefi odpovédéli, ze bezpecnost
a kvalita potravin se v porovnani se sta-
vem pied deseti lety zvysila.

Souvisejici grafy a prezentaci nalez-
nete v aktualitach na webovych stran-
kach SZPL.  Martina Smidtovd, SZPI

Konkurenceschopnost
potravinarstvi byla tematem
konference FOOD FORUM

2. 3. 2010 v Brné v ramci vele-
trhii SALIMA prohéhla mezinarod-
ni konference FOOD FORUM, jejimZ
tématem byla budoucnost evrop-
ského potravinarstvi a zemédélstvi
v globalizovaném svété. Ministr za-
roveil na veletrhu predstavil i pro-
jekt podpory regionalnich potravin.

,Potravinarstvi je v Evropé strategic-
ky sektor, a proto je pro nads nezbytné
zajistit, aby bylo konkurenceschopné
a mélo perspektivu,” fekl ministr zemé-
délstvi Jakub Sebesta ,Tato konference
nam ma nastinit, kam bychom se méli
ubirat a co tvofi a mélo by tvorit kon-
kurenéni vyhodu evropské produkce.”
Konference je jiz tradi¢ni soucasti po-
travinafskych veletrhti SALIMA, které
jsou nejvyznamnéjsi prehlidkou tohoto
druhu ve stfedni Evropé.

Dal§im vyznamnym bodem mini-

strovy Ucasti na veletrzich bylo predstave-
ni projektu regionalnich potravin. Regio-
nalni potraviny dosahuji Casto Spicko-
vé kvality a nejsou bohuzel tak znamy,
jak by si zaslouzily. ,Pripravujeme te-
dy projekt na podporu prezentace téch-
to potravin. Jedna se o soutéz, ve které
vyherci ziskaji nejen prestizni znamku
regionalni potravina, ale i moZnosti pre-
zentovat své vyrobky v ramci regionu,”
dodal ministr Sebesta.

Na projekt, na kterém budou spolu-
pracovat kraje, Agrarni a Potravinarska
komora spolu s ministerstvem zemédél-
stvi, je pfipraveno pro letosek 50 milio-
nu korun. Napfiklad v Jihomoravském
kraji ucastnici zdejsi regionalni soutéze
hovofi o tom, Ze diky udélené znamce
se jim zvysil odbyt o 20-30 %. To pres-
né napliuje predstavu ministerstva ze-
médélstvi o pozitivnim dopadu podpo-
ry regionalnich produkti.

Rozdilné reZimy prodeje mléka z automatu se musi rozliSovat

Ministerstvo zemédeélstvi v po-
sledni dobé zaznamenava informa-
ce o tom, Ze rozvoj prodeje mléka
prostiednictvim mlécnych auto-
matii ukazal uréita uskali pro ze-
médeélce pfi jeho provozovani. Ze
strany zemédélcii dochazi k zameé-
iiovani legislativy upravujici tuto
oblast, coZ nasledné vede k pro-
blémim s aplikaci této legislati-
vy v praxi. Prodej mléka pomoci
mléénych automatii Ize provadét
v zasadé podle dvou pravnich
predpisii, které je teba rozliSo-
vat.

Prodej malého mnozstvi produkti
prvovyroby, v tomto pripadé syrového
tepelné neoSetfeného mléka, umoznu-
je vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veteri-
narnich a hygienickych pozadavcich
na zZivo¢isné produkty. Tato legislativa
upravuje tzv. prodej ze dvora a umoz-
nuje chovateli prodavat se souhlasem
prislusné krajské veterinarni spravy
malé mnozstvi syrového, mlékarensky
neoSetfeného mléka a syrové smetany
pfimo v misté vyroby spotfebiteli, a to
i pomoci napiiklad mlééného auto-
matu. V tomto reZimu neni pro prvo-
vyrobce stanoveno mnoZzstvi syrového

mléka, které muze celkové prodat.

Druhou moznosti je syrové mléko
nabizet v maloobchodnim prodeji pfi
splnéni podminek stanovenych vyhlas-
kou €.128/2009 Sb., o prizpisobeni
veterinarnich a hygienickych pozadav-
ki pro nékteré potravinaiské podniky.
Tato vyhlaska se vztahuje na chovatele,
ktefi provozuji maloobchodni prodejnu.
MIécny automat mize byt umistén v té-
to maloobchodni prodejné nebo muze
byt sdm o sobé registrovanym maloob-
chodnim zafizenim. Takto Ize dodavat
syrové tepelné neosetrené mléko od
zvitat z vlastniho chovu nebo mlééné

vyrobky z tohoto mléka i jinému malo-
obchodnimu zafizeni. Tento prodej je
omezen dennim zpracovanim maximal-
né 500 litra kravského, 100 litrtt koziho
nebo 50 litrti ovciho mléka a mnozstvi
takto dodavaného mléka a mlécnych
vyrobkti nesmi piekrocit tydné 35 %
produkce zpracovaného mléka a vyrob-
kt z néj. Tento rezim nese mnoZstev-
ni omezeni, ale umoznuje zpracovavat
a prodavat zpracované vyrobky, jako je
napriiklad syr nebo jogurty.
Zemédélci, ktefi prodavaji mléko
v automatech, musi zvazit, ktera vyhlas-
ka je vhodna pro jejich zptisob prodeje.

V rezimu obou vyhlasek je v§ak nezbytné
dodrzZovat veterinarni a hygienické poza-
davky, napf. mikrobiologické vysetfeni
vzorkll mléka urceného pro mlécné au-
tomaty, a zaroven viditelné na automat
umistit napis ,,Syrové mléko, pred pou-
Zitim prevafit“. V dusledku rozdilného
technologického a technického feseni
mléénych automatt je také nutné nasta-
vovat podminky provozovani téchto au-
tomati individualné. VSechny uvedené
pozadavky vyplyvaji z obecného potravi-
nového prava véetné hygienického balic-
ku. Petr Vorlicek

tiskovy mluvéi MZe
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Nova pravidla pro uzivani loga Evropskeé unie pro ekologickou produkci

Dne 31. 3. 2010 hylo zverejnéno
narizeni Komise (EU) ¢. 271/2010,
kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 889/
2008, kterym se stanovi provadéci
pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 834/
2007, pokud jde o logo Evropské
unie pro ekologickou produkci.

Hlavni zména, kterou nové nafize-
ni pfineslo, je nova graficka podoba
evropského loga pro ekologickou pro-
dukci (dale EU-biologo). Presné tech-
nické parametry EU-biologa jsou uve-
deny v pfiloze IX Nafizeni. Naleznete
zde presnou specifikaci jeho velikosti,
poméru stran a referencni barvy. V pfi-
padech, kdy je pouziti barevné verze
loga nepraktické, je moZno pouZit verzi
cernobilou, je-li podklad obalu ¢i etike-
ty tmavy, mohou byt symboly pouzity
v negativnim formatu za pouZiti barvy
podkladu nebo etikety. Ve specifickych

pripadech, kdy jsou udaje na obalu jed-
nobarevné, muze byt barva EU-biologa
prizptisobena barvé obalu vyrobku.

Vedle nového vzhledu loga zavadi
novela zménu formatu Ciselného kodu
kontrolniho subjektu. Ta je pro Ceskou
republiku namisto dosud uzivaného ko-
du ,CZ - nazev kontrolniho subjektu
- referenc¢ni ¢islo kontrolniho subjektu®
platna ve tvaru: ,CZ - BIO - referen¢ni
¢islo kontrolniho subjektu® (Referenc-
ni Cisla jsou pro KEZ o. p. s. 001, pro
ABCert AG CZ 002 a pro Biokont CZ
s. . 0. 003). Ciselny kod jiz neni nut-
né umistovat bezprostfedné pod EU
logem, ale pouze v zorném poli s nim,
a to tak, aby byl Citelny.

Pokud je na obale bioproduktu po-
uzito s EU-biologem soucasné logo
Clenského statu nebo soukromé organi-
zace oznacujici bioprodukci, neni jeho
umisténi vici EU-biologu evropskou

Pocet ekologickych

Ze statistickych idajii vyplyva, Ze pocet ekologickych zemédélcii rapid-
né nariista. K 31. 12. 2009 jich hospodafrilo jiZ 2 689, a to na vymére té-
méf 400 000 ha, coZ predstavuje podil 9,38 % z celkové vyméry zemédél-
ské piidy. Stabilné se zvySuje vyméra orné piidy, zvySuje se vyméra vinic
a sadii v ekologickém zemédélstvi, do reZimu ekologického zemédélstvi se

dostaly prvni chmelnice.

Pocet ekofarem se zvysil za rok 2009
o 50 %, pocet vyrobcli biopotravin jiz
presahl 500 provozoven. Hlavnim du-
vodem narUstu je stabilni statni pod-
pora v této oblasti. Ekozemédélci jsou
podporovani prostfednictvim Progra-
mu rozvoje venkova, a to formou dotaci
na plochu v ramci agroenvironmental-
nich opatfeni (Osa II) i formou bodo-
vého zvyhodnéni pfi hodnoceni inves-
tinich projektli v nékterych opatre-
nich Osy I a III (napfiklad Podpora
mladych zemédélcl, Modernizace ze-
médélskych podnikil). Bodové zvyhod-

néni plati i pro vyrobce biopotravin
(vCetné faremnich zpracovatelil) v po-
travinafském opatieni Osy I (Pridava-
ni hodnoty zemédélskym a potravinai-
skym produktiim).

,Za obdobi ledna a unora dochdzi
k dalsimu dynamickému ndriistu novych
ekologickych zemedeélcii, v soucasné do-
bé jiz dosahuje pocet ekozemedelcii Cis-
la 3 000, sdélil ministr zemédélstvi Ja-
kub Sebesta.

Pravidla ekologického zemédélstvi
a vyroby biopotravin jsou upravena na-
§i i evropskou legislativou. Od 1. 1.

legislativou nijak specifikovano. Bude-li
narodni €i soukromé biologo v zelené
barvé odlisné od referencni zelené bar-
vy EU-biologa, muze byt EU logo pouzi-
té v uvedené nereferencni barve.

Je-li produkt oznacen EU-biologem,
plati od 1. ¢ervence 2010 také povin-
nost oznacovat na obalu rovnéz misto,
kde byly vyprodukovany zemédélské
suroviny, z nichz se produkt sklada.
Oznaceni pivodu se uvadi v nasledujici
podobé: ,zemédélska produkce EU,

2009 plati zcela nova evropska legisla-
tiva, ktera je stejna pro vSechny Clenské
staty EU (nafizeni Rady 834/2007, pro-
vadéci nafizeni Komise 889/2008). Da-

byla-li zemédélska surovina vyprodu-
kovana v EU; ,zemédélska produkce
mimo EU*, byla-li zemé&délska surovina
vyprodukovana ve tfetich zemich, nebo
,zemédeélska produkce EU/mimo EU*,
byla-li ¢ast zemédélskych surovin vy-
produkovana ve SpolecCenstvi a ¢ast ve
tretich zemich. Uvedeny vyraz ,,EU" ne-
bo ,mimo EU" Ize nahradit ¢i doplnit
nazvem zemé v piipadé€, ze v této zemi
byly vyprodukovany v§echny zemédél-
ské suroviny, z nichz se produkt sklada.
Toto oznaceni mista bude umisténo
bezprostiedné pod Ciselnym kodem
kontrolniho subjektu.

Povinnost pouzivat novy zptisob zna-
¢eni bioprodukce je platna od 1. ¢erven-
ce 2010. Do té doby je moZzné nové zna-
¢eni na obalech pouZzivat dobrovolné
pri splnéni vSech ostatnich pozadavki
Narizeni. Vyrobky zabalené v obalech
dle starého znaceni pred 1. Cervencem

le plati narodni zakon €. 242/2000 Sb.,
o ekologickém zemédélstvi. Dodrzovani
téchto legislativnich pravidel je garanto-
vano statem, kazdy ekologicky zemédé-

2010 bude mozné prodavat az do vy-
prodani jejich zasob. Do jizZ natisténych
oball, vyrobenych pied 1. Cervencem
2010, bude mozné produkty balit nada-
le az do 1. Cervence 2012 a uvadét je
takto na trh.

V souladu se zakonem ¢. 242/2000
Sb., o ekologickém zeméd¢lstvi, vyplyva
pro vyrobce i nadale povinnost ozna-
¢ovat balené biopotraviny narodnim
logem BIO.

PIné znéni nafizeni Komise (EU)
¢.271/2010 a novou podobu loga ke sta-
Zeni naleznete na www.eagri.cz v sekci
,Ekologické zemédélstvi“. V pripadé
jakychkoliv nejasnosti je mozno kon-
taktovat oddéleni ekologického zemé-
délstvi telefonicky nebo na:

ekologickezemedelstvi@mze.cz

Ing. Jan Gallas, vedouci oddéleni
ekologickeho zemédélstvi, MZe

zemedeélcu jiz dosahuje cisla 3 000

lec a vyrobce biopotravin musi byt re-
gistrovan na ministerstvu zemeédélstvi
a podléha pravidelnym kontrolam sta-
tem povérenych kontrolnich organizaci.

SROVNANI ZAKLADNICH STATISTICKYCH UKAZATELU EZ

Narust Narust
31. 12. 2008 31. 12. 2009 za leden-prosinec | za leden-prosinec

Pocet vyrobcui biopotravin 410 501 91 22
Pocet ekofarem 1 802 2 689 887 49
Vymfrfl zelpedelske pudy v ekologickém 338 722 398 407 59 685 18
zemédélstvi (ha)

Podil ekologického zemédélstvi na

celkové viméfe zemédélské pidy (%) & s L4l -
Vyméra orné pudy (ha) 34990 44 906 9916 28
Vymeéra trvalych travnich porosta (ha) 278 913 329 232 50 319 18
Vyméra trvalych kultur (sady) (ha) 2777 3678 901 32
Vyméra trvalych kultur (vinice) (ha) 408 645 237 58
Vyméra trvalych kultur (chmelnice) (ha) 0 8 8 -
Ostatni plochy (ha) 21 634 19 890 - 1744 -8
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V Programu rozvoje venkova dochazi k prospesnym zmenam

Monitorovaci vybhor Programu roz-
voje venkova projednal moznos-
ti dalSiho sniZovani administrativ-
ni zatéze a zrychleni ¢erpani evrop-
skych prostiedkii. Vyhor se véno-
val také zménam opatieni, které se
objevi uZ pfi pfijmu Zadosti pro pla-
nované letni kolo. DalSim hodem
jednani bylo pripravované podzimni
kolo pfijmu zadosti i aktualni otaz-
ka vySe zavazkovani nedavno ukon-
¢eného 9. kola pfijmu.

Monitorovaci vybor PRV se véno-
val predevsim zjednoduseni adminis-
trace opatfeni programu. Jde napfi-

V opatieni I.1.3 byla v souladu s tce-
lovym navySenim rozpoctu opatfeni
o cca 350 mil. K¢ z Evropského planu
hospodarské obnovy rozsifena prefe-
rencni kritéria o zvyhodnéni zpracovani
mléka. Nové budou také preferovany kli-
Cové sektory, jako je zpracovani masa,
ovoce, zeleniny a obilovin. V navaznosti
na usneseni vlady €. 141 ze dne 22. ino-
ra 2010, které ministru zemédélstvi
uklada vytvorit v ramci resortnich pro-
gramll podminky pro podporu regiont
se soustiedénou podporou statu, bylo
zafazeno nové kritérium zvyhodnujici
tyto regiony. Vzhledem k upravam

klad o moznost priibézného financova-
ni, prehodnoceni vymezeni Programu
rozvoje venkova vuci strukturalnim fon-
dim, prehodnoceni vymezeni Progra-
mu rozvoje venkova vi¢i strukturalnim
fondiim, moznost opravy pfiloh zados-
ti a moznost priubézné kontroly zpiso-
bilosti vydaji ¢i procesu zadavaciho
fizeni.

Letni kolo pfijmu zadosti je plano-
vano na Cerven letoSniho roku. Pfiji-
many budou zadosti na opatfeni 1.1.3
Pridavani hodnoty zemédélskym a po-
travinafskym produktim, I.3.1 Dalsi od-
borné vzdélavani a informacni ¢innost,
opatfeni 1.3.4 Vyuzivani poradenskych

Navrhované

preferenc¢nich kritérii byly optimalizo-
vany bodové zisky stavajicich, napf.
bodové hodnoceni za ekologické zemé-
délstvi a bioprodukei.

V opatieni 1.3.1 Dalsi odborné vzdé-
lavani a informacni ¢innost bude v na-
vaznosti na novelizaci evropské legisla-
tivy zaveden reZim de minimis, a to pro
projekty, které obsahuji t¢émata souvise-
jici s lesnim hospodafstvim. Dale do-
Slo k upfesnéni a rozsifeni nékterych
zpusobilych vydaji. Nové bude napf.
podporovano ubytovani v ramci exkur-
ze. U vétSich vzdélavacich akci byla
podminka minimalniho po¢tu dvaceti

sluzeb, III.1.3 Podpora cestovniho ru-
chu a IV.2.1 Realizace projektl spolu-
prace. V ramci jednotlivych opatfeni
nejsou navrhovany zasadni zmény pod-
minek. Jednak dochazi k zohledné-
ni zmén schvalenych v ramci jinych
opatfeni jako napf. zruSeni podminky
finanéniho zdravi Zadatele ¢i elektro-
nické podavani zadosti skrze portal far-
mare. Dale vybor navrhuje upravu né-
kterych preferen¢nich kritérii a zpfes-
néni zpusobilych vydaji. Jde napf.
o vyznamné zvyhodnéni sektoru mlé-
ka a dalSich klicovych zpracovatelskych
sektort v opatieni I.1.3, zvyhodnéni pro-
jekt komplexniho charakteru v opatre-

ucastnikd na jedné akci zmirnéna, tzn.
nadale bude postacovat splnéni primeér-
ného poctu patnacti ucastnikii na akci
v ramci projektu. Podminky tak reagu-
ji na praxi, kdy je ucast na vzdé€lavacich
akcich ovlivnéna mnoha faktory, napf.
regionem, ve kterém je vzdélavaci akce
realizovana.

Vyznamnou zménou podminek opat-
feni 1.3.4 Vyuzivani poradenskych slu-
zeb je zejména rozsifeni dotovanych
poradenskych sluzeb, napf. o poraden-
stvi v oblasti optimalizace hospodareni
podniku. Dale jde o zakotveni frekven-
ce poskytovani poradenské sluzby, kte-

ni III.1.3 ¢i zafazeni nového preferenc-
niho kritéria zohlednujiciho regiony se
soustifedénou podporou statu.

Monitorovaci vybor rovnéz schvalil,
Ze v podzimnim kole nebudou vyhla-
Sena opatfeni urCena pro podporu ob-
ci, tyka se to predevsim opatfeni I11.2.1
Obnova a rozvoj vesnic, ob¢anské vyba-
veni a sluzby. Tento postup byl zvolen,
protoze v minulych kolech doslo k vy-
sokému pfezavazkovani a pro zbytek
programového obdobi (do roku 2013)
zbyva pouze 1,2 nasobku ro¢ni aloka-
ce. Ani opakované vysoké prezavazko-
vani totiz nedokaze uspokojit poptavku
po obecnich podporach.

zmeny jednotlivych opatreni

ra se bude odvijet od potfebnosti napf.
v navaznosti na zménu predmétné legis-
lativy (zakonné pozadavky na hospoda-
feni, GAEC apod.). O dotaci na stejnou
poradenskou sluzbu tedy bude mozné
pozadat pouze jedenkrat za programo-
vé obdobi.

V opatieni III.1.3 jsou kromé zmén
zminénych vy$e navrhovany nasledujici
zmény. Vydaje u zaméru tykajiciho se
budovani stezek byly rozsifeny o tisténé
materidly propagujici vystupy projektu
a k ubytovacim zafizenim byly zafaze-
ny vydaje na zakladni wellness aktivity.
Bylo zafazeno nové preferencni kritéri-

Dalsim bodem jednani bylo schvale-
ni postupu zavazkovani 9. kola pfijmu
Zadosti, které prob€hlo na prelomu uno-
ra a bfezna tohoto roku, a to pro opatie-
ni zamérena na podporu zemédé€lskych
podnikti a diverzifikaci zemédélskych
¢innosti. K zavazkovani dojde v souladu
s ptiivodné vyhlasenou alokaci, ktera by-
la zvefejnéna spolu se zahajenim prijmu
zadosti. Zavazkované vSak budou dale
prostiedky z Evropského planu hospo-
darské obnovy ve vysi cca 915 mil. K¢
a uspofené financni prostfedky z pred-
chozich let.

Petr Vorlicek, MZe

um hodnotici komplexni charakter pro-
jektu a zvyhodnujici Zadatele, ktefi jsou
zaroven zemédélskymi podnikateli s mi-
nimalné dvouletou historii, jako zvyhod-
néni skute¢né hospodaricich zemédél-
skych podnikateld. Dale doSlo k na-
vyseni poctu bodl za prodej ze dvora
a umoznéni ziskani bodového ohodno-
ceni i tém zadatelim, ktefi se zavazi, Ze
podminky udé€leni bodi splni az k poda-
ni Zadosti o proplaceni. I v tomto opat-
feni bylo nové zafazeno zvyhodnéni re-
gionl se soustiedénou podporou statu.

MZe

_ Ministr zemédélstvi Jakub
Sehesta se vénoval v druhém
bfeznovém tydnu agrarni di-

plomacii. V PafiZi projednaval
s generalnim feditelem Mezina-
rodni organizace pro vino a vin-
nou révu (0IV) Federicem Cas-
telluccim moznost usporadat
mezinarodni soutéZz vin v CR.
Ministr Sebesta se také iicast-
nil svétové soutéZe vin Char-
donnay du Monde. Zde spo-
lu soupefi o prizeii mezinarodni
poroty 884 vzorkii chardonnay

z 37 zemi svéta.

Jednani s feditelem Castelluccim
predchazela jeho pracovni navsté-
va v CR v lonském roce. Vysledkem
jednani obou predstaviteli je moz-
nost ucasti ceského zastupce na jed-
nani Védeckého vyboru OIV, kde
dosud cesky zastupce chybél. To
umozni CR byt blize mechanismu
rozhodovani a fizeni ve védecko-tech-
nické oblasti. Castellucci privital na-
vrh ministra Sebesty uspofadat v CR
v blizké budoucnosti mezinarod-
ni soutéz vin pod zastitou OIV. Sou-
téz spolu s doprovodnym programem
by zvysila prestiz ¢eského vinafstvi

a rozsifila by povédomi o kvalité Ces-
kych vin v zahranici.

Ministr Sebesta je dlouholetym ¢le-
nem sboru porotct soutéZze Chardon-
nay du Monde, letos se ucastnil jiz
potfinacté a stal se také Clenem uz-
ké skupiny degustatord, tzv. monar-
cht. Klani vin Chardonnay du Mon-
de se ucastni i vina z CR. SoutéZe se
ceSti a moravsti vinafi ucastni od ro-
ku 2004. Vysledky soutéze jsou zve-
fejnény na www.chardonnay-du-mon-
de.com.

Mohlo by se zdat, Ze vina ze zemé
s malou vymérou vinic a navic tak se-

Ministr Sebesta hodnotil vina v soutéZi Chardonnay du Monde

verné polozené, jako je CR, nemohou
mit mnoho Sanci v konkurenci s vinaf-
skymi velmocemi, jako je pravé Fran-
cie. ,Nase vina si za posledni léta dokd-
zala mezi ucastniky této akce vydobyt
vwborné renomé a v podstaté od roku
2004, kdy se moravsti vinari soutéZe
ucastnili poprvé, ziskala nase vina vel-
mi dobra ocenéni, véetné zlatych a stri-
brnych medaili,“ fika ministr Sebesta
a dodava: , Uspet mezi nejlepsimi viny
znamend, Ze i nase vina patii mezi sve-
tovou Spicku. Samotni vinari potvrzuji,
Ze jejich ocenénd vina jsou vyhleddva-
nejsi i na tuzemském trhu, a ocenéni

Jjim tak prindsi hmatatelny marketingo-

vy prospech.

Na zavér soutéze ministr Sebesta
prezentoval 12 vzorkl ledovych a sla-
movych vin Ceskych vyrobct, které
poskytl Vinafsky fond CR. Ugastnici
prezentace, vesmés uznavani enologo-
vé a sommeliéfi, se shodli na tom, Ze
tak kvalitni kolekce ledovych a slamo-
vych vin by mohla velmi dobfe kon-
kurovat svétové Spicce ve specialni
mezinarodni soutézi.

Hugo Rolddn
feditel odboru komunikace MZe

Viada schvalila podporu pro chovatele dojnic

Ministr zemédélstvi Jakub Sebesta dne 22. 3. 2010 predlozZil viade
podminky pro poskytovani plathy na kravy chované v systému s trZni pro-
dukci mléka. Viada tyto podminky nasledné schvalila. Prostiedky slouzi
pro pomoc mlékarskému sektoru, ktery je dlouhodobé postizen ekono-

mickou krizi.

Vzhledem k tomu, Ze se Ceska repub-
lika rozhodla vyuzit podpory na vyrov-
nani zvlastnich nevyhod, které ovliviuji
zemédélce v odvétvi mléka a mlécnych

vyrobki, nebot sektor mléka se povazu-
je za ekonomicky citlivy druh zemédél-
ské ¢innosti, je hlavnim cilem predlo-
zZeného navrhu nafizeni vlady definova-

ni podminek pro poskytovani platby na
kravy chované v systému s trzni produk-
ci mléka.

Zadatelem o podporu miize byt fyzic-
ka nebo pravnicka osoba, ktera chova
kravy s trzni produkci mléka na hospo-
darstvi registrovaném v ustfedni eviden-
ci vedené podle plemenaiského zakona
ke dni 31. bfezna roku, na ktery je plat-
ba pozadovana.

Podminkou poskytnuti platby je chov
alespon dvou kust krav a podil prodeje
mléka na celkovych pfijmech ze zemé-
délské vyroby musi byt vys$si nebo roven
15 %. Na tyto kravy nesmi byt v témze
roce podana zadost o platbu na chov
krav bez trzni produkce mléka.

Zadost o podporu je nutné dorudit
Statnimu zemédélskému intervencni-
mu fondu nejpozdéji do 15. kvétna pii-

slusného kalendarniho roku. Nepfedpo-
klada se zvySeni administrativni zatéze
podnikatelt, nebot zadosti budou poda-
vany na jednotném formulafi s Zadostmi
0 jiné podpory v ramci pfimych plateb.

Program podpory na dojené kravy
je pIn€ hrazen z finan¢nich prostiedki
Evropské unie. Tyto prostiedky predsta-
vuji 32 milionti eur na rok pro obdobi
let 2010 az 2012.

Kontrola ministerstva zemedeélstvi v Narodnim hirebciné v Kladrubech

Ministerstvo zemédélstvi proved-
lo v prvnich dvou mésicich letos-
niho roku verejnospravni kontrolu
v Narodnim hrebéiné v Kladrubech
nad Labem. Jejim cilem bylo pro-
verit hospodareni hieb¢ina v roce
2009 a zejména pripravenost hieh-
¢ina na prechod z formy statniho
podniku do formy statni prispév-
kové organizace. Kontrola odhalila
nedostatky jak v hospodareni hieb-
¢ina, tak ve vedeni ucetnictvi a ma-
jetkové evidence. Soucasné vedeni
hiehb¢ina musi uskutecnit napravu
zjistenych chyh.

. Pri prevodu kladrubského hrebcina ze
statniho podniku na prispévkovou organi-
zaci je nutné zacit tak zvané u cistého sto-
lu, a k tomuto vcelu vedla verejné slibend
ministerskd kontrola hiebcina, “ sdélil mi-
nistr Sebesta a dodal: , Diislednd ndpra-
va zjisténych pochybeni je jedinou moz-

nou variantou zajistujici kvalitni budouct
chod naseho hrebcina.”

Mezi zjisténa pochybeni patfi napfi-
klad naklady ve vysi vice jak jeden mili-
on korun, spojené s pfipravou tzv. Hipo-
centra Slatinany, které¢ hiebCin uhradil
v letech 2007 az 2009. Tyto naklady by-
ly kontrolou klasifikovany de facto jako
marné€ vynalozené. Zamérem minulého
vedeni bylo pfevedeni ¢asti nemovitého
i movitého majetku odstépného zavodu
ve Slatinanech a hotovosti ziskané pro-
dejem casti majetku hfebCina (zejmé-
na bytového fondu) do hipocentra, kte-
ré mélo byt zaloZeno ve formé akciové
spolecnosti. Tyto aktivity byly zastave-
ny v zavéru lonského roku, kdy ministr
zemédé€lstvi jmenoval novym feditelem
hiebcina Jana Hocka. Kontrola rovnéz
odhalila, zZe doslo v poloviné lonského
roku v hieb¢iné nekoncepéné a bez do-
statecné pripravy ke zméné software
pro vedeni ucetnictvi a majetkové evi-

dence. Dusledky tohoto kroku se proje-
vily ex post pravé nyni ve fazi prechodu
hfebCina z formy statniho podniku do
formy statni prispévkové organizace.
Soucasnému vedeni bylo kontro-
lou navazné€ na ucinéna zjisténi uloZe-
no na dvé desitky napravnych opatie-
ni, jejichz realizaci je potifebné zajistit
jesté pred zménou formy hieb¢ina. Me-
zi klicova napravna opatfeni patfi zave-
deni fadné evidence majetku a pfedmé-
ti umélecké povahy, provedeni oprav
v ucetnictvi hieb¢ina, provedeni mimo-
fadné inventarizace majetku a zavazku
a vypracovani vnitfnich pfedpist pro
vedeni ucetnictvi, evidenci a ocenova-
ni majetku véetné metod ocenovani ko-
ni. Skupina kontrolujicich se proto do
hfebCina v zavéru tohoto mésice vrati,
aby realizaci ulozenych opatfeni na mis-
té ovéfila.
Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe
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Stanovisko ministerstva zemedeélstvi ke kontrole NKU zameérené na podporu r

NKU zverejnil zavéry kontrolni ak-
ce zamérené na podporu ceského
rybafstvi spolufinancovanou z pro-
stiedkii EU prostfednictvim ope-
racénich programii Rozvoj venko-
va a multifunkéni zemédélstvi (OP
RVMZ) a Rybaistvi. MZe se zavé-
ry této kontrolni akce nesouhlasi.
Napiiklad ve vztahu k projektu RY-
BA DOMACI MZe hodla podat pod-
nét k proSetieni vefejné zakazky na
UOHS, ktery je kompetentni pfipad-
né porusSeni specifikovat. MZe ma
k dispozici relevantni pravni stano-
viska, ktera se neztotoZiiuji s na-
lezy z kontrolniho protokolu NKU
a ktera fikaji, Ze pri vedeni zakazky
nedosSlo k pochybeni €i poruseni za-
kona o verejnych zakazkach.

Oba operacni programy byly pred-
métem auditd a na zakladé pozitivnich
vyrokl téchto auditi konstatovala Ev-
ropska komise shodu fidicich a kontrol-
nich systémil s nastavenymi pozadavky.
NKU nedokladuje poruseni hospodar-
nosti, ucinnosti a efektivity poskytnuté
pomoci na Zadném konkrétnim piikla-
dé€, jedna se tedy o nenaplnéné riziko.

MZe ve spolupraci se SZIF zajistuje
100% kontrolu projektt, které jsou pro-
placeny az po uvedené kontrole. VSech-
ny vydaje jsou v prvni fazi hrazeny za-
datelem, ktery musi postupovat v sou-
ladu s pokyny pro zadavani vybérovych
fizeni a v souladu s nastavenymi pravi-
dly. Hodnoty dostupnych ukazatelt by-
ly shromazdovany zejména z jednotli-
vych projektil a jejich agregovana vyse
jevsouladu s planem stanovenym v OP
Zemédélstvi. U OP Rybafstvi nebyly
v okamziku provadéné kontroly k dis-
pozici zadné ukazatele, protoze k re-
alnému proplaceni prostfedkl Zadate-
Iim dochazi az od 13. listopadu 2009
a s tim samozfejmé uzce souvisi i zaha-
jeni napliovani hodnot ukazateld, re-
spektive naplnovani cilti programu.
Zastupci NKU se pfi kontrole také
zaméfili na projekt ,Realizace dlouho-
dobé komunikacni strategie na podpo-
ru spotfeby sladkovodnich ryb - RYBA
DOMACT*". V ramci této kontroly by-
lo udajné zjisténo, ze pri realizaci vybé-
rového fizeni doslo k poruSeni zakona
o verejnych zakazkach. Vybér dodava-
tele probihal ve dvou etapach a byl ve-
lice administrativné naro¢ny. I z téchto

dlvodd se MZe nechalo zastupovat od-
bornou firmou GORDION, ktera se
specializuje na administraci pravnich
postupt pii vedeni verejnych zakazek.
MZe ma k dispozici i dalsi relevantni
pravni stanoviska, ktera se neztotoz-
nuji s nalezy z kontrolniho protokolu
NKU a ktera fikaji, ze pfi vedeni za-
kazky nedoslo k pochybeni ¢i poruseni

zakona o vefejnych zakazkach. Vzhle-
dem k vzniklé situaci MZe hodla podat
podnét k proSetfeni vefejné zakazky na
UOHS, ktery je kompetentni pfipadné
poruseni specifikovat.

Pracovnici NKU se pfi kontrole pro-
jektu téz zaméfili na podrobné zkouma-
ni finan¢nich operaci, resp. podklada
a dokumentace vztahujici se k prvnim
dvéma fakturam I. etapy plnéni smlouvy
po nastartovani komunika¢ni kampané
v zafi 2008. V tomto obdobi dochazelo
k prekryviim jednotlivych etap, napfi-
klad nakup medialniho prostoru na cely
rok 2008, a zde byla akceptovana plnéni
na zakladé planu, ktery byl realizovan
postupné. Mimochodem jiz v kontrol-
nim protokolu NKU je zavérem k to-
muto vytykanému bodu konstatovano:
,Kontrolou provedenou NKU v pribé-
hu kontrolni akce nicméné nebylo zjis-
téno, Ze by néktera z plnéni nebyla v na-
sledujicim obdobi provedena.“ Je nut-
né tedy konstatovat, Ze veskera plnéni,
ktera byla firmou fakturovana v souladu
s vitéznym projektem, byla v pIném ob-
jemu i realizovana.

Pfi kontrole vzorku projekti OP
RVMZ rovnéz odhalili kontrolofi ne-

dostatky v celkové vysi 6,6 mil. korun.
Nedostatky spocivaly v proplaceni vy-
daji, u nichz nebyly splnény pozadav-
ky predpist EU. NKU odhalené nedo-
statky u projektii OP RVMZ jsou fesSe-
ny. MZe zahajilo Setieni téchto pfipadi
jako nesrovnalosti. Po jejich prosetieni
hrozi pfijemctim pomoci z OP RVMZ
v pfipadé potvrzeni nesrovnalosti vrace-
ni poskytnuté finan¢ni pomoci. Proset-
fuje se castka 6,6 mil. K¢. Z toho je jiz
potvrzena a nahlaSena nesrovnalost ve
vysi 355 200,- K¢.

Kontrola rovnéz hovofi o tom, Ze
MZe nezajistilo vykon predbéZnych
vefejnospravnich kontrol podle zako-
na o finanéni kontrole. AvSak MZe ma
nastaveny jiné kontrolni mechanismy,
a tudiZ nevedla absence predbéznych
verejnospravnich kontrol pfi fizeni ve-
fejnych vydajl pred provedenim plat-
by dle zakona o finan¢ni kontrole ke
zvySeni rizika proplaceni neopravné-
nych vydaji. V pribéhu kontrolni ak-
ce tak nebylo zjisténo, Ze by vySe uve-
dené selhani kontrolnich mechanismi
mélo vyznamny finanéni dopad na ve-
fejné rozpocty.

MZe

Vcelarsky program pro roky 2011-2013 bude schvalovat Evropska komise

Uspésny dotacni titul pro vce-
lafe bude mit treti pokracovani.
Cilem pfFipravovaného programu,
ktery pobézi v letech 2011-2013,
je zejména technicka pomoc vce-
lafiim a skupinam vcelafi. Pro-
gram umozni odborné Skoleni vée-
lafii, napfiklad o prevenci pro-
ti onemocnéni vcel. Program
poskytne spolufinancovani naku-
pu novych nastrojii a zafizeni nut-
nych pro fadnou péci o véelstva,
boji proti varroaze a opatienim na
obnovu vcelstev kvalitnim gene-
tickym materialem.

V minulych letech doslo v celé Ev-
ropé k ubytku véelstev kvili varroaze.
S timto ubytkem se vcelafi za vyraz-
né podpory MZe z vétsi casti vyrovna-
li. Dlouhodobym ukolem je omlazeni
véelafstvi. V CR je malo véelafil v pro-
duktivnim v€ku, ktefi se vcéelafstvi vé-
nuji profesionalné. Vcelafstvi je stale
spiSe zajmovou Cinnosti. Jednim z ci-
It programu je profesionalizace vcelai-
stvi a zvySovani poctu subjektli s pocty
vcelstev nad 150, coz by mélo zajistit
pokryti potifeb zemédélskych produ-
centll. Zaroven bude zajiSténa dosta-
tecna produkce kvalitniho tuzemského

medu. Dulezitou prioritou programu je
také zavadéni novych technologii a zvy-
Sovani mobility vcelstev.

Navrh programu bude v nejblizsi do-
bé schvalovat Evropska komise. Pred-
pokladany objem prostfedkl na tfileté
obdobi bude zhruba 203,5 mil. K¢, pfi-
¢emz z 50 % bude financovan z rozpoc-
tu CR a 50 % prostiedki bude z EU.
Uspésnost tohoto programu lIze dokla-
dovat napfiklad i tim, Ze véelafi v po-
slednich dvou letech ¢erpali dotace z to-
hoto opatieni na 100 %, coZ je mimo
jiné dano vysokou organizovanosti ce-
1€¢ho oboru.

NEKOLIK UZITECENYCH UDAJU K VEELARSTVi (2009)

Pocet vCelstev komercnich veelait: 23 694

Pocet vCelstev celkem: 497 946

Pocet komercnich véelaft s vice nez 150 vcelstvy: 97

Pocet vcelait celkem: 46 033
Produkce medu celkem: 6 891 t
Pfimy prodej spotfebitelim: 4 311 t

Piimy prodej do maloobchodu: 397 t

Prodej pro zpracovatel. provozy - plnirny, velkoobchody a primysl: 1 300 t

Dovoz celkem: 1 781 t
Vyvoz celkem: 1 850 t
Spotieba: 0,7 kg/na osobu

Pozemkove upravy a jejich financni zabezpeceni pro obdobi 2010 az 2013

Na piidé ministerstva zemédélstvi aktualné vznikl ,,Plan €innosti pozemko-
vych iifadii véetné potieb finanéniho zahezpeceni v letech 2010 aZ 2013“. Ten-
to ctyrlety plan konkrétné rozpracovava koncepci pozemkovych tiprav a stano-
vuje priority pro oblast pozemkovych iiprav. Na letoSni rok je pfipraveno cel-
kem 2,33 miliard korun na pozemkoveé tipravy, coz predstavuje zatim rekordni

ohjem penéz.

Je neoddiskutovatelné, ze vyjasné-
ni vlastnickych vztahll a samoziejmé
efektivnéjsi usporadani vlastnické drz-
by zvysSuje zajem vyrazné vétSiny ucast-
nikQ fizeni, z nichZ mimoradny podil
zaujimaji obce. Bez jasnych vlastnic-
kych vztahli neni mozny rozvoj obce

a obecnich investic. Na zakladé schva-
lenych navrhll pozemkovych uprav se
zpristupnuji pozemky vybudovanim no-
vych polnich cest, realizuji se vodohos-
podarska, protipovodiova a protieroz-
ni opatfeni a vysazuje se zelen.
Zminény plan se zabyva finanénim

Poslanecka snémovna dne 17. 3.

Novela vodniho zakona prinasi fa-
du zmén, jeZ vyplynuly z praxe a ma-
ji snizit administrativni a finanéni
zatéz. Zaroven prinasi zmeény, které
maiji pfiznivy vliv na Zivotni prostre-
di a jeho ochranu.

Poslaneckd snémovna pfijala ve tfe-
tim cteni novelu vodniho zakona. Jed-
na se o obsahly soubor zmén, které si
vyzadal vyvoj vodniho hospodarstvi

po téméf deseti letech ucinnosti zako-
na a nutnost dostat zavazkim vyply-
vajicim z élenstvi CR v EU. Novela se
zacala pfipravovat jiZ v poloviné ro-
ku 2007. Na prelomu let 2008 a 2009
prosel navrh meziresortnim pfipomin-
kovym fizenim a postupné bylo vypo-
fadano pres 1000 pfipominek, z toho
512 zasadnich. Disledné se prihlizelo
k tomu, aby zmény reagovaly na nedo-
statky aplikace vodniho zakona v praxi

zajisténim pozemkovych ufadi s ohle-
dem na moznosti jednotlivych zdroja,
které se na financovani procesu pozem-
kovych uprav podileji. Jedna se o statni
finan¢ni prostiedky, prostiedky Progra-
mu rozvoje venkova, dale rozpocet Po-
zemkového fondu a prostredKy z tzv. pro-
tipovodnového konta. K dalSim zdrojim
patii prostfedky investort, ktefi jsou ze
zakona povinni pozemkové upravy cas-
tecné, pripadn€ zcela financovat.
Protoze vSechny potieby v proce-
su pozemkovych uprav nemohou byt

2010 ve tretim cteni prijala novelu

a snizovaly administrativni zatéz. , Vod-
ni zdkon predstavuje legislativni normu
zdsadniho vyznamu, mj. proto, Ze se doty-
ka velkého mnoZstvi subjektii od institu-
ci verejné spravy pres podnikatelské sub-
Jekty az po prakticky kazdého obcana,”
vyjddril se ministr zemédélstvi Jakub Se-
besta. ,Diilezitym prvkem schvdlené no-
vely je zachovani stavajici vyse poplatkaii,
napriklad za odbeér podzemnich vod a vy-
pousteni vod odpadnich. Vyse poplatkii

Letecka hasicska sluzha zasahuje

25. 3. 2010 doslo v blizkosti obhce
Palkovice v okresu Frydek-Mistek
k pozaru lesniho porostu. Vzhledem
ke komplikovanosti terénu a hrozhé
Sifeni poZaru bylo jednotkami Ha-
sicského zachrannéhe shoru privo-
lano hasebni letadlo Letecké hasic-
ské sluzhy, které pozar uhasilo.

Komplikované terénni podminky
a silny vitr hrozil rychlym rozsifenim
pozaru. Pfi¢ina pozaru je v Setieni, ale

jednou z hypotéz je vznik pozaru kvi-
li paleni klestu. Na misté zasahovalo
7 jednotek HZS s 12 cisternami, poza-
rem bylo zni¢eno odhadem 9 ha lesniho
porostu. Rychlost a schopnost hasit i ve
velmi obtiznych terénech je to, co zvy-
hodnuje LHS pfed pozemnimi jednot-
kami a poskytuje ochranu nejen lestim.

Letecka hasi¢ska sluzba zahgjila
svou Cinnost 15. bfezna tohoto roku.
Tuto sluzbu provozuje ministerstvo ze-
médélstvi, i kdyz je to nad ramec jeho

zakonnych povinnosti. Povinnost za-
jistit pozarni ochranu by bez této sluz-
by spadala na vSechny vlastniky lesa
o vymeére vétsi nez 50 ha. LHS pokryva
vSechny lesy s vyjimkou lesti ve spra-
v¢ ministerstev obrany a zivotniho pro-
stfedi. Z dlouhodobého hlediska LHS
vyrazn¢ napomaha redukovat riziko
lesnich pozaru a znaéné snizuje vzniklé
Skody. Pfi haseni pozaru pak tato sluz-
ba spolupracuje s pozemnimi jednotka-
mi Hasi¢ského zachranného sboru.

uspokojeny, je potfeba stanovit priori-
ty a zabezpecCeni finanénich prostred-
ku. Pravé schvaleny plan stanovuje toto
poradi priorit: a) restituce a vytycovani
pozemkd, b) ¢innosti souvisejici s reali-
zaci akci ze zdroju EU, c¢) pozemkové
upravy s vazbou na dohody se staveb-
niky liniovych, pfip. ostatnich staveb,
d) ostatni rozpracované pozemkové
upravy, piip. nové pozemkové Upravy.
Je zifejmé, Ze nové pozemkové upravy
Ize zahajovat jen v omezeném mnoZz-
stvi, protoZe soucasna rozpracovanost

ziistala zachovdana zejména vzhledem
k ekonomické krizi a znamend nezvyso-
vani ndkladii jak soukromych osob, tak
podnikateli.

Z hlavnich zmén lze uvést zavedeni
tzv. vyrobkového pristupu, kdy lze pro
Cistirny odpadnich vod do kapacity 50
ekvivalentnich obyvatel pouzit certifiko-
vany vyrobek a k realizaci postaci pouze
jeho ohlaseni. Nejvice diskutovana byla
otazka vztahu provozu malych vodnich

je s ohledem na kapacity pozemkovych
urada znaéna. Proto musi byt sledovana
urcita vyvazenost mezi dokoncovanim
a zahajovanim pozemkovych uprav.

Z dalSich aktivit, kterymi se bude
Ustiedni pozemkovy ufad piednostné
zabyvat, pujde napf. o pfipravu noveli-
zace zakona o pozemkovych upravach
a pozemkovych uradech, dale o prove-
deni revize restitucnich spist a postup-
né zlepSovani organizace pozemkovych
uradll v souvislosti s budovanim stred-
nich ¢lanka fizeni.

vodniho zakona

elektraren k minimalnim ztstatkovym
prutokiim ve vodnich tocich, kde jsou
v protikladu zajmy podnikatelské a vy-
roby elektrické energie z obnovitelnych
zdrojii se zajmy ochrany pfirody a ry-
barstvi. V tomto sméru bylo odsouhlase-
no feseni, kdy regulace bude uplatnéna
ve vodohospodarskych planech povodi,
které budou ucinné od roku 2015. Vy-
zZnamnou je rovnéZ nova uprava sprav-
niho trestani.

Radim Zika ziistava reditelem
Pozemkového fondu

Viada na svém zasedani jmenovala feditele Pozemkového fondu Ceské
republiky. Ke jmenovani doSlo z diivodii reformy Fizeni Pozemkového fon-
du, které se zménilo novelou zakona o Pozemkovém fondu z kolektivniho

na individualni.

L Radim Zika se osvédcil, vsechny iiko-
ly, kterée mu byly prezidiem fondu zadd-
ny, kvalitné splnil, a i proto jsem ho vld-
deé navrhl ke jmenovani reditelem, fekl
ministr zemédélstvi Jakub Sebesta. Ra-
dim Zika ptsobi v Pozemkovém fondu
od ledna 2009 postupné, nejprve jako

predseda vykonného vyboru a poslé-
ze jako reditel na zakladé pfechodné-
ho ustanoveni zakona ¢. 299/2009 Sb.
Zikovo jmenovani probéhlo i s ohledem
na zachovani kontinuity pfi dokonceni
celého transformacéniho procesu.

Petr Vorlicek, tiskovy mluvci MZe
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Ing. David Bednar,

generalni Feditel spolecnosti Drubezarsky zavod Klatovy a. s.

[

. Drubezaisky zavod Klatovy a. s. patii jiz tradicné na nasem trhu
k rozhodujicim spolec¢nostem, které maji vyznamny podil na trhu
drubeze a vyrobki z driubeziho masa. Od fijna minulého roku sto-
jite v cele této spolecnosti. Mohl byste charakterizovat Vase sou-
casné postaveni na nasem trhu a také sdélit, kam sméruji dodavky
Vasich vyrobku a kterym odbératelskym subjektim?

Drubezarské zavody Klatovy a. s. patii k tradicnim vyrob-
ctim dribeziho masa a masnych vyrobkd. Po spojeni spole¢nosti
Agropol Group, a. s., a spolecnosti Agrofert Holding, a. s., se stala
nase firma dvojkou na ¢eském trhu v oblasti prodeje a zpracovani
kureciho masa.

Obchodné jsme dlouhodobé orientovani na nadnarodni fetézce,
které tvori vétsinu mésicnich trzeb spolec¢nosti. Obchodni strategie
je zaloZena na postupném navySovani prodeje chlazeného dribezi-
ho masa a masnych vyrobkl v optimalnim poméru vychazejiciho
z bilance kufete. Dale drzi nezanedbatelny podil trzniho segmentu
maloobchodu se snahou zachovani a podpory vlastni zna¢ky na Ces-
kém trhu. Tyto dva segmenty prodeje se vzajemné doplnuji a tvori
vysledny pozitivni ekonomicky efekt, ktery kazda firma potiebuje,
aby se mohla dale rozvijet, kopirovat nové trendy a investovat do
novych technologii.

K nasim nejvyznamnéjSim obchodnim partnertim patfi nadna-
rodni feté€zce jako Tesco, Kaufland, Billa, Ahold, Interspar, Penny,
Zimbo a dalsi. Z maloobchodnich siti pak jsou pro nas neméné
dulezité spole¢nost COOP a regionalni sité Svop, Flop, Spar Su-
mava a dalsi.

V neposledni fad¢ je tfeba pripomenout segment gastro, na ktery
se firma v posledni dobé intenzivné zamétuje se snahou vyvijet pro
tuto oblast trhu nové polotovary usnadnujici zpracovani pfi konecné
pripravé v kuchyni.

Dlouhodobé se nase firma pySni intenzivnim exportem do zemi
EU. V tomto trendu chceme nadale pokracovat a naopak se snazime
nachazet stale nové a nové trhy. Nase produkty kon¢i v Némecku,
Svycarsku, Holandsku atd. Je vidét, Ze kvalita ceskych vyrobkt mu-
Ze najit své misto i na pomérné uzavienych trzich téchto zemi.

Chtél bych zdlraznit, Ze vSichni nasi zakaznici jsou pro nas dile-
Zitymi obchodnimi partnery a my si vazime vzajemné dlouhodobé
spoluprace. Jsem rad, ze Dribezarsky zavod Klatovy je vniman jako
silna a stabilni firma s dlouholetou tradici na ¢eském trhu.

2. To je jisté velmi vyznamna pozice a pri soucasné vysoké mire kon-
kurence to neni snadna prace. Co je Vasi nejsilnéjsi obchodni
wZbrani“ a jaké usili je nutné vyvijet, aby bylo mozné nejen udr-
Zet soucasny stav prodeje dribeze a vyrobki z ni, ale také zabez-
pecovat dalsi rozvoj?

Nase nejsilnéjsi obchodni zbran, to je jednoducha odpovéd -
rychlost a spolehlivost servisu a vyjime¢na kvalita nasich produktt.
Drzime se naseho nové upraveného firemniho sloganu

., chutné, zdravé, KLATOVSKE“

Firma prosla béhem nékolika let vyznamnymi zménami, které se
podilely nemalou mérou na jejim intenzivnim rozvoji. V soucasné
dobé disponuje firma moderni porazkovou linkou, linkou pro por-
covani drtibeze, velkokapacitnimi chladirenskymi a mrazirenskymi
sklady a v neposledni fadé moderni technologii pro vyrobu masnych
vyrobki a polotovart. Velky diraz klademe na kvalitu jate¢nich
kufat, které ovliviiuji vSechny nase finalni produkty. Vyhodou je po-
mérné€ mala spadova oblast pro svoz Zivé driibeze, cozZ ma pozitivni
efekt na jakost porazenych kurat. Odbératelsko-dodavatelské vztahy
v této oblasti jsou dlouhodobé budovany a jejich vysledkem je pfisun
vysoce kvalitnich kurat.

V soucasné dobé porazi firma na maximalni mozny vykon, coz
priznivé ovlivauje jeji ekonomiku.

V roce 2009 doslo k uvedeni do provozu nové masné vyroby,
ktera byla zainvestovana v fadech desitek miliont korun a prispéla
jednak ke zvyseni kapacity vyroby masnych vyrobki a polotovard,
ale také nemalou mirou k zvySeni jejich kvality a trznosti, nebot vy-
soka kvalita a zdravotni nezavadnost naSich produktil je prvoradym
cilem nasi spole¢nosti.

Pro zajisténi tohoto cile je velka pozornost vénovana systému kva-
lity a bezpecnosti potravin, do kterych se v poslednich letech také
hodné investovalo. Vyrobni podminky musi odpovidat pozadavkim
vsech legislativnich predpisti EU. Velky diiraz klademe na spravnou
vyrobni a hygienickou praxi.

V soucasné dobé ma nase spolecnost certifikovany syst¢ém HACCP;
ISO 9001, 2000; BRC; IFS. Vsechny tyto certifikované systémy
splnuji pfisné pozadavky ze strany nasich obchodnich partnert.

Dale také stoji za zminku zapojeni nasi firmy do narodniho pro-
gramu znacky Klasa, kde se nam podafilo ziskat fadu ocenéni pro
nase vyrobky.

Vsechny tyto faktory se pozitivné podileji na prodeji naSich
vyrobkl i v obdobi hospodarské krize, ktera na nas v tomto roce
dolehla.

3. Jesté v nedavné minulosti, tedy pred rokem 1989, byly drubezarské
podniky zamérené piedevsim na vyrobu celych kuiat prodavanych
v zamrazeném stavu. Chlazena drubez a vyroba dalSich vyrobku,
vcetné uzenin, zapocala pozdéji. Pokud dnes hodnotime soucas-
ny podil uzenin a dalsich vyrobki z drubeziho masa, jsou to nyni
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naprosto nezaménitelné a na trhu ustalené vyrobky. Mohl byste
uvést a predstavit Vas komplexni vyrobni a obchodni sortiment?

Nase firma se specializuje zejména na prodej kufeciho masa a ku-
fecich dilti v chlazeném stavu. Kdybych mél zhodnotit pomér pro-
deje chlazené a mrazené driibeze, tak bude Cinit cca 85 % chlazené
driibeze a 15 % mrazené dribeze, coz kopiruje dnesni celoevropské
trendy v prodeji kufeciho masa a stale stoupajici poptavku po cer-
stvosti, coz v naSem oboru znamena po chlazené drubezi, kterou
jsme dnes schopni nabidnout v rliznych variacich baleni, jako je
ochranna atmosféra, vakuum, kalibrované, v riznych vahovych
kategoriich atd. V blizici se letni sezon€ jsou nedilnou soucasti
vyrobky specialné pripraveny pro grilovani v riznych variacich
s rliznymi typy kofeni a marinad.

Dalsi segment naseho portfolia vyrobkl je skupina masnych
vyrobkl a polotovart. Zde vyrabime drobné sekané masné vyrobky,
salamy, Sunky standardni i vybérové, vyrobky kategorie vafené vy-
roby, jako jsou tlaenky a jatrové salamy, uzené kufeci dily a uzené

®

kufe a celou fadu specialit. VSechny tyto masné vyrobky a polo-
tovary jsme schopni nabidnout v riznych vahovych kategoriich,
kalibrech a typech baleni dle pozadavkl nasich odbératelt.

Tento sortiment je béZny ve vSech ostatnich zpracovatelskych za-
vodech, a proto jsme se snazili vyvinout vyrobky, které by splnovaly
trendy dnesni moderni doby, kdy nadmérna spotreba zivoc¢iSnych
tukl a nedostatek vlakniny v lidské vyZzivé, velka popularita rychlejsi
Upravy masa, steaky, hamburgery z mletého vepifového a hovéziho
masa nas vedl k vyvoji nového typu polotovaru splaujiciho kritéria
zdravéjsi lidské vyzivy a vypliuji absenci tohoto typu vyrobku z drii-
beze na nasem trhu, tzv. ,kureci minutky*.

Rad bych tento vyrobek v kratkosti predstavil, je to vyrobek, ktery
ma vynikajici dietetické a senzorické vlastnosti, velmi nizky obsah
tuku, max. do 8 %, bézné 5-6 %, je obohacen nedostatkovou vlak-
ninou, ma snizeny obsah soli, maximalné 1,5 %. Po tepelné upravé
zachovava vynikajici senzorické vlastnosti a $tavnatost a navic je
prirozené bezlepkovy.

Soucasné je Clovék v dnesni dobé v ramci konzumace potravin
neustale vystavovan zvySenému podilu alergizujicich, pfidatnych,
konzervacnich latek a barviv obsazenych v potravinach. Tyto latky
jsou uvadény na etiketach vyrobkd znackou E. Velka popularita
grilovani, obliba marinovanych a ochucenych mas, rychlejsi upravy
masa, prodluzovani zaruénich dob a ekonomika vyroby vedou vy-
robce k pouzivani konzervacnich latek, pridatnych latek a barviv
véetné velmi Skodlivych zvyrazinovacl chuti a konzervantl z fady
glutamanti a dusitant. Veskera vyroba uzenin je dnes postavena na
konzervacnich a pfidatnych latkach a barvivech.

I v této oblasti jsme hledali cesty, jak pfedejit pouzivani téchto
mnohdy karcinogennich latek ve vyrobcich a nabidnout zakaznikiim
zdravé potraviny. Podafilo se nam tak vyvinout produktovou fadu
vyrobkll pIné bez alergentl, konzervanti a barviv ,,bez E*

4. Vase inovacni aktivita zasluhuje opravdové odborné uznani, na své
by si mél prijit ale predevsim spotiebitel. Rozhodujici vsak je umét
tyto nové vyrobky prodat do obchodnich fetézcu. Jak se Vam dari
prodej Vasich ,,trendovych“ vyrobki - mam na mysli predevsim nové
vyrobky, takzvané minutky a vyrobky bez ,,écek“, ale i dalsi vyrobky
vychazejici z Vasich inovacnich sméru rozvoje sortimentu?

V soucasné dobé jsou dle mého nazoru znacky jako BIO, vyrobky
bez E i vyrobky oznacované jako détské velice zprofanované. Tyto
produkty mnohdy nespliuji urcujici parametry kvality, za které jsou
vydavany.

Nase firma nabizi produkty, které prosly dlouhym vyvojem a jsou
na bazi prirodnich konzervantli, které maji oproti stavajicim po-
zitivni vliv na lidsky organizmus. Tyto vyrobky nejenom, Ze jsou
vyrobeny z masa, ale diky t€émto pfirodnim slozkam jsou opravdu
zdravé. Viele je mizu doporucit i nejmensi détské populaci. Na
naSich etiketach ani v naSich vyrobcich této rady dusitany, fosfaty
ani glutamaty nenajdete.

Do této vyrobkové fady patfi néktera marinovana ochucena masa
pro letos$ni grilovaci sezonu oznacena jako bez E a dale pak uzeniny
oznaceny v produktové fad¢ jako ,détska pochoutka“ Kureci détské
parky bez E, Kufeci dietni salam bez E, Kureci Sunkovy salam bez
E. Rad bych zduraznil, Ze jsme prvni vyrobci v oblasti driibeze této
produktové fady bez E v Ceské republice a na tento typ vyrobki
mame exkluzivitu.

Jsme ve fazi uvadéni vyrobkl na trh, k marketingové podpore,
a od kvétna 2010 si je jiz mizZete koupit v siti prodejen AHOLD
a BILLA.

5. Jste mlady clovék, a pritom v cele firmy nestojite poprvé. Jak se
Vam pracuje v této nynéjsi pozici a ceho si na ni nejvice cenite?
A je i néco, co si zaslouzi i postesk?

Musim zkonstatovat, Ze jsem nastoupil do firmy, ktera jiz v davné
minulosti patfila ke Spicce v driibezarském odvétvi. VSechna pred-
chozi vedeni spolecnosti se snazila svou mérou prispét k rozvoji
firmy a posouvat ji neustale kupfedu. Je tfeba také zdiiraznit ulohu
majitele spolecnosti, ktery po celou dobu podporoval v§echny ino-
vacéni procesy vedouci ke stabilizaci firmy na trhu a jejimu postup-
nému rustu. Muj ukol jako feditele spoleCnosti bude stejny, snazit se
posunout Dritbezarsky zavod Klatovy zase o krticek dal.

... a trochu toho postesku:

Soucasna situace na ¢eském trhu nepfispiva Zadnému potravi-
nafskému odvétvi. Ve velké mife jsou realizovany dovozy levnych
potravin, zejména mas a masnych vyrobktli ze zemi EU. Je nutné,
aby si lidé uvédomili, Ze Ceska kvalita nasich potravin sméle kon-
kuruje potravinafskym zavodim v zemich EU, ba naopak, nase
Ceské potraviny jsou mnohdy kvalitnéjsi. Je nutné posilit védomi
lidi o ¢eském nacionalismu a vs§tépovat jim, aby koupi ¢eskych
vyrobkl pfimo podporovali ¢eské zpracovatele a vyrobce. Jediné
touto cestou se budou nadale ¢eské potravinarské firmy rozvijet.
Citim svou ulohu feditele spolecnosti stejné jako mi pifedchudci,
budu vzdy podporovat jeji rozvoj a spolu s kolegy budovat silnou
znacku.

Za rozhovor dékuji.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.
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SLOW FOOD Prague
a SYMPEX

VYHLASUJI 2. ROCNIK SOUTEZE

»~Dobry tuzemsky
potravinarsky vyrobek

SLOW FOOD 2010"

Do hodnoceni ,Dobry tuzemsky potravinaisky vyrobek SLOW FOOD 2010“ se
mohou pfihlasit viechny tuzemské vyrobni potravinaiské podniky se svymi vyrobky,
které byly (nebo budou) uvedeny do trhu Ceské republiky v obdobi Fijen 2009
az srpen 2010.
Vyhlasené soutézni kategorie:
ceredlni vyrobky,
mlécné vyrobky,
masné vyrobky,
vyrobky z rybiho masa,
ovocné a zeleninové vyrobky,
napoje nealkoholické,
vina, lihoviny a destilaty,
ostatni potravinarské vyrobky.

Pfihlaseny vyrobek musi splfiovat podminku 80% podilu tuzemskych surovin jeho
hmotnostniho obsahu a podminky hnuti SLOW FOOD:

— dobry a chutny vyrobek,

— Cisty vyrobek - bez zbytnych chemickych pfisad,

— fair — poctivy vyrobek za spravedlivou cenu.

V prihlasce uvedte nazev vyrobku, kategorie, do které vyrobek pfihlasujete, popis
a charakteristiku vyrobku, podil tuzemskych surovin, rocni prodavany objem
a datum uvedeni vyrobku do trhu CR.

Il. HODNOCENI VYROBKU

Vyrobky budou hodnoceny komisi nezavislych odbornikl a zastupcl poradateld.
Odbornym garantem soutéze je Vyzkumny Ustav potravinaisky Praha, v.v.i.

Ill. VYHLASENI VYSLEDKU SOUTEZE

Vitézné vyrobky budou vyhlaseny na veletrhu,Ceské chutovka - Originalni chutovy
festival regiont Cech, Moravy a Slezska” v Kongresovém centru v Praze dne 16. zafi
2010 pfi zahajeni tohoto veletrhu.V kazdé kategorii budou vyhlaseny vitézné vyrobky
a absolutni vitéz ziska zvlastni cenu Slow Food Prague.

Prihlasky zasilejte na adresu:
SLOW FOOD Prague, Pasteurova 6, 142 00 Praha 4

IV. TERMIN PRO ODEVZDANI PRIHLASEK

15. srpna 2010

Medialni partnerstvi:

Potravinarsky

zpravodaj

POTRAVINARSKA

C1€cC

REZNICKO/ 33
UZENARSKE noviny*

cnmu SVAZU
ZPRACOVATELU MASA

to nejlepf ’
a Vas salat...

~y

Hollandia Karlovy Vary, a.s. | www.hollandia.eu
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Prihlaska vyrobku do souteze

»,Dobry tuzemsky potravinarsky vyrobek SLOW FOOD 2010

Cestné prohlaseni:
kritéria Slow Food

za spravedlivou cenu).

1.

Pfihlasovany vyrobek je od ¢eského vyrobce
* souté? je urcena pouze pro Ceské vyrobce a producenty

Nazev piihlaseného vyrobku

(dobry = dobré chuti, cisty = bez chemickych pf¥isad, fair = poctivy vyrobek

- Cislo Gctu 43-6735170227/0100 v Komercni bance a. s. ve vysi 3000,- K&

. nejpozdéji do 31. 8. 2010! Jinak bude vyrobek vyfazen ze soutéze.
ano - ne

Prohlasuji, ze pfihlaseny/é vyrobek/ky je/jsou od ¢eského vyrobce a spliuje

2.

3.

Prihlasovatel Podil tuzemskych surovin

Firma 1.

Kontaktni osoba 2.

Adresa 3.

Tel.: Mobil

I¢o DIC Spravni a registracni poplatek za kazdy pfihlaseny vyrobek
E-mail: WWW musi byt zaplacen na Ucet organizace Slow Food Prague

Vyplnénou pfihlasku odeslete na adresu:
Slow Food Prague, Pasteurova 6, 142 00 Praha 4 - Kr¢,
nebo Info@slowfood.cz

do 15.srpna 2010

Zbozi v mnozstvi 10 ks nebo minimalné 2000 g bude pfijimano dne
8.2zafi 2010 od 10.00 do 17.00 hod.

na adrese:

Vyzkumny ustav potravinaisky Praha, v.v.i.,
Radiova 7, 102 31 Praha 10 - Hostivar

Jméno a podpis opravnéné osoby

1.

Specifika vyrobku - spotiebitelska charakteristika

2.

3.

Datum, misto:

razitko firmy

Praha - Spolecnost BILLA otevie
v letoSnim roce jiz svou dvoustou
prodejnu. P¥i této prileZitosti zaha-
juje BILLA i projekt na podporu tes-
kého ekozemédeélstvi. S ohledem na
velky zdjem spotiebitelii o nahizené
bioprodukty, a s cilem ziskat dalSi
tuzemskeé dodavatele, prevede spo-
leénost BILLA ¢ast vynosu z prodeje
hiologicky odhouratelnych nakup-
nich tasek v celkové vySi nejméné
2 miliony korun do nové utvarené-
ho Fondu rozvoje éeského ekozemé-
délstvi pfi Agrarni komoie Ceske re-
publiky.

BILLA podporuje ceské ekozemedelstvi

,Nase bio by skute¢né mélo byt na-
Se,“ tvrdi Jaroslaw Szczypka, generalni
feditel spolecnosti BILLA v CR a SR.
,V soucasné dobé nakupujeme od Ces-
kych producentti jen asi 50 % vSech v na-
§i siti nabizenych bioproduktl. Zajem
vsak mame mnohem vétsi. Pravé proto
se ve spolupraci s Agrarni komorou CR
chceme zasadit o dalsi rozvoj ¢eského
ekozemédélstvi,“ doplnil Szczypka.

LBILLA je prvnim zahrani¢nim fe-
tézcem v Ceské republice, ktery se od-
hodlal k takovému kroku, uvedl Jan Ve-
leba, prezident Agrarni komory. ,Tako-
vé iniciativy si skute¢né vazime. ZvySeni

konkurenceschopnosti nasich ekozemé-
délct, zejména pokud jde o vyproduko-
vana mnozstvi, je jednou z priorit Ag-
rarni komory,“ dodal.

Podle naméstka ministra zemédé€lstvi
pro zivotni prostfedi, vyzkum a vzdéla-
vani Jifiho Urbana je odbyt biopotra-
vin v misté produkce jednim z dulezi-
tych pilift celého systému ekologického

zemédélstvi. ,Dostupnost lokalnich bio-
potravin podporuje také divéru téch
spotfebitelll, pro které jsou transpor-
ty biopotravin casto kontroverzné vni-
many. V dob¢, kdy se vétsina prodeje
biopotravin realizuje v obchodnich fe-
tézcich, je snaha o rozSifeni sortimen-
tu lokalniho ptivodu vitanou aktivitou,“
komentuje tuto snahu Jifi Urban.
BILLA, integralni soucast spolec-
nosti REWE International AG, pusobi
v CR jiz 19 let. Koncem roku 2009 pro-
vozovala 196 supermarkett v Ceské re-
publice a 100 na Slovensku. V lonském
roce Cinil obrat firmy v CR 21,7 miliard

K¢. BILLA nyni nabizi celkem 250 riiz-
nych druhi biopotravin. Vlastni znac-
ku , Nase bio“ nese 132 z nich. V ram-
ci podpory potravin v biokvalité je spo-
le¢nost BILLA jiz tfetim rokem zlatym
partnerem (Gold Partner) konference
Bio Summit, jejiz letosni ro¢nik se usku-
tecnil ve Ctvrtek 8. dubna.

Od unora 2009 provozuje skupina
REWE v Cesku vlastni cestovni kance-
1af ITS BILLA Travel. Ta od letosniho
roku nabizi také letecké zajezdy s odle-
ty z Prahy.

Donath-Burson-Marsteller
Michal Donath

Ceské restaurace nabizeji hostiim stale vétSi pocet vin

makro

Partner profesionalu

MAKRO ROZSIRUJE
NABIDKU VIiN
SPECIALNE URCENOU
HORECA ZAKAZNIKUM

Praha - | presto, Ze CeSi jsou sta-
le narodem pivarii, zacinaji se stavat
také milovniky vina. K této situaci
na trhu dopomahaji i gastronomicka
zafizeni, ktera nepretrzité rozSifuji
svou nabidku vin. Cesky zakaznik si
v soucasnosti miiZe vybrat primér-
né z 15 druhii vin. Spoleénost Mak-
ro v ramci tohoto trendu pripravila
specialni nabidku neverejného sor-
timentu uréenou svym Horeca za-
kaznikiim - novy katalog vin, na je-
hoz strankach se prezentuji menSi
a stfedné velka domaci vinaf-
stvi s viny, ktera nejsou zastoupe-
na v hézném sortimentu spolecnos-
ti Makro.

,vinny katalog Horeca reaguje na
stale oblibenéjsi trend u nasich zakaz-
nikd, ktery se projevuje v rozsifovani na-
bidky vin anebo vytvareni zcela novych
specialnich vinnych listkl. Tento kata-
log jim jednoduse poradi, jak si vybrat
vhodna vina pro jejich gastronomic-
ka zafizeni. Nabidka je velice unikatni
a umoznuje objevit a nasledné umistit
do jednoho vinného listku kvalitni vi-
na z oblasti Moravy. Katalog byl vytvo-
fen za ucelem pomoci provozovatelim
restauraci i domacim producentim a je
v ném zafazeno 84 druhi vin ze 17 mo-
ravskych vinafstvi v cenovém rozpéti
od 70 do 310 K¢. Takto ucelenou kva-
litni nabidku domaécich vin v kombina-
ci s vlastnim dovozem vin ze zahranici
a ucelenym potravinafskym a nepotra-
vinafskym sortimentem povazZujeme za
vyhodu oproti konkurenci,” uvadi Ri-
chard Siiss, poradce na vina spole¢nos-
ti Makro.

NOVY TREND: VLASTNI VINNY
LISTEK A SIRSI NABIDKA VIN
Z aktualnich informaci spole¢nos-

ti Makro vyplyva, ze primérné Ceské

gastronomické zafizeni nabizi ve svém
vinném listku 15 druhd vin, z nichz 60
% pochazi z domaci produkce. V pribé-
hu deseti let se nabidka domacich vin
zdvojnasobila. Restaurace navic kladou
stale vétsi diraz nejen na vlastni sorti-
ment vin, ale i na vzhled a prezentaci
vinného listku.

Zakaznici Horeca maji moznost vy-
uZzit Sirokou nabidku sluzeb poskytova-
nou sommeliéry Makro. Ti jim osobné
poradi, ktera vina by se hodila do vinné-
ho listku pravé do jejich typu restaurace,
baru ¢i hotelu. Po konzultaci a na prani
zakaznika sommeliér pfipravi vinny lis-
tek, ktery se vyborné hodi k podavanym
jidlim (tzv. snoubeni), samoziejmosti je
i bezplatné vytisténi vinnych listkd. Vy-
brani Horeca zakaznici si navic mohou
nechat objednané vino dovézt prostied-
nictvim Makro distribuce. Mezi dalsi

sluzby patfi i degustace doporucenych
vin, kterou sommeliéfi uskuteé¢ni na
prani zakaznika v jeho provozovné.

KATALOG |
,,MAKVRO HOBECA VINA*
URCENY VYHRADNE
PRO HORECA ZAKAZNIKY

VSechna vinafstvi, ktera jsou zastou-
pena v Makro Horeca katalogu patii
mezi §picku v Ceské republice. Letos
poprvé jsou navic zastoupena vinarstvi
vSech velikostnich kategorii. Od téch
nejmensich, rodinnych, ktera nepfesa-
huji produkci 30 000 lahvi za rok, pres
ty stredni, jejichZ vyroba vin se pohybu-
je okolo 150 000 lahvi za rok, aZ po vi-
nafstvi velkokapacitni.

Zajimavosti také je, ze v soucasné do-
bé probiha soutéz ,Vinafstvi roku“ a do
jejiho finale se dostalo pét vinafstvi.
Ctyfi z nich (Sonberk, Moravino, Vin-
selekt Michlovsky, Vinné sklepy Valti-
ce) jsou rovnéz zastoupeni v katalogu.

MAKRO Cash & Carry CR je soucds-
tl nadndrodni skupiny METRO Cash &
Carry International, jez md zastoupeni

ve 32 zemich svéta s vice nez 655 velko-
obchodnimi centry typu cash & carry. Po
celém svéte zameéstnava pres 100 000 lidi
a v roce 2008 dosdhla trzeb ve vysi 33,9
mld. eur. METRO Cash & Carry je pro-
dejni divizi METRO Group, jedné z nej-
vyznamnéjsich mezindrodnich maloob-
chodnich a obchodnich spolecnosti. V ro-
ce 2008 skupina dosdhla trzeb priblizné
ve vy$i 68 mld. eur. Tato spolecnost citd
na 290 000 zaméstnancii a provozuje pri-
blizné 2 200 center ve dvaatriceti zemich
sveéta.

V Ceské republice patfi do sité MAK-
RO Cash & Carry CR tFindct velkoob-
chodnich center pro podnikatele. Vysokd
obrdtka zbozi, provozni vykonnost, omeze-
ny pocet prodejen, vyspéla logistika a pri-
mé nakupy ve velkych objemech umoznu-
Ji spolecnosti MAKRO proddvat zboZi za
nejvyhodnéjsi velkoobchodni ceny. V ro-
ce 2008 zameéstnavalo MAKRO Cash &
Carry CR na 3 600 zaméstnancii a vyse
jeho trzeb dosdhla 34,92 miliard K¢ bez
DPH.

Romana Nydrle
manazerka komunikace
MAKRO Cash & Carry CR s. 1. o.
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VELKOPAVLOVICKE
DRUBEZARSKE
ZAVODY, a.ss.

zpracovatel skorapkovych vajec e __ il N .
nabizi vajecné produkty V== R T 5
pro vase pekaiské / - (.

a cukrarské vyrobky:

Hmotnost: 250kg |

Baleni: 5kg
10kg

e susena vejce
e tekuta vejce — melanz, bilek, Zloutek
e ochucenj, slazend

a solena tekuta vejce

www.olma.cz
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rozhovor - informace /13

od Ing. Stépana Timy, Ph.D.,

tajemnika Ceského komitétu Mezinarodni mlékarské federace (IDF)

OTAZKA PRVNi:

V prosinci minulého roku jste pre-
vzal vyznamnou mlékarenskou Stafetu po
Ing. Oldfichovi Obermaierovi, a to funkci
tajemnika Ceského komitétu Mezinarodni
mlékaiské federace. Jste mlékarensky od-
bornik zapojeny jak v rodinné firmé Miékar-
na PfiSovice, tak i jako asistent na Vyso-
ké skole chemicko-technologické v Praze,
takze dusSi i télem mlékar. S jakymi pocity
jste prebiral tuto prestizni funkci a jak se
Vam v této nové pozici pracuje a viadne?

ODPOVED:

Velice si vazim davéry, které se mi dostalo,
reprezentovat Ceskou republiku v Mezinarodni
mlékarské federaci (IDF). Tuto funkci jsem pre-
vzal rad, s plnym védomim mnoha tuskali, které
s tim souvisi. Nicméné pro me¢ osobn¢ je to pres-
tizni zalezitost, pocta i vyzva do budoucnosti.

V soucasné dobé, kdy hlavni slovo ma trh,
jednotlivé mlékarny jsou vice a vice ovlivhovany
domaci a zahrani¢ni konkurenci, kdy vSe se toci

Fr. Odkolek je jednou z nejstarsich a nej-
cennéjSich ¢eskych obchodnich znacek,
jeji tradice se zacala psat jiz v roce 1850.
I dnes je znacka Fr. Odkolek uznavanym
reprezentantem ¢eského pekarského feme-
slného uméni s Sirokym portfoliem vyrob-
ki prvotfidni kvality. Letos slavi znacka
Fr. Odkolek 160. narozeniny v ramci nej-
veétsi stredoevropské skupiny United Bake-
ries, ktera cti tradice.

Znacku zalozil FrantiSek Serafin Odko-
lek, ktery v roce 1840 priSel jako ,mlynaf-
sky“ do Sovovych mlynti nedaleko Karlova
mostu na prazské Kampé, oZenil se s dce-
rou majitele a po jeho smrti v roce 1850
zalozil firmu FrantiSek Odkolek.

Odkolek mé€l progresivni mySleni a smysl
pro v§e moderni. Roku 1858 si podal zadost
o prestavbu mlyna na ,amerikansky“ nebo-
li parni. Adaptoval mlyn a postavil novou
dvoupatrovou budovu, kterou prodlouzil az
do linie ulice. Budova ziskala romantické
fasady s ozubenymi Stity, byla postavena
nova strojovna i vysoky komin.

V roce 1865 prikoupil dalsi diim, v némz
zridil vlastni pekarnu. Byl to vyborny krok
proti konkurenci, byl prvni, koho napadlo

kolem cen mléka, vyrobkt, obchodni politiky,
kdy je davan diiraz a sili tlak na individualismus
ve vSech smérech ¢innosti, kdy se vice a vice fi-
rem izoluje od ostatniho svéta, je nelehké hajit
¢innost organizace a presvédcit o jejim dlouho-
dobém a nezpochybnitelném vyznamu a pfino-
su. Setkavam se s rliznymi pozitivnimi, ale i ne-
gativnimi reakcemi lidi, jejich pohledy, nazory.
Jsem rad, Ze je zde ale mnoho lidi, ktefi chté-
ji, aby Ceska republika méla zastoupeni v Mezi-
narodni mlékafské federaci a byla soucasti orga-
nizace, kterou tvori nejvyznamnéjsi osobnosti
z oblasti védy, vyzkumu, vzdélavani a mlékaren-
stvi. Dnes bereme mnoho véci jako samoziej-
most, ale na pocatku bylo syrové kravské mléko
a nikdo nevédél co s nim!!! Vzniklo mnoho riz-
nych mléénych vyrobkid a diky inovacim a no-
vym poznatkiim o mléce, jeho vlastnostech,
vznikaji nové metody, postupy, technologie
a nové mlécné vyrobky, o kterych se pred dese-
ti padesati lety nikomu ani nesnilo. Jen to dnes
jiZz neni o jednom ¢lovéku, co nechal na stole
v laboratori chleba, o pastyfich, co zapomné-
li v jeskyni mléko, o sedlakovi, co usnul na poli
s zokem plnym mléka, ale o celém tymu a spole-
Censtvi lidi. Té€Si mé zajem mnoha lidi z naseho
oboru a budu se snaZit o oboustrannou spokoje-
nost a spolupraci. Jsem pfesvédcen, Ze miizeme
byt pravem hrdi na ¢eské mlékarenstvi, a neni
jediny dtivod se izolovat od ostatnich, okolniho
svéta a zalézt do kouta. Mrzi mé nezajem Cas-
ti mlékaren o IDF, nedtivéra se na né¢em podi-
let a posunout véci dal. Do jisté miry to chapu.
Sam pracuji v mlékarné, kazdodenni starosti ve
vyrobé, v obchodé, audity, kontroly, konkuren-
ce, porad dokola, to v§e je mnohdy vyCerpava-
jici. Ale nejhorsi, co muze byt, je tomuto tlaku
podlehnout, nechat se v§im pohltit, nezachytit
nové trendy, ztratit kontakt s okolnim svétem
a nevédét, co se déje za branou mlékarny, natoz
ve svété. Dnes jsou hranice oteviené, moznosti
neomezené a je Skoda toho nevyuzit.

OTAZKA DRUHA:

Mohl byste tedy blize charakterizovat,
co je celosvétova organizace IDF a jaké
ikoly aktudlné FeSi v této dobé? A co kon-
krétné nyni fesi a pripravuje Cesky komitét
Mezinarodni mlékarské federace? Jaké vy-
hody to pak prinasi nasi mlékarenské clen-
ské zakladné? Nebo presnéji receno, umi
nase mlékarny ocenit, ale i vyuzivat svo-
je clenstvi v tak vyznamné svétové orga-
nizaci?

ODPOVED:

Mezinarodni mlékarska federace (IDF) je
celosvétové uznavanou mezinarodni organi-
zaci, ktera sdruzuje nejvyznamnéjsi mlékarny,
odborniky z mlékaren, védce, univerzity, vy-
zkumna pracoviSté. Poskytuje a garantuje in-
formace, odbornost a divéryhodnost informa-
ci tykajici se vyroby mléka, zpracovani mléka,
distribuce, technologie, védy a vyzkumu, lid-
ské vyzivy, marketingu, ekonomie, vzdélavani.
Je zdrojem novych informaci nejen pro své Cle-
ny, ale i pro Sirokou verejnost, obchodniky, stat-
ni ufady, Svétovou zdravotnickou organizaci
(WHO), Evropskou komisi (EK), Zemédélskou
a potravinafskou organizaci Spojenych narodi
(FAO), Mezinarodni organizaci pro standardi-
zaci (ISO). IDF tvofi a schvaluje v§echny me-
zinarodni normy ISO pro mlééné vyrobky. Vy-
tvari, standardizuje pojmy a definice pro Codex
Alimentarius.

IDF je slozena z narodnich komitétti z 56 ze-
mi, které sdruzuji nejvyznamnéjsi hrace na své-
tovém trhu, ktefi zpracovavaji celkem cca 86 %
produkovaného mléka. Patii mezi TOP 10 or-
ganizaci zabyvajici se vyvojem a inovacemi.
V Ceské republice zajistuje ¢innost nezavisla
organizace Cesky komitét IDF. Jednotlivé ko-
mitéty nominuji a voli vedeni IDF. Hlavni sid-
lo IDF je v Bruselu, ne nahodou, na blizku ura-

Fr. ODKOLEK:

160 let
pekarskeé tradice

spojit mlyn s pekarnou. Pekarnu mohl za-
sobovat kvalitni a cerstvou moukou, coz se
pozitivné odrazilo na kvalité a chuti peka-
renskych vyrobk.

Pozdéji zalozil sit prodejen, v niZ mohl
umistit ¢ast vlastni produkce. Pro mnoho
z nich se mu podafilo ziskat lukrativni
mista v centru Prahy a véhlas a znamost
»peciva od Odkolka“ rychle rostla. Po-
Cet prodejen pozd€ji prekrocil Cislo 80.

FrantiSek Serafin Odkolek vétSinu svého

devétapadesatiletého Zivota zasvétil rozvoji
své firmy. Jeho nahla smrt dne 25. prosince
1876 vsak zmarila jeho dalsi plany na roz-
Sireni podniku.

Firmy se ujal jeho syn Jindfich, ktery
byl také prvnim predsedou Prazské plo-
dinové burzy. Po jeho smrti v roce 1885
zustal rod Odkolkil bez muzskych potomki
a dédickou firmy se stala Jindfichova sestra
Zdenka.

Kdyz vroce 1896 mlyn na Kampé vyhorel

jsou odborné komise, ve kterych pracuje pies
1 200 expertl ze vSech odvétvi. Hlavnimi okru-
hy jsou - VyZiva a zdravi, Standardy pro potra-
viny, Analytické metody a vzorkovani, Zdravi
a zivotni prostiedi zvirat, Bezpe¢nost a hygiena
potravin, Management na farmach, Zivotni pro-
stredi, Véda a technologie mléka, Mlécna politi-
ka a ekonomie a Marketing.

Cesky komitét se podili na prezentaci vysled-
ka prace, které jsou pravidelné kazdy rok pre-
zentovany v bulletinech IDF, na konferencich,
workshopech, summitech, odbornych ¢asopi-
sech (International Dairy Journal). V dubnu
v Salzburgu probéhne vyhlaSeni IDF Dairy In-
novation, budou zde prezentovany nejlepsi ino-
vace za rok 2009. V ¢ervnu probéhne napft. kon-
gres v Norsku zaméfeny na novinky a inovace
v oblasti vyroby jogurtl a dalSich fermentova-
nych vyrobku.

Jednim z aktualnich témat, které se fesi, je
zavedeni genetickych metod detekce a identifi-
kace bakterii mlécného kvaseni, probiotickych
bakterii pro jogurtové a dal§i mlécné vyrobky.

Vyhod, které pfinasi nasi mlékarenské Clen-
ské zakladné, je cela fada. Za nejdulezitéj-
§i povazZuji byt v obraze, co se d€je ve svéte,
udrZovani a navazani novych kontaktd. Ne-
byt kontaktli a ucasti na spolecnych projek-
tech, kongresech, nemohli by kazdy rok Ces-
ti studenti ziskat stipendia a mozZnost studovat
v zahrani¢i na nejprestiznéjSich univerzitach
v Kanadé, USA, Dansku, Irsku, Svédsku, Né-
mecku.

Jestli umime ocenit, ale i vyuzivat svoje Clen-
stvi v tak vyznamné svétové organizaci, je pre-
dev§im na nas samotnych. Mame k dispozici za
sebou velké zazemi, zdroj informaci, kontakti,
moznosti. Bud miiZeme necinné prihliZet a stat
opodal, nebo budeme chtit spolupracovat, ko-
munikovat a aktivné se podilet na rozvoji mlé-
karenstvi.

Redakce - F. K.

(pozaru unikla pouze pekarna a obchod),
prazska obec jeho obnovu nedovolila. Vadil
ji predevsim komin, jehoZ kouf znecistoval
vzduch v centru mésta.

Na zacatku minulého stoleti prestaly
kapacity 50 let staré tovarny stacit a firma
presidlila do Vysoc¢an. Firma Frantisek Od-
kolek a. s., parni mlyn a tovarna na chléb,
byla zapsana v obchodnim rejstfiku 5. 4.
1912. V té dob¢ to uz byla velka akciova
spolecnost. Svou pozici si uchovala béhem
celé prvni republiky a uspé€sné prezila i dru-
hou svétovou valku.

Radikalni zménu prinesl aZ rok 1945,
kdy byla do podniku jmenovana narodni
sprava, a o dva roky pozdéji stat firmu zna-
rodnil. Od 50. let minulého stoleti pisobila
pod nazvem Prazské pekarny a mlyny. Ke
jménu svého zakladatele se vratila v roce
1994. Znacka Fr. Odkolek, zastiténa spo-
le¢nosti United Bakeries, patfii dnes k nej-
znaméjsim a nejdivéryhodnéjSim znackam
v pekarenském sektoru.

Jaroslav Pomp

manazer pro vztahy s verejnosti
UNITED BAKERIES a. s.
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To dobré pozndm

Praha - PENAM, a. s., druha
nejvétSi pekarenska spolecnost
v Cesku, se rozhodla vstoupit na
madarsky trh. Podpisem smlou-
vy o koupi u€inila podstatny krok
k prevzeti 100% vlastnictvi tam-
ni pekarenské spoleénosti CERES
ZARTKORUEN MUKODO RESZVENY-
TARSASAG (,,CERES”) a jeji dcefiné
spolecnosti MULTI-PEKSEG BETETI
TARSASAG (,,MULTI*). Po schvaleni

transakce prislusnymi ifady pro
ochranu hospodarské soutéze PE-
NAM ziska dalSi kapacity pro vy-
robu toustovych chlebii a zarovei
pristup pro své vyrobky na madar-
sky trh.

,Vznikne tak mozZnost iicastnit se stre-
doevropskych dodavatelskych tendrii na
toustové chleby,” fika generalni feditel
spole¢nosti PENAM, a. s., Ing. Jaroslav
Kurcik. , Piinosem bude také rozsireni
sortimentu o vyrobky v segmentu predpe-
ceného peciva a chleba,“ dodava Kurcik.

Pekarenska spoleénost CERES je
v Madarsku prednim vyrobcem tousto-
vych chlebl a baleného chleba. Obrat
spolec¢nosti v lonském roce €inil 28,5
mil. eur. Celkova vyroba pekarenskych
vyrobkt byla 24 000 tun, z ¢ehoz celych

13 000 tun ¢inil podil toustového chle-
ba.

Spole¢nost CERES ma v Madarsku
tfi zavody. Celkem zaméstnava 500 pra-
covnikl. Pekarna v Gyoru vyrabi chléb,
toustovy chléb, rohliky a sladké pecivo.
Dalsi zavod v Miskolci vyrabi chléb
a rohliky, pekarna ve mésté Csorna se
specializuje na ruéni vyrobu peciva.
Dcefina spoleénost MULTI v Gyoru je
zaméfena na vyrobu a prodej bezlepko-
vych vyrobki.

LPrevzeti CERES spole¢nosti PE-
NAM poskytne spojené skupiné prile-
Zitost expandovat v ramci Evropy a je
dobrou zpravou pro nasi spole¢nost, za-
kazniky, dodavatele a také zaméstnan-
ce,” dodal Kornél Majoros, generalni

feditel CERES.

PENAM, a. s.

TEKUTE MLECNE VYROBKY
_ PREDSTAVUJI
VICE NEZ 1/5 VSECH
NA SVETE PRODANYCH
TEKUTYCH POTRAVIN
A NAPOJU

Tekuté mlééné vyrobky pred-
stavuji vice neZz 1/5 vSech na
svété prodanych tekutych po-
travin a napoji. Podle priizku-
mu spolecnosti Tetra Pak, lidra
na trhu zpracovani potravin a oba-
lovych technologii, bude celkova
spotfeba mléénych vyrobkii jesté
stoupat. Vyjrobci se nyni zaméfu-
ji na nove prichuté, specialni bha-
leni a mléka s pfridanou hodno-
tou, napf. ohohacena o vapnik ¢i
Omega 3 kyseliny. Toto ocekava-
ni je soucasti tzv. Miécného in-
dexu spolecnosti Tetra Pak, zpra-
vy o spotiebitelskych trendech
v mlééném primyslu, kterou firma
pravidelné vydava.

Ackoli se celosvétova recese vy-
znamné dotkla mnoha sektort, spo-
tfebu mléka a tekutych mlécnych vy-
robktll ve stejné mife nezasahla. Je to
proto, ze mléko je zdravou, vyzivnou
a dostupnou zakladni potravinou, kte-
rou kazdy den konzumuje 44 % celo-
svétové populace. Podle studie MIé¢-
ny index spolec¢nosti Tetra Pak lze
oCekavat stoupajici rust celosvétové
spotieby tekutych mléénych vyrobku.
Ta by do roku 2012 méla dosahnout
kumulovaného meziro¢niho ristu ve
vysi 2,2 %. Velkou mérou se o to za-
slouzi rozvojové trhy jako Indie, Cina
a Stfedni vychod, které byly zdaleka
nejvyznamnéjsi hnaci silou ristu mlé-
karenského primyslu v poslednich
Ctyfech letech.

TEKUTE MLEGNE VYROBKY
PREDSTAVUJi VICE NEZ
1/5 VSECH NA SVETE
PRODANYCH TEKUTYCH
POTRAVIN A NAPOJU

Tetra Pak:
Spotreba mleka
hude nadale stoupat

stimulovat novy rast. V. mnoha téch-
to zemich je jiz nyni spotieba teku-
tych mléénych vyrobkl na obyvatele
velmi vysoka - v Irsku dosahuje 160
litri, ve Spojenych arabskych emira-

Tekuté potraviny a napoje
1,574 miliard litri — 2009

Pivo 11%

Vino 4%

Voda 15%

Dzusy, nektary a
nesyceng ovocne
napoje 1%

MIgEné wrobky
18%

Syceng
nealkoholicke
napoje 13%

Horky &aj a kéva
28%

Zdroj: Tetra Pak, 2009

Ve vyspélych zemich je spotreba mlé-
ka vysoka, dosahuje pres 100 litri na
osobu a rok, v Ceské republice jen 53
litri,, na Slovensku 52 litri na oso-
bu a rok (zdroj: Tetra Pak Compass,
2009).

Ve vyspélych zemich pfedstavuje
mléko nejvetsi sektor trhu s tekutymi
mléénymi vyrobky - jeho trzni podil
dosahuje 76 %. Trvanlivé mléko zauji-
ma s objemem spotieby ve vysi 46,1
miliardy litrt 69% trzni podil katego-
rie bilého mléka, trzni podil chlazené-
ho mléka (19,5 miliardy litra) je 29 %.
Zbyvajici trzni podil ve vysi 2 % pfipa-
da na nezpracované bilé mléko.

Prestoze spotfeba bilého mléka
ve vyspélych zemich zistava stabil-
n€ na stejné urovni, snazi se tyto trhy

tech 123 litrG a v Norsku 103 litra
ro¢n€ na jednoho obyvatele. Pro srov-
nani napf. v Ciné je roéni spotieba
na | obyvatele pouhych 19 litrti. Ve
snaze nastartovat novy rust hledaji
mlékarenské firmy nové vyrobky (na-
priklad ochucena mléka), prezentuji
mléko novymi atraktivnimi zptsoby,
snazi se pruzné reagovat na spotre-
bitelské trendy (napfiklad zdravy zi-
votni styl) a propaguji vyhody trvan-
livych vyrobka.

MLEKA OCHUCENA,
VELKOOBJEMOVA ClI
S PRIDANYM VAPNIKEM

Po bilém mléce je ochucené mlé-
ko druhou nejvétsi kategorii tekutych
mléénych vyrobkil ve vyspélych ze-
mich (trzni podil 6,1 %, t¢éméf 5,4 mi-
liardy litri). Vyrobci lakaji spotiebi-
tele na nové neotrelé prichuté, vedle
tradi¢ni cokolady neni nemozné na-
razit na mléko s pfichuti manga nebo
zeleného Caje. Ochucené mléko vy-
tvari nové prilezitosti ke konzumaci
mléka, ale také méni produkt vnima-
ny spotiebiteli jako zakladni komodi-
ta na zabavny, dynamicky a atraktiv-
ni novy napoj. Oblibené je zejména
ve Velké Britanii, Spanélsku, Kanadé
¢i Australii.

Naproti tomu v Australii stoupl
prodej trvanlivého mléka diky ne-

Spotieba tekutych mlécnych vyrobku
na jednoho obyvatele

litrty za rok

Zdroj: Tetra Pak, 2008

davno uvedenému dvoulitrovému ba-
leni. To bylo prezentovano jako prak-
tictéjsi a vhodnéjsi pro australské ro-
diny, které chtéji nakupovat mléko ve
vEtsi velikosti obald.

Ve Spanélsku, kde dlouhodobé do-
minuji trvanlivé mlé¢né vyrobky s trz-
nim podilem 92,7 %, vyrobci nastar-
tovali novy riist tim, Ze vytvorili novy
segment obohaceného a funkéniho
mléka, v némZ nabizeji napriklad mlé-
ko s pridanym vapnikem pro zdravé
kosti ¢i mléko s kyselinami Omega 3
pro zdravé srdce.

Vice informaci najdete primo v Mléc-
ném indexu spolecnosti Tetra Pak na
adrese: http://www.tetrapak.com/
dairyindex (v anglictiné). Cesky pre-
klad si miizete stahnout na www.press.
amic.cz pod znackou Tetra Pak.

Firma puisobi na vice nez 165 trzich
a zameéstnavd pres 20 000 zaméstnan-
cii. Jeji filozofii je napomdhat zajisténi
bezpecnosti a dostupnosti potravin.

Tetra Pak doddavd technologickd re-
Seni pro zpracovani a baleni potravin.
Soustreduje své usili na inovace v sou-
ladu s potiebami spotiebitelii, vyrob-
cit a maloobchodu. Filozofii spolec-
nosti Tetra Pak je podilet se na vyrobé
bezpecnych potravin dostupnych vsude
a pro vsechny.

Mezi nejvyznamnéjsi zdkazniky
v Ceské republice patFi spolecnosti Ma-
deta, Pragolaktos, Linea Nivnice, Mleé-
kdrna Kunin, Olma, Kofola, Bohemilk
a Mlékdrna Bohusovice.

Spolecnost Tetra Pak je hlavnim
partnerem soutéze Mésto stromii, kte-
rou vyhlasuje Nadace Partnerstvi. Ce-
losvetove podporuje trvale udrZitelny
rozvoj, predevsim v oblasti obnovitel-
nych zdroji a sniZovdani emisi skleni-
kovych plynii.

Vice informaci o spolecnosti Tetra
Pak najdete na www.tetrapak.com, vi-
ce o jedinecnych vlastnostech kartono-
vého obalu najdete na www.bezkonzer-
vantu.cz.

Informace o ochrané Zivotniho pro-
stiedni najdete na: www.tetrapak.com/
environmentalperformance.

Hana Zmitkova
Tetra Pak CR

Miéekarny Jaromericka a J + R znovu na prodej

Jaromeéfice (Moravské Budéjovi-
ce) Praha - Akvizice Jaroméfické
miékarny a mlékarny J + R Moravské
Budéjovice realizovana v roce 2008
francouzskym vyrehcem syrii Froma-
geries Bel nesplnila o¢ekavani spo-
jena s produkci a prodejem. Ekono-
micka krize, ktera zasahla Evropu,
zpisohila v regionu stfedni Evropy
previs firemnich vyrobnich kapacit
skupiny Bel. V reakci na tento vyvoj
se spolecnost Bel Eastern Europe
prizpiisobila celosvétové obchodni

strategii skupiny Bel a zaméf¥ila se
vyhradné na silné domaci znacky
Zeletava®, Smetanito® a Matador®
a mezinarodni znacky, jako jsou
Vesela krava®, Leerdammer®, Kiri®
a Bahybel®. Logickym diisledkem
pak bylo rozhodnuti nabidnout Jaro-
méfickou skupinu k prodeji véetné
nedavno ziskanych mistnich znacek
(Faun, Fénix aj.).

.Véfime, ze prodej celé Jaromé-
fické skupiny vcetné produkénich

kapacit nabizi pro oba zavody, jejich
zaméstnance i dodavatele nejlepsi fe-
Seni,“ uvedl Pascal Bigot, generalni
feditel spolecnosti Bel Syry Cesko,
dcefiné spolecnosti skupiny Bel. ,Lo-
ajalita a odbornost nasich mistnich
spolupracovniki, vysoka kvalita mlé-
ka a vloZené investice umozni novému
vlastnikovi dalsi rist a rozvoj obchod-
nich aktivit. Cilem pfepokladané ob-
chodni transakce je plné zachovani
soucasné produkce v obou zavodech
a zachovani vSech pracovnich mist

vcetné zajiSténi stabilniho odbytového
kanalu pro Ceské producenty mléka,*
doplnil Bigot.

Jaroméricka skupina se se zpraco-
vanim 87 miliont litrd mléka a vy-
robou 15 600 tun syrt v roce 2009
zatadila mezi prvnich deset hract
v segmentu tvrdych syri v Ceské re-
publice. Celkem zaméstnava 275 lidi
a v roce 2009 dosahla rocniho obratu
kolem jedné miliardy korun. Na Ces-
kém trhu ptisobi skupina Bel prostfed-
nictvim spole¢nosti Bel Syry Cesko;

produkci syru zajistuje vyrobni zavod
v Zeletavé.

Skupina Bel s 11 500 zaméstnanci
a 30 dcefinymi spole¢nostmi se fadi
mezi pfedni svétové producenty znac-
kovych syrti. Své produkty vyrabi ve
27 zavodech po celém svété a prodava
je ve 120 zemich. Obrat skupiny Bel
dosahl v roce 2009 priblizn€ 2,2 mi-
liardy eur.

Donath-Burson-Marsteller
Michal Donath
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Miekari
S novym
vedenim

»What Future for milk?* byl na-
zev konference EU, ktera se usku-
tecnila 26. 3. 2010 na Evropské
komisi v Bruselu. Ceské_mlékare
zastupovali J. Kopacek z CMSM,_J.
Nikl ze Sekce pro mléko pfi PK CR,
J. Kutera ze Zemédélského svazu CR
a K. Matousek z AK CR. Pfitomen
hyl také S. Jas z Copa-Cogeca. Cel-
kem se vyznamné akce ziicastnilo na
400 delegatii z celého vertikalniho
mlékarenského Fetézce, pritomni
byli tedy jak zastupci prvovyroby,
zpracovatelii, obchodu i spotiebi-
telii a samoziejmé Fada vyznamnych
osobnosti verejného Zivota.

Miékaii sdruzeni v Ceskomo-
ravském svazu mlékarenském si
na letosni vyro¢ni valné hroma-
dé uskutecnéné 14. dubna v Jab-
lonové u Velkého Meziiici zvolili
nové ridici organy - sedmiclenné
predstavenstvo a triclennou do-
zor¢i radu.

Novym predsedou svazu se stal

Ing. JIRi KOPACEK, CSc.,

ktery je s jeho cinnosti spojen jiz
mnoho let. Mistopredsedy byli
zvoleni Ing. Jifi Nikl z Mlékar-
ny Hlinsko a Ing. Michal Rado$
z Mlékarny Kralovice. Dozorci
rada si svého predsedu vybere ze
svého stiedu az na svém prvnim
zasedani.

Nase redakce novému vedeni
CMSM blahopieje a pieje hod-
né uspéchu.

Ceskomoravsky svaz mléka-
rensky si mlékarny zalozily v ro-
ce 1990 a dnes je v ném sdruzeno
31 organizaci. redakce

KdyZz byl schvalovan Zakon
o zneuziti ekonomické zavislosti,
napsal jsem Fadu ¢lanki, Ze za-
kon je Spatny a ac jsem dodava-
tel obchodnich fetézci (a zakon by
mé tedy mél chranit), nesouhlasim
S nim.

Komisar pro zemédeélstvi Dacian Ciolo¢

Konferenci zahajil novy komisaf
pro zemédé€lstvi a rozvoj venkova p.
Dacian Ciolog, ktery doslova oznacil
konferenci za , diileZitou soucdst proce-
su pripravy odvétvi na nové vyzvy a moz-
nosti“. Ve svém vystoupeni nejprve zre-
kapituloval posledni vyvoj zemédélstvi
v obdobi krizového roku 2009, pripo-
mnél extrémni pokles cen placenych
zemédélcim za mléko az pod jejich
nakladovou uroven a skute¢nost pou-
Ziti trznich nastrojl a opatfeni Evrop-
skou komisi pro maximalni omezeni
krizovych rizik a maximalné moznou

Jakou bhudoucnost ma miéeko?

stabilizaci trhu, at uz to byla intervenc-
ni opatfeni, podpora soukromého skla-
dovani atd. Komisat Ciolog¢ uvedl, Ze
vzhledem ke slozité situaci byla v fij-
nu vytvorena skupina odbornikl pro
mléko na nejvyssi urovni (High Level
Expert Group on Milk), ktera se po-
stupné vyjadiuje ve spolupraci s od-
bornou verejnosti ke ¢tyfem zasadnim
tématim:

1. Smluvni vztahy, vyjednavaci
sila a transparentnost

2. Trzni nastroje a jejich ucin-
nost a ovladani cenové vola-
tility

3. Informace o trzich a produk-
tech; kvalita a oznacovani

4. Inovace a vyzkum s ohledem
na zvyseni konkurenceschop-
nosti sektoru

Konference byla v podstaté vyvr-
cholenim vefejnych diskuzi k projed-
navanym prvnim dvéma blokim cin-
nosti HLeG. Ze zavéru vyplynulo, Ze
evropské mlékarenstvi je velmi ambi-
ciozni, konkurenceschopné a udrzitel-
né, je vak potieba se poucit z krizové-
ho obdobi a predevsim z chyb, kviili
kterym doslo k cenovym turbulencim
a naslednym dopadim na vSechny sfé-
ry evropské ekonomiky a celého od-
vétvi. Udrzitelnost produkce mléka
vSak vyzaduje obrovskou obezietnost.
Komisaf Ciolo¢ jednoznacné zdlraz-
ti SZP o ukonceni kvotového systé-
mu a fekl doslova, ze ,,...ustredni roli
na trhu budou muset sehrdvat vyrobci
a ve svém podnikadni se jednoznacné pri-
zpusobovat nabidce a poptdvce, nikoliv
byt odkdzdani na néjakou trzni regula-
ci. Temto zdkonitostem trhu se budou
muset prvovyrobci mléka prizpiisobovat
a v takovémto ramci najdou udrzitelnou
budoucnost”. Ukonceni kvot je soucas-

né novou vyzvou pro mladé a zacina-
jici zemédélce, ktefi chtéji rozSifovat
svoji produkci. Pro né byly kvoty sku-
teénou prekazkou. K ¢astym namit-
kam, ze udrZeni kvot je dobrym opat-
fenim pro udrzeni malych producen-
t, komisar uvedl, Ze i kdyz tu kvéty
v minulém obdobi existovaly, pfesto
v letech 1984-2008 nestacily ochranit
tisice malych zeméd€lct, ktefi se jed-
nodusSe nevyrovnali s konkuren¢nim
prostiedim. Evropska komise si je pre-
sto védoma skutec¢nosti, Ze produkce
mléka je zasadni pro zivot nékterych
oblasti, pro rozvoj venkova, pro udrzi-
telnost krajiny, ale pro tyto ucely ma
SZP pripraveny dalsi projekty a moz-
na feseni.

V diskuzich byla mnohokrat zdu-
raznéna nutnost trzni orientace, nut-
né restrukturalizace a potfeba obno-
veni vztahii mezi jednotlivymi aktéry
v celém odvétvi. Daleko diikladnéji bu-
de treba kontrolovat kolisani cen ze-
médeélskych produkti a jednoduse hli-
dat volatilitu, aby nevybocila do ex-
trémnosti jako v nedavném obdobi.
Komisar také zddraznil potiebu posi-
leni solidarity mezi producenty a zpra-
covateli a posileni spoleénych organi-
zaci producentil (tedy napf. druzstev-
nich podnikatelskych struktur nebo
také odbytovych druzstev prvovyrobci
- v této souvislosti nékolikrat zazné€lo
téma pripadnych vyjimek, docasnych
¢i trvalych, z pravidel hospodarské
soutéze pro takovéto organizace).

Dalsim, velmi Casto diskutovanym
tématem byla transparentnost a posi-
leni spolehlivosti v sektoru - a opét
od prvovyroby az po spotfebitele. Ko-
misaf doslova uvedl potiebu obnove-
ni davéry spotiebitele v mechanismus
tvorby cen.

Pokud se tyka trznich nastroji, by-
la zdiiraznéna potfeba zachovani urci-
té ,zachranné sité“ v pripadé jakékoliv
pri¢inné destabilizace trhu.

Vyberte si z dvojiho

A to proto, ze zakon nebere do
uvahy celkovy kontext ekonomiky
a pravniho prostredi (deformuje trzni
hospodarstvi), je diskriminacni (plati
jen pro urcity sektor), obsahuje prav-
ni chyby, komplikuje aplikaci zakona
se stejnym poslanim a mize mit neo-
¢ekavané dopady, nebo naopak viibec
zadné (protoZe ho lze snadno obejit,
a tedy vyvola dalsi snahu o regulaci).
Aplikace podobnych zakont v zahra-
nici je velmi sporna.

Od té doby se podobné nazory ob-
jevily v fadé hospodarskych periodik.
Hospodaiské noviny rovnou napsaly,
ze ,BiC¢ na fetézce dopadne spiSe na

dodavatele, které mél chranit®, ale co
je horsi, dopadne ve svych dusledcich
na nas, na zakazniky. Vzdyt jaky smy-
sl ma cenové omezeni prodeje pod na-
kupni cenou? Z hlediska zakona o hos-
podafské soutézi je jednani hospodai-
skych subjektti ve prospéch zakaznika
vitano - jak bude soud fesit takovy roz-
por s timto novym zakonem...

Ted mame tedy uz nékolikatydenni
zkuSenost s novym zakonem.

Podivejme se na nékteré reakce na
novy zakon:

...Vyznamna ¢ast politické scény ne-
ma realistickou predstavu o fungovani
globalni trzni ekonomiky a nechape

roli obchodu pfi jejim rozvoji... (Re-
tail Summit 2010).

...Abychom mohli platit v¢as, bu-
dou néktefi Cesti vyrobci vylistovani...
(HN prosinec 2009)

...Zakon nas vraci do doby, kdy byly
odbératelsko-dodavatelské vztahy cent-
ralné€ planované (Vysoka Skola ekono-
micka Praha).

Na demonstraci zemédélcii na
Hradcéanech byl viditelny plakat de-
monstrant: Pry¢ s cizackymi fetézci,
az tady nezilistane ani jeden.

Spisovatel Vladimir Sorokin to hez-
ky popsal: ,,...To byla dobra myslen-
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Ve dvou panelovych diskuzich se
k prvnim dvéma blokiim vyjadrili se
svymi stanovisky zastupci vyznam-
nych instituci zainteresovanych stran,
napi. Copa-Cogeca (Sdruzeni profes-
nich zemédélskych organizaci v EU -
,COPA*“ a Generalni konfederace ze-
médélskych kooperaci v EU - ,,CO-
GECA®, EUCOLAIT (Evropsky svaz
obchodniki s mlékem a mléénymi vy-
robky), EDA (Evropska mlékaiska
asociace), European Milk Board (Ev-
ropska rada pro mléko), European Co-
ordination Via Campesina, EuroCom-
merce (Svaz maloobchodu, velkoob-
chodu a zahrani¢niho obchodu zemi
EU) a dalsi. Je vSak nutné pozname-
nat, ze jejich stanoviska byla velmi Cas-
to protichtidna.

Pribéeh konference byl zaznamendn
a na nize uvedené internetové adrese je
mozné ziskat videozdznam nejvyznam-
néejsich referdatit a nékteré predstavené
prezentace:
http://webcast.ec.europa.eu/eutv/
portal/archive.html?viewConference
=8755&catld=8702.

) Ing. Jiri Kopdcek, CSc.
Ceskomoravsky svaz mlékdrensky

ka... Nikolaje Platonovice, Ze zlikvido-
val vS§echny ty supermarkety a nahradil
je... lidovymi stanky. A v kazdém tom
stanku aby méli ode vSeho po dvou
druzich zbozi a lid si tak vybrat mohl.
To je moudré a svou podstatou hlubo-
ké. Protoze nas lid ma mit moznost vy-
brat si z dvojiho, a ne tieba z trojiho ¢i
tieba z tfiatficetiterého. Kdyz lid vybi-
ra z dvojiho, usidluje se v ném vnitini
klid, jistotou zitfka je prodchnut a zby-
tecného hemzeni se vyvaruje a tudiz je
uspokojen. A s takovym uspokojenym
lidem se pak daji konat velké véci.

Ing. Oldrich Obermaier

Bio Summit 2010 ukazal cestu vpred pro udrzitelne a eticke podnikani

Konference Bio Summit 2010,
ktera probéhla 8. dubna 2010
v Praze za ucasti vice nez 150 de-
legatii z fad obchodnikii, potravina-
fii a dalSich podnikatelii, nabidla
velmi aktualni a naléhava poselstvi
nékolika Fecnikii zejména v oblas-
ti etického a trvale udrzitelného
podnikani.

Program pfinesl fadu pfikladd, a to
jak globalnich spolecnosti, tak i stfed-
né velkych regionalnich spolecnosti, Ze
skloubit hodnoty ekonomiky a etiky je
nejen mozné, ale velice vyhodné pro
vSechny zuc¢astnéné strany, od akciona-
T pres zaméstnance aZ po zakazniky,
nemluvé o vyhodach pro Zivotni pro-
stiedi obecné.

Jak ve svém pfispévku zduraznil
nejlépe hodnoceny fe¢nik Volkert En-
gelsman ze spole¢nosti Eosta, proziravi

podnikatelé se inspiruji nikoli v minu-
losti, ale v budoucnosti. A etiCti spotie-
bitelé (lohasiané) nejsou ekonomickou,
nybrz informacni elitou. Jsou vysoce
vzdélani a od nakupovanych vyrobki
ocekavaji naplnéni vlastnich hodnot
trvalé¢ udrzitelnosti. Uspéch budou
mit naprosto transparentni a oteviené
spolecnosti, schopné svym zakaznikiim
srozumitelné sdélovat své hodnoty. Tr-
vala udrzitelnost mtze byt skvély bu-
siness, pokud se podafi udrzet etické,
ekologické i ekonomické cile ve vzajem-
né rovnovaze.

Velmi dobfe bylo pfijato i vystoupe-
ni Petry Sanové z Ceské zemédélské
univerzity Praha, ktera se vénovala
narustajici skupiné LOHAS zakazni-
kG. Jsou to progresivni spotfebitelé,
tviirci nazoru a lidfi v oblastech social-
nich, ekologickych a ekonomickych
zmén. Jejich trZni potencial je zatim

prakticky nevyuzity, prestoze LOHAS
jako zivotni styl zasahuje do Sirokého
spektra spotfebniho zboZzi od potravin
pres odévy, potieby pro déti, domac-
a dalsi souvisejici produkty a sluzby.
Jak ukazaly prezentace Vladana Ar-
muse ze spole¢nosti Starbucks nebo
Ivety Kucerové ze spolecnosti L'Oréal,
byt nadnarodnim gigantem nezbytné
neznamena neetické podnikani, pravé
naopak. Jak Starbucks, provozovatel
16 000 kavaren v 50 zemich svéta, tak
vyrobce 23 globalnich znacek kosmeti-
ky s vice nez 67 000 zaméstnanci, jsou
hodnoceny jako jedny z nejeti¢téjSich
spole¢nosti na svété a v mnoha ohle-
dech trvalé udrzitelnosti udavaji smér.
Toralf Richter ze spole¢nosti BioPlus
kladl ve svém vystoupeni diiraz na to, ze
firmy musi pro své hodnoty nadchnout
predev§im vlastni zaméstnance. Jen

vzd€lani a angazovani zaméstnanci
jsou dobrymi reprezentanty firemnich
vizi.

Tom Vaclavik za Green marketing
shrnul vyvoj na svétovém i ¢eském trhu
s bioprodukty. Spotfeba biopotravin
ve svété i v Ceské republice nepfe-
stava stoupat, jen dynamika rustu se
vzhledem k ekonomické situaci mirné
zpomalila. Obrat ¢eskych vyrobct ge-
nerickych, nevyprofilovanych znacek
biopotravin stagnuje. Emotivni znacky,
efektivné sdélujici své hodnoty, ale da-
le rostou, stejné tak jako prodeje zbozi
pochazejici z Fair trade, lokalnich (bio)
potravin, biokosmetiky a biotextilu -
vyrobkd, které v sobé obsahuji etické
hodnoty spotiebitelit LOHAS. Biopo-
traviny maji podle Toma Vaclavika pred
sebou stale obrovskou budoucnost.
V soucasné dobé se na trhu s potravi-
nami a napoji ve vyspélém svété podili

jen 3 az 5 procenty, zatimco podil loha-
siand se odhaduje az na 25 %.

Z diskusi na konferenci vyplynulo,
Ze je poptavka jednak po objevovani
potencialu potieb LOHAS zakaznikd,
jednak po podnétech a strategiich v na-
pliovani trvalé udrzitelnosti v dalSich
sektorech podnikani. Proto se budou
organizatofi pfi pfipravach pfristiho
rocniku konference vénovat tématu
etického a zodpovédného podnikani
v §irSich souvislostech, tedy nejen ve
vztahu k bioproduktiim, ale ve smyslu
fora pro udrzitelné podnikani.

Tom Viclavik (tom@greenmarketing.cz)
nebo Antonin Parma (antonin.parma@
blueevents.eu).

Zuzana Mrackovd
Blue Events, s. r. o.
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Na 5 otazek odpovida:

David FIALA

obchodni reditel spolecnosti TFN, Mlada Boleslav

1. Pracujete v pozici obchodniho reditele ve spole¢nosti TFN, ale
zname Vas ze spole¢nosti JANA, TEST, ZETA a dalsich. Muze-
te nam to vysvétlit?

Ptivodné jsem nastoupil do spole¢nosti JANA s. r. 0. na pozici
predstavitele vedeni pro jakost a asistenta provozniho feditele.
V této pozici jsem ziskal kompletni znalost problematiky sluzeb
poskytovanych nasi spolecnosti. Po uspésné certifikaci systému
ISO 9002 jsem prijal nabidku pozice obchodniho feditele.

JANA ptisobila na ¢eském trhu jako uklidova spolecnost, ktera
byla prvotné vybudovana na své stézejni zakazce, spoleCnosti
Skoda Auto a. s., a byla hodné provazana na zakazniky v auto-
mobilovém primyslu. Diky zkuSenostem, které jsme ziskali ve
Skoda Auto, jsme postupné pisobili, a ve spousté pfipadi stale
pusobime, jako dodavatelé uklidovych sluzeb vyznamnych auto-
motive podnikd. Postupné se nase portfolio zakazniki rozsirovalo
do dalSich oblasti primyslové vyroby véetné potravinaiské. V do-
b€, kdy byla JANA stale jesté ryze Ceskou spolecnosti, jsme jiz
na Ceském trhu ptisobili jako jedna z péti nejvétsich uklidovych
spoleénosti.

Vunoru 2008 vstoupila do JANA s. r. 0. francouzska spole¢nost
TFN Groupe, ktera byla zaloZzena v roce 1944 a jedna se o spolec-
nost rodinného typu. Dnesni majitel pan Franck Julien je vnuk za-
kladatele. Vyjma svého domovského trhu ptsobi spoleénost TFN
také v Lucembursku, Madarsku, Polsku, Chorvatsku, Rumunsku,
Slovensku, Spanélsku, Slovinsku, Belgii a Libanonu. Spole¢nost
TFN zakoupila v JANA vétsinovy podil a svym vstupem vyrazné
urychlila jiz dfive planované rozsifeni sluzeb.

V roce 2009 odkoupila nase mateiska TFN Groupe od skupi-
ny VEOLIA divizi VPNM ve Francii, s dcefinymi spole¢nostmi
v Cechach a na Slovensku. Na ¢eském trhu se jedna o spolecnost
TEST spol. s r. 0., ktera svoji velikosti a historii je hodné€ podob-
na spolecnosti JANA. V soucasné dobé konci proces fize firem
JANA a TEST a zanedlouho bude obchodnim rejstiikem zapsana
sloucena spoleénost s nazvem TFN s. r. o.

Za zminku stoji, ze obdobny proces fuze TFN Slovakia a TEST
Slovakia probiha i na Slovensku. Slovenska TFN je dcerou ceské
matky, ma stejného jednatele, pana Pavla Novotného, a je hodné
provazana s ceskou TFN také vzajemnou uzkou spolupraci vyply-
vajici z historie obou zemi.

Abychom mohli reagovat na pozadavky nasich zakazniki, roz-
vijime se nejenom prirozenym rdstem, ale i akvizicemi. V obdobi
pred vstupem TFN jsme odkoupili a integrovali dvé stredné velké
uklidové spole¢nosti. V tomto trendu pokracujeme a v posledni do-
bé jsme zrealizovali akvizice majoritniho podilu ve spole¢nostech
ZETA CZ s. 1. 0. a Facility Services s. r. 0. Diky nim jsme ziskali
partnera pro poskytovani sluzeb ¢iSténi a udrzby kanalizaci véetné
likvidace odpadt z lapact tuki a ORL a facility sluzeb.

A aby téch zmén nebylo malo, tak se matefska spolecnost TFN
Groupe zacatkem roku prejmenovala na ATALIAN. K tomuto
kroku pristoupila s ohledem na své jedinecné postaveni na fran-
couzském trhu a na dikaz dokonc¢eni mnohaleté transformace
z uklidové spolecnosti na spolecnost zajistujici kompletni sluzby.
Tato zména se nas zatim nedotkne, my, jak jsem jiZ fekl, budeme
po fuzi JANA a TEST fungovat pod obchodnim jménem TFN
S. T. 0.

2. Jak byste charakterizoval spole¢nost TFN nyni? A co mize
svym zakaznikiim nabidnout? Mohl byste charakterizovat jed-
notlivé druhy sluzeb? A protoze jsme list potravinaiu, jaké sluz-
by jsou vhodné pravé pro né a potravinaiské vyrobni i obchodni
jednotky?

TFN je pro cesky trh spojenim francouzského pohledu na po-
skytovani tzv. facility sluzeb a ¢eského zazemi, znalosti jeho trhu
a mnohaletych zkuSenosti. V pojeti matefské spolecnosti TFN
Groupe (nyni Atalian) neni nabidka facility sluzeb koncipovana
jako najimani konkrétnich subdodavatelskych spolecnosti, které
spolecné spravuji objekt zakaznika a facility spolecnost funguje
pouze jako prostfednik. Nase pojeti vychazi vice z pojmu Global
Services a jeho zakladem je poskytovani co nejvétsSiho mnozstvi
sluzeb vlastnimi silami. V tuto chvili je to az 85 % sluzeb z téch,
které nabizime.

VEétsina nevyrobnich ¢innosti, které musi byt v objektech zajis-
tovany, jsou provazané a dopliuji se. I z tohoto diivodu je vhodné
zajistovat tyto sluzby komplexné. Napfiklad pfi uklidové ¢innos-
ti a zajistovani pravidelnych preventivnich opatieni pfed skudci
(DDD) mohou proskoleni pracovnici tuklidu vyfesit i pokladku
a kontrolu nastrah. Takovych piikladi bych mohl jmenovat vice.
Tato optimalizace je samoziejmé velkym prinosem pfi hledani
moznosti uspor. Stejné tak je vyhodou stala pfitomnost nasich
pracovnikl na objektu. Pak Ize v urcitych pripadech pracovni ¢in-
nosti sloucit a maximalné vyuzit potencial, ktery se nabizi v lepsi
organizaci prace a vyuziti lidskych zdroji. Dalsi z vyhod je jedna
kontaktni osoba pro veskerou komunikaci. Tato osoba predava
pozadavky zakaznika na jednotlivé divize TFN a po ukonceni praci
je schopna predat celé hotové dilo zakaznikovi.

Nabizime v podstaté vétsinu sluzeb spojenych s udrzbou a spra-
vou nemovitosti a pfilehlych pozemkt. V uklidové ¢innosti se
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Po ukonceni stiedni elektrotechnické skoly v roce 1989 nastou-
pil do rodinné firmy.

Ve spolecnosti JANA s. r. 0. (TFN) pracuje od roku 1999, pu-
vodné na pozici predstavitele vedeni pro jakost a asistenta pro-
vozniho reditele. Od roku 2004 pak na pozici obchodniho redite-
le. Nyni je zodpovédny za chod obchodniho oddéleni vsech slou-
cenych spolecnosti patricich do skupiny TFN - JANA, TEST
a ZETA CZ.

nejedna pouze o béziné denni uklidy, jak rucni, tak strojni, ale
i specialni uklidy v tézkych provozech, clean rooms, lakovnach,
silech a jinak specifickych prostorach. Do nepravidelnych uklid
pak patfi napiiklad CiSténi oplasténi budov, myti oken, ¢iSténi
eskalatort, prace ve vyskach, ¢isténi a desinfekce technologického
zafizeni a vyrobnich linek a dalsi. K uklidu patfi i zimni a letni
udrzba venkovnich ploch a komunikaci s navaznosti na prace za-
hradnické. Zajistujeme ostrahu objektii, recepcni sluzby, sluzby
hostesek, technickou spravu budov a udrzbu, ¢iSténi a udrzbu
vzduchotechnickych systémit véetné filtermanagementu. Diky po-
dilu ve spolec¢nosti ZETA CZ nabizime ¢isténi a udrzbu kanalizace
a likvidaci tekutych odpadd, a to nonstop. Dale zajistujeme sluzby
DDD. Ve spolecnosti ted jsou rozjeté dva zajimavé projekty - pro-
jekt ,Svétlonos“ a projekt ,,S.E.N.“ Zatimco prvni nabizi mozZnost
moderniho usporného a ekologického osvétleni LED svétly bez
nutnosti investice do pofizeni, druhy se soustfeduje na moznosti
uspor energii - SniZeni Energetické Narocnosti.

Potravinaiské provozy maji spoustu potreb shodnych s jakym-
koliv jinym druhem primyslovych objektl (ostraha, tidrzba, legis-
lativni pozadavky), ale u nékterych sluzeb je samozfejmé nutné
brat v potaz specifika potravinarské vyroby, napfiklad zvysené
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hygienické standardy. Pro potravinarské provozy je nutné navrh-
nout vhodny plan uklidu, ¢asto jsou pozadovany sluzby DDD.
Stale vice spolecnosti se zajima i o nova LED osvétleni. Ta jsou
napfiklad velmi zajimava pro obchodni jednotky, kdy je Zadouci
vérné podani barev pfi umélém osvétleni. Anebo pro nonstop
a nocni provozy, protoze ¢im vice se LED svétly sviti, tim mar-
kantnéjsi je uspora oproti svétlim sodikovym.

Rozsah sluzeb neni vySe uvedenym vyctem samoziejmé uplny,
protoze s novymi zakazniky prichazi stale dalsi pozadavky a na-
$im hlavnim poslanim je vytvofit partnersky vztah, ktery umozni
naSemu zakaznikovi feSit jeho tzv. core bussines a nechat sluzby
nevyrobniho charakteru na nas. Tento model aplikujeme dnes
u stovek nasich zakaznik.

3. Vétsina potravinaiskych podniku zajistuje tyto prace vlastnimi
pracovniky nebo specializovanymi dodavatelskymi firmami na
jednotlivé druhy cinnosti. Vy nabizite komplexni servis pro radu
¢innosti. Lze to vibec zvladnout? Nebo i jinak, jak jsou s Vasi-
mi sluzbami spokojeni soucasni zakaznici, a to vcetné potravinai-
skych firem, kde, v nékterych pripadech, pracujete jiz radu let.

Malokterou sluzbu zaciname takzvané od nuly. V nékterych
z nich jiz mame mnohaleté zkuSenosti, v dalSich nam potiebné
know-how poskytuje matefska spolec¢nost, ktera disponuje jiz kom-
pletnim portfoliem sluzeb radu let. V pripadé zakladani novych
divizi hledame do jejich vedeni odborniky s patfiénymi zkuSenost-
mi a praxi. Jak jsem jiz fekl dfive, spolecnost TFN, a to plati i pro
Ceskou republiku, roste také pomoci promyslenych akvizici a diky
nim také ziskdvame kompletni schopné tymy odbornikli v danych
oborech. Pro pfiklad uvedu spolecnost ZETA CZ, ktera je odbor-
nikem na problematiku ¢isténi kanalizaci a disponuje i patfiénym
vybavenim. V nedavné dobé zakoupila dokonce novou kombino-
vanou nastavbu vozidla na vysokotlaké vymyvani a odsavani kalu
s technologii recyklace vody - Elephant MULTI 13003 WA na
podvozku MAN. Diky tomuto vozidlu se zaradila mezi Spicky
firem, které disponuji nejlepsi technologii na trhu.

Potravinarské podniky stale jesté Casto tihnou k predstave, Ze
nejlepsi je si sluzby zajistovat vlastnimi silami. Ale stejné jako
oni jsou odborniky v problematice, kterou se zabyvaji, jsme my
odborniky ve sluzbach, které nabizime. Kombinaci sluzeb jsme
schopni hledat a vytvatet uspory. Diky rozmanité praxi a tomu, ze
jsme Cleny rtznych oborovych organizaci, sledujeme nejnovéjsi
trendy v pouZzivani prostfedku a zafizeni, zefektiviiujeme pracovni
postupy. Nasi zaméstnanci absolvuji pravidelna odborna skoleni.
Spousta podnikii se obava komplikaci kvili tomu, Ze maji vyssi
hygienické standardy. Museji si ale uvédomit, Ze my v takovych
provozech také pracujeme, dokdzeme zpracovat vhodné postupy
a navrhnout patfi¢na bezpecnostni opatfeni. Jsme soucasti proce-
su, mame také eminentni zajem a vysokou motivaci na spoleéném
vysledku. Jen spokojeny a prosperujici zakaznik nam umoznuje
dale rust. Pokud si nevyrobni sluzby zakaznik zajisti subdodavkou,
muize veskery svilj potencial sméfovat na vyrobni proces, nemusi
se zabyvat problémy s nadbytkem nebo naopak docasnym nedo-
statkem zaméstnancu sluzby pfi vykyvech vyroby, hledat nahrady
za nemocné Ci rekreujici se pracovniky a podobné. Dalsi vyhodu
spatfuji v tom, zZe nasi zakaznici nemuseji investovat své prostred-
ky do techniky, ktera je k zajisténi nasich sluzeb nutna, a velice
Casto to nejsou nizké naklady. Servis strojli a starosti s nim spojené
také odpadaji.

Za spokojenost zakaznikil nejlépe asi mluvi rozmanitost a mnoz-
stvi nasich referenci, kde s nékterymi zakazniky, jak jste jiz podotkl,
spolupracujeme radu let. Konkrétné z téch potravinarskych mizu
jmenovat tfeba United Bakeries, Wrigley Confections CR (dfive
Masterfoods) v Pori¢i nad Sazavou, kde ptisobime od roku 2003,
od stejného roku pak spolecnost Sara Lee (dfive Balirny Douwe
Egberts), od roku 2004 Coca-Cola HBC v Praze, pozdéji Jizerské
pekarny v Ceské Lipé, pekarny NOPEK v Koling, Mlékarna Prago-
laktos v Praze, mlékarna Ehrmann Stfibro, s. r. 0., a dalsi.

Jak jsou konkrétni zakaznici spokojeni, je otazka spi$ na né,
ale nasi hlavni snahou je zakazniky uspokojit, a proto véfim, Ze
spokojeni jsou. UrCitou zpétnou vazbu nam poskytuje i systém
hodnoceni spokojenosti zakaznikt (satisfaction form), které pra-
videln€ na zakazkach probiha v ramci kontrolnich krok?.

4. Kvalita sluzby je nejsnadnéji méritelna spokojenosti zakazni-
ka. A Siroky soubor a vysoka prestiz Vasich nynéjsich odbérate-
la jsou diukazem, ze to délate dobre. Pro dalsi rozvoj Vasi spo-
le¢nosti a prodejnosti sluzeb je velmi dulezita certifikace jednot-
livych druht ¢innosti. Jak jste na tom ve spolecnosti TFN v této
oblasti a jaké garance vysoké urovné Vasi prace jste schopni, ze-
jména novym zakaznikiam, nabidnout?

Protoze jsem u spole¢nosti JANA nastupoval na pozici pred-
stavitele vedeni pro jakost, mohl jsem se podilet na implementaci
systému potiebného pro fadnou certifikaci od samého pocatku.
Prvni certifikace prob&hla v roce 2000. Jednalo se o systém fizeni
kvality dle normy CSN EN ISO 9002:1995 (pozdé&ji 9001:2001).
V té dobé jsme byli jedna z prvnich uklidovych spolecnosti, kte-
ra tento jakostni certifikat ziskala. O rok pozdéji, v roce 2001,
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probéhla i certifikace dle normy CSN EN ISO 14001 - systémy
environmentalniho managementu. Poté nasledovaly kazdé tfi ro-
ky recertifikace obou systémt dohromady. Spole¢nost TEST je
certifikovana dle normy OHSAS 18001 upravujici ve spole¢nosti
systém managementu bezpecnosti prace. Po dokonceni jiz zmi-
néného procesu fuze spole¢nosti do jediné (TFN s. r. 0.), které je
planovano na cerven roku 2010, bude znovu provedena recertifi-
kace tohoto nové vzniklého subjektu, a to podle vSech tii norem.
Protoze néktefi z naSich zakaznikli pracuji v riznych rezimech
bezpecnosti, jsme provéieni Narodnim bezpec¢nostnim ufadem na
stupen ,,Duvérné®. S bezpecnosti nasich zakaznikl také souvisi
pripravovana certifikace dle normy ISO 27001 na syst¢ém mana-
gementu bezpecnosti informaci.

O jakosti nasich sluzeb vypovida konec koncti i ziskani Narod-
ni ceny Ceské republiky za jakost. Spolecnost JANA s. r. 0. se
zuéastnila programu ,Narodni ceny Ceské republiky za jakost*,
vyhlasovaného Radou Ceské republiky pro jakost, a ziskali jsme
ocenéni, které je obdobou drivéjsi ,,Czech Made“. Program oce-
novani vykonnosti organizaci v ,Modelu excelence EFQM*, ktery
zavedla v roce 2001 Evropska nadace pro management kvality,
disledné odpovida evropskym standardlim a je mimo jiné urcen
také pro organizace pusobici v oblasti sluzeb. Nase spolecnost se
zucastnila tohoto programu piedevsim proto, aby udrzela konku-
renceschopnost a mohla zdkaznikovi nabidnout pfidanou hod-
notu, v tomto pfipadé zaruku kvality fizeni v nasi spolecnosti.
Je to v podstaté nadstavba nad certifikaci ISO, takova reknéme
maturita pred dalSim krokem, kterym je potom Evropska cena za
jakost. Byli jsme a dosud jsme jedinou spolecnosti v republice,
ktera ziskala toto ocenéni v uklidovych sluzbach.

Garanci kvality je nejen zavedeni uvedenych systémti fizeni do
vSech ¢innosti nasi spolecnosti, ale i mnohaleta praxe v provadé-
ni nabizenych sluzeb, know-how matefské spolecnosti, kvalitni
zazemi, strojni vybaveni a v neposledni fadé i peclivé vybirani
spolupracovnici do fidicich funkei, ktefi sami maji znacné zkuse-
nosti. Snazime se zakaznikiim nabidnout vhodnou formu komu-
nikace, at uz osobni, nebo pfes internetové rozhrani, abychom
mohli operativné fesit veskeré pozadavky a pripadné pripominky.
V ramci spolec¢nosti funguje interni hodnoceni kvality provadéné
sluzby, tzv. Dohledové inspekce, které zabezpecuji kontrolu ja-
kosti provadéné sluzby, ale i kontrolu dodrzovani rozsahu smluv-
né€ dohodnutych vykond. Dohledové inspekce provadéji vybrani
a odborné proskoleni auditofi, ktefi maji odpovidajici pfehled
a znalosti o provadénych cinnostech. Vysledky téchto kontrol
jsou vyuzivany pro dlouhodobé vyhodnocovani urovné jakosti
u jednotlivych zakaznikt. Dalsi formou kontrol je ,,Monitoring
spokojenosti zakaznika“, kdy dotaznikovou formou zjistujeme,
jak je zakaznik se sluzbami spokojen. To nam pomaha predevsim
predejit nebo zabranit zhorSeni vztahu se zakaznikem a ztraté
duveéry ¢i dokonce ztraté zakazky. Vysledky slouzi jako nastroj ke
zlepSovani kvality nasich sluzeb.

Sluzby, které nabizime, jsou vzdy vnimany v Case. Pro nas je
naprosto nezbytné dostavat informace o pripominkach, novych
pozadavcich, eventualné stiznostech vc¢as, abychom na né mohli
adekvatné reagovat. Neni nic nepfijemnéjsiho, nez kdyz Vam za-
kaznik pfi osobnim jednani fekne, Ze pied tydnem nebyl spokojen
s uklidem, pred 14 dny Spatné zareagoval strazny na recepci nebo
Ze jiz tyden nefunguje klimatizace. Pro tyto pfipady jsme vyvinuli
webové rozhrani pro naSe zakazniky, které iniciuje nasi reakci jen
par minut po jejim zapsani zakaznikem. Tento systém jednoznac-
né identifikuje, kdo zpravu zapsal, kdy a jaka na ni byla reakce
a archivuje cely postup. Nase sluzby jsou hlavné o komunikaci
a hledani partnerského vztahu.

5. Byt na obchodni Spicce spolec¢nosti znamena byt ve velkém pra-
covnim zatahu. Jste mlady clovék, takze se mnoho vydrzi. Ale
mate také c¢as na sebe a svoje konicky a ¢as na relaxaci? A ja-
ké zaliby to jsou? A jesté Vas poprosim o Vase zivotni vyznani.
Zkuste se s nim podélit s nasimi ¢tenari.

Z naSeho rozhovoru vyplyva, ze v TEN se v posledni dobé déje
mnoho véci a to se samoziejmé odrazi i na Case, ktery travim
v praci. Od ur¢ité doby jsem ptestal délit as na pracovni a soukro-
my a snazim se ho planovat jako celek. Samoziejmé bez silného
zazemi a pochopeni ze strany rodiny by to neslo.

Drva starsi synové (11 a 13) jsou pres tyden zaméstnani §kolou
a sportovnimi koni¢ky, proto se jim vénuji o vikendech. Nejmladsi
syn (6 mésicll) zatim vyZaduje hlavné péci maminky, ale v této
dobé je to asi nejlepsi odreagovani od prace, které znam.

Mezi moje konicky patfi hlavné sport, aktivné hraji hokej, chy-
tam, a vzhledem k tomu, Ze se jedna o amatérské soutéze, které
se hraji v tydnu v pozdnich hodinach, tak to ¢asové zvladam. Je
to sportovni aktivita zhruba na pul sezony, druhou polovinu sezo-
ny se snazim rozdé€lit mezi béhani, indoor rowing, squash a jiné
sporty. Dalsim konickem je hudba a divadlo. Kdykoliv se naskytne
prilezitost vyrazit na néjaky koncert ¢i do divadla, tak nevaham.
S tim, jak kluci rostou, se to postupné stava i jejich zalibou a je to
zase prilezitost, jak travit as spolu.

Jsem pfevazné pozitivni a véfim, Ze pokud se prace a viibec
vSechny véci délaji s osobnim nasazenim, pozitivnim pfistupem
a loajalitou, Ze se dfive nebo pozd€ji dostavi ocekavané vysledky.
S ohledem na objem nabidek a mnoZstvi ostatni prace v posledni
dobé, neni myslitelné dohliZet na vSe osobné. Snazim se vybirat
si spolupracovniky, ke kterym mam davéru a mizu jim svérit
i vétsi projekty. Mym ukolem je vytvafet jim podminky pro praci,
dohlizet, skolit a pomahat jim prekonavat problémy.

V dobé, kdy travim pomalu vice ¢asu v praci nez doma, pova-
Zuji svoji praci v podstaté za dalsi ze svych konicki.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.

OBALOVY INSTITUT SYBA pripravuje
v tomto roce jiz 16. rocnik ceské na-
rodni soutéZe o nejlepSi obaly a oba-
lové materidly — OBAL ROKU 2010. Ci-
lem soutéze je ocenit a propagovat nej-
lepSi a soucasné inovativni mySlenky
a technologie v oblasti baleni, které se
na ceském i zahranicnim trhu objevu-
ji. SoutéZ je urcena nejen pro vyrohce
obalu ¢i jeho uZivatele, ale i pro dal-
Si subjekty, které se na tvorbé nové-
ho obalového feSeni podileli, jako jsou
brand manaZzefi, graficka studia, kon-
struktéri ci designéri. Uspéch v souté-
Zi je tak ucinnym nastrojem propagace
jejich spole¢ného isili, které do inova-
ce vlozili.

Do soutéze miiZe byt piihlaseno jakéko-
li feSeni spadajici do jedné z nasledujicich
6 kategorii: spotiebitelské obaly, spotrebi-
telské obaly - darkové, skupinové obaly
a displeje, pfepravni a technologické oba-
ly, obalové materialy a v neposledni fadé
i etikety, uzavéry, fixace a ostatni pomoc-
né obalové prostiedky. Pro pfihlaseni staci
vyplnit elektronickou prihlasku, ktera je za-
jemcum k dispozici spolecné s podminkami
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ucasti v soutézi na internetovych strankach
www.obalroku.cz. Zde jsou rovnéz umis-
tény i vzory prihlasek pro jednotlivé kate-
gorie, které maji usnadnit prihlasovatelim
vyplnéni prihlasky. Jedna se o novinku le-
tosniho roéniku, jenz byla diskutovana na
pracovni schiizce ¢leni odborné poroty,
kterou v lednu zorganizoval OBALOVY
INSTITUT SYBA pro projednani navrht
na dalSi optimalizaci soutéznich podminek
a procedury hodnoceni. Uzavérka do sou-
téze je 28. kvétna 2010. Prihlasené expona-
ty budou poté v priibéhu ¢ervna hodnoce-
ny komisi v Cele s jeji predsedkyni Ing. Ja-
nou LukeSovou. Hodnotitelska komise je
slozena z Odborné poroty tvofené tymem
nezavislych obalovych experti a Grémia
reprezentantd, jehoz ¢lenové jsou zastupci
odborného tisku. Vysledky budou prihlaso-
vateliim oznameny do konce Cervna.

CENA PREDSEDKYNE KOMISE

Koncem c¢ervna budou rovné€z ozname-
ny exponaty, které budou hodnotitelskou
komisi nominovany na specialni ocenéni
pro nejlepsi prihlasené obalové reseni ,,CE-
NU PREDSEDKYNE KOMISE 2010%.
Ocenéni se bude v letosnim roce udélovat

jiz potieti a dosud se jim mohou pochlu-
bit firmy UNIPAP a THIMM SCHERT-
LER. Kdo si prevezme z rukou predsedky-
né€ hodnotitelské komise ocenéni v tomto
roce, bude oznameno az v prubéhu Oba-
lového galavecera, kde budou predany tro-
feje a certifikaty za vSechny ocenéné expo-
naty. Obalovy galaveCer se uskutec¢ni dne
18. listopadu v hotelu Olympik Artemis
v Praze.

WORLDSTAR
FOR PACKAGING
Drzitelé¢ ocenéni OBAL ROKU 2010 ne-
bo OBAL ROKU 2009 se mohou uchazet
i 0 uznani celosvétové a sva uspésna oba-
lova feSeni pfihlasit i do globalni obalové
soutéze WorldStar for Packaging, jejimz or-
ganizatorem je World Packaging Organisa-
tion (WPO). Zatimco v soutézi OBAL RO-
KU je role SYBY omezena pouze na Cin-
nost koordinatora a organizatora, situace
ve WorldStar for Packaging je diametralné
odlisna. SYBA jako radny ¢len WPO i letos
vyuZije moznost delegovat do WS jury své-
ho zastupce. Hodnoceni probéhne na pod-
zim v Istanbulu.
Veronika Nolcova, Obalovy institut SYBA

Mendelova univerzita v Brné ziskala nove

Ve stiedu 31. brezna 2010 v 16 ho-
din prevzala slavnostné Mendelova
univerzita v Brné do svého vlastnic-
tvi budovy Spofitelni akademie (da-
le jen SPAK) na tridé Generala Piky.
Historicky areal univerzity je propo-
jen lavkou pres Drobného ulici s Bo-
tanickou zahradou a arboretem, v je-
hoz tésné blizkosti se budovy SPAK
nachazeji. Univerzita ziska nové vyu-
kové, ubytovaci a stravovaci prostory
pro své studenty, provazané se stiva-
jicim arealem, a v Cernych Polich tak
vyroste novy univerzitni kampus.

»Univerzita se dale rozviji a stavajici
prostory jiz nedostacuji kapacitné. Po
sedmi letech, kdy byl dostaven pavilon
Q, univerzita rozsifi své prostory, ve kte-
rych bude sidlit zejména jeji nejmladsi
Fakulta regionalniho rozvoje a mezina-
rodnich studii, ktera byla zaloZena v ro-
ce 2008, fekl rektor prof. Ing. Jaroslav
Hlusek, CSc.

LPartnerstvi s vysokymi S§kolami
a podpora vzdélani tvori klicovou sou-
Cast nasi strategie spolecensky odpovéd-
né firmy. Jsme proto nesmirné potése-
ni tim, Ze naSe byvala budova poslouzi
ve prospéch Mendelovy univerzity. Je to

vyukove prostory

Mendelova
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uplatnéni uzitecné a smysluplné,” uvedl
Gernot Mittendorfer, predseda predsta-
venstva Ceské spofitelny.

,Jako hejtman Jihomoravského kraje
mohu slova obou jen potvrdit. Novy uni-
verzitni kampus, ktery vznika v severni
Casti Brna, je symbolickym vykrocenim
Mendelovy univerzity do jednadevadesa-
tého roku jeji existence. Jsem rad, Ze mo-
hu byt jako ¢len Spravni rady nejstarSiho
zemédélského vysokého uceni v Ceské
republice pfitomen tomuto historické-
mu okamziku.

Jihomoravsky kraj, pro ktery je vyu-
Ziti potencialu zdejsich univerzit alfou
a omegou dalSiho rozvoje, uz v lonském
roce ucinil rozhodnuti rozsitit svoji do-
savadni spolupraci s akademickou ob-
ci Masarykovy univerzity a Vysokého
uceni technického také na Mendelovu

univerzitu. Od podpory vzniku spolec-
nych technologickych a biotechnickych
inkubatorti v Brné jsme se vydali cestou
podpory prvniho projektu vysoké Skoly
za hranicemi mésta. Slo o projekt Aka-
demické zahrady Mendelovy univerzity
v Lednici. Podle mne to byl krok sprav-
nym smérem a jsem piesvédcen, ze to
byl i dalezity pocatek uzsi spoluprace
kraje a Mendelovy univerzity,” pozna-
menal hejtman Michal HasSek.

.V Brné studuje na Sesti verejnych
vysokych Skolach pfes osmdesat tisic
vysokoskolaku, ktefi jsou v dnesni do-
bé jiz nepostradatelnou soucasti zivo-
ta a chodu mésta. Dnesnim pfedanim
symbolického kli¢e mezi zastupci Ces-
ké sporitelny a Mendelovy univerzi-
ty v Brné se polozi pomysiné zakladni
kamen pro vznik a vybudovani tfetiho
univerzitniho kampusu v Brné, a to po
Masarykové univerzité a Vysokém uce-
ni technickém. Tento kampus vytvori
spolu s ostatnimi dvéma zakladni pa-
tef univerzitniho vzdélani v Brné, které
patii bezpochyby k nejlepsimu v Ceské
republice,” dodal primator mésta Brna
Roman Onderka.

Ing. Katerina L. Brettschneiderovd
Mendelova univerzita v Brné

hlasek v platném znéni.

Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc.

infak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA
Tel.: 296 374 656, fax 296 374 658

E-mail: agral@agral.cz
Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

@ Navrhy zaclenéni potravinarskych vyrobku a spravné zatfidéni jejich nazvi a zakonnych tex-
taci pro oznacovani etiket (oballi) pro potraviny. Dle zakona o potravinach a provadécich vy-

DOPORUCUJEME REVIZE SOUCASNYCH ETIKET,
navazné na realizované legislativni zmény.

@ poradenstvi v oblasti zakonu o obalech a odpadech,

® Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,
® profesni uplatnéni v potravinafském primyslu, nabidka-poptavka, bezplatné (viz www.infak.cz),
@ dalsi potravinarské sluzby dle specifickych potreb zakaznika,
® POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993.
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KLASA zorganizovala vylet

11. biezna 2010 se znacka kvality potravin KLASA spolu
s novinafri vydala po stopach vzniku opocenské zmrzliny
do mlékarny BOHEMILK, a. s. Opocenska mlékarna
zpracovava kvalitni mléko z podhiifi Orlickych hor jiZ od
roku 1936. Pivodnim majitelem mlékarny hyla holandska
spolecnost NUTRICIA, pozdéji pak Friesland. NynéjSim
vlastnikem se v roce 2005 stala pravé spolecnost
Bohemilk. Ta od 1. ledna 2007 patfi do skupiny InterLacto
Group. Exkurzi uvedla struéna prezentace predstavitelii
mlékarny a posléze novinafi ziskali zakladni informace
o spolecnosti, produktech a novinkach.

Poté se 15 novinara presunulo do provozu mlékarny.
Z dtivodu dodrzeni hygienickych norem vSichni zacastnéni
obdrzeli plasté véetné navlekd na vlasy a obuv. Nyni se uz
navstévnici mohli plné vénovat podmanivému vykladu k pro-
vozu mlékarny. Ten byl zavrSen ochutnavkou husté zmrzliny
smetanové chuti. Typicka vanilkova zmrzlina je pfipravovana

za opocenskou zmrzlinou

podle tradi¢ni receptury a vyrabi se z ¢ist€ mlécnych surovin.
Odbératelé si mohou pro pfipravu zmrzliny vybrat a poté
zhotovit zmrzlinu ze suSené zmrzlinové smési nebo ze smési
tekuté. Obé jsou kvalitativné srovnatelné, pficemz tekuté
zmrzlinové smési jsou urceny do provozoven se zvySenou hy-
gienickou narocnosti. Znackou kvality KLASA se pySni jak
trvanliva tekuta zmrzlinova smés vanilkova 1 1 a kakaova 11,
tak MIXAR susena zmrzlinova smés. Jak nam Oldfich Smer-
da, Key account manager Bohemilk, a. s., sdélil, mlékarna
dba na neménnost kvality, a co je dilezité, dava odbératelim
doporuceni, jak spravné zmrzlinu pfipravit. Prodejni mista,
ktera pak tato doporuceni dodrzuji, ziskaji od Bohemilku cer-
tifikat, ktery mohou umistit ve své provozovné. K prekvapeni
v§ech mlékarna Bohemilk mé ve svém sortimentu také smési
pro vyrobu ledové tfisté. Mezi 25 nabizenymi pfichutémi lze
kromé tradiCnich najit i pfichut jogurtu, kaktusu ¢i limetky-
extra. Presstrip do mlékarny se setkal s kladnym ohlasem
a urcité nebyl poslednim... SZIF

Podpurmy a garanénl rolnicky
a lesnicky fond, a.s.

%2PGRLF

Wt "'." uﬁm‘m o

Podpora ve formé dotace ¢asti uroki z provoznich tvért
Podpora ve formé zajisténi c¢asti provoznich uvéru
Program podpory kratkodobého financovani je poskytovan prostiednictvim FIO - druzstevni zalozna

(www.fio.cz)

v

Nasich programti jiz vyuzilo 441 subjekt( o celkové vysi uvéra 4.186 mil. K¢ a objemem garanci ve vysi
679 mil. K¢. Predstavuje to dotace ve vysi 84,22 mil. Kc.

Vice informaci, véetné zadosti o poskytnuti podpory, naleznete na www.pgrlf.cz

infolince: +420 225 989 480, e-mail: info@pgrif.cz
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Na snimku

Jje Zdenék Pribyl

s pravymi znojemskymi
okurkami s typickym
ndlevem a bradavicnatou
okurkou.

Text a foto:

Eugenie Linkovi

Jiznj |‘r10ra\__-y

Prave znojemske okurky se hlasi o slovo

Znojmo (li) — Sdruzeni Znojem-
ska okurka, ktera v roce 2008 ob-
novila tradicni vyrobu okurek ve
Znojmé, uvaZuje o vystavhé vlast-
ni konzervarny. Doposud zhruba
25 sezonnich pracovnikii naklada
pres léto okurky v pronajatych pro-
storach. Loni takto vyrobili 20 000
lahvi nakladanych okurek. Viast-
ni tovarna by umoznila zpracovani
vice druhii zeleniny v celorocnim
provozu, ekl predseda druzstva
ZhySek Dievojan. Vyroba okurek
ve Znojmé skoncila v roce 2003,
kdyz ji firma Hamé presunula do
Bzence.

,Chtéli bychom vlastni prostory,
takovou malou konzervarnicku. Pra-
cujeme na projektu ve dvou varian-
tach s investicemi kolem 20 az 50
miliont korun. Cekame také na vy-
psani vhodného dotac¢niho titulu,”
fekl Dievojan. Konzervarna by méla
mit stavebnicovy systém, aby se vy-
roba mohla pfipadné snadno rozsi-
fovat.

Kromé tradi¢nich nakladanych

okurek druzstvo vyrabi i okurkovy
macerat. Ten lze kromé vyroby na-
levu na okurky pouzivat také jako
dochucovadlo salatd ¢i hotovych ji-
del. ,Loni na Slavnostech okurek
ve Znojmé jsme také predstavili na-
Se kvasaky, které se mezitim staly na
Znojemsku hitem,“ dodal Dfevojan.
Vlastni prostory by podle n€j umoz-
nily vyrobu dalSich vyrobki ze zele-
niny, které ale druzstvo s ohledem na
konkurenci zatim nechce prozradit.
Firma by diky nim navic mohla fun-
govat celorocné.

.Lonska produkce je proti prv-
nimu roku existence fadové trikrat
vétsi. Cast mame dosud na skladg.
Pokud se nam podafi v§echno pro-
dat, ztratovi nebudeme. Museli jsme
investovat do ochrannych znamek
a registraci, u téchto véci je navrat-
nost dlouhodoba, fekl hlavni mana-
zer druzstva Zdenék Pribyl. Letos
hodla druzstvo vyrobit zhruba stej-
né mnoZstvi okurek a maceratu, ob-
jem kvasaka by se mél jeSté zvysit.

Ve Znojmé se okurky péstuji od ro-
ku 1574. Svét zacaly okurky ze Zno-

jemska dobyvat po zruseni klastera
v roce 1784. Diky této zelenin€ kdy-
si ziskalo znamy pridomek - més-
to okurek. Znojemska konzervarna,
ktera dodavala na trh az 8 000 tun
okurek ro¢né, ukoncila ¢innost v ro-
ce 2003. Okurky ptvodné vyrabél
podnik Znojmia, ktery se pak stal
soucasti podniku Fruta.

Ochranné zna¢ky na znamou la-
htidku ziskala v roce 2002 firma Ha-
mé Babice. Vyrobu okurek pak pfe-
sunula do konzervarny v Bzenci na
Breclavsku. Hamé ale kvuli presunu-
ti vyroby nemize pouzivat oznaceni
Znojemska okurka. A to presto, Ze
dnesni receptura vychazi z ptvod-
niho slozeni, které se ujalo zhruba
pred 60 lety. Pfedtim existovalo né-
kolik riznych navodu. Jesté zacat-
kem minulého stoleti ve Znojmé fun-
govala asi desitka vétSich a mnoho
malych vyrobci.

Sdruzeni Znojemska okurka sviij
produkt prihlasilo také do regional-
ni soutéze AK CR a vystavovalo na
Salimé pod znackou Chut jizni Mo-
ravy.

Ovoce zdarma chce zatim pres 2 700 Skol s temeér 310 000 zZaky

Praha (li) - Do programu, ktery
ma Zakim prvnich aZ patych roc-
niki zakladnich Skol zajistit ovoce
a zeleninu zdarma, se dosud prihla-
silo minimalné 2 761 Skol s témér
310 000 Zaky od Sesti do deseti let,
sdélil mluvEi Statniho zemédélské-
ho intervencniho fondu Marek Zen-
kl. Produkty bude Skolakiim v letos-
nim Skolnim roce dodavat 11 schva-

lenych distributorii, idaje o poctu
uzavienych smluv se Skolami zatim
poskytlo osm z nich.

Zahajeni programu schvalila loni
pred Vanoci vlada. Opatfeni, které jiz
v roce 2006 navrhla EU, ma vést ke
snizeni détské obezity. Néktefi Kritici
jej vSak v minulosti ozna€ili za pouhy
prostiedek k likvidaci prebytkl na tr-

hu. ,Dodavky ovoce do Skol néktefi ze
schvalenych zadatell zahajili jiz v uno-
ru, néktefi tento mésic,” fekl Zenkl.
Kromé Cerstvého ovoce a zeleniny
dostanou Skolaci od statem schvalenych
dodavatelll zdarma napfiklad také bale-
né ovocné a zeleninové stavy bez che-
mickych prisad. V pravidlech programu
vydanych ministerstvem zemédélstvi je
doporuceni, aby bylo preferovano ovo-

ce mirného klimatického pasma, nejlé-
pe domaci produkce.

Do prvnich az patych tfid zaklad-
nich $kol, pro néz je program urcen,
v Cesku chodi vice nez 450 000 déti.
Dle kalkulace SZIF by v pripad¢, Ze by
se vSichni tito zaci do programu zapoji-
li, vychazi na jednoho z nich béhem le-
tosniho roku zhruba 160 korun.

Z unijniho rozpoctu ma na dotované

ovoce v tomto Skolnim roce jit 53 milio-
nt z celkovych témér 73 miliont korun.
Zbyvajicich necelych 20 milioni korun
poskytne ze svého rozpoctu stat.

Soucasti akce na podporu konzuma-
ce ovoce a zeleniny je i doporuceni Sko-
lam, jak déti vést ke zdravému stylu Zi-
vota. Na program vyClenila EU v letos-
nim roce pro 27 ¢lenskych zemi celkem
90 miliont eur.

Nealkoholicke pivo Litovel Free opét hodovalo

LITOVEL FREE ZiSKALO TRETIi MiSTO NA SOUTEZI PIVEX 2010 V BRNE, A NAVAZUJE TAK NA SVE PREDCHOZi USPECHY

@
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Nealkoholické pivo Litovel Free
ziskalo 1. hfezna na 18. galave-
¢eru pivovarnikii a sladovnikii PI-
VEX 2010 treti misto v degustac-
ni soutézi v kategorii nealkoholic-
kych piv.

. Kvalita piva z centra Hané ma hlubo-
ké a pevné koreny. Je postavena na nej-
kvalitnéjsich surovindch z nasi tradicni
zemeédeélské oblasti, ddle pak na dodrzo-
vdani klasického technologického postu-
pu vyroby a v nemalé mire na kvalitnim
kolektivu dlouholetych pracovniku,“ tika
Miroslav Koutek, reditel litovelského pi-
vovaru.

V pripadé nealkoholického piva z Li-
tovle se nejedna o ojedinély spéch. Ne-
alkoholické pivo Litovel Free sbira kaz-

Odborni degustatofi ho v pres-
tizni soutézi Zlaty pohar PIVEX pa-
sovali na absolutniho vitéze a diky
nejlepSimu hodnoceni mu patfi titul
PIVO roku 2010. Nealkoholické pi-
vo Litovel Free si ze soutéze odvazi
bronzovou medaili. Ocenéni za zna-
menitou chut a vysokou kvalitu dale
ziskala piva Holba Premium, Holba
Serak a Zubr Gold, kterym byly udé-
leny certifikaty kvality.

Prerov - Klasicky vafena piva Zubr,
Holba a Litovel opét bodovala v degus-
taéni soutéZi Zlaty pohar PIVEX - Pi-
vo 2010, kde ziskala celkem 5 ocené-
ni. Znamenitym uspéchem je umisténi

doro¢né ocenéni na nejvyznamnéjsich
anonymnich degustacnich soutézich.
Za poslednich deset let bylo udéleno
nealkoholickému pivu Litovel Free cel-
kem 10 ocenéni:

OCENENi
PRO NEALKOHOLICKE PIVO
LITOVEL FREE
ZA POSLEDNICH DESET LET

e Tieti misto Ceska pivni pecet 2001
v kategorii nealkoholické pivo - Kra-
lovské pivo Litovel Free

e Prvni misto Ceska pivni pedet 2003
v Tabofe v kategorii nealkoholickych
svétlych piv - Pi-Free Litovel

e Zlaty titul PIVO CESKE REPUBLI-
KY 2004 z Ceskych Budgjovic v ka-
tegorii nealkoholickych piv

e Zlaty titul PIVO CESKE REPUBLI-
KY 2006 z Ceskych Budgjovic v ka-
tegorii nealkoholickych piv

e Zlata CESKA PIVNI PECET 2007
z Tabora v kategorii nealkoholickych
piv - Litovel Free.

e Stiibrna CESKA PIVNI PECET

2008 z Tabora v kategorii nealkoho-
lickych piv - Litovel Free
® Druhé misto PIVEX 2008 za nealko-
holické pivo Litovel Free
e Bronzovdi medaile CESKE PIVO
2008 z Prahy v kategorii nealkoho-
lickych piv za Litovel Free
e Zlata CESKA PIVNI PECET 2009
z Tabora v kategorii nealkoholickych
piv - Litovel Free
e Trieti misto PIVEX 2010 za nealko-
holické pivo Litovel Free
Tato ojedinéla sbirka ocenéni z ano-
nymnich degustacnich soutézi doklada,
Ze se dobré pivo v Litovli vari dlouhodo-
bé. ,Litovel Free vafime vice nez 10 let,
a ziskali jsme tak velké zkuSenosti. Toto
pivo ma svij charakter, je krasné plné
a lahodné v horkosti. Proto je velmi obli-
bené. Vsechna ziskana ocenéni jsou pro
nas zavazujici, abychom udrzeli vysokou
kvalitu litovelského piva i nadale. Navic
tézko mize nékdo zpochybnit, Ze litovel-
ské fricko, které dodavame i v sudech do
fady hospod, patfi mezi nejlepsi nealko-
holicka piva v zemi,“ dodal Koutek.
Mgr. Jakub Saldt

ZUBR opet Sampionem mezi

svétlého vycepniho piva ZUBR Classic,
ktery se stal nejen vitézem prislusné ka-
tegorie, ale také absolutnim vitézem
celé soutéze. Zubr tak navazuje na fadu
uspéchi z predchozich let a jeho umis-
téni opét potvrzuje pozici Sampiona me-
zi Ceskymi pivy.

Pro¢€ je prerovsky Zubr nejlépe hod-
nocenym pivem u nas i v zahraniéi, vy-
jadruje feditel pivovaru Pavel Svoboda
jednoduse slovy: ,, Mysli globdlné, jednej
lokalne,” a poukazuje na to, Ze se glo-
balni stava bohuzel i chut piva. Zubr si
vSak svoji vyjimecnost uspésné zachova-
va. ,Vsadili jsme na fenomén chuti a vy-
soké kvality. Taky na konzumenta, ktery
Jji dokdze rozlisit a ocenit,“ dodava mana-

Zer pivovaru, kde se uz 138 let vafi pi-
vo klasickou technologii dle tradi¢nich
receptur.

Stejné se vyrabi i Holba a Litovel
a povéstnou kvalitu jim pfinasi nejen
dlouha doba zrani v lezackych sklepich,
ktera ve srovnani s europivy predstavuje
az dvojnasobek, ale také vareni na pre-
dem danou stupnovitost. V praxi to jed-
noduse znamena, Ze fedéni hotového
piva je tak predem vylouceno. Klasicky
postup vyroby dava pivu €as vzit si to
nejlepsi ze sladu i chmele a ziskat vyva-
Zenou plnou chut a vyborny fiz.

Udé¢lené medaile potvrzuji, Ze kvalitu
nevyménili za zisk. , Vstup zahranicnich
pivovarskych skupin na nds trh prinesl lev-

Nealkoholické pivo Litovel Free se vyrabi také klasickou technologii vyroby piva,
tj. prochdzi vsemi zakladnimi provozy pivovaru - varnou, spilkou a lezdickym sklepem
za prisného dohledu zkusenych pivovarnikii. Na snimku je zachycen cetar lezického
sklepa, pan Kamil Slancar, pri odbéru vzorku nealkoholického piva z lezického tan-
ku. ,,U nealkoholického piva je velmi diilezité uhlidat hranici pripustného mnozstvi
alkoholu. Ta musi byt maximdlné do 0,5 objemovych % u hotového vyrobku. A to je
mnozstvi, které neohrozi pozornost ridice pri izeni motorového vozidla. “

ceskymi pivy

nejsi zrychlenou vyrobu piva, kterd s sebou
nese snizeni kvality a bohuzel také unifi-
kovanou chut piva. Dnes je klasicka vy-
roba vyznamnou konkurencni vwhodou,
fika Ludék Stépén, obchodni feditel
prerovské pivovarnické skupiny sdruzu-
jici pivovary Zubr, Holba a Litovel.

18. roénik soutéze ZLATY POHAR
PIVEX - PIVO 2010 probihal ve Cty-
fech kategoriich: svétla vyCepni piva,
svétlé lezaky, nealkoholicka piva a tma-
vé lezaky, v nichZ se utkalo celkem
43 pivnich znacek. Odborna porota slo-
Zena ze sladkd a pivovarskych odborni-
kd z Vyzkumného ustavu pivovarského
a sladafského po anonymnim dvoukolo-
vém zhodnoceni kvality a chuti udélila

medaile tém nejlepsim. Ve dvoukolové
soutézi degustatori anonymné hodnoti-
li predevsim chut piva, jeho plnost, vii-
ni, fiz, hotkost i jeho pitelnost.

Dvoji hodnoceni zarucuje maximal-
ni objektivitu a ma potvrdit vyrovnanost
znacky, aby nemohlo dojit k nahodné-
mu zkresleni. Odbornym garantem
soutéze je Vyzkumny ustav pivovarnic-
ky a sladafsky v Praze, kde jako soucast
hodnoceni probiha laboratorni rozbor
vsech vzorkil. To vSechno €ini z Pivexu
vysoce objektivni, nezavislou degustac-
ni soutéz a dava prestiz ziskanym oce-
nénim.

Mgr. Hana Matulova
mluvci pivovaru Holba



informace

20 / nabidky -

Potravinarsky zpravodaj 3 / 2010

o

narodni soutéz

generalni partner galavecera

EKO-KOM

partner galavecera

INFO21

THIMM Obaly

SMURFIT KAPPA

OBCHODNI TISKARNY
Coca-Cola HBC Ceska republika

organizator

OBALOVY INSTITUT SYBA

vice informaci
www.obalroku.cz

uzaveérka

28. kvétna 2010

OBAL ROKU

zpravoda]

Zasopis Potravinarsky zpra\rudaﬁ je medialnim partnerem soutéie

MVDr. Sotola s. r. 0.,
Akreditovana laborator ¢. 1086

KROMERIZS

MLEKARSKE DNY

ODBORNA KONFERENCE
se zahrani¢ni ucasti

B PORADENSTVI

- Tvorba, konzultace a ovéfovani systému
HACCP, BRC, IFS a systému jakosti dle ISO
9001:2008, vcetné vypracovani dokumen-

Akreditace Ceského institutu
pro akreditaci ¢. 1086
Povoleni SVS CR dle Z&k. 166/99

Na tuto Vas zvou:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky,

i : 2 . R tace.
Sekee pro mlcko F” Potravindi'ské komore CR L 1086 ;b' O‘vet’e(;lnarnl ped d ih _ - Konzultace a ¢innost odbornych pracov-
VOS potravinaiska a SPS mlékdrenskd Kroméfiz a KROMILK, a.s. apoJENI €0 MEZINATOANING Y5~ ki laboratofe piimo v misté firmy zada-
tému testovani zpUsobilosti laboratofi P y
pod zastitou Mésta Kromériz tele

- Cinnost a konzultace v ramci systém ja-
kosti, legislativnich a normovanych pred-
B ANALYTIKA pisti

Kona se v Kroméfrizi ve dnech 6.-7. fijna 2010
vice informaci ziskdte na telefonu 573 338 752

Senzorické zkouseni potravin.
Mikrobiologické rozbory potravin, surovin,
vod a prostredi.

Chemické vysetieni potravin, surovin vod

Konzultace a vysetfovéni v rdmci vstupni,
mezioperacni a vystupni kontroly a dalsi
odborné konzultace a $koleni zaméstnan-
ctl pro obchodni, potravinarské firmy.

Generding sponzofi: i A , .
St e it Ecﬂiab HYglEﬂE 5.r.o. aj. véetné stanoveni kontaminant.

Gruupe Bungrain - BCMS, s.r.o. - Laboratorni kontrola HACCP v potravinai- @ EKONOMIKA

x e ské vyrobé. - Laboratof je platcem DPH
0.K.Servis Blﬂprﬂ, s.r.o. - DSM - Komgletni analyzy nutri¢nich hodnot po- - Moznost thar?ovem’doby splatnosti faktur
travin. Laboratorni kontrola hygieny pro- dohodou s laboratofii
= - stredi. - Stabilitu cen laboratornich vysetreni
Potravinarsky zpravodaj - Klimatizovany svoz laboratornich vzorkd - MoZnost mnozstevni slevy dle rozsahu za-
MEDIALNI PARTNER zdarma. kazky

Havlickova 3041/127, Kroméfiz 767 01
Tel./fax: 573 330 281, mobil: +420 602 716 658, +420 603 882 871

www.kmmd.eu

e-mail: jan_sotola@volny.cz
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Soukromy pivovar
<1564~

Svijansky pivovar patii mezi sta-
le se zmenSujici skupinu vyrobcii,
kteri produkuji pivo podle tradic-
nich receptur. Koneckoncii — pivo
se ve Svijanech vafi uz vice nez 440
let. Jak se ukazuje, chut tradicni-
ho moku a Sifi portfolia v katego-
rii specialnich piv oceiiuji nejen za-
kaznici, ale i odborna verejnost.

Pivo plzenského typu (tedy vyrabéné
tradicnimi postupy) si ziskalo nemalou

Pivovar Svijany pripravil pro své
fanousky dalSi limitovanou edici
Svijanského Mazu 11%. Pétilitrovy
party soudek byl uveden k 11. vy-
ro¢i amatérské howlingové ligy ABL
2010, se kterou pivovar dlouhodohbé
spolupracuje.

Bowlingova liga ABL pravé odstarto-
vala sviij 11. ro¢nik, v némz se utkaji
amatérské tymy z celé Ceské republiky.
Jednim z partnert tohoto rozsahlého

turnaje je i Pivovar Svijany, ktery pii
této prileZitosti prichazi s limitovanou
edici Svijanského Mazu 11%.

Svétly lezak Svijansky Maz 11% s ob-
sahem alkoholu 4,8 % obj. patfi mezi
nejprodavanéjsi piva z produkce Pivo-
varu Svijany. Osobita ,jedenactka“ je
vyrabéna klasickou technologii, neni
pasterizovana a vyznacuje se nahotk-
lou chmelovou chuti zZateckého chme-
le. Nékolikrat za svou existenci byl
Svijansky Maz ocenén na odbornych

i laickych pivnich soutézich a ted’ maji
vSichni jeho pfiznivci mozZnost vychut-
nat si ho také z limitované edice par-
ty soudku k 11. roéniku amatérské bow-
lingové ligy ABL 2010. Vyrobeno bylo
jen 3 000 ks soudki, které si miizete za-
koupit ve vybranych obchodech po ce-
1é republice.

Vice informaci o Pivovaru Svijany na-
leznete na: www.pivovarsvijany.cz.
Petra Winklerovd

Pivni ceny pro Svijany

oblibu po celém svété. Cestou vyroby
tradi¢niho moku se ubira i Pivovar Svi-
jany. Spravnost této volby doklada cela
fada cen, které jeho jednotlivé produk-
ty v minulych letech posbiraly.

Letosni rok zacal pro liberecky pivo-
var velmi pozitivné. Na zacatku tinora
se konaly Reprezentacni slavnosti piva
v Taborte, na nichz uspéli Svijansky Ba-
ron 15%, Svijansky Vozka, Fitness a Svi-
jany Weizenbier.

V minulych letech bodovaly pre-

oznacit Svijanského Barona 15%, jehoz
nazev muzete najit na vyhernich listi-
nach takovych soutézi, jako jsou Pivo
Ceské republiky, Bronzova pivni pecet
nebo Pivo roku. Tento svétly special ob-
sahuje 6,5 % alkoholu, vyrabi se celo-
rocné a jen jednou v roce se staci i do
sudd. DalSimi ocenovanymi jsou Svijan-
sky Rytif (vyrazné hotky lezak se vyrabi
specialni metodou studeného dochme-
lovani), Svijansky Maz 11% (tento lezak

je jednickou ve svijanské produkci) ne-
bo Svijanska Knézna 13% (specialni
tmavé pivo s obsahem alkoholu 5,2 %).

Popularita mensiho rodinného pivo-
varu pomalu, ale jisté pfertista hranice
libereckého regionu. I pfes trvale ros-
touci vystav (loni vzrostl o 60 000 hl
na 385 000 hl) se Pivovar Svijany drzi
tradi¢nich vyrobnich postupt s di-
razem na kvalitu, kazdoro¢né proto
investuje nemalé prostfedky do zvySo-
vani vyrobnich kapacit. Jen tak si totiz

z domova / 21

muze udrzovat pozici vedouciho vyrob-
ce v kategorii specidlnich piv.

,Vsechny ceny, které jsme v priubéhu
poslednich let ziskali, jsou pro nas ob-
rovskou cti a dlikazem, Ze naSe tradic-
ni vyrobni postupy jsou i v dnesni dobé
smysluplné. Jsem rad, Ze kvalitu piva vy-
rabéného v rodinném pivovaru dokaza-
li ocenit nejen nasi pfiznivci z fad kon-
zumentd, ale i odborna porota,“ fika
Ing. Roman Havlik, generalni feditel pi-
vovaru Svijany. Petra Winklerova

Heineken ﬁeslgé republika spousti v pivovaru Starobrno prvni ceskou linku
na staceni piva do plastovych obalu za vice nez sto milionu korun

Brno — Nova staceci linka na spe-
cialni plastové pivni lahve s vyfu-
kovacim strojem na jejich vyrobu
byla 13. dubna 2010 poprvé slav-
nostné spusténa v pivovaru Starobr-
no. ZkuSebni provoz bhude pokraco-
vat do konce dubna, v kvétnu budou
probihat vykonoveé zkousky a pak jiz
bude linka fungovat na piny vykon.
,Nova staceci linka se nachazi na
misté byvalé stacirny sklenénych
lahvi, ktera jiz dfive doslouzila. Di-
ky tomu nebyly nutné vétsi staveb-
ni upravy, instalace nové linky po-
stupovala pomérné rychle a trvala
zhruba mésic,” Fika Tomas Pluha-
¢ek, manazer pivovaru Starebrno.

Slavnostniho zahajeni provozu se zu-
Castnil také naméstek brnénského pri-
matora Ladislav Macek, nové lince po-
pral mnoho Stésti starobrnénsky opat
Lukas$ Evzen Martinec a slavnostni fe¢
pronesli také clenové managementu Hei-
nekenu Ceska republika v cele s jejim
generalnim feditelem Lievenem Van
der Borghtem. Posledné jmenovany ta-
ké prestfihl stuhu a tim symbolicky za-
hajil provoz linky, a to ve spolecnosti
René Hooft Graaflanda, ktery je CFO
Heinekenu N. V. a také ¢lenem pfedsta-
venstva, a Ludwiga Beurleho, predsedy
dozorci rady dcefiné spole¢nosti Heine-
kenu Brau Union AG.

Nova staceci linka dosahne pii pl-
ném, tzv. stitkovacim vykonu 14 tisic
lahvi za hodinu (u lahvi s objemem 1,5
litru). Podle Tomase Pluhacka se pri
rozjezdu linky pocita s nonstop provo-
zem a bude ji obsluhovat vzdy ctyiclen-
na sména. Vedle toho ale pivovar Sta-
robrno dale pokracuje ve staceni svych
produktti do sklenénych pivnich lahvi
a nerezovych sudd.

Novou linku dodala némecka firma
KHS, ktera ma s modernimi technolo-
giemi pro staceni a baleni napojti, potra-
vinafskych ¢i napfiklad i nepotravinai-
skych vyrobku bohaté zkusenosti. Linka
na plnéni PET lahvi tak splnuje veskeré
pozadované hygienické, hlukové a bez-
pec¢nostni parametry. Ke staceci lince
pribyl i vyfukovaci stroj, takze pivovar
pokryje vyrobu lahvi vlastnimi zdroji.
I kdyz vyfukovaci stroj pro vyrobu speci-
alnich PET obali miiZe znamenat nepa-
trné vyssi naroky na spotiebu elektrické
energie, jisté pfinese naopak uspory ve
spotfebé vody a tepla. Navic bude mini-
malni i produkce odpadu, které budou
v naprosté vétSin€ plné recyklovatelné.

Zavedeni nové staceci linky ve sta-
robrnénském pivovaru reaguje na dosa-
vadni uspéchy skupiny Heineken s tim-
to novym balenim piva na ¢eském trhu.
Jako prvni pfisly s pivem ve specialnich
plastovych lahvich znacky Zlatopramen
a Starobrno, které v dubnu lonského ro-
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Heineken - Novd linka Starobrno - etiketovacka

ku predstavily v tomto obalu s obsahem
1,5 litru piva Zlatopramen 11° a Sta-
robrno Tradi¢ni. Novy obal a vétsi ob-
sah si brzy ziskaly oblibu a Maxilahev
tak definitivné vyvratila povésti o kon-
zervativnich Ceskych spotfebitelich pi-
va. V roce 2009, v obdobi od kvétna do
fijna, skupina Heineken ovladla v tom-
to mladém segmentu baleni piva trzni
podil vice nez 77 procent, jak potvr-
dil prizkum spolecnosti Nielsen. Pred
Vanocemi minulého roku uvedla dalsi

znacka patfici do skupiny Heineken -
Breznak dalSi variantu plastového oba-
lu, tentokrat dvoulitrovy Velky Biez-
nak. Ten je dosud nejvétsi pivni lahvi
na Ceském trhu. Za necely rok od uve-
deni se na ¢eském trhu podafilo prodat
jiz témét 300 000 hektolitrt piv znacek
Zlatopramen, Starobrno a Breznak
v unikatnich plastovych obalech.

Pro pivni PET lahve zavedla skupi-
na Heineken oznaceni Maxilahev. Ten-
to tzv. beer pack byl vyvinut specialné
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je Casopis pro vyZivu, vyrobu potravin a obchod.
Budeme velmi radi, kdy v ném naleznete pro Vds uitetné
a odborné informace, ale i pouteni z ostatnich obord
Ginnosti, je s problematikou potravin souvisejj.

NOVE CiSLO VYJDE 18. KVETNA 2010!

pro pivo a od béznych PET lahvi se lisi
v nékolika zasadnich parametrech. Di-
ky svému sloZeni ma desetinasobné vys-
§i ochranu proti priniku kysliku, dva-
krat vyssi trvanlivost produktu, dvojna-
sobn€ vyssi ochranu proti priiniku CO,
a odliSuje se i vétsi Sifkou a pevnosti
plastu. Unikatni sloZeni plastu zajisti
také lepsi teplotni stabilitu piva, které
si tak zachova svoji nejvyssi kvalitu.

Heineken je treti nejvétsi pivovarnickou
skupinou na svété a evropskou jednickou
mezi vyrobci piva. V roce 2003 se soucds-
ti skupiny Heineken Ceskd republika stal
pivovar Starobrno a v roce 2007 se piisob-
nost skupiny rozrostla o Kralovsky pivovar
Krusovice a. s. V poloviné roku 2008 byla
uspésné dokoncena akvizice spolecnosti
Drinks Union, a. s. V roce 2009 bylo Sta-
robrno, a. s., fiizovano do spolecnosti Krd-
lovsky pivovar Krusovice a. s. Na pocdt-
ku roku 2010 byla do obchodniho rejstri-
ku zapsdana zména obchodni spolecnosti,
kterou byla spolecnost Krdlovsky pivovar
Krusovice a. s. prejmenovdana na Heine-
ken Ceskd republika, a. s. V soucasné do-
bé je Heineken Ceskd republika tretim
nejsilnéjsim hracem na domdcim trhu
s pivem, v exportu se radi mezi nejdiile-
Zitéjsi vyvozce piva.

Ing. Katerina Elidsova
Heineken Ceskd republika
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etana, Slehacky a stabilizatory

V cukraistvi se uplatiuji jiz po dlou-
hy c¢as. Dodavaji vyrobkiim nejen vynika-
jici a oblibenou chut, ale také nadherny
vzhled, kdy diky Sikovnosti cukrafii povy-
Suji casto vyrobky na mala umélecka di-
la. Jsou stale oblibenymi surovinami a ta-
ké zdrojem potéSeni zakaznikii a ani do
budoucna jisté neztrati nic na své vyjimec-
nosti a oblihé — smetana a Slehacka z ni
pripravena.

Smetana je mlécny vyrobek, jedna se o nej-
tucnéjsi cast mléka, ktera se po nadojeni usa-
zuje na jeho povrchu. Vyrabi se odstiedovanim
syrového mléka predehfatého na 35 °C. Ziskana
smetana se tepelné oSetii pasterizaci a okamzité
ochladi. Zakladni a obecné€ znamé rozdéleni je
podle obsahu tuku — smetana na vareni ¢i do
kavy obsahuje cca 12 % tuku, zatimco smetana
ke Slehani musi obsahovat 33 % tuku. DalSimi
charakteristikami je bila az krémova barva a stej-
noroda konzistence bez tukovych hrudek a usa-
zenin. Chut smetany je lehce nasladla, typicka
bez cizi prichuté (zejména hoiké, zZluklé, po
krmivu ¢i olejovité atp.).

Jeji pouziti je jisté obecné znamé, predstavuje
idealni volbu na zdobeni dortd, na vyrobu kré-
mu a zmrzlin, v nékterych pfipadech se pouzi-
va i do tést namisto mléka, té€sto je pak vlaénéjsi
a vykazuje lepsi chut.

Aby bylo mozné Slehacku snadno pouzit a do-
sahnout kyZeného vysledku, je nutné spravné si
ji pripravit. Pro spravné vyslehani je tfeba znat
a dodrzovat nasledujici podminky:

- smetana se musi nechat minimalné 12 hodin
odstat v lednici o teploté 2-8 °C

- teplota vyrobnich prostor nema byt vyssi nez
20°C

- cukr pridavame az tésné pied ukoncenim Sle-
hani

- smetana se nesmi zmrazit

Pfinedodrzeni téchto zakladnich pravidel hro-
7i, Ze celé snaZeni o vyrobu chutného a lakavé vy-
padajiciho zakusku pfijde nazmar. Nebyla-li sme-
tana odleZela, byla malo vychlazena nebo naopak
prechlazena ziskame nepfili§ pevnou §lehacku, se
kterou je nejen pracnéjsi, ne-li nemozné, vlastni
zdobeni a vyroba zakuskd, ale udrznost takovéto
dekorace je dosti kratka. Nékdy se také setkava-
me s pripady, kdy smetanova napln ma Spatnou
Slehatelnost a tuk se oddéluje od mlécné tekuti-
ny. Potom Ize pfic¢inu hledat v prili§ vysoké tep-
loté Slehani, vyssi kyselosti smetany nebo doslo
k zmrazeni smetany ¢i se pripadné podarilo sme-
tanu preslehat. V poslednich dvou uvedenych pfi-
padech je ale mozZno piesto pouZzit tento material
na vafeny druh §lehackové naplné.

Tim se dostavame ke dvéma zakladnim dru-
him smetanovych naplni - nevafenym, mezi
né€z patfi napriklad Slehackova napln jahodova,
kasStanova, zloutkova Slehacka apod., a vafenym,
jako jsou oblibené parizské Slehacky lehka a téz-
ka, krémy karamelovy, cikansky ¢i syrovy. Takto
pripravené naplné se po pfipadné upravé ztuzo-
vaci a stabilizatory pouZiji na plnéni a ozdobu
smetanovych zakuskd, pohart, dortd a dalSiho
nepreberného mnozstvi sladkych dezert dle
fantazie kazdého cukrare.

ROSTLINNE SLEHACKY

Klasicka slehacka ma svoje tradi¢ni misto na
naSich stolech, nicméné s postupem vyvoje su-
rovin dochazi k jejimu nahrazovani rostlinnymi
krémy na Slehani. Diky tomu, Ze neobsahuji Zi-
vocisné tuky, a tedy cholesterol, jsou pfiznivéjsi
pro zdravi. Obsah tuku v téchto produktech by-
va také nizsi nez u zivo€isné §lehacky, coz pfina-
$ive spojeni s vétSim naslehem i mensi mnozstvi
kalorii ve findlnim dezertu. Navic neobsahuji
laktozu, coz je dilezité pro konzumenty s alergii
na mlécné vyrobky. Z hlediska vyroby umoznuji

také Casto lepsi a snazsi pripravu i zpracovatel-
nost Slehacky. Nasledné také trvanlivost je u vy-
slednych vyrobkii ¢asto lepsi nez pii pouziti Sle-
hacky, a to jak co se tyCe chuti, tak vzhledu.

Firma KaKa CZ s. r. 0. dodava na trh tyto
krémy ve dvou provedenich, a to slazené krémy,
jako je ,Baker Sweet whip“ a ,Baker rostlinny
krém s cukrem®, a neslazené, pro ty, ktefi se vé-
nuji i vyrobé dia zakuski pod nazvy ,Baker Ca-
terwhip“ nebo ,Baker rostlinny krém bez cuk-
ru®. Do cukrafskych provozoven jsou dodavany
jako polotovar k pfipravé krému a naplni s ob-
sahem tuku do 30 %.

Vyhodou oproti Zivocisné smetané je hlavné
trvanlivost, ktera dosahuje u nasich vyrobku az
30 hodin po zpracovani. Dale je také rostlinna
Slehacka méné naroc¢na na teplotni podminky
skladovani, lze ji skladovat az do 20 °C. Dalsi
vyhody zahrnuji to, Ze je téméf nepreslehatel-
na, pii spravném technologickém postupu ma
vys$Si objem po vyslehani ¢i je mozno ji lehce
kombinovat s riznymi druhy stabilizacnich ¢i
fixa¢nich krémi. Rostlinna §lehacka se Sleha
stejn€ jako smetana pfi teploté 8-12 °C. Po usle-
hani muze byt uskladnéna nejen v lednicce, ale
i v mraznicce. Cenova vyhoda je také na strané
rostlinné Slehacky, navic je k ni mozno pridat az
15-20 % vody ¢i mléka, a tak vyslednou vyrobni
cenu jeSté sniZzit.

Pouziti rostlinnych Slehacek je stejné Siroké
jako u zivocCisné Slehacky. V nékterych pripa-
dech cukrafi kombinuji rostlinny krém se sme-
tanou, a tak ziskavaji vysledny krém nebo napln

prinasejici vlastnosti obou komponent - ,klasic-
kou“ chut po smetané a tuhost a stabilitu rost-
linného krému.

y STABILIZACE i
SLEHACKOVYCH NAPLNI

Jiz dlouhou dobu se cukrafi nespoléhaji pou-
ze a Cisté na vlastni schopnost §lehacky drzet
si poZzadovany tvar a objem a zde vznika §iro-
ké pole pusobnosti pro dalsi pripravky obecné
znamé jako ztuzovace. Vyrobcliim jsou dodavany
pripravky, které maji za ukol stabilizovat (pro-
dluzovat) pevnost uslehané slehacky nebo rost-
linného krému. Tyto stabilizatory jsou nazyvany
také Casto jako ,fix krémy*.

Tyto pripravky se dodavaji nejcastéji ve formé
sypkych smési prirodnich surovin, jako jsou §kro-
by, pfipadné modifikované §kroby, Zelatina nebo
cukr. Pfijejich pouziti k vyrobé slehackovych na-
plni je nutno vzdy peclivé dodrzovat technologic-
ky postup a navod dodany vyrobcem. Do smeta-
ny se pridava zpravidla pred doSlehanim, zatim-
co do rostlinného krému se pridava po uslehani
a lehce se vmisi. V cukrafské vyrob€ se pouziva-
ji ze dvou divodid. Prvnim je jiz zminéna stabi-
lita - udrzuji Slehacku ve vyslehané konzistenci
i nékolik hodin. Druhym diivodem je chut a bar-
va - existuje Siroka skala pfichuti a barev fix kré-
mu k dochuceni a obarveni vyslednych krémd.
Spole¢nost KaKé CZ s. r. 0. nabizi zakaznikim
stabilizatory ve tfech oblibenych pfichutich pod
znaCkou Baker - Baker fix krém jahoda, Baker
fix krém malina a Baker fix krém jogurt.

Slehacky a krémy si jisté mezi spotiebiteli udr-
Zi svou popularitu i do budoucna. Spolecnost
KaKa CZ s. r. o. zajistuje v této oblasti dodav-
ky vétsinové pouzivanych rostlinnych slehacek
spolu se stabilizatory pro jejich dlouhodobou
udrznost. Kromé vyrobki ze stavajiciho portfo-
lia jsme schopni pfi dostatecnych odbérech na
pozadavek zajistit i dal$i, i mén€ tradicni prichu-
té stabilizatorli. Véfime, Ze se Vam s nasimi pro-
dukty bude pracovat co nejlépe a budou pfina-
Set ve formé finalnich vyrobki radost Vasim za-
kazniklim - koneénym spotiebitelim, ktefi se
budou pro Vase zakusky radi vracet.

Ing David Kotrba
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Prazdroj Zada zpfisnéni definice Ceského piva

Plzei - Plzeiisky Prazdroj poza-
duje zpFisnéni podminek pro pou-
Zivani chranéného zemépisného
oznaceni Ceské pivo. Oficialni zZa-
dost o zménu a vyzva sladki Pra-
zdroje Zijeme ceskym pivem jsou
reakci na test deniku MF Dnes
z 24. 3. 2010, ktery odhalil v né-
kterych pivech ceskych pivovarii
nepovolenou pfidatnou latku — che-
micky chmelovy preparat tetrahop.
FanousSci ceského piva se k vyzvé
mohou pfipojit na internetovych
strankach.

SLADKOVE ZVEREJNILI VYZVU NA WWW.ZACISTECESKEPIVO.CZ

,Jsme znepokojeni soucasnym trendem
v Ceském pivovarstvi, kdy stdle vice pivo-
varu vyuzivd nestandardni suroviny, jako
napriklad nepovolené chmelové prepardty
a pridatné potravindarské ldtky. Jde hlav-
née o chemicky modifikovany chmel a sla-
dové ndahrazky, které v tradicnim ceském
pivu nemaji co pohledavat. Tyto prakti-
ky umoznuji sladkiim nahrazovat kvalit-
ni suroviny a nedovolené vylepsovat vlast-
nosti piva, napr. kvalitu pény. To ohroZuje
dobrou povest ceského piva ve svéte, reno-
mé chranéného oznaceni Ceské pivo i dir-
véru tuzemskych konzumenti, “ fika star-

@Izeiiski @razd roj

$i obchodni sladek Plzenského Prazdro-
je Vaclav Berka.

Plzensky Prazdroj do svych piv zad-
né chemicky modifikované chmelové
preparaty ani nahrazky sladu nepfida-
va. Pilsner Urquell, Gambrinus, Vel-
kopopovicky Kozel a Radegast se vari
pouze ze tii zakladnich pivovarskych
surovin - z vody, jeémenného sladu
a chmele za pfidani pivovarskych kvasi-

nek. Pridavani jakychkoliv dalSich latek
do piva je porusovanim tradi¢niho po-
stupu vyroby Ceského piva plzenského
typu, tak jak bylo poprvé uvafeno v Plz-
ni v roce 1842.

,Oznaceni Ceské pivo by mélo byt pro
spotrebitele jasnym indikdtorem profes-
ni poctivosti a integrity vareni piva pod-
le ryzi ceské tradice. V dopise adresova-
ném Ceskému svazu pivovarii a slado-
ven a sdruzeni Ceské pivo proto Plzerisky
Prazdroj 2ddd o zpFisnéni definice Ceské-
ho piva, protoZe ta soucasnd neresi dosta-
tecné problém nepovolenych pridatnych

ldtek, ” shrnuje vrchni sladek Plzenské-
ho Prazdroje Jan Hlavacek.

Pétice sladkd Plzenského Prazdroje
(Vaclav Berka, Jaroslav Hacko, Jan Hla-
vacek, Ivo Kanak a Pavel Semik) Zaro-
veii vydala vefejnou vyzvu Zijeme Ges-
kym pivem. Je adresovana vsem, kte-
rym zalezi na budoucnosti tradi¢niho
¢eského piva, aby podporili pozadavky
Plzenského Prazdroje na presnéjsi de-
finici Ceského piva. Vefejnost a pivafi
se mohou k iniciativé pfipojit na inter-
netovych strankach www.zacisteceske-
pivo.cz.

Prazdroj ziskal tfi mediale na World Beer Cupu

CHICAGSKA PIVNi SOUTEZ OCENILA DVAKRAT GAMBRINUS A JEDNOU VELKOPOPOVICKY KOZEL

Praha - V nejvyznamnéjSi mezinarodni pivni soutézi World Beer Cup
v Chicagu uspélo hned nékolik znacek Plzeiiského Prazdroje. Gambrinus
11° Excelent ziskal stfibrnou medaili a Velkopopovicky Kozel Premium vy-
hojoval bronz mezi 43 prihlaSenymi vzorky v kategorii plzeiiskych piv ces-
kého typu. Ve své kategorii s 58 soutéZicimi pivy dosahl na stribro take

Gambrinus svétly.

Ceska piva z Prazdroje uspéla v Chi-
cagu v konkurenci 3 330 prihlasenych
piv ze 642 pivovarli a 44 zemi svéta.
Vzorky posuzovalo 179 rozhodéich
degustatorti. Z Ceska bylo pfihlaseno
celkem 13 pivnich znacek riznych pi-
vovartl. , Uspéch na této soutézi nds vel-
mi tési, protoZe ji porddd Brewers Asso-
ciation, ktera si klade za cil propagovat
a chrdnit originalitu a unikdtni chut riiz-
nych druhu piv. Je videt, Ze zachovani vy-
Jimecnosti ceského piva se vypldci. Kvalit-

ni ceské suroviny jsou zdakladem ceského
pivovarstvi a jako takové pivo ho svét oce-
nuje, “ fika Vaclav Berka, starsi obchod-
ni sladek Plzenského Prazdroje.

World Beer Cup je nejvétsi profesio-
nalni pivni soutéz na svété a prezdiva se
ji ,,Olympiada pivnich soutézi“. Od roku
1996 ji kazdé dva roky porada Brewers
Association. Leto$ni vysledky byly slav-
nostné oznameny 10. dubna.

o S celkovym prodejem 10,5 milionu

hektolitrit v kalenddrnim roce 2009

a s exportem do vice nez 50 zemi ce-
lého svéta je Plzensky Prazdroj, a. s.,
prednim vyrobcem piva v regionu
a nejvétsim exportérem ceského piva.
Hlavnimi znackami Plzenského Pra-
zdroje v CR jsou Pilsner Urquell, Gam-
brinus, Radegast a Velkopopovicky
Kozel.

® Plzensky Prazdroj, a. s., je clenem glo-
balni skupiny SABMiller plc. Pilsner
Urquell je mezindarodni viajkovou lodi
portfolia znacek SABMiller.

o SABMiller plc je jedna z nejvétsich sve-
tovych pivovarnickych spolecnosti, s pi-
vovarnickymi aktivitami ¢i distribuci ve
vice nez 60 zemich svéta napric 6 kon-
tinenty.

Jiri Marecek
Plzensky Prazdroj, a. s.

Ceska republika ziskala celkem
23 diplomii a prestizni zvlastni ce-
nu ,,PREMIO SPECIALE VINITALY
2010“ na jednom z nejvyznamnéj-
Sich svétovych vinarskych veletr-
hii Vinitaly 2010, ktery se konal ve
dnech 8.-12. dubna 2010 v italské
Veroné.

Moravsti vinafi si tak ve Veroné
opét ovérili, ze jejich vina jsou ve své-

ucast na veletrhu a soutézi zajistovalo
Narodni vinafské centrum za finan¢ni
podpory Vinafského fondu.

Obrovsky uspéch zaznamenaly Mo-
ravské vinafské zavody Bzenec, které
ziskaly zvlastni cenu ,PREMIO SPE-
CIALE VINITALY 2010%, zatadily se
tak mezi pét nejvyznamnéjsich firem
této vinafské soutéze. Vedle zvlast-
ni ceny si Moravské vinarské zavo-
dy Bzenec odvezly také pét diplomu
a dalsi dva diplomy ziskala i jejich
dcefina firma Vinafstvi Mikrosvin
Mikulov a. s.

16 diplom si rozdélili Pavel Binder,
BOHEMIA SEKT, a. s, HABANSKE
SKLEPY, spol.sr. 0., LIVL, spol. s r.0.,
NOVE VINARSTVI, a. s., Petr Skou-
pil Winery, SPIELBERG CZ, s. r. 0.,
Vladimir Tetur, Josef Valihrach, Vi-
nafstvi Kovacs s. r. 0., Vinafstvi
Pavlov, spol. s r. 0., VINARSTVI

(

|

vina z Moravy
vina z Cech

. VELKA VINA Z MALE ZEME...

svatktll vina na svété. Paralelné s vinaf-
skym veletrhem se konala i vystava oli-
vového oleje Sol, kde se piedstavili
vyrobci nejkvalitnéjsich olivovych ole-
ju z Italie i z ostatnich zemi a veletrh
kvalitnich potravinaiskych produktii
Agrifood.

Vice o vinech na www.vinazmoravy.cz
a www.vinazcech.cz

Vyrobce

T
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 Vinat 2 32 e svta prinasii . VIN ZNOIMOL a. . - iz aballe, | Binder Pavel Frankovka rosé, kabinetn ino 2009
tos do soutéze 3 553 vin, které hodno- Na veletrhu Vinitaly vystavovalo | BOHEMIA SEKT a.s. Bohemia Sekt Prestige Brut 2005
tilo 105 vinafskych odbornikd. Mezi  letos na 90 tisicich metrech ¢tvereé- |BOHEMIA SEKT, a. s. Bohemia Sekt Prestige Brut 2004
nimi i 56 vzorki dvaceti moravskych — nich 4 200 vystavovateli ze 112 zemi | HABANSKE SKLEPY, spol. s r. o. Zweigeltrebe, pozdni sbér 2007
vinafskych firem, jejichz spoleCnou svéta, coz z n&j déla jeden z nejvétsich LIVL, spol. s r. o. Hibernal, vybér z hroznii 2008
Moravské vinarské zavody Bzenec Chardonnay, pozdni sbér EGO 70 2008
Moravské vinafské zavody Bzenec s. r. 0. Muskat Moravsky, pozdni sbér EGO 72 2008
Moravské vinarské zavody Bzenec s. r. o. Rulandské bilé pozdni sbér EGO 75 2008
Moravské vinaiské zavody Bzenec s. r. o. Veltlinské zelené vybér z hrozni EGO 72 2008
Moravské vinatské zavody Bzenec s. r. 0. Frankovka rosé, pozdni sbér 2009
NOVE VINARSTVI, a. s. Muskat Ottonel, jakostni vino 2009
Petr Skoupil Winery Ryzlink rynsky, kabinetni vino 2009
SPIELBERG CZ, s. r. o. Pinot gris, vybér z hroznl 2008
Tetur Vladimir Tramin Cerveny, vybér z hroznti 2008
Valihrach Josef Rulandské Sedé, vybér z hroznl 2006
Valihrach Josef Cuvée Cabernet Sauvignon x Merlot, vybér z hrozni 2006
Vinafstvi Kovacs s. r. o. Sauvignon, pozdni sbér 2009
Vinarstvi Kovacs s. 1. 0. Rulandské bilé, vybér z hroznii 2009
Vinafstvi Pavlov, spol. s 1. 0. Rulandské bilé, vybér z hroznii 2007
Vinafstvi Pavlov, spol. s 1. 0. Sauvignon, pozdni sbér 2008
VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV a. s. Ryzlink rynsky pozdni sbér 2008
VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV a. s. Tramin ¢erveny pozdni sbér 2008
ZNOVIN ZNOJMO, a. s. Muskat Zluty, zemské vino 2009

Ing. Marek Babisz, Ndrodni vinaiské centrum, o. p. s.
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Vds partner pri kontrole zdravotni nezdavadnosti
a jakosti Vasich vyrobku

Kvalitni prouZky Twinsensor na inhibicni latky!
Tetracykliny pozitivai

Tetracykliny pozitival

B-laktamy negativai  — — B-laktamy pozitival

Radi Vam poskytneme informace o viech doddvanych
vyrobcich a provedeme jejich prezentaci.

NOACK CR, spol. s r.o.
Kvétnového vitézstvi 160, Praha 4,149 00 ;
Tel. 267 913 415-7, Fax. 272 910 092
nnack@naack.cx, www.noack.cz

Statni veterinarni ustav Olomouc

Akreditovana zkusebni laborator ¢.1144

Jakoubka ze Stribra 1, 779 00 Olomouc,
tel.: 585 225 641, fax: 585 222 394
e-mail: svuolomouc@svuol.cz www.svuolomouc.cz

ODDELENI HYGIENY POTRAVIN A CHEMIE

provadi

o kompletni mikrobiologické, chemické, senzorické vysSetfeni potravin
a surovin dle pozadavkl novelizovaného zdkona o potravinach
o prukaz a rozliSeni zivocisné bilkoviny
o vySetfeni na BSE u skotu (scrapie u ovci)
« mikrobiologické, chemické, senzorické vySetfeni pitné vody,
aqua purificata dle platné legislativy CR a EU
o laboratorni kontrola HACCP v potravinarské vyrobé
e posuzovani zdravotni nezavadnosti potravin za ucelem exportu
a importu
o monitoring cizorodych latek v potravinach
o poradenskou a konzultac¢ni ¢innost v oblasti znaceni potravinarskych
vyrobku
o poradenskou a konzulta¢ni ¢innost v oblasti platné legislativy
svozné linky vzorka - odbéry vzorkii - slevy
- rychlé vyrizeni zakazek - nepretrzity provoz

UZUTE SI LETO
S PEPOU NA GRIL

UGRILWITE Sl OBLIBENEHO SEDLCANSKEHO PEPU!

PREJEME DOBROU SEDLCANSKOU CHUT!

2/2010 tesmar srms wms s e e

UZENARSKE navmy iy

B, KIE. < D). dhalane MI1E = Coma % M2

q A

Vyclmze|| kazdé dvu mésice

Potravinarsky Y T e Ok
zpravodaj UZENARSKE 1o

Rocéni predplatné
+ Casteénd uhrada
postovného - 320,- Ké

POTRAVINARSKA

L€ AN

Roc¢ni predplatné
+ €dasteénd dhrada
postovného - 216,- Ké

Roéni predplatné
+ Casteénd uhrada
postovného - 805,- K¢

OBJEDNAVKA PREDPLATNEHO

Jméno (nazev podniku):

Adresa:
Mésto: PSC:
1€0: DIC:

Cislo Gétu/kod banky:
Pocet vytisku:
Datum objednavky:
Jméno objednavajiciho:
Telefon:

Objednavka je stala — neni nutno kazdoroéné obnovovat.
Zadame pouze nahlasovani veskerych zmén (adresy, pocet vytiskil apod.) v co nejkratsi dobé.
Objednavany titul oznacte v prisluSném ramecku.

Objednaci kupon zaslete na firmu ABONT, s. r. 0.,

Chlumova 17, 130 00 Praha 3, e-mail: abont@seznam.cz
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Moravska a ceska vina si z prestizni parizske vystavy vezou 35 medaili

V PaiiZi se jiz po Sestnacté ko-
nala prestiZzni mezinarodni soutéz
vin Vinalies Internationales. V no-
vém rocniku se opét vyrazné prosa-
dila moravska a ceska vina. V ko-
necném souctu se mohou pochlubit
skvélymi 9 zlatymi a 26 stiibrnymi
kovy.

Celkem dvacet jedna komisi sloze-

nych z prednich svétovych enologt, od-
bornych novinart a sommelierd hodno-
tilo po cely tyden 3 485 vzorki vin z ce-
Iého svéta, mezi nimiZ nechybélo ani
sto zastupct z Ceské republiky. Spoleé-
nou ucast nasich vin, véetné dopravy,
organizacné zajistovalo Narodni vinaf-
ské centrum ve Valticich s podporou Vi-
nafského fondu CR.

Moravska a Ceska vina v Pafizi na-

konec ziskala 9 zlatych a 26 stfibrnych
medaili, coz v procentualni uspésnosti
fadi Ceskou republiku mezi nejuspés-
néjsi vystavovatelské zemé celé vysta-
vy.

,Nejcennéjsim kovem se mohou
pochlubit Vinafstvi Baloun za Tramin
¢erveny 2009 a Hibernal 2009; Vinai-
stvi Springer za Sylvanské zelené, ledo-
vé vino 2001 a Cuvée Springer family

reserve 2004; Znovin Znojmo Ryzlink
rynsky, ledové vino 2008; Tomas Krist,
Ryzlink rynsky pozdni sbér 2009; Mo-
ravské vinarské zavody Bzenec, Tramin
¢erveny pozdni sbér 2008; Sonberk Tra-
min Cerveny, slamové vino 2008; Petr
Skoupil Winery Miiller Thurgau ka-
binetni vino 2009,“ shrnuje vycet zla-
tych medaili z letoSniho ro¢niku Vina-
lies Internationales Ing. Marek Babisz,

hlavni sommelier Narodniho vinafské-
ho centra.

Vice o vinech na www.vinazmoravy.cz
a www.vinazcech.cz.

Oficidlni vysledky soutéze jsou zverej-
nény na http://www.vinalies-internatio-
nales.fr/en/.

Ing. Pavel Krska
Nadrodni vinarské centrum, o. p. s.

Bohemia Sekt Cocktail Competition Grand Prix CBA 2010

BARMANSKA ELITA ZARILA V AQUAPALACE

Elitni klani Spickovych ceskych
a evropskych barmanii nabidl hos-
tiim BOHEMIA SEKT COCKTAIL COM-
PETITION - GRAND PRIX CBA 2010,
ktery se konal v sohotu 13. hiez-
na v hotelu Aquapalace Praha. Ge-
neralnim partnerem hyla spolecnost
BOHEMIA SEKT, hlavnim organiza-
torem Ceska barmanska asociace.
Divaci zde méli moznost ohdivo-
vat barmanskou zruénost a ochut-
nat koktejly od dvacitky profesio-
nalnich barmanil.

Zakladni, a tedy prvni povinnou in-
gredienci byl Bohemia Sekt. ,Jsme hr-
di na to, Ze jsme mohli byt generalnim
partnerem této vrcholné soutéze. Opét
se potvrdilo, Ze sekt je univerzalni a za-
jimava souc¢ast michanych napoji,” fe-
kl Martin Fousek, marketingovy fedi-
tel spolecnosti BOHEMIA SEKT. Sou-
t€z byla dale rozdélena do péti skupin
dle partnerskych znacek, a to Beche-
rovka, Bacardi, Prazska vodka Premi-
um, Finlandia vodka a Absolut vodka,
jejichz sortiment predstavoval vZdy ve
své kategorii druhou povinnou ingredi-
enci koktejlt. Tyto skvélé produkty by-
ly v koktejlech vhodné doplnény nékte-
rym z portfolia ochucenych nealkoho-
lickych napojt znacky Coca-Cola, nebo
mineralni vodou Mattoni a sirupy Mo-
nin nebo Fabbri.

Komise z odbornikit CBA a prezi-
dentt evropskych barmanskych asociaci
hodnotila vedle technické zdatnosti ta-
ké zrucnost, odbornost nebo spravnou
teplotu napoji. Pri bodovém hodnoceni

sladéni jednotlivych ingredienci, ale pfi-
hlizelo se také k celkovému dojmu a es-
tetickym pozadavkim.

Presto, Ze venku poletovaly sného-
vé vlocky a teplota byla mirné pod bo-
dem mrazu, v Kongresovém sale hote-
lu Aquapalace to vielo. Vice nez 400
divaki nadsené aplaudovalo skutec-

5]

BOHEMIA SEKT

W/{é/ Oerzec

KONFERENCE
2010 S

nému umeéni barmanskych osobnosti.
A bylo na co se divat! Pozvani od pre-
zidenta CBA AleSe Svojanovského pii-
jali i barmani, ktefi jsou mistry ve svém
oboru, ale soutézeni se jiz aktivné€ ne-
vénuji. Napriklad barmistr Roman Uh-
lif, ktery vede exkluzivni bar Cloud 9
v hotelu Hilton, Michael Tretter, ma-
jitel Tretter “s baru, a Vaclav Vojif, za-
kladatel znamého Bugsy ‘s Baru, ktery
soutézil naposledy pred 12 lety. Ten ta-
ké sviij drink vtipné pojmenoval ,,12 ye-
ars later®.

Vyraznymi favority soutéze byli mj.
Sarka Janova, 2. vicemistr svéta IBA
2009, Zbynék Spic¢ak, Barman roku
2009, a zastupci evropskych barman-
skych asociaci v Cele s Vlado Banakem
ze Slovenska, mistrem svéta IBA 2009,
a Mirem PetrevCicem, 1. vicemistrem
svéta IBA 2009.

Chvilku plnou napéti pfed vyhlase-

nim vysledki velmi vyrovnané soutéze
zpestfili svoji efektni exhibici ¢lenové
REPRESENT FLAIR TEAMU s exklu-
zivnim hostem Alexandrem Rodoma-
nem, mistrem svéta WFC 2003.

Zavér veCera pak jiz patfil slavnostni-
mu vyhlaseni vysledkili soutéze. Z kazdé
kategorie byli vyhlaseni 2 vitézové, a to

Uspéje VINIUM u evropskych zakazniku?

za typ drinku AFTER DINNER a FAN-
CY. Cesti soutézici obsadili sedm vitéz-
nych pozic z celkovych deseti.

Zlatym hiebem bylo vyhlaseni abso-
lutniho vitéze. Tim se stal s po¢tem 267
bodi barmansky Sampion Mario Hof-
ferer z Rakouska, ktery soutézil s drin-
ky Bleeding Love a Summer Love 2010.
Vitéz dostal zlaty pohar CBA a hlavni
cenu 1 000 eur od spole¢nosti BOHE-
MIA SEKT.

,Sekty spoleénosti BOHEMIA SEKT
jsem poznal azZ zde na soutézi, ale mohu
jednoznacné fici, Ze jsou skvélé a dobre
se s nimi pracuje. Ur¢ité je budu doporu-
Covat svym koleglim,* fekl po soutézi do-
jaty Mario Hofferer. AleS Svojanovsky,
prezident Ceské barmanské asociace, ne-
skryval lehké zklamani. ,Trochu mé mr-
zi, Ze se zadnému z naSich barmanu ne-
podafilo ziskat titul absolutniho vitéze,
na druhou stranu sedm ocenéni ukazuje
na kvalitu a zkuSenosti Ceskych soutézi-
cich. To je perfektni zaklad, diky némuz
jsem presvédCen, Ze pristi rok se zastup-
ce z CR umisti i jako absolutni vitéz.“

Soutéz BOHEMIA SEKT COCK-
TAIL COMPETITION - GRAND
PRIX CBA 2010 se konala v ramci vy-
ro¢ni konference CBA. Soutéze se na
pozvani prezidenta CBA zucastnilo 20
elitnich barmant, na pribéh dohlize-
la komise sloZzena z prezidentli evrop-
skych barmanskych asociaci, Clenu
1.B.A. a spojovacim prvkem vsech sou-
téznich drinka byl Bohemia Sekt.

Vice o konferenci najdete na www.cba-
net.cz

Ales Svojanovsky,
Ceskd barmanskd asociace

market

Velke Pavlovice — Letosni 15. me-
zinarodni vinarsky veletrh Vinex je
mistem, kde si vyznamna ceska

Spotrehitele se mohou tesit

vinarska spolecnost VINIUM a. s.,
Velké Pavlovice, potvrdila s evrop-
skymi obchodniky odbyt ¢asti své
produkce. Za rok 2009 vyproduko-
valo VINIUM téméF 11 miliond lah-
vi vina.

,Chceme vyuzit mimoradné prizni-
vych klimatickych podminek, které by-
ly pii lonské sklizni, a nabidnout evrop-
skym zakaznikim zejména Cervena vi-

BECHEROVKA

V bieznu vyvrcholila prvni vina projektu, v némz spolecnost Jan Becher
- Karlovarska Becherovka, a. s., oslovila sklarské designéry k navrhu liké-
rové sklenicky pro Becherovku. Ve sklarné CRYSTALITE BOHEMIA, s. r. o.,
ve Svétlé nad Sazavou sjely, za ucasti autora vitézné sklenicky Marcela
Mochala, z vyrobni linky prvni designové likérky pro Becherovku. Projekt

tak vstupuje do dalSi faze.

Od ftijna 2009 mohli spotiebitelé
volit z osmi originalnich navrht liké-
rovych skleni¢ek jednu, ktera se jim
nejvice libi. Vitézem se stala sklenic-
ka z dilny designéra Marcela Mocha-
la. Tento koncept spojujici dle autora
muZsky a Zensky princip ziskal nejvét-

$i pocet hlast z celkového poctu 2 550
hlast.

Za ctvrt roku od ukonceni hlasova-
ni putuje vitézna sklenic¢ka jako pribal
k litrové lahvi Becherovky ke spotiebi-
telim. Autor vit€zného navrhu k tomu
dodava: ,Velmi mne tési, Ze se spotfe-

na z nasi oblasti, jako jsou Frankovka
nebo Dornfelder,“ poodhaluje strategii
obchodné-marketingovy feditel Tomas
Klumpar a dodava, ze vyssi kvalita je
Lvykoupena® az o tfetinu nizs§i urodou
ve srovnani s rokem 2008.

Na brnénském Vinexu v pavilonu A2
predstavilo VINIUM skupiny vin pod
obchodnim oznacenim Vinium Mora-
via pro gastronomicka zafizeni a nejvys-
$i zakaznickou fadu Vinium Exclusive.

MEDAILOVA
SKLIZEN

V loniském roce ziskalo VINIUM cel-
kem 43 medaili a ocenéni na uznava-
nych narodnich i mezinarodnich sou-
tézich. Napriklad na WINEFESTu
v Mélniku cenu za nejlepsi kolekci vin
- pozdni sbéry odrid Ryzlink vlassky,
Tramin Cerveny a Dornfelder a vybér
z hroznl odridy Frankovka (v§e roc-
nik 2008).

Celkové mezi nejuspésnéjsi vina pat-
fi Miiller Thiirgau, pozdni sbér, roénik
2008 se Ctyfmi stfibrnymi a péti bron-
zovymi medailemi nebo vyborné hod-
noceny Tramin Cerveny, také pozdni
sbér roku 2008 s jednou zlatou, jednou
stiibrnou a dvéma bronzovymi medai-
lemi.

Lubomir Zabavik
PAM market s. r. o.

na prvni designovou sklenicku Becherovky

biteltim nejvice libil mij navrh, a jsem
rad, Ze jsem mohl byt pfitomen proce-
su pripravy a vyroby samotné sklenic-
ky, které se ujala sklarna ve Svétlé nad
Sazavou. S velkym usmévem jsem pro-
chazel sklarnou a v ruce drZel prvni
vzorky likérky. Vérim, Ze si v ni spotfe-
bitelé Becherovku vychutnaji.”
Uspésnost projektu dokazuje nejen
velky pocet hlasujicich, ale také 2 no-
minace na cenu Czech Grand Design
v kategoriich Vyrobce roku (,,Za sou-
téz pro mladé designéry®) a Designér
roku (,,Ingrid Rackova a David Sucho-
parek za navrh poharku pro Beche-
rovku®). Garant projektu Milan Hla-
ve$ z Uméleckoprimyslového musea
v Praze k projektu fika: ,,JJsme radi, ze
jsme se mohli podilet na zajimavém
projektu, a velice nas tési, Ze oslovil
tolik mladych designérti. Véfime, Ze

podpofi nejen svézi vzhled Becherov-
ky, ale také Ceské sklo a mlady Cesky
design.”

Likérka byla vyrobena v jediné limi-
tované sérii cca 40 000 ks ve sklarné
CRYSTALITE BOHEMIA, s. 1. 0., ve
Svétlé nad Sazavou. ,Velice si vaZime
toho, Ze nas Becherovka prizvala ke
spolupraci na projektu, jehoz vysled-
kem je krasny produkt pro bézné den-
ni uzivani,” rika reditel sklarny Martin
Fait a dodava: ,Dochazi tak ke spojeni
dvou tradi¢nich ceskych vyrobct nad
produktem, kterému nechybi moder-
nost a smysl pro design.*

SPOTREBITELE MOHOU
ZNOVU VYBIRAT LIKERKU
Projekt vyroby designovych skleni-
¢ek pro Becherovku vstupuje do dal-
§i faze, kdy budou spotfebitelé opét

vybirat z navrhu likérek pro Beche-
rovku, tentokrat ze Ctyf. Prostfednic-
tvim SMS hlasovani a také interneto-
vych stranek www.becherovka.cz mo-
hou zvolit nového vitéze a projekt tak
posunout dal. Do druhého kola jsme
se rozhodli opét zaradit i designéra Ji-
fiho Novotného, jenz za svou sklenic-
ku ziskal v prvnim kole druhy nejvyssi
pocet hlasi. Dale se o pfizen vefejnos-
ti uchazi Veronika Cerna, Josef Divin
a Tomas Hovorka. VSechny soutézni
navrhy budou k vidéni v pribéhu dub-
na a kvétna 2010 v Uméleckopriimys-
lovém museu v Praze. Prohlédnout si
je a hlasovat muzete i na internetovych
strankach Becherovky (hlasovani pro-
biha od 15. 4. do 15. 6. 2010).

Gabriela Adamkovd, Jan Becher
- Karlovarskd Becherovka, a. s.



26 / ze zahranici

ZAJIMAVOSTI

OLIVOVY OLEJ
JAKO NAHRADA
TRANS TUKU
V PEKARSKYCH
VYROBCICH

Nova studie, jejiz vysledky byly publikovany
v casopise LWT - Food Science and Technology,
ukazala, Ze margarin a jiné Sorteninky obsahujici
trans tuky Ize v pekafskych vyrobcich tspésné na-
hradit olivovym olejem.

Vyzkumni pracovnici z univerzity v Thessalo-
nikach v Recku zjistili, Ze charakteristicky flavor
olivového oleje, pokud je tento pouzity k Castecné
nahradé margarinu v kolacich, se na jejich vzhle-
du, texture, chuti ani na viini negativné neprojevi.
Naopak, panel posuzovatelll provadéjicich senzo-
rickou analyzu vyrobku kola¢ obsahujici olivovy
olej pred vyrobkem pfipravenym se standardnim
tukem uprednostnil.

Sorteninky hraji kliGovou roli pfi vyrobé peci-
va, protoze pomahaji udrzet v té€sté vzduch, coz je
nezbytné k udrzeni objemu vysledného produktu
a k dosazeni patficné jemnosti a vlhkosti stridky
a dobrého pocitu v ustech pfi konzumaci. Rada
Sorteninkd se vyrabi z rostlinnych oleji. Tyto tuky
prochazeji procesem hydrogenace, pfi niz mohou
vznikat trans tuky. Tyto tuky, jak bylo védecky
prokazano, maji neblahy vliv na zdravotni stav ze-
jména cévni soustavy, nebot snizuji hladinu HDL-
cholesterolu a zvysuji hladinu LDL-cholesterolu
v krvi a mohou téz podporovat nékteré zanétlivé
procesy. Extra panensky olivovy olej, ktery je po-
pulaci v oblasti kolem Stfedozemniho more bézné
a hojné konzumovany, je naopak spojovany s niz-
kym vyskytem koronarnich srde¢nich onemocné-
ni a nizkym krevnim tlakem.

K vyhodnoceni vlivu zmény typu tuku pouzi-
tého pii vyrobé kolacii byla pouzita metoda sen-
zorické i instrumentalni analyzy. Obéma druhy
analyzy byla hodnocena denzita tésta, ztrata vody
v pribéhu peceni a objem vysledného produktu.
K vyhodnoceni hlavnich kvalitativnich znakt byla
provedena analyza texturniho profilu.

Byly testovany tfi rozdilné kolacové smési:
prvni obsahovala jako tuk pouze extra panensky
olivovy olej (17,5 g/100 g tésta), druha smés ex-
tra panenského olivového oleje a margarinu (8,75
g/100 g tésta) a tieti (kontrolni) pouze margarin
(25 g/100 g tésta). Ze vsech tii smési bylo stej-
nym postupem pfipraveno tésto, které bylo upece-
no a poté skladovano dle standardnich instrukci
tak, aby bylo zajisténo stejné nakladani a presnost
meéfteni.

Z vysledki vyplyva, ze v dusledku substituce
margarinu extra panenskym olivovym olejem se
zvysila hutnost tésta, takze v ném bylo obsazeno
méné vzduchu. Kontrolni té€sto ze smési obsahu-
jici pouze margarin mélo hodnotu denzity 0,94,
zatimco tésto obsahujici pouze olivovy olej 0,98.
Mimoto bylo zaznamenano, ze u kontrolniho
tésta doslo pfi peceni k nevySSim ztratam vody
a objemu a u tésta s olivovym olejem naopak ke
ztratdm nejnizsim.

I kdyz fada zmén popisovanych ve studii by-
la relativné nevyznamna, zmény pozorované pii
analyze textury byly vyznamné ve vSech znacich
mimo pfilnavost a pruznost. Kolace pripravené
s olivovym olejem nebo jeho smési s margarinem
vykazovaly vys$§i hodnoty u tvrdosti a soudrznos-
ti.

V zavéru studie jeji autofi konstatuji, Ze nej-
lepsi moznosti, jak pripravit pecivo pfijatelnych
organoleptickych kvalit, které zaroven obsahuje
méné trans tukd, je castecné nahradit v recepture
margarin olivovym olejem. Moucnik pripraveny
ze smési margarinu a extra panenského olivového
oleje mél dokonce nékteré charakteristiky lepsi
nez moucnik kontrolni, a to pfi zachovani stejné
vyse senzorického ohodnoceni.

Anthia Matsakidoua, Georgios Blekasa, Ada-
mantini Paraskevopoulou: Aroma and physical
characteristics of cakes prepared by replacing
margarine with extra virgin olive oil. In: LWT -
Food Science and Technology, 43, ¢. 6 (2010), s.
949-957. doi:10.1016/j.1wt.2010.02.002

PARODONTOZA
A OMEGA-3 MASTNE
KYSELINY

Stale vétsi cast lidské populace, zejména pak
starSich lidi, trpi parodontozou, €ili zanétlivym
onemocnénim dasni a tzv. zavésného aparatu
zubu. Prvotni pfi¢inou tohoto onemocnéni je

bakterialni povlak zubi, ktery se na nich pfi ne-
dostate¢né Ci nespravné ustni hygiené hromadi
a pronika do gingivalnich choboti, tedy pod da-
sen obklopujici zub. Postupné dochazi k destrukci
vazivové tkané v okoli zubnich kofent a v pozdéj-
Sim stadiu i alveoll Celistni kosti, které obepinaji
kofeny zubu. Pokud se onemocnéni dale zhorsuje,
dochazi obvykle i k zasazeni kostni tkané. Ta se
postupné deformuje a ze zavésného aparatu se za-
¢nou uvolnovat zuby. Zda se, Ze toto onemocnéni
by do ur¢ité miry mohlo byt ovlivnéno i slozenim
konzumované stravy. A pravé studie publikovana
v ¢asopise Nutrition zkoumala souvislost mezi slo-
Zenim stravy a tohoto onemocnéni u starsi popu-
lace, konkrétné se jednalo o vliv konzumovanych
omega (®-3) mastnych kyselin - kyseliny doko-
sahexaenové (DHA) a eikosapentaenové (EPA)
- na stav parodontu.

Rybi olej a rybi maso obecné jsou bohaté na
omega-3 mastné kyseliny, zejména takové jako
DHA a EPA. Predchozi studie zjistily, Ze DHA
ny s prevenci a 1é¢bou zanétlivych onemocnéni.
Autofi v avodu zde popisované studie zminuji,
Ze jednim z mechanismd, jehoZ prostrednictvim
EPA pravdépodobné tlumi zanét, je snizeni mnoz-
stvi kyseliny arachidonové vstupujici do metabo-
lickych procesii. Pfijem zivin a zmény nutri¢nich
preferenci byly jiz diive davany do souvislosti se
Ze ti, ktefi konzumuji méné motskych produkti,
maji v priméru ve vy$sim véku méné zubt nez ti,
ktefi maji spotiebu téchto produktii vyssi.

Studie realizované japonskym védeckym tymem
se zucastnilo 55 dobrovolnikt (26 muzti a 29 Zen)
ve véku 74 let, jinak téz ucastnik dlouhodobé in-
terdisciplinarni studie starnuti. Dobrovolnici byli
pozadani, aby vazili a zaznamenavali potravu,
kterou jedli. Pfijem Zzivin byl hodnocen pomoci
tabulek standardniho slozeni potravin, a to vcet-
né celkového energetického prijmu a primérného
prijmu DHA a EPA za den. Na zacatku studie
a jednou roc¢né€ po dobu péti let byla provedena
lékarska kontrola stavu parodontu. Iwasaki a spol.
provedli v ramci studie rizné statistické analyzy
ziskanych dat vcetné kvalifikovaného odhadu vys-
ky, hmotnosti, BMI, koufeni a po¢tu zubl a pfi-
jmu DHA a EPA ve formé stravy.

Primérny denni pfijem EPA a DHA byly 947
a 635 miligramt. Vyzkumnici zjistili, Ze muzi mé-
li vyssi celkovy energeticky pfijem i pfijem DHA
a EPA nez zeny. Bylo taktéz pozorovano, ze pru-
mérny pocet onemocnéni parodontu byl 1,5krat
vyssi u jedinctl s nizkym piijmem DHA ve srovna-
ni s lidmi s nejvyssim primérnym piijmem DHA.
Ucastnici s nejnizsim tertilnim pfijmem EPA méli
vyznamné méné zubll nez ucastnici s nejvyssim
tertilnim prijmem EPA.

V diskuzi Iwasaki a spol. uvadéji, Zze hodnota
vysledkl byla ovlivnéna zejména socio-behavi-
oralnimi faktory, protoZe ke studii byla vybrana
homogenni skupina s vékovym vymezenim 74 let,
a to proto, aby se predeslo vlivu variace rasy a vé-
ku. Vysledky ukazaly, Ze mezi celkovym zdravim
a dentalnim zdravim mezi sledovanou populaci
a ucastniky studie nebyl vyznamny rozdil. Vy-
zkumnici naznacuji, ze souvislost mezi paro-
dontalnim onemocnénim a omega-3 mastnymi
kyselinami byla pravdépodobné vysvétlovana
latek. Zda se pravdépodobné, Ze konzumace ryb
muze chranit pfed onemocnénim parodontu ve
stafi vzhledem k tomu, Ze nékteré ryby jsou na
omega-3 mastné kyseliny bohaté. Studie taktéz
podotyka, ze parodontoza mize byt rizikovym
faktorem u chronickych kardiovaskularnich one-
mocnéni, protoZe prispiva k celkové zatézi orga-
nismu jedince zanétem.

M. Iwasaki et al.: Longitudinal relationship
between dietary m-3 fatty acids and periodontal
disease. Nutrition, article in press, doi:10.1016/
j.nut.2009.09.010.

VLIV OZAROVANI
NA ZIVINY VE SPENATU

V srpnu 2008 americké ministerstvo zdravot-
nictvi (FDA) schvalilo ozafovani cerstvého ledo-
vého salatu a §penatu. Udelem tohoto ofetfeni
ma byt zniCeni eventualni kontaminace této lis-
tové zeleniny patogeny E. coli 0157:H7 a Salmo-
nella enteric.

Spenat je dobrym zdrojem vitaminu A (karo-
tentl), C, K a B,. Na zaklad¢ poznatki ziskanych
u jiné zelené listové zeleniny se predpokladalo, ze
davka zafeni do 4 kGy nutri¢éni hodnotu §pena-
tu negativn€ neovlivni. Studie realizovana Genem
Lesterem a Guyem Hallmanem, jejiz vysledky byly
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publikovany v casopise Journal of Agricultural
and Food Chemistry, zkoumala vliv zvySujicich
se davek zafeni (0, 0,5, 1,0 a 2,0 kGy) na obsah
vitaminu C, E, K B, a karotenoidi na baby listovy
Spenat odridy Lazio a Samish v maloobchodnim
baleni v obalu se vzduchem nebo ochrannou du-
sikovou atmosférou.

Zjistilo se, ze koncentrace ¢tyf fytonutrientl
- o-tokoferolu, folatu, neoxantinu a fylochinonu
- zvySujici se ozafovaci davkou nebyla ovlivnéna
vlibec anebo byla sniZena jen nepatrné. Pri dav-
ce 2,0 kGy doslo naopak k vyznamnému poklesu
koncentraci u celkové kyseliny askorbové (vitamin
C), luteinu/zeaxantinu, violaxantinu, volné kyseli-
ny askorbové a B-karotenu a v zavislosti na odriidé
byly ovlivnény i davkami nizsimi (0,5 a 1,5 kGy).
Nejvice ovlivnénou komponentou byla kyselina di-
hydroaskorbova, jejiz mnozstvi vzristalo v zavis-
losti na rostouci davce ozarovani. Kyselina dihyd-
roaskorbova je totiz indikatorem stresu a pravdé-
podobné vznika, jak se autofi studie domnivaji,
v dusledku ozafovani generovanych volnych kys-
likovych radikala.

Baleni v ochranné atmosféfe mélo na obsah Zi-
vin pouze maly vliv, a¢koliv v dusikové atmosfére
ve srovnani se vzduchem doslo k uréitému nartstu
v koncentraci kyseliny dihydroaskorbové.

Gene E. Lester, Guy J. Hallman: y-Irradiation
Dose: Effects on Baby-Leaf Spinach Ascorbic
Acid, Carotenoids, Folate, a-Tocopherol, and
Phylloquinone Concentrations. Journal of Ag-
ricultural and Food Chemistry, article in press,
DOI: 10.1021/jf100146m
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TMAVE PRAZENA KAVA

NEDRAZDICI ZALUDEK

Témér pétina lidi si stézuje, ze kava jim drazdi
zaludek. Vyrobci kavy zpracovavaji kavova zrna
bud' horkou parou nebo rozpoustédly, a snazi se
tak pripravit kavu ,ohleduplné&;jsi“ k zaludecni sliz-
nici. Mira ucinnosti téchto metod vSak zatim ne-
byla objasnéna. Pokusili se o to Veronika Somoza
z Videnské univerzity s Thomasem Hofmannem
z Mnichovské technické univerzity, ktefi na 239.
narodnim setkani Americké chemické spolec¢nos-
ti prezentovali vysledky své studie.

Autori vystavovali bunécné kultury lidské zalu-
decni sliznice riznym druhiim kavovych prepara-
th v€etné svétle, stfedné ¢i tmave prazenych a de-
kofeinovanych kav a identifikovali nékolik latek,
které spoustély zvysenou produkci zaludec¢ni ky-
seliny. Do skupiny téchto latek se radily kofein,
katecholy a N-alkanoly-5-hydroxytryptamidy. Toto
zjisténi naznacuje, ze vétsina identifikovanych 1a-
tek se z kavovych zrn da vskutku parou nebo roz-
poustédly odstranit. Autofi taktéz prokazali, Ze za
drazdivy ucinek kavy na zaludecni sliznici je zod-
povédna kombinace identifikovanych substanci
a ze slozka kavy tvorena v priibéhu prazeni - N-
metylpyridium - pravdépodobné blokuje schop-
nost bunék zalude¢ni sliznice produkovat kyseli-
nu chlorovodikovou, a tak mliZze naznacovat ces-
tu, jak dojit ke kavovému preparatu, ktery by tolik
zaludecni sliznici nedrazdil. Tmavéji prazena ka-
vova zrna obsahuji v priméru vyssi mnozstvi N-
metylpyridia nez kava svétle prazena, ale obsah
kolisa v zavislosti na odridé kavy a na pouzité
metodé prazeni.

V soucasnosti se autofi vénuji testovani odlis-
nych odrid kdvy a metod prazeni a snaZzi se najit
kombinaci poskytujici nejvyssi obsah N-metylpy-
volnicich jsou planovany v druhé poloviné roku
2010.

Zelena kava je nepozivatelna; charakteristic-
kych vlastnosti nabyva teprve prazenim. Prazeni
kavy - neodbornym uprazenim lze i nejkvalitnéj-
$i kavu uplné znehodnotit, ale naopak spravnym
prazenim lze i levnéjsi druh podstatné zlepsit.
Prili§ mirnym prazenim probiha prazici proces
ve vnitini ¢asti nedokonale, silnym prazenim nao-
pak na povrchu zrna rychle a kava ztraci jemnou
kavovou viini a nabyva pfismahlé chuti a pachu.
Pri prilis prudkém prazeni dochazi k tzv. ,,poce-
ni kavy“ - tuk se dostava na povrch, kava naby-
va matné lesklého povrchu a snizuje se jeji kvali-
ta (rychleji podléha zkaze). Cim rychleji se kava
prazi, tim pfijemnéjsi je jeji viing.

Pfi prazeni dochazi diky vysokym teplotam
k chemickym reakcim: §krob se méni na cukr,
vytvareji se riizné kyseliny a jiné se odbouravaji.
Rozvolnuje se pivodni bunécna struktura kavo-
vych zrn, coz ovliviiuje jejich roztrzeni. Bilkoviny

SVETA

se rozkladaji na peptidy. Vlhkost a oxid uhlicity se
odpafi a pri siln€jSim prazeni se vytvari uhlik.

Podle zvyklosti a obliby se kava v jednotlivych
zemich prazi rtzné. RozliSuje se slabé, stfedni
a silné prazeni, nebo také svétlé, stredni ¢i tma-
vé prazeni. V Brazilii, Francii, Madarsku a Italii
se prazi velmi siln€ - tmavé, naproti tomu zapad-
ni a severské staty prazi kavu do svétle skoficové
barvy. Ale nékteré konkrétni odridy kav si vyza-
duji jen urcity typ praZeni, aby neztratily origina-
litu svého charakteru (napf. mexicka kava chut-
na sladce, pokud je silné uprazena). Pro Ceskou
republiku je charakteristicky stfedni typ upraze-
ni, odpovidajici stredné hnédému kavovému od-
stinu.

http://www.eurekalert.org/pub_releases/
2010-03/acs-bua030810.php

EXTRAKT Z ROZMARYNY
KE KONZERVACI JEDLYCH
OLEJU VHODNEJSI
NEZ SYNTETICKE
KONZERVANTY

Na kyselinu karnosovou bohaty extrakt ze su-
Senych listkii rozmaryny (Rosmarinus officinalis)
muze prodlouzit trvanlivost slunec¢nicového ole-
je a dokonce plni tuto funkci 1épe nez syntetické
konzervanty. Podle zjisténi ¢inské studie, jejiz vy-
sledky byly zvefejnény v Casopise Food chemistry,
na antioxidanty bohaté vyluhy z rozmaryny byly
schopny inhibovat oxidaci slune¢nicového oleje.

,1 kdyz se slunecnicovy olej obtizné stabilizu-
je, protoze obsahuje vysoka mnozstvi kyseliny li-
noleové, bylo prokazano, ze pripravky obsahujici
25, 60 a 98 procent kyseliny karnosové maji sil-
né ochranné ucinky a brani oxidaci lipidt slunec-
nicového oleje po dobu jeho skladovani,“ pisi au-
tofi ze Severovychodni lesnické univerzity v Har-
binu vedeni Yingem Zhanben. ,Vysledky ziskané
z pokust ukazaly, Ze u¢innost 25, 60 a 98 procent-
nich pfipravkt kyseliny karnosové lze povazovat
za uspokojivou pro Sirokou skalu aplikaci“ doda-
vaji. Mimoto zjistili, ze extrakt fungoval jako kon-
zervacni ¢inidlo 1épe nez zavedené syntetické kon-
zervanty butylhydroxyanisol (BHA) a butylhydro-
xytoluen (BHT).

Poptavka po prirodnich latkach s antioxidac-
nimi u¢inky, jako jsou bylinné extrakty, tokofe-
rol a kyselina askorbova, roste, jak dokazuji Cisla
prezentovana ve zpravach analytika trhu agentury
Frost and Sullivan. Poptavku tahne zajem spotfe-
bitelli o pfirodni aditiva a snazsi pfistup vyrobki
obsahujici pfirodni latky na trhy.

Vyzkumnici testovali tfi rozmarynové extrak-
ty s rozdilnou koncentraci kyseliny karnoso-
vé - 25 %, 60 % a 98 %. Celkovy obsah fenolo-
vych sloucenin 25% extraktu a 60% extraktu byly
(3.58 £0.026 g/100 g) a (8.20 = 0.027 g/100 g),
(3.91£0.029g/100 g) a (8.10 £ 0.056 g/100 g) vy-
jadreno v ekvivalentech kyseliny gallové a katechi-
nu. Mira oxidace slune¢nicového oleje byla analy-
zovana stanovenim peroxidového cCisla, metodou
TBARS (thiobarbituric acid-reactive substances)
a stanovenim obsahu volnych mastnych kyselin
v pribéhu 21 dnu skladovani oleje. Antioxidacni
kapacita a konzervacni schopnosti extrakt byly
srovnavany s kyselinou askorbovou (vitamin C)
a syntetickymi ¢inidly BHA, BHT a tert-butyl hyd-
rochinonem (TBHQ).

Co se tyce peroxidového Cisla, pouze TBHQ
mél lepsi ucinek nez 98% karnosovy extrakt v in-
hibovani tvorby peroxidu a hydroperoxidu. Za po-
moci metody TBARS ke stanoveni stupné oxida-
ce lipidi cinsti védci zjistili, ze 98% extrakt snizil
tvorbu TBARS o vice nez 60 % ve srovnani s méné
nez 50 % u BHA a BHT. V tomto pripadé si opét
Iépe nez karnosovy extrakt vedl TBHQ, ktery sni-
Zil miru tvorby TBARS o priblizn€ 75 %.

V zavéru prace autori uvadéji, ze extrakt obsa-
hujici 98 % kyseliny karnosové byl v potlaceni oxi-
dace lipidi slunecnicového oleje mnohem ucin-
n€jsi nez bézné pouzivana synteticka konzervacni
¢inidla BHT a BHA. Extrakt byl vS§ak méné ucin-
ny nez synteticky antioxidant TBHQ.

Y. Zhang et al.: Oxidative stability of sunflower
oil supplemented with carnosic acid compared wi-
th synthetic antioxidants during accelerated stora-
ge. Food Chemistry, 118, ¢. 3 (2010), s. 656-662.
doi:10.1016/j.foodchem.2009.05.038.

Megr. Tatiana OldFichovd
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Drabezarsky zavod Klatovy a.s.

.. chutné, zdravé,
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Vyvinuli jsme novy dribeZi polotovar
splnujici kritéria zdravéjsi lidské vyzivy
pro snadnou a rychlou tpravu v kuchyni.

Drubezarsky zavod Klatovy a.s., 5. kvétna 112, 339 01 Klatovy,
tel.: +420 376 353 311, fax: +420 376 311 360,
e-mail: dzklatovy@dzklatovy.cz / www.dzklatovy.cz
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