Jak Evropa monitoruje
rezidua pesticidu v potravinach

Plodliny, které byly osetieny pesticidy, mohou obsahovat
rezidua chemickych Idtek. Aby bylo zajisténo sprdvné pouzivani
pesticid(i a aby jejich rezidua nepredstavovala riziko

pro spottebitele, prdvni predpisy EU stanovuji zdkonné limity.

Jak pozndme, Ze hladiny rezidui zjisténych v

potravinach jsou bezpecné?

VZORKU
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Potravinarska inspekce

ve 28 clenskych stdtech EU, na Islandu a v Norsku
zavedla monitorovaci programy kontrolujici
dodrZovdni zdkonnych limitd u potravin
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testuji vzorky potravin individudlnich test je hldseno vyuzivaji zavéri a doporuceni EFSA
na pritomnost vice EFSA a shrnuto do rocni zprdvy k posileni budoucich programi
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monitors pesticide residues in food and located at https://www.efsa.europa.eu/en/discover/infographics/how-europe-monitors-pesticide-residues-food, S a 7
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