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CESKEHO SVAZU
ZPRACOVATELU MASA

Pospolu

Ve stinku Ceského svazu zpracovatelii masa bylo béhem ctyr
dnii trvani mezindrodniho potravinaiského veletrhu Salima Zivo.
Schazeli se tam pritelé, konaly se schiizky podnikatelii a mudrova-
lo se nad novymi knizkami. Jedna 7 nich, je z pera MVDr. Josefa
Radose, byvalého naméstka ministra zemédélstvi a pied tim ob-
chodniho veditele ceského masného primyslu (byl i svého casu re-
ditelem masokombindatu v Plané, kdy se jeste vyvizela ceskd sun-
ka do Ameriky). Kniha Josefa Radose se velmi detailné vénuje
historii zpracovani masa, jatecnictvi, ale i druzstevnictvi. Je to
velmi umné poskladand historie slavného oboru, ktery mél co 7i-
ci svym souputnikum a md i v budoucnosti své pevné a diistojné
misto v historii Ceské republiky. Kdo na stinek reznikii a uzend-
i zavital, byl bohatsi o dobry pocit, Ze tento obor ma i dnes své
mistry a zkusené manazery, ktevi si umi poradit i s tak velkym
tlakem konkurence. Ladislav Steinhauser, predseda Svazu, mél
neustdle koho vitat, s kym jednat a obcas se i zasmat s kamarady,
kteri pFichazeli tieba i jen bodie kolegu poplicat po rameni.

Pokud jde o obor zpracovani masa, musel mit p¥i prohlidce jed-
notlivpch vystavnich mist Ladislay Steinhauser urcité dobry pocit.
Méla jsem jej i jd, kterd do Reznicko-uzendiskych novin pisi hez-
kych 15 let a stala jsem pravé s doktorem Radosem u jejich zrodu.
Méla jsem up¥imnou radost z toho, jak i eurokomisai Markos
Kyprianou, v jeho? popisu price je zdravi spotiebitelii a bezpec-
nost potravin, se zivé zajimal o vyrobky z dribeziho masa ve stdn-
ku holdingu AGROTRADE a chtél ochutnat dribezi saldt. Na
Kypru se v obchodech neprodivi uzené kuieci maso, a tak i to
chtél alespori videt a zajimal se spolu s kolegy DG Sanco, coz je
takova zdravotné-potravinaiskd policie Evropské unie, o dodrzo-
vdni preventivnich, ale i veterindrnich opatveni, kterd brani ptaci
chiipce proniknout do chovii. Mrknul na piehlidku dribezich sa-
lati a dresinkii 7 majonézy a jen tak mimochodem obhlédl i pri-
Jjemné hostesky, aby se potom s plnou viznosti vénoval sloviim ge-
nerdlniho veditele Zderika Tomana 7z matevské firmy Agrotrade
a Zdeiika Stépdanka 7 akciové spolecnosti Xaverov.

Kdo byl trochu cilevedomy a trpélivy a postupoval stanek po
stanku oboru masného primyslu, mél sanci dozvédet se mnoho
zajimavosti, a to nejen 7 ekonomiky firem, ale i ze zakulisi deni.
Potésilo mne, Ze to, co vidam na zahranic¢nich potravindriskych
veletrzich, je videt i doma. Mdam na mysli aspikové pochoutky,
dorty, podkovy, srdicka a takova pohlazeni na dusi, kterd daji svd-
tecnimu stolu na majestdtu a oslavence pohladi na dusi. Nejvic
v tomto sméru na veletrhu zabodovala rodinna firma Vihala, je-
JiZ manazer a spolumajitel Denk nam predstavil nejen ty nadher-
né kulindrni sperky, ale i jejich tvirkyni. Umi nazdobit aspikové
dorty, vymysli i zatavené aspikové dobroty, které jsou urcené ke
svaciné, a md i talent ve zdobeni zeleniny jejim vyrezavanim. Jak
prozradila, ucila se u ceského mistra Prochazky, ktery md prvni
cenu v Evropé a je druhym ve svété. Svym vyrezavanym krajkovim
do dyné, melounii, ale i jablek a mrkvi tvori dekoraci na svitec-
ni stoly. I to bylo videét v rozlehlém pavilonu firmy Vihala, kterd
predvedla i prastaré nablyskané stroje ze zacdtku minulého stole-
ti, na nichz tvoril své uzenaiské dobroty prapredek.

Nakonec i Eduard Kazda 7 rodinné firmy v Upici mél co vzpo-
minat na predky a jemu poslouzila k demonstraci rodinné tradice
v Feznictvi a uzendrstvi knizka ji; zminéného Josefa Radose, kde
nalistoval prastaré fotografie otce a jeho reznicko-alchymistické
zdzraky. Sam postdl u vitrinky, kterd zdobila nitro stinku Ceské-
ho svazu zpracovatelii masa. Na svd elévska leta, kdy oba zacinali
od piky jako pomocnici mistri v oboru, zavzpominal s nestorem
oboru a byvalym generdlnim veditelem masného priimyslu Radko
Pastorem. Oba pochazeji 7 ieznickych rodin a femeslo zvladli do-
konale. A i kdyz svého ¢asu vidili obor a podnik, oba umi vyborné
klobasy, tlacenky, salamy, peklovat, udit a vim jd, co vse dalsi za
kouzla, ktera 7 kusu masa deélaji vybrané lahudky.

Chvilku jsem posedéla i u firmy Kmotr a dalsich dvou velkych
zpracovatelskych masokombindti Vysociny, které nyni sdruzuje
v jeden celek slovinsky vlastnik a zatim si ag tak nepieje nahli-
zet pod poklicku viastnickych vztahii. Proto se v tomto pavilonu
vSe soustredilo na zajimavou novinku spojenou s lactobacillus bi-
fidus, tolik znamé bakterie z reklam o mlécném ndpoji Activia.
Jeji aplikace v mase md mit stejné blahoddrné ucinky jako ve
spojeni s mlékem, a proto tyto salamy mély na Salimé své krds-
né vitriny a hovorilo se o nich s trochou tajemna a neopomijelo
se dodat vsezahrnujici slivko BIO, které je synonymem zdravi.
Jelikoz o téchto bakteriich jsem byla svého ¢asu poucena ji; pani
docentkou Zlamalovou z veterindrni a farmaceutické univerzity
Brno pred zhruba dvaceti léty, nejsem az tolik ohromena a dopo-
rucuji ¢lanek uvniti ¢isla o vyvoji téchto saldamii v laboratorich
Ceskobudejovické vysoké skoly. Je to jisté zdrava uprava masa,
kterda ma blahodarny icinek na mikrofloru stiev a pozornost si
zaslouzi.

A zastavenim u dobrot z firmy ZRUD tentokrdit pout’ vystavis-
tém ukoncim. Jen tak jsem si tipovala a v den zahdjeni veletrhu
si vyfotografovala novinku vyrobniho programu z piseckého ma-
sokombindtu ,,jazyk v aspiku“ a privé za ni ziskal ZRUD jedno
ze svych nejvyssich ocenéni. Prece jen patnact let, co nahlizim
do ,, ledvi“ této branze, se asi nezapie a mne to jen tési, protoze
pFi spolecném poviddni na veletrzich, béhem reportdzi a ndvstéy
provozi se clovek dozvi tolik zajimavosti, Ze by to vydalo na kni-
hu. A tak pozov, panové Radosové a Pastorové, konkurence vam
slape na paty, ale zatim si ddl jen pisu do svych denickii a délam
st balicky na plose pocitace, které kopiruji na cédecka, ty peclive
schranuji a jesté upornéji obcas hledam, protoze jich jsou uz de-
sitky a ne a ne se v nich vyznat. Eugenie Linkova
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V expozici CSZM na mevzimirodnich potravindiskych veletrzich SALIMA 2006 bylo neustile plno. Na snimku je Ladislay
Steinhauser, predseda CSZM (druhy zleva).

Moderni viry

Virové nakazy strasi cely svét.
V lednu 2004 vypukla doposud nejvét-
$i epidemie v déjinach internetu - My
Doom, v roce 2000 se bleskové roz-
sitil virus Iloveyou, nékolik mésicu
pred nim hrozila svétové pocitacové
siti Melissa. Skody na po¢itacich, na
informacich se rok co rok sroubuji do
zavratnych vysek. Kdo je vsak dilezi-
téjsi? Pocitac, nebo clovék? Penize,
nebo zdravi?

Odpovéd je jasna.

Pfi virovych chfipkovych pandemi-
ich v letech 1919, 1957 a 1968 prislo
0 zivot aZ 55 miliond lidi. Nejvétsi
z nich byla pandemie tzv. Spanélské
chripky v letech 1918 a 1919, ktera
zpusobila smrt 20 aZ 50 miliontim lidi
po celém svété. Virové nakazy - dnes
nejcastéji chiipky, jsou nasledniky
sttedovékych morovych ran ,Cerné
smrti“, ktera jen v letech 1347 az 1352
zahubila na 25 miliond lidi. Byla to ce-
14 tretina obyvatel Evropy!

Nasli jsme cesty, jak témto ,historic-
kym* bakterialnim onemocnénim cCelit
- hygienou, antibiotiky. Nejcasté&jsi
virodzou jsou tzv. nemoci z nachlazeni
(common cold), projevujici se rymou
a zanétem hornich dychacich cest zpa-
sobenych rhinoviry, coronaviry. Na-
Stésti nejsou prili§ nebezpecné. Chiip-
ku vyvolavaji 3 typy virli, vyznamné
jsou typy A a B. Pro potencialni vznik
celosvétovych pandemii je nebezpecny
virus chfipky A. U vird lidské chfipky
typu A jsou az dosud znamy 3 subtypy,

charakterizované zasadné odliSnymi
povrchovymi antigeny, hemaglutini-
nem a neuraminidazou, oznacovany-
mi prisluSnymi €isly: HlNl, H,N,
a H N, Obycejna chfipka plsobi roc-
né zdravotni komplikace dvéma az tie-
mi miliondim lidi. Podle udajt ¢asopisu
Science umira kazdoro¢né na svété na
onemocnéni chiipkou ptl az jeden mi-
lion lidi. V obdobich chfipkovych pan-
demii, ke kterym dochazi pfi nahlé
zméné povrchovych antigent virt
chfipky A, jsou v§ak ztraty na Zivotech
mnohonasobné vyssi.

Dnesni ,moderni® virové nakazy
jsou prozatim ve vysledcich zcela za-
stinovany malarii s rocni bilanci 300
milionl nemocnych a 2 milionti mrt-
vych. Pro¢ tedy ony dnesni obavy nad
ptaci chiipkou, SARS explodujicim
béhem nékolika tydnt nebo ,spici®
ebolou? Vidyt SARS nedosahl za rok
ani tisice mrtvych, ptaci chfipka zpu-
sobila doposud smrt ,jen“ nékolika
desitek lidi.

Virologové tvrdi, Ze chfipka vyvola-
na novymi mutacemi viri propuka asi
trikrat za stoleti. Je nebezpecna svoji
virulenci, novymi variantami, pred
kterymi neni nas organismus chranén
imunitou. Kde se tyto ,nové“ viry zno-
vu a znovu berou? Chfipkové viry, ja-
ko vétsina RNA-virt, jsou nachylné
k mutacim, a proto se kazdoro¢né ob-
jevuji mutanty virti typu A i B s mirny-
mi zménami ve skladbé povrchovych
antigentl.

Antigenni zmény chfipkovych virti

jsou systematicky monitorovany vice
nez 150 narodnimi chfipkovymi refe-
renc¢nimi laboratofemi, které spolupra-
cuji s chfipkovou centralou pii WHO
(World Health Organisation) - Svéto-
vé zdravotnické organizaci. Ta kazdo-
ro¢né vydava pokyn pro aktualizované
slozeni chfipkové vakciny. Soucasné,
a to je velmi dulezité, kontroluji, zda
se nékde neobjevil virus chfipky A se
zcela novymi povrchovymi antigeny.
Proti takovému, svym antigennim vy-
bavenim zcela novému viru, by bylo
ockovani vakcinou, obsahujici az do-
sud cirkulujici kmeny, neu¢inné. Tako-
vy virus se objevuje nahodné a nepred-
a vyvolava celosvétovou pandemii,
provazenou nejen vysokou nemocnos-
ti, ale i umrtnosti.

Nebezpeci vzniku pandemie hrozi,
jak jiz bylo fe€eno, vyhradné viry
chfipky A nahodnou rekombinaci lid-
skych a zvifecich virt chfipky. Dilezi-
té je, Ze zejména u domacich i divo-
kych ptakt existuje cela plejada virt
chfipky A s Sirokym repertoarem riz-
nych druhii hemaglutinin® a neurami-
nidazy a dale, Ze genom chfipkového
viru neni celistvy, ale sestava z 8 oddé-
lenych genti. To umoziuje pfi soucas-
né infekci dvéma riznymi viry chfipky
A vznik nahodnych kombinaci zvife-
cich genti (pfedevsim prasecich a pta-
¢ich) s geny lidskych chfipkovych vi-
ri. Geny lidskych vira tak ziskaji
Lnovou tvar“, virologové tuto zménu
oznacuji jako ,shift“. Na vlastnosti

shift viru neni imunitni obrana orga-
nismu ¢lovéka pfipravena - nemoc
propuka v plné sile.

Pienos infekce z ptakl na prase
a mezidruhovy prenos nakazy mezi
prasetem a Clovékem byl jednoznacné
ovéfen. Pfi vzniku pandemickych
kmenti bylo prase povazovano za jedi-
né€ moZného prostrednika vneseni ge-
ni ptacich chfipkovych vird do vird
lidskych. V roce 1997 vsak doslo
v pribéhu epizoocie chiipky mezi
driibezi v Hongkongu k pfenosu ptaci
chfipky (subtypu H,N)) na lidi. Z 18
nakaZenych osob plna tfetina zemfe-
la. Jen diky okamzitému zasahu stat-
nich organt zdravotniho a veterinar-
niho dozoru byly vybity vSechny
chovy kufat v dané oblasti (asi 1,5 mi-
liond kurat) a moznost dalSiho Sifeni
nové nebezpeéné mutace Cisté ptaci-
ho viru byla vcas zastavena. Dalsi epi-
zoocie chiipky mezi dribezi v Hong-
kongu zplisobena stejnym subtypem
H,N, se objevila znovu v roce 2001
a na sklonku roku 2003. Ptaci chripka
zdecimovala na pocatku roku 2004
chovy dribeze v Thajsku, které je Ctvr-
tym nejvétSim exportérem driibeze.
Rozsifila se velice rychle do soused-
nich zemi, kde vojaci, trestanci a spe-
cialni asanacni skupiny utratily 15 az
20 miliont kust driibeze, z toho Thaj-
sko 11 miliond. Dalsi vina nakazy se
rozbéhla v Ciné. Se stéhovavym ptac-
tvem se virus rozsifil pfes Rusko, Tu-
recko do Evropy. Bylo otazkou casu,
kdy bude virus prokazan i u nas.

Dilezité je, Ze zatim nebyl izolova-
ny kmen, ktery by vykazoval znaky
kment lidskych, tedy Ze by doslo k Si-
feni virti mezi lidmi zjem - nebyl zjis-
tén mezilidsky pienos. Laboratorni
a klinické vyzkumy vSak naznacuji, ze
pravé tento ptaci virus chfipky by se
mohl stat novym pandemickym kme-
nem chfipky lidi. Néktefi odbornici
jiZz dokonce tvrdi, Ze virus jiZ svoji San-
ci promarnil. Doufejme, Ze maji prav-
du.

Zdroj téchto novych i starych chfip-
kovych nakaz pochazi ze zemi s vyso-
kou lidskou populaci a jednou z nej-
vétSich koncentraci chovl zvifat pfi-
mo v domacnostech. Z mist nejvyssi
produkce levného dritbeziho masa do-
konce exportovaného po celém svété.
Z oblasti, kde je mezi obyvateli obec-
né nizka uroven hygieny a kde jsou za-
kladni veterinarni hygienicka opatieni
v chovech zvirat velmi ¢asto banalizo-
vana a prehlizena. Rizika vzniku dal-
Sich a dalSich typd a subtypl nejen
chiipkovych virl jsou vysoka.

A u nas? Budeme se muset naucit
i s novymi importovanymi chfipkovy-
mi viry Zit, naucit se jim branit.

Ladislav Sleinhguser
predseda CSZM

Proc ?

Vztah mezi dodavatelem a odbéra-
telem, mezi prodavajicim a kupujicim
je zvlastni. Kazdy stoji na své strané
a tu si haji. Na druhé strané si prede-
v§im dodavatel a prodavajici uvédo-
muje, Ze ta druha strana mu dava moz-
nost pracovat a vydélat. Kazdy pro-
davajici ma nékdy pocit a nékdy i ne
kratkou dobu, Ze by za sviij produkt
mél dostat vice a rychleji zaplace-
no, jisté i fadu dalSich partikularnich
predstav. Odbératel, kupujici porovna-
va, jestli cena odpovida kvalité, sem
tam i zavaha, jestli obchodni vztah je
idealni. Nic nového. Vztah dvou stran.
Resi ho kompromis, dlouhodobé vzta-
hy, slusnost a ¢asto i dlouhodoby po-
hled kupiedu.

Nastupem nového vedeni Agrarni
komory se fada potravinaiu zalekla.
Ing. Veleba? To je ten, co vedl demon-
straci pred tvym podnikem! To jisté€ na-
stupuje éra radikalniho feSeni fady
problémi. Ano, to jsem Casto slySel.
Presto jsem odpovidal, Ze si nemyslim,
Ze k tomuto trendu v jednani dojde.

Proc¢? ProtozZe se spolu osobné dlouho
zname. ProtoZe vim, Ze prioritou nové-
ho prezidenta Agrarni komory je po-
tlacit v§e kupredu, byt uspésny a ne-
prehlizet cokoli kolem sebe. Je to ob-
rovska snaha ukazat, ze agrarni kom-
plex ma svoje nezastupitelné misto
a problémy téch, co v ném pracuji, je
tfeba fesit. Chci na tomto misté ocenit
naSe velmi korektni vztahy nejen s AK
a osobné s prezidentem Velebou, ale
i se vSemi, se kterymi spolec¢né jedna-
me. Pan Ing. Hajda - pfedseda Svazu
chovatelll prasat, jist€ vi, o ¢em mlu-
vim. Stejné jako fada dalSich. Kazdy
Z nas jsme na spole¢na jednani vyraze-
li ozbrojeni svymi argumenty, svymi
predstavami. Vzdy jsme se dohodli.
Neékdy jen na tom, Ze se sejdeme za par
dnti znovu. Obvykle ale na kompromi-
su problému a s usmévem si podali ru-
ce.

Jsem presvédceny, ze podobné se
chovame vsichni z nas v obchod¢. Ne-
mam radost z nizké ceny jate¢nych
prasat, ktera jiz dva mésice v CR spise

kopiruje naSe severni hranice nez cely
lonsky rok, kdy jsme se vezli na cenové
kfivce zapadnich sousedil. Jsem rad,
kdyz z jatek odchazi chovatelé prasat
spokojeni a bez vrasek na Cele. Jednu
vrasku jim mohu jist€¢ osobn€ odebrat
- zaplatim jim do tfi tydni. Ale nemo-
hu platit vice neZ konkurence, a ta je
pro mne bohuzel dnes i ona polska ¢i
danska. Ani ja nedostanu u svého od-
bératele vice. I on se brani konkurenc-
nimi tlaky a ocenuji, Ze mi nevyhrozu-
je, ze mne muze kdykoli nahradit.
Budu nesmirné rad, aZ se cena jatec-
nych prasat dostane zase tam, kam pa-
tfi. Do prostoru, ve kterém vétSina vy-
délava a menSina ji pfepousti své
pozice. Prosim, ale ne do rozpéti, ve
kterém vydé€lavaji vSichni. Tam je vzdy
zaklad budouci krize.

Mrzi mne, kdyzZ na strankach Cent-
roodbytu, mozna jsou i jinde, mozna
jesté ostiejsi, ¢tu radikalni nazory po-
depsané prezidentem AK. Jisté je nut-
né je prezentovat, je to prece jeden
z poli sumy nazoru. Jsem pak vyzy-

van, abych na né stejnou minci i ja
reagoval. Mam zvysit sviij diraz, os-
trost, vytahnout siln€jsi argumenty.
Pro¢?

Mezi nami, ktefi zde jiz byli jmeno-
vani, nepanuje na mnoho véci identic-
ky nazor, ale jsme schopni se dohod-
nout. Véfim, Ze tato moje dnes$ni
poznamka bude fungovat jako otevie-
ny dopis - vyzva, abychom zase pokra-
Covali spolecnou cestou. Kterou? Tou,
kterou jiz nékolik mésicti razi prezi-
dent AK Ing. Veleba, stejné jako prezi-
dent PK Ing. Camplik: Zachovani roz-
méru domaciho zpracovatelského
sektoru pro zemédélskou vyrobu - roz-
méru potravinaiského, masného prui-
myslu. To je pfece jasny spolecny cil.
Cil, ktery je ale postaven na vazbach
jednotlivych podnikl navzajem, vaz-
bach mezi jednotlivci. Je zbyte¢né me-
zi nimi rozehfivat ohen. Kola jsou
dnes uz tak provozem slusné nahfata.

Ladislav Steinhauser
predseda CSZM
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Zatim
tri HNN,

Asi se tézko dalo cekat prekvape-
ni, Ze by se i u dalSich nalezenych la-
buti, u kterych byla potvrzena aviarni
influenza nepotvrdila pritomnost viru
H;N,, jako tomu bylo v prvnim pii-
padé.

Narodni referenc¢ni laborator pro
ptaci chiipku ve Statnim veterinarnim
ustavu Praha potvrdila, Ze u dalSich
dvou labuti nalezenych v Hluboké
nad Vltavou $lo o vysoce nebezpecny
typ H;N,, jako v prvnim pfipadé, kte-
ry potvrdila referenc¢ni laborator EU
ve Weybridge ve Velké Britanii.

U dalsich étyf labuti z Ceskych Bu-
dé&jovic, z Bavorovic, z Novovrbenské-
ho rybnika a z Mirochova §lo o vysoce
patogenni H; a u ostatnich je zatim
jasné, Ze §lo o H;. Dalsi vySetteni po-
kracuji.

Na mimofadnych veterinarnich
opatfenich, ktera spocivaji ve vymeze-
ni ochrannych pasem a pasem dozoru
se nic neméni. (10. 4. 2006)

Prozatimni
Skody pri
povodnich na
hospodarskych
Zviratech
nejsou zavazné

3. 4. 2006 kontaktoval Milan Male-
na, ustfedni feditel Statni veterinarni
spravy CR, vsechny feditele krajskych
veterinarnich sprav, aby se presvéd-
¢il v souvislosti s povodnémi, jaka je
situace v postizenych Kkrajich.

Situace v krajich je, pokud jde
o hospodarska zvirata, prizniva. Na
zakladé zkusenosti z povodni v ro-
ce 2002 se chovatelé poucili, takze
prakticky pouze ve StfedocCeském
kraji bylo evakuovano 18 jezdec-
kych koni na Praze - vychod v Bran-
dyse, 10 jezdeckych koni z Nymbur-
ska a stado jelent v Zehusické oboie
u Kutné Hory bylo zahnano do bez-
pecné horni ¢asti obory.

Pokud jde o zpracovatelské zavo-
dy, tak byla zastavena porazka na
jatkach v Mélnice pro vodu v kotel-
né, v JihoCeském kraji se octlo pod
vodou jedno feznictvi a v Olomouc-
kém kraji vnikla v jatkach v Prerové
povodnova voda do vodovodniho fa-
du. Provoz v téchto zavodech byl do-
Casné pozastaven.

Zddné
novinky
s BSE

Kdo si dnes vzpomene na BSE, na
obavy, které panovaly jesté pied ctyi-
mi lety z konzumace hovéziho? Ze-
jména v souvislosti se soucasnym ,,i-a-
dénim* ptaci chripky v Evropé.

Dnes jiz lze ftici, ze si lidé dobfe
uvédomuji, Ze vySetfovani hovéziho,
jeho oznacovani a veterinarni kon-
trola probiha tak, jak ma a ze se do
trzni sit€é nemizZe dostat néco zavad-
ného. Obdobné je tomu i s driibezim
masem.

Dosud bylo u nas od pocatku ro-
ku 2001, kdy se na BSE zacalo vyset-
fovat, testovano 917 025 krav a bylo
dosud zjisténo 24 pripadi onemoc-
néni. Za leto$ni prvni tfi mésice by-
lo vySetieno jiz 45 258 kusu skotu a
zatim zjiSté€n jen jeden pripad, a to
30. lednau Svitav. Bylo by dobré, kdy-
by byl poslednim, ale vyloucit dalsi
pripad opravdu nelze. Jedin€ dalSim
vysetfovanim (na normalnich poraz-
kach nad 30 mésicli, na nutnych jiz
od 24 mésicl) se lze presvédcit, Ze
pozitivnich pripadi ubyva.

Co maji spolecného stiedoevropsti veterinari

Jiz druhy roc¢nik Stiedoevropského ve-
terinarniho kongresu spoluporadala Vete-
rinarni a farmaceuticka univerzita Brno,
Komora veterinarnich 1ékaia CR a Statni
veterinarni sprava CR. Prvni kongres, kte-
ry se zde konal 27. a 28. brezna roku 2004,
byl velmi uspésny a stal se podnétem k uspo-
radani dalsiho roc¢niku. Letos probéhl ve
dnech 31. 3. az 2. 4. 2006.

Vice nez stovka ucastnikii do Brna zami-
fila z Némecka, Rakouska, Slovenska, Pol-
ska, Madarska a Litvy, ale nejvice u¢astni-
kt bylo samoziejmé od nas. Z krajskych
veterinarnich sprav, veterinarnich ustavi
univerzity a mnoho soukromych veterinar-
nich lékaft. Pro leto$ni Stiedoevropsky
veterinarni kongres byla vybrana ctyfi za-
kladni témata, ktera byla zajimava jak pro
soukromé veterinarni lékare, tak pro vete-
rinarni 1ékafe pracujici ve statni sféfe a ve
statnich dozorovych organech.

Prvnim a hned velmi dilezitym téma-
tem bylo vzdé€lavani. Z referatti vyplynu-
lo, Ze se nejednalo pouze o zakladni pro-
fesni pfipravu na univerzitni urovni. Byly
zdlraznény rizné formy postgradualniho
vzdélavani, at uz formou atestaéniho stu-
dia ¢i riznych cilenych odbornych Skole-
ni. Prospéch z dalsiho vzdélavani maji jak
soukromi, tak ,statni“ veterinarni lékafi.

Ustiedni reditel
SVS CR
MVDyr. Milan Malena

Druhym dtlezitym tématem pak byla
problematika ozdravovani chovli hospo-
darskych zvirat. Zde je na misté citovat
z uvodnich slov Milana Maleny, ustfedni-
ho feditele Statni veterinarni spravy CR:
,Je dostateCné znamo, Ze nasi republice
byly pfizndny statusy zem¢ prosté celé ra-
dy nakaz hospodaiskych zvirat. A je také
Znamo, jak je to prospésné pii obchodova-
ni s Zivymi zvifaty i potravinarskymi vyrob-
ky. V tomto trendu - usilovat o ozdravova-
ni chovil - budeme pokracovat. V letoSnim
roce byl tak zahajen ozdravovaci program
proti IBR - infek¢ni bovinni rhinotracheiti-
dé€ - ktery vyhlasilo Ministerstvo zemédél-
stvi CR. Samoziejmé Ze nejde ozdravovat
chovy bez Gc¢inné a tradicné dobré spolu-
prace se soukromymi veterinarnimi 1ékari.
A pri této prileZitosti chci koleglim soukro-
mym veterinarnim lékafim podékovat za
dosavadni spolupraci, také diky ni mohla
CR ziskat statusy zemé prosté fady nakaz
hospodarskych zvirat®.

Opravdu aktualnim tématem je dnes
oznacovani - identifikace - hospodaf-
skych zvifat, ale i nezaménitelné oznaco-
vani zvifat malych. Povinnost identifikace
hospodarskych zvirat vyplyva z veterinarni
legislativy a je to zakladni podminkou pro
duvéru v zemédeélskou produkcei a nakonec
i pro davéru spotiebiteld. CR je v tomto
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ohledu na stejné urovni jako vyspé€lé ¢len-
ské zemé EU.

Zajimavym tématem, urCenym prede-
v§im pro praktické veterinarni lékare, bylo
téma vénované veterinarni mediciné - 1¢é-
¢iviim a lécebnym prostiedkim a priprav-
kdm.

Urcité je vhodné z projevu Milana Ma-
leny uvést, Ze upozornil na nutnou a dob-
rou spolupraci soukromych veterinarnich
lékaiti a veterinarnich l1ékaiti pracujicich
ve statnich sluzbach a v dozorovych or-
ganech. Bez dobré spoluprace by neby-
lo mozné dosahnout a i nadale dosahovat
dobrych vysledkd, jaké konstatovaly dosud
vSechny kontrolni mise z EU, které nasi re-
publiku navstivily.

Spoluprace je podminkou i uéinnosti
statniho veterinarniho dozoru, jenz je za-
rukou zdravi zvifat a zdravotni nezavad-
nosti potravin a surovin zZivo¢i§ného pi-
vodu. To vi dobie zemé&délci, zpracovatelé
a zajisté i spotfebitelé.

Nebylo piekvapenim, Ze vybrana téma-
ta méla co fici i zahrani¢nim ucastnikim,
at uz Slo o ty z EU, i o ucastniky z neclen-
skych zemi. Potvrdilo se, zZe veterinarni
problémy jsou vSude témér totozné. I kdyz,
samoziejmé, urcité rozdily se vzdy najdou.
Proto je dobfe se takovymto zpiisobem set-
kavat a ziskavat inspiraci.

Vysledky monitoringu cizorodych latek
za rok 20035

Statni veterinarni sprava CR sleduje ob-
sah cizorodych latek ve vSech surovinach
a potravinach Zivocisného pivodu. Cini tak
na zakladé planu monitoringu cizorodych
latek, ktery kazdoroc¢né schvaluji organy
EU. Za rok 2005 byly vysledky monitorin-
gu priznivé.

V roce 2005 tak provedla Statni ve-
terinarni sprava CR celkem 75 741 vy-
Setieni, z toho 71 947 vysetfeni v ramci
planovanych odbért, 3 251 jako cilena vy-
Setfeni a 534 vySetfeni u vzorkl dovaze-
nych komodit. Nevyhovujicich nalezu bylo
0,17 %, coz je mirny narist proti roku
2004 (0,13 %), zplsobeny pfevazné ne-
vyhovujicimi nalezy v ramci dosledovani
zdroji kontaminace u hospodafskych zvi-
fat véetné sladkovodnich ryb.

Co vsechno se sleduje? Samoziejmé jsou
to napfiklad rezidua tézkych kovi, pesti-
cidd, zbytky veterinarnich 1€¢iv, zejména
chloramfenikolu a tetracyklinu, dale obsah
dioxind, polychlorovanych bifenylti (PCB)
i kontaminace radioaktivnimi latkami a vy-
jmenovanymi zakdzanymi latkami, jako je
napfiklad malachitova zelen.

Ze zajimavych zjisténi lze uvést nasledu-
jici:

Vzorky reprezentujici suroviny a potra-
viny Zivo¢isného puivodu, predevsim mlé-
ko kravské, ovéi a kozi, Cerstvé maslo
a mlécné vyrobky vcéetné syri mély ve vSech
piipadech nizky podlimitni obsah rezidui
pesticidnich latek, chemickych prvki, my-
kotoxinu a zbytku veterinarnich lécivych
pripravku a doplikovych latek. Stale vSak
musi byt vénovana pozornost monitoro-
vani obsahu polychlorovanych bifenyli
(PCB). I kdyZ nadlimitni hodnoty jsou
zjistovany vyjimecné€, koncentrace PCB
se v nékolika pfipadech blizila hygienic-
kym limitim. Vyrobky kojenecké a détské
vyzivy s podilem zivoci§nych bilkovin by-
ly zcela nezavadné a vyhovély vSem hygie-
nickym limitdm.

Slepici vejce a vajecné vyrobky nepied-
stavovaly zdravotni riziko, veskeré namére-
né hodnoty bezpecné vyhovély hygienickym
limitim. Pfesto i v chovu nosnic je nutné
sledovat hodnoty PCB, o ¢emz svédcil je-
den pfipad koncentrace PCB ve vejcich na
hranici hygienického limitu (0,2 mg/kg tu-
ku). Prokazana rezidua nikarbazinu (anti-
kokcidikum) v kfepel€ich vejcich méla za
nasledek stazeni vajec z ob€hu a jejich ne-
Skodnou likvidaci. Ke spotfebiteli se vejce
kontaminovana nikarbazinem cestou krmi-
va nedostala.

U tuzemskych masnych vyrobkii, véetné
konzerv, nebylo zjisténo prekroceni hodnot
hygienickych limiti. Pouze jedna mala vy-
robni Sarze loveckého salamu mensi nez
100 kg méla obsah PCB mirné nad hodno-
tou hygienického limitu (0,2 mg/kg tuku).
Z tohoto pohledu byla zdravotni nezavad-
nost ostatnich masnych vyrobkl presvéd-
Civé zajiSténa.

Tuzemsky med bezpecné vyhovél vSem
parametram zdravotni nezavadnosti z po-

hledu cizorodych latek stejné jako v minu-
lych letech.

U surovin z mofe nebyl zaznamenan
nevyhovujici vzorek, coz predstavuje
zlepSeni oproti minulym letim. U tuzem-
skych sladkovodnich ryb (kapr obecny)
byly zjistény ojedinélé pfipady nadlimit-
nich obsahii kadmia a arzénu (dle limitu
Cd - 0,05 mg/kg a pracovniho limitu pro
As - 1,0mg/kg), coz je vSak podstatné
priznivéjsi zjiSténi ve srovnani s minuly-
mi lety, kdy Cetnost prekroCeni limitii pro
té€zké kovy byla vétsi. Zjistény obsah chlo-
rovanych pesticidd, toxafenu, PCB a my-
kotoxind bezpecné vyhovél hygienickym
limitim. V minulych letech, v¢etné lon-
ského roku, byly v nékolika pfipadech
prokazany u pstruht rezidua malachitové
zelené. Malachitova zelen se dfive pouzi-

vala jako prostfedek proti plisnovym one-
mocnénim ryb. Dnes je zakazana. Jedna
se o0 neautorizovanou latku, ktera nesmi
byt pouzivana v chovech ryb urCenych
pro lidskou spotfebu. V prib&hu roku
2005 bylo provadéno pravidelné vysSetio-
vani (monitorovani) obsahu malachitové
zelené v riznych stadiich chovu pstruht.
Z celkem 74 vySetfenych vzorkl v ramci
monitoringu a cileného vySetfovani byla
ve 12 pripadech malachitova zelen pro-
kazana. Z tohoto divodu byla provede-
na mimofadna kontrolni akce v chovech
pstruhd, ktera méla zabranit uvedeni kon-
taminovanych pstruhti na trh v pfedva-
no¢nim obdobi. Z celkem 23 provérenych
chovil byla malachitova zelenn prokazana
u pstruht ve ctyfech chovech. Organy ve-
terinarni spravy ulozily prislusna opatre-
ni véetné neSkodné likvidace ryb, aby se
takto kontaminované ryby nedostaly na
trh ke spotfebiteli.

V roce 2005, stejné jako v minulych le-
tech, nebyla prokazana rezidua nepovo-
lenych hormonalnich latek u skotu, ovci
a koz, prasat, dribeze a farmové chované
zvére. Ve vzorcich moc€i od sedmi prasat
(z celkem 80 vzorki) byly prokazany kon-
centrace 19-nortestosteronu odpovidajici
hodnotam u kancti nebo kryptorchidii, ne-
§lo tudiZ o potvrzeni pouZiti syntetického
hormonu, nybrz o chybny odbér vzorki.
Obsah chemickych prvki, chlorovanych
pesticidii, PCB, rezidui veterinarnich 1é-
¢iv az na ojedin€lé vyjimky vyhovél hygi-
enickym limitim. Vyjimky tvofil napriklad
nadlimitni obsah tilmikosinu v ledvin€ te-
lete (po 1écbé pri dodrzeni ochranné lht-
ty), dva vzorky svaloviny a 6 vzork ledvin
krav s nevyhovujicim obsahem kadmia,
jedna nadlimitni hodnota PCB u kravy
a prasete, priikaz rezidui tetracyklinu (do-

xycyklinu) u prasete, rezidua nikarbazinu
u nékolika vzorkl jater driibeze a kralikt.
Zdrojem kontaminace zvirat PCB byly pfe-
devsim staré natérové hmoty v prostredi
staji, které bylo nafizeno okamzité odstra-
nit. ZjiSténa rezidua nikarbazinu (antikok-
cidikum), kde neni stanoven hygienicky li-
mit pro tkané zvifat, byla hodnocena podle
pracovnich limitd, ktery vydala SVS v sou-
ladu s doporuc¢enim FAO/WHO. Hodnoty
nad 0,2 mg/kg jsou v jatrech povazovany za
nepfipustné. V chovech byly nafizeny kon-
troly technologie krmeni a ¢i§téni krmnych
zafizeni, a to jiZ pfi zjiSténi hodnot rezidui
v jatrech dribeze od 0,05 mg/kg a vyssich.
Zavaina byla zjisténi rezidui chloramfeni-
kolu (nepovoleného léciva pro zvirata produ-
kujici potraviny) v riznych chovech v moci
jednoho mladého skotu, v moci dvou krav,
ale zvlasté u nosnic z velkochovu v nékoli-
ka halach, pricemz ve vzorcich vajec neby-
la rezidua zjisténa. Prestoze ve vSech pripa-

dech byla ucinéna veskera prislusna Setreni
na misté a byla vySetiena cela rada vzorkua,
nebyla zjisténa pficina ani pavodce. Nafize-
na mimoiradna veterinarni opatreni (zasta-
veni porazeni zvirat, zastaveni dodavky mlé-
ka, mimoradny rezim kontrol, opakovana
vySetieni aj.) zabranila priniku kontamino-
vanych surovin ke spotiebiteli.

U lovné zvére byly ojedinéle pouze zjis-
tény nadlimitni hodnoty olova, které vSak
souvisely s kontaminaci stfelou. Na rozdil
od predchozich let, kdy byly ojedinéle zjis-
fovany nadlimitni hodnoty PCB a chloro-
vanych pesticidl, vzorky vySetfované v ro-
ce 2005 vyhovély hygienickym limitdm.

20 let po Cernobylu: Kontaminace suro-
vin a potravin zivo¢isného ptivodu radio-
izotopy **Cs a “’Cs se sleduje od doby
tzv. Cernobylské havarie jaderného reak-
toru (1986). V soucasné dobé¢, ale jiz fadu
let pfedtim, je situace vcelku pfizniva, to
znamena, Ze naméiené koncentrace téchto
radioizotopt jsou hluboko pod hodnotami
600, respektive 370 Bq/kg. Stale vsak nelze
vyloucit naméfeni ojedinélych zvySenych
hodnot u nékterych druht sparkaté zvé-
fe, zvlasté Cerné zvére a jelent. Toto potvr-
zuje i zjiSténi vysSiho obsahu radionukli-
dl u Cerné zvéfe, které vSak nepfekrocCilo
mezni hodnotu 600 Bg/kg.

V roce 2005 bylo na obsah ,dioxinti“
a dioxinim podobnych PCB celkem vySet-
feno 45 vzorki (kafilerni tuk, hovézi a vep-
fové maso, maso divokych prasat, slepici
vejce, syrové mléko, maslo, kapr). VSechny
vzorky vyhovély limitim nafizeni Komise
2375/2001. Také obsah dioxind ve svalovi-
né divokych prasat (kde neni stanoven li-
mit) vyhovél limitu platnému pro farmové
chovanou zveér.

Celkové lze hodnotit zdravotni neza-
vadnost surovin a potravin zivo¢isSného
ptvodu z pohledu obsahu cizorodych 1a-
tek jako pomérné priznivou. Za podstat-
na zjisténi musime povazovat prukaz rezi-
dui nepovoleného 1é¢iva chloramfenikolu
u skotu, prasat a driibeze (nosnic), prikaz
rezidui neautorizované latky - malachi-
tové zelené v nékolika chovech pstruhti
a ojedinélé nalezy nevyhovujicich hodnot
polychlorovanych bifenylti (PCB) u skotu
a prasat a i zjiS§téni, Ze nékteré hodnoty
PCB se hygienickym limitim prfibliZova-
ly. Uvedena nevyhovujici zjisténi se sou-
Casné stavaji prioritou pro plan monito-
ringu cizorodych latek v roce 2006 véetné
rozSifeni spektra sledovanych rezidui ve-
terinarnich 1€¢iv.

Publikace o vysledcich monitoringu ci-
zorodych latek za rok 2005 existuje v elek-
tronické podobé, ve formatu PDF. Spolu
s dalsimi Cisly Informacniho bulletinu SVS
CR je distribuovana na nosi¢i CD-ROM
a prezentovana na oficidlnich interneto-
vych strankach SVS CR:

http://www.svscr.cz/
Josef Duben, SVS CR
Dalsi informace z oblasti Statni veteri-

narni spravy lzg ziskat na internetovych
strankach SVS CR: www.svscr.cz
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AKTUALNE - INFORMACE

Vazeni ¢tenari, prinasime Vam informace z 3. jednani predstavenstva a dozorci rady CSZM,

které se konalo dne 29. brezna 2006 v prostorach SOU potravinarskeho Praha 4 - Pisnice

Cesky svaz

V uvodu jednani Jan Katina omluvil neucast predse-
dy CSZM, doc. Steinhausera, ktery se nemohl ze zdra-
votnich divodu zucastnit tohoto jednani a zaroven bla-
hopral Ing. Jaromiru Kloudovi, ¢lenu predstavenstva
CSZM, k jeho vyznamnému zivotnimu jubileu a jmé-
nem predstavenstva popial mnoho zdravi, pracovnich
uspéchu a osobniho stésti do dalSich let.

NOVELIZACE VYHLASKY 326/2001 SB.
Vykonny feditel seznamil pritomné s aktualni si-
tuaci pfipravy novely této vyhlasky. Casové prodleni
vzniklo na MZe CR, kdy pravni odbor fesil zejmé-
na otazky tykajici se zmocnovacich opatieni zakona
o potravinach ve vztahu k této vyhlasce. Vyhlaska se
nachazi v sou¢asné dob€ ve vnitfnim pfipominkovém
fizeni MZe CR a nasledné bude poskytnut vnéjsim
pfipominkovym mistim (CSZM) pro posouzeni.
Pfedstavenstvo vzalo tuto informaci na védomi
a vzhledem k neumérné dlouhé pfipravé novely na
MZe CR povétilo predsedu CSZM k jednani s minis-
trem zemé&dé€lstvi za Gcelem urychleného ukonceni no-
velizace této vyhlasky.

CERPANI ROZPOCTU CSZM V ROCE 2005

Vykonny feditel predbéZné seznamil pritomné
s Gerpanim rozpoctu CSZM v roce 2005, zevrubnou
zpravu o hospodafeni poda predseda dozor¢i rady
CSZM na 21. valné hromadg, ktera se kona dne 26.
dubna 2006 ve Vétrném Jenikové. VR zaroveii piede-
tl seznam ¢lenskych subjekttt CSZM, které jsou navr-
hované valné hromadé k vylouceni z diivodi neplnéni
¢lenskych povinnosti. Predstavenstvo vzalo tuto infor-
maci na védomi.

INFORMACE Z JEDNANI SZIF
0O PROPAGACI CESKYCH POTRAVIN
OZNACENYCH ZNACKOU KLASA.

V ramci veletrhu SALIMA probéhla informativni
schiizka s feditelem SZIF Ing. J. Hockem a se zastup-
ci zpracovatelského priimyslu. V ramci tohoto jednani
zhodnotil feditel SZIF dosavadni priibéh akci na pod-
poru prodeje v CR a v zahraniéi a dale uvedl, Ze jsou
v soucasné dob& navrhovany piisnéjsi kritéria pro no-
vé ocenované vyrobky znacky KlasA. Zastupce agen-
tury Mather activation, ktera zajiStuje propagaci znac-
ky KlasA, seznamil pfitomné s planem akci propagace
na rok 2006. Plan akci rozeslal sekretariat svym Cle-
niim v elektronické podobé dne 23. 3. 2006. V disku-
si pfitomnych zazné€ly pfipominky a kritika nékterych
akcei, jednomyslné se vSichni ucastnici shodli v nedo-
stateCném finan¢nim kryti cel¢ propagace na podporu
prodeje kvalitnich ceskych potravinafskych vyrobki
ze strany statnich prostfedkid. Reditel SZIF a feditel
PK CR piislibili vyvinout vétsi tlak na dosaZeni vétsi-
ho finan¢niho objemu pro propagaci a podporu pro-
deje kvalitnich Ceskych potravinarskych vyrobka.

Ve vztahu k poZadavkim na pfisnéjsi kritéria
pro udélovani znaéky KlasA, se na CSZM obratila
PK CR se zadosti o stanoveni kritérii pro masné vyrob-
ky pfi udélovani znacky KlasA. Vykonny feditel preda
PK CR navrh CSZM, ktery bude vychazet ze soucasné
platnych standardi vybranych masnych vyrobk.

EAFRD - DOTACNI TITULY
PRO LETA 2007-2013

Soucasny Operacni program Zemédélstvi spravova-
ny MZe CR bude ukonéen v letoinim roce a v obdobi
let 2007-2013 bude nahrazen Programem rozvoje ven-
kova CR. Tento dotaéni titul bude rozélenén do 4 za-
kladnich os a v ramci jednotlivych os budou pficlené-
na jednotliva opatfeni. Pro potravinafsky obor (osa I.)
je vy¢lenéna primérna ro¢ni podpora ve vysi 371 mili-
ontt Ké&/rok. PK CR zvazuje roz¢lenéni celkové &astky
371 mil. K¢ dle jednotlivych obort na dil¢i podopatie-
ni. Pfedstavenstvo povéfilo VR k prosazovani systému,
ktery zachova celou ¢astku bez dalSiho roz¢lenéni, aby
bylo zaru¢eno soutézni prostifedi mezi spoleCnostmi
z riznych obort pfi ¢erpani podpory.

PROJEKT MONITORINGU PRODEJE MASA
A MASNYCH VYROBKU

V souvislosti s prezentaci zastupce spolecnosti
INCOMA Research, ktery na minulém jednani po-
drobné seznamil éleny P a DR CSZM s projektem
monitoringu prodeje masa a masnych vyrobki, s roz-
pracovanim, pripravou a zajisténim informacniho to-
ku projektu vyplynul zajem pouze Casti Clenskych sub-
jekttt CSZM o ucast na tomto projektu. VR provéfi za
danych podminek realnost tohoto projektu se spolec-
nosti INCOMA Research.

JEDNANI PRACOVNI SKUPINY PRO RESENT
OTAZEK SPOJENYCH S KLASIFIKACI SEUROP
NA MZE CR DNE 8. 2. 2006

Dne 8. unora 2006 se na MZe CR uskuteénilo jed-
nani Pracovni skupiny pro feSeni otdzek spojenych
s klasifikaci SEUROP. V souvislosti s planovanou kon-
trolni misi EK na klasifikaci JUT skotu, ktera se v le-
toSnim roce méla uskutecnit v pribéhu meésice zari,
doslo ke zméné a mise byla presunuta na mésic listo-
pad. Doslo také k prehozeni sledu kontrolovanych ze-
mi a mise bude zacinat na Slovensku, odkud se presu-
ne do CR. Navstiveny budou 3 az 4 jatecné provozy.

Spolec¢nosti, kterych se planovana inspekce bezpro-
stfedné€ dotyka, budou v predstihu kontaktovany a pfi-
pravovany ze strany MZe CR a UKZUZ. Prozatim je

Ceskij svaz
gpracovatelu masa

L

Expozice CSZM na mezindrodnich potravindiskych veletrzich SALIMA 2006.

z obecného hlediska Ceské republice nejcastéji vytyka-
no nadhodnocovani klasifika¢nich tfid H JUT a nakup
jate¢nych zvirat v Zivém (az 60 % z celkového poctu).

KLASIFIKACE JUT PRASAT PO KRUPONOVANI

MZe CR povétilo VUZV Uhfinéves k vyhodnoce-
ni primérné tloustky kizZe pfi kruponovani, aby by-
lo mozZno pomoci stanoveného koeficientu umoznit
kruponovani prasat pfed jejich klasifikaci. UKZUZ
pfitom zjistil, Ze 30% porazenych prasat v CR je
kruponovano. VUZV ve svém Setfeni vykazal pramér-
nou hodnotu 4,2 mm, ale zaroven uvedl, Ze priblizné
pouze polovina prasat vykazuje shodu mezi méfenim
tloustky sadla s jednotnou konstantou a individual-
nim méfenim. Tloustka kiize nevykazala zZadny vztah
k hmotnosti JUT ani k hmotnosti kruponu. Navic do-
chazi k vyznamnym statistickym rozdilim mezi méfe-
nimi v jednotlivych provozech.

Z vyse popsanych diivodu (statisticka nepresnost)
¢lenové NS povazuji pouziti stanoveného koeficientu
v praxi za neakceptovatelné. Takovy postup by zcela
realné mohl ohrozit dodavatelsko-odbératelské vztahy
mezi kruponujicimi provozovateli jatek a jejich doda-
vateli. Clenové Sekce pro nakup jateénych zvifat proto
povétuji VR k nasledujicim krokam:

- oznamit MZe CR odmitavé stanovisko CSZM k za-
vedeni stanoveného koeficientu do praxe formou
dopisu adresovaného Ing. Frantisku Sladkovi, vrch-
nimu fediteli potravinaiskych vyrob MZe CR,

- obratit se na distributora klasifikacniho pfistroje
ULTRA FOM 300 Ing. Pavla Lexu s zadosti o vyja-
dfeni k hodnoceni VUZV zejména za uéelem porov-
nani vysledku klasifikace prasat pred a po vykoleni,

- oslovit zahraniéni svazy ve Spanélsku a Polsku s Za-
dosti o sdé€leni tamnich zkuSenosti s pouzivanim
klasifika¢niho pfistroje ULTRA FOM 300.

OVEROVANI PRESNOSTI A NAVAZUJICI
SERVIS KLASIFIKACNICH PRISTROJU

Clenové CSZM zastoupeni v Sekci pro nakup jatec-
nych zvifat diskutovali své zkuSenosti s ovéfovanim
presnosti a navazujicim servisem klasifika¢nich pristro-
jii. V navaznosti na tuto diskuzi byl VR povéfen k zajis-
téni legislativnich pfedpist, které oSetfuji oblast metro-
logie a stanoveni povinné kontroly méfidel. Jedna se o:
- zakon ¢. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni poz-

déjsich predpist,

- vyhlasku ¢. 345/2002 Sb., kterou se stanovi méfidla
k povinnému ovéfovani a méfidla podléhajici schva-
leni typu, ve znéni pozdéjsich predpist.

Z téchto predpisti vyplyva, Ze klasifikacni pfistroje
nejsou fazeny mezi méfidla podléhajici schvaleni typu
a neni pro né tudiz stanoven specificky pozadavek na
povinné ovérovani. Tato oblast je z toho dlivodu ovliv-
fnovana konkrétnimi podminkami stanovenymi vyrob-
cem technologie, servis pristrojii je feSen vyhradné na
zakladé dohody s vyrobcem, distributorem, pfip. s tie-
ti osobou.

INFORMACNI CINNOST CSZM V OBLASTI
CENOVEHO VYVOJE JUT

Cast ¢lenskych subjektt CSZM poukazuje na pro-
blémy plynouci z dlouhodobé desinformacni kampané
zemédélskych odbytovych druzstev v oblasti cenového
vyvoje JUT prasat a vznesl dotaz, jakym zplisobem je
Ceskému svazu zpracovateltl masa umoznéno proti té-
to kampani zasahnout.

Oborova organizace typu Ceského svazu zpracova-
telll masa je sdruzenim fyzickych a pravnickych osob,
které jsou navzajem soutéziteli. Z toho divodu by bylo
v rozporu s platnymi pravnimi piedpisy, kdyby CSZM
obdobnou kampan provozoval. Zde je naprosto odlis-
na pravni situace ve srovnani s odbytovymi druzstvy
- sdruzeni nemtize doporucovat svym ¢lenim jakéko-
liv postupy, které ovliviiuji cenu nebo jinak zasahuji
do rovnovahy na trhu. Za ucelem pfisunu objektivnich
informaci o cenovych vyvojich JUT proto CSZM pro
své Clenské subjekty provozuje svazovy informacni sys-
tém, ktery Cerpa oficialni informace Evropské komi-
se, nikterak je nekomentuje a vyhodnoceni poskytova-
nych dat nechava vyhradné na jednotlivych firmach.

Obdobna situace je i v pfipadé informaci publikova-

nych Agrarni komorou CR (viz. Vyzva éleniim Agrar-
ni komory a CENTROODBYTu ze dne 18. 3. 2006),
kde i pres vySe uvedené zasady Ing. Jan Veleba, prezi-
dent AK CR, nabada chovatele prasat a skotu k masiv-
nimu vyvozu jateénych zvirat do zemi EU-15. Zamér
vyvozu se pritom tyka zejména zvifat vysoké kvality
(vysoka zmasilost a idealni hmotnostni rozpéti). Po-
dle nazoru predstavenstva CSZM je tato vyzva v pfi-
mém rozporu s predchozimi proklamacemi vedeni
AK CR ve smyslu nutného prohloubeni provazanosti
prvovyroby se zpracovatelskym sektorem a nezbytnos-
ti uvadéni kvalitnich ¢eskych potravin z kvalitnich Ces-
kych surovin na tuzemsky trh.

NAKLADY NA KLASIFIKACI SKOTU

Vzhledem k tomu, Ze na rozdil od klasifikace VJUT
je klasifikace H JUT na tizemi CR v drtivé vétsiné pii-
padl plné hrazena provozovatelem jatek, tzn. pouze
jednou ze stran obchodniho vztahu, je tento postup
v rozporu s pozadavky zakona ¢. 110/1997 Sb., o po-
travinach a tabakovych vyrobcich, ve znéni pozdéjsich
pedpisti. Pfedstavenstvo CSZM se bude timto podné-
tem Sekce pro nakup jatecnych zvirat dale zabyvat.

SALIMA 2006

CSZM realizoval spolecnou expozici CSZM a dvou
¢lenskych subjektii: Jan Prantl Masny praimysl Zirov-
nice a MK Ji¢in s. 1. 0. V prostorach expozice CSZM
byly, véetné€ ochutnavek, prezentovany vyrobky ¢len-
skych subjektli. Nékteré ¢lenské subjekty zde vyuzily
moznost setkani se svymi obchodnimi partnery. Jed-
notlivi ¢lenové hodnotili ucast CSZM na této akci za
prvoradou spolecenskou povinnost a za dlistojnou pre-
zentaci zpracovatelského primyslu. Predstavenstvo
vzalo tuto informaci na védomi.

SOUTEZ UCNU 3. ROCNIKU OBOR
REZNIK-UZENAR, SOS A SOU POLICKA
Dne 22. dubna 2006 se bude konat tradi¢ni soutéz
uéht ,,Reznicka sekera®, kterou pofada SOS a SOU

Policka ve spolupraci s ZRUD-MK Poli¢ka, a. s. Na
zakladé pozadavku pofadajici organizace CSZM pro
tuto soutéz zajistil predsedu (Zemko k. s.) a Clena
hodnotitelské komise (Steinhauser s. r. 0.). Pfedsta-
venstvo vzalo tuto informaci na védomi.

6. ROCNIK SOUTEZE VALASSKY REZNIK

Dne 27. kvétna 2006 se kona ve Valasském Mezi-
fi¢i 6. roCnik soutéze ,Valassky feznik“. Organizator
CSZM obratil se zadosti o finanéni pfispévek na ce-
ny pro soutézici a o delegovani 3. nezavislych Clend
hodnotici komise z fad ¢lent CSZM. Predstavenstvo
rozhodlo o poskytnuti finanéniho daru a pozadalo za-
stupce firmy MK Krasno, Vahala a spol. Hustopece
nad Bec¢vou a Prima Group Nezamyslice o delegova-
ni hodnotitele.

SKALSKY DVUR 2006

Ve dnech 5.- 6. zari 2006 probéhne 8. ro¢nik se-
minafe ,Udrznost masa a masnych vyrobki® se zamé-
fenim na téma ,,Pfiprava suroviny pro masnou vyro-
bu“. V ramci tohoto seminafe CSZM tradiéné udéluje
Cestnd clenstvi. Predstavenstvo zada ¢lenské subjekty
o navrhy na ud€leni téchto ocenéni a o navrhy na no-
vé ocenéni ,,nejlepsi propagace oboru®, ,nejlepsi ab-
solvent SPS TM* a ,,nejlepsi uéen” (vyherce odborné
soutéze).

ZALOZENI CESKE TECHNOLOGICKE
PLATFORMY PRO POTRAVINY.

V souvislosti se zalozenim Evropské technologické
platformy ,,Potraviny pro Zivot®, ktera vznikla za pod-
pory CIAA (zastiesujici organizace evropského agro-
potravinarského primyslu), byla dne 20. bfezna 2006
v Praze ustavujicim zasedanim, za podpory PK CR,
zalozena Cesk4 technologicka platforma pro potravi-
ny.

Pfed vlastnim zalozenim, z podnétu PK CR probéh-
la setkani se zastupci vSech organizaci, jejichz ucCast se
v platformé predpoklada (zeméd€lci, dodavatelé tech-
nologii a oballl, potravinafi, organizace ochrany spo-
trebitell, statni urady, obchodni fetézce, distributori
i akademicka obec). Podstatou je skutecnost, Ze pro-
jekt technologické platformy pokryje kompletni spek-
trum potravinafskych obort.

Existence narodnich technologickych platforem
v ramci vize EU ,Potraviny pro Zivot“ je snahou Ev-
ropské komise zastavit postupujici ztratu pozic evrop-
ského potravinarstvi ve svétové ekonomice. Piedni po-
zice agropotravinaiského priimyslu EU by mohla ve
sttednédobém az dlouhodobém ¢Easovém ramci byt
ohrozena, pokud nebudou pfijata uc¢inna opatfeni ke
zlepSeni jeho inovaéni schopnosti.

Zakladnimi pilifi technologické platformy pro po-
traviny jsou pracovni skupiny: potraviny pro zivot
(zdrava vyZiva), kvalita potravin, potraviny a spotfebi-
tel, bezpecnost potravin.

Ustaveni technologické platformy je poc¢atkem pro
nasledujici fazi konzultaci, diskusi a debat, jejichz vy-
sledkem bude strategicky plan vyzkumu a plan imple-
mentace. Zakladatelé Ceské technologické platformy
pro potraviny véfi, Ze platforma bude u¢inné organizo-
vat a zajiStovat inovace, komunikaci a vyménu infor-
maci mezi vSemi ¢lanky potravinového fetézce.

Pristi zasedani P a DR se uskutecni po konani 21.
valné hromady dne 26. dubna 2006 ve Vétrném Jeni-
kove.

Jan Katina, vykonny feditel CSZM
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Ministr zemédélstvi CR Jan Mlidek (dvuhy zleva) u stinku firmy ALIMA znackovi potravi-
na, a. s., v doprovodu prezidenta Potravindiské komory CR Jaroslava Camplika (druhy zprava)
si nechal od Zdeiika Tomana, generdlniho reditele a. s. Agrotrade, a Zderika Stépinka, gene-
rilniho reditele firmy XAVEROV, a. s., vysvétlit zaméreni inovace firmy.

RIZIKA V POTRAVNIM RETEZCI
A OPATRENI PRO JEJICH
MINIMALIZACI

Ceska republika se stala ¢lenem EU
v zatim posledni viné rozsifeni, tedy k 1.
kvétnu 2004. Vzhledem k vysoce uzké spo-
lupraci a pripravam v pfedvstupnim ob-
dobi 1ze konstatovat, Ze vlastni adaptace
probéhla bez vétSich problémti a klady pre-
vazuji nad zapory. Velice dobfe si od po-
¢atku uvédomujeme veskeré vyhody vyply-
vajici z Clenstvi, jako je napriklad otevieny
trh o 450 milionech spotiebitelil, zapojeni
do unijnich struktur a organti, moznost zis-
kavat podpory do narodniho hospodarstvi
apod. Na druhé strané se samoziejmé ne-
ziikame zavazkd, které z Clenstvi vyplyvaji,
i kdyz jsou pro nas nékdy bolestné.

DULEZITY JE PRENOS INFORMACI
Vedle dulezitych technickych pfiprav, ja-
ko bylo prijeti acquis communitaire a vybu-
dovani potiebnych instituci, bylo nezbytné
navazat plnohodnotnou spolupraci a osob-
ni kontakty s obdobnymi institucemi EU
i v ¢lenskych statech. Do pracovnich orga-
ni Rady a Komise jsme se zapojili uz bé-
hem roku 2003. Nasi zastupci se ucastnili
jednani pracovnich skupin Rady EU, Ko-
mise a Kodex Allimentarius. Ziskali tak
moznost vysledovat zplsoby jednani téch-
to organtl, byl zajistén pienos informaci ty-
kajicich se pfipravovanych a chystanych
pravnich predpisti a zajiSténa kontinuita
diskutovanych priorit predevsim v oblasti
fizeni rizika. Ve spolupraci pokracujeme
i po vstupu do EU, tentokrat jiZ s moznos-
ti aktivné€ ovlivnit vyvoj prava Evropského
spolecenstvi ve vSech sférach a samoziej-
mé i v oblasti bezpecnosti potravin.

EVROPSKY URAD
PRO BEZPECNOST POTRAVIN
Spole¢ny trh si Zada jednotna pravidla
i jednotnou komunikaci. Proto ocenujeme

¢innost a spolupraci s Evropskym ufadem
pro bezpecnost potravin. Poskytovani neza-
vislych védeckych stanovisek, védecka tech-
nicka podpora pro ¢innost Spolecenstvi ve
vsech oblastech ma pfimy i nepfimy vliv na
bezpecnost potravin a krmiv. Pfimo ovliv-
nuje divéru spotrebiteld, hladké fungovani
vnitfniho trhu i Groven ochrany lidského
zdravi, zdravi a pohody zvifat, zdravi rostlin
a ochrany zivotniho prostiedi. Vznik Evrop-
ského uradu byl jednoznac¢né krok sprav-
nym smérem i vzhledem k tomu, Ze mensi
Clenské staty maji omezené moznosti prova-
dét vSechny analyzy. Jde rovnéz o zabrané-
ni duplicity testace a uspory finan¢nich pro-
stfedkli. Evropsky urad si zatim uspésné
buduje reputaci nezavislého organu a vé-
fim, Ze pro dalSi rozvoj bude mit i potfebné
materialni zdzemi a podporu Komise.

Vstupem do EU jsme se zaroven plno-
hodnotné zaclenili do systému rychlého
varovani pro potraviny a krmiva (RASFF).
V praxi se ukazalo, jak ucinny tento systém
je. Umoznuje rychlé sdileni informaci ve
vSech Clenskych zemich, Komisi i Evrop-
ském ufadu pro potraviny. PocCet ozname-
ni feSenych v systému RASFF v Ceské re-
publice i na urovni Spolecenstvi vzrista.
Ceska republika fesila v roce 2005 celkem
96 oznameni, coz je nartst o 55% oproti
roku pfedchozimu. HlaSeni se tykala jak
oznameni zaslanych z DG SANCA, tak
oznameni zaslanych Ceskou republikou.
Nejcastéjsim rizikem pfi kontrole dovozu
se ukazuji aflatoxiny (pfevazné v ofiscich,
ficich aryzi) - pﬁvodem z tfetich zemi.
stal nedavno, kdy Statni zemédélska a po-
travinafska inspekce nepustila na trh 19
tun ¢inskych loupanych arasidi, které byly
do Ceské republiky pFivezeny z Nizozemi,
ptivodem z Ciny. Nejcastéji se vyskytujici
cizorodou latkou ve vyrobcich byly che-
mické latky - zejména barviva znama pod
nazvy Sudan 1 a Sudan 4.

ZAMERENI KONTROL
DOZOROVYCH ORGANU

Cilem pro rok 2006 je §irsi vyuziti dat
pro zaméfeni kontrol dozorovych organii,
vyuziti dat jako dalSich dopliujicich in-
formaci v oblasti rozvojové pomoci a pro-
hloubeni spoluprace se Cleny sité. V Brné
se uskuteCnilo pracovni setkani, pfi né-
mz pracovnici DG SANCO pfi zavérec-
ném jednani uvedli, Zze vzhledem k vybor-
né funkénosti ¢eského systému vyuziji tyto
poznatky v doporuceni k modifikaci sou-
¢asného systému RASFF v dalSich zemich
EU.

Na narodni trovni jsou v oblasti vyroby
potravin a krmiv nastavena legislativni pra-
vidla, ktera jsou v nékterych oblastech jes-
t€ prisnéjsi neZ pravni ramec SpoleCenstvi.
I pies nékteré vytky prvovyrobct i zpraco-
vatelll jsem presvédCen, Ze jsme §li sprav-
nou cestou a v budoucnosti budeme jesté
s vdékem sklizet plody tohoto rozhodnu-
ti. Cinnost resortnich dozorovych orga-
nl - primarné jde o Statni zemédélskou
a potravinafskou inspekci, Statni veterinar-
ni spravu a Ustfedni zkusebni a kontrolni
ustav zemédé€lsky - si dovolim na tomto
foru pochvalit. Komplexné pojata kontro-
la umoznuje u¢inné€ zamérit pozornost na
komodity, na konkrétni latky nebo na kon-
krétni mista, kde l1ze predpokladat nejvice
nedostatkt, nebo kde l1ze oCekavat nejvyssi
efekt kontroly. Jedna se tedy o kontrolu ci-
lenou, jejimz Gcelem je ochrana zajmu ob-
Cantl i statu.

VYUZITI
GENETICKY MODIFIKOVANYCH
PLODIN

Do problematiky vztahujici se k posou-
zeni rizik bezpecnych potravin patfi i vy-
uziti geneticky modifikovanych plodin.
Nazorové se Ceska republika fadi spise
k ¢lenskym statim EU zastavajicim liberal-
ni pfistup ke GM potravindm a krmiviim.
Nase legislativni pravidla s GMO jsou pl-
né v souladu s pravidly EU, a tak méli Ces-
ti zemédé€lci v roce 2005 moznost na svych
polich poprvé zasit a sklidit geneticky mo-
difikovanou kukufici s odolnosti proti jeji-
mu hlavnimu Skidci zavijeci kukuficnému.
Vyuzili prozatim spiSe jen testovaci plochy
celkem o 270 hektarech. AZ v nasleduji-
cich letech se ukaze, jak vyznamnou pozi-
ci tato nova technologie zaujme v nasem
zemeédelstvi.

Zakladem duvéry spotfebitelil je osvéta
a komunikace. Proto i v této sféfe tizce spo-
lupracujeme s nevladnimi organizacemi,
sdruzenimi, svazy apod. NaSimi kliCovymi
partnery jsou Agrarni komora, Potravinai-
ska komora, Svaz obchodu a cestovniho
ruchu a desitky dalS§ich zdjmovych a sta-
vovskych organizaci a sdruzeni. V procesu
poskytovani informaci mame zajem posilit
jejich tok pres spotrebitelské organizace,
predevsim se pocita s jejich podporou pii
pofradani seminait. Do budoucna nevylu-
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Markos Kyprianou (uprostied) se u prezentace a. s. Agrotrade na letosni Salimé zajimal
pFedevsim o driibezi vyrobky a velmi jej zaujal novy kureci saldt v zajimavém baleni.

Cuji vypsani konkrétnich grantli na zajisté-
ni komunikaéni ¢innosti.

EUROBAROMETR
ZAMERENY
NA VNIMANI RIZIK

V komunikaci s vefejnosti je nezbyt-
nym zdrojem informaci zpétna vazba. Se
zajmem jsme proto sledovali vysledky ak-
tualniho prizkumu vefejného minéni Eu-
robarometr zaméfeného na vnimani rizik.
Sami jsme usporadali podobny rozsahly
prizkum v roce 2005. Neprekvapuje mne,
ze lidé potraviny vétsSinou vnimaji pozitiv-
né, spojuji si je s jejich chuti a pozitkem
z pfijmu Rovnéz pri vybéru potravin je
na. V Ceské republice temer tfi Ctvrtiny
spotrebitelli vysoce duvéruji zdravotni ne-
zavadnosti potravin ¢eského pivodu. Vy-
soka diivéra v potraviny domaciho ptiivodu
svédCi o tom, Ze té€Zime z prisné legislati-
vy. Je pro mé potésujici, Ze spotiebitelé EU
i Ceské republiky shodné prevazné divéiu-
ji systému statni spravy v ¢innostech sou-
visejicich s ochranou jejich zdravi. Dtlivéra
spotfebiteld je ale velmi kiehka, a jak uka-
zaly zkuSenosti ze zahrani€i, fadné ji pro-
véfi aZ pripadné krize.

PRETLAK

DRUBEZIHO MASA

Z OKOLNICH ZEMI
Jedna z nich na nas potencialné ¢iha
v podobé ptaci chfipky. I kdyz je v nasem
prostiedi virus nebezpecim predevsim vete-
rinarniho razu, jsou ob¢ané Evropské unie
i CR jeho blizkosti vydéseni. Méli bychom
proto usilovng, trpélivé a srozumitelné vy-
svetlovat veskeré aspekty tohoto problému.
Vzdyt napfiklad jen dislednym dodrzova-
nim pravidel osobni hygieny, kuchynské-
ho zpracovani Ci zasad priméfeného sty-
ku s divokym ptactvem i driibezi Ize riziko
prenosu na ¢lovéka témér minimalizovat.

Foto: Eugenie Linkovd

Upfimné feeno mnohem vétsi problémy
v souvislosti s vyskytem ptaci chiipky vi-
dim v ujmé chovateli dribeze, producentl
masa a vajec, zpracovatelskych podnikii.
Pretlak driibeZiho masa z okolnich zemi
pusobi nasim dribezaftim problémy v upl-
né celé vertikale a tim, Ze podobné problé-
my fesi i kolegové v okolnich zemich. Ne-
dokazu dnes odhadnout, jakych rozmért
kauza dosahne, ale jsem optimista, véfim,
Ze tento problém ustojime a spotfebitelé
opét nastavi dribezimu masu své talife.
Nakonec ja o kvalitach bezpecnosti nasi
produkce piesvédcuji spotiebitele pii kaz-
dé prilezitosti.

SPOTREBITEL ROZHODUJE
SVYM NAKUPEM O USPECHU
ZEMEDELCU A POTRAVINARU

Vedle legislativy, kontrol, testd, pravi-
del, zakazu, prikaza a vSech dalSich opat-
feni i v€éetné vzajemné spoluprace je vel-
mi dilezita oteviena, rychla a upfimna
komunikace se spotiebitelem. Je to pravé
spotfebitel, kdo rozhoduje svym nakupem
o nasem uspéchu ¢i netspéchu. Jeho dui-
véra vychazi ze ziskanych informaci a sto-
ji na velmi tenké hran€. Na zavér jsem si
také nechal pfipomenuti jednoho z na-
média, nebot nezalezi na tom, jaka je re-
alita, ale na tom, jak je podana Ctenaitim
a divakim. Tento spojujici ¢lanek nesmi
byt z na$i strany opomijen, protoze nee-
xistuje hroznéjsi zbran nez neinformova-
ny novinafr. Jan Mladek

Ministr zemédélstvi CR

(Vystoupeni ministra zemédélstvi CR
na mezinarodni konferenci ministrii zemé-
délstvi ¢lenskych zemi EU pfi pfileZitos-
ti konani mezinarodnich potravinarskych
veletrhtt SALIMA 2006, konané pod za-
Stitou komisafe EU pro zdravi a ochranu
spotrebitele Markose Kyprianou).

Bezpecnost naseho driibeziho masa demonstrovali na tiskové konferenci pred zraky no-
vindru ministr zemédeélstvi CR Jan Mladek (vpravo) a prezident AK CR Jan Veleba.

Producenti i1 zpracovatele
striktni opatveni v
chiipce dodrzuji velmi prisné

PRAHA - Sifeni ptaéi chiipky v Ev-
ropé se podle zpracovateli promita na
domacim trhu s driubezim predevSim
stlacovanim cen, které dostavaji od od-
bératelii. Retézce totiz vyuzivaji nabidky
velmi levnych piebytku ze zemi, kde po-
ptavka kvili nakaze propadla, a nuti do-
davatele zleviiovat. Vyplynulo to z vyjad-
feni zastupcu piednich zpracovatelskych
a producentskych firem na setkani minis-
tra zemédélstvi Jana Mladka a preziden-
ta Agrarni komory Jana Veleby s novina-
fi v budové ministerstva. Tam se dostavili
zastupci ¢tyr firem, které patii mezi nej-
vétsi zpracovatele dribeziho masa. Kaz-
da z nich predstavila opatfeni, ktera bra-
ni priniku viru ptaé¢i chiipky do masa.
Byla to firmy Agropol, Agrotrade, Agro-
fert a Drabezaisky zavod Klatovy.

Producenti se také obavaji dopa-
di mozné paniky kolem nakazy na od-
byt a ujistuji, Ze domaci driibezi maso je
vzhledem k vysokym standard@im vyroby
a prisnému veterinarnimu dozoru bez-
pecné. Zdiraznuji to i zastupci Statni ve-
terinarni spravy a Ministerstva zemédél-
stvi.

Ministr zemédélstvi Jan Mladek vni-
ma jako jedno z nejvétSich nebezpeci
v soucCasnosti pravé to, ze spotiebitelé
podlehnou ,zbytecné panice“ a pfesta-
nou dribezi maso kupovat. I proto po-
zval média i zastupce producentid a do-
zorovych organii na dribeZi snidani
a nechal se fotografovat pii konzumaci
kufeciho na nékolik zpisobtli. Ministr ta-
ké nechal v nasledujicich dnech rozeslat
véem Ceskym domacnostem dvoustran-
kové letaky s informacemi, co je tfeba
nutné mit na mysli v prevenci proti pta-
¢i chfipce.

A. s. Agropol Group dala novinaitim
obsirné informace na nékolika strankach
v pisemné podobé. ,Vzhledem k panice
v zahranici se tamni prebytky dostavaji
na Cesky trh za velmi nizké ceny,“ ekl fe-
ditel Agropol Food Martin Vacek. Firma
se s tim setkava pfi jednani s odbérateli.
Na jeji vlastni objem odbytu to zatim vliv
nema. ,,Pokud by se ptaci chfipka objevi-
la v tuzemsku, mohlo by to mit za nasle-
dek i pokles poptavky, t€zko ale odhad-
nout, jak velky,“ fekl Stépanek.

Také podle Jaroslava Faltynka ze spo-
le¢nosti Agrofert, ktera ovlada Kostelec-
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UC1 ptaci

ké uzeniny, ma ptaci chfipka vliv na trh
s dritbezim masem. Promita se v cenach
i v prodejich, uvedl s tim, ze fetézce pii
jednanich argumentuji napfiklad nabid-
kou vyrazné levnéjsiho drtibeziho z Ita-

telé druibeze. Ceny, které dostavaji u zpra-
covateld, podle FrantiSka Svobody z firmy
Druko StfiZov klesly, a pokud by se sniZi-
ly dale, hrozilo by zavirani nékterych fa-
rem. Ziskovost v oboru je totiZ nizka a na-
vic letos v zim€ vzrostly naklady zejména
na vytapéni.

i zpracovatelskych zavodech funguje ve-
terinarni dozor a kazdy kus driibeze je
pred dodavkou na trh kontrolovan. K 1i-
kvidaci viru ptaci chfipky staci tepelna
uprava pii 70 stupnich Celsia, teplotam
pod bodem mrazu virus odolava. Pod-
le ustfedniho feditele Statni veterinar-
ni spravy Milana Maleny v Cesku poéet
porazek dribeze roste a loni skonéilo na
jatkach 146 miliont kust opefenci. Do-
maci spotfeba driibeziho kolem 25 kilo-
grami je nad primérem EU.

Obavy z budoucnosti maji také chova-

Producenti zdlraznuji, Ze v chovech

Eugenie Linkovd
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AKTUALNE - INFORMACE

Ing. Frantisek Kruntorad, CSc., Sedesatnikem

Na Rudolfa, tedy 17. dubna, se narodilo nékolik vyznamnych potravi-
naia. Jeden z nich slavi v letosnim roce Sedesat. Je jim Frantisek Krunto-
rad. Celozivotni potravinar - mlékar, vydavatel potravinarskych periodik.
MEél vlastné v zivoté jinou volbu?

Pochazi z Havlickova Brodu - otec byl vedoucim nakupu v mlékarné,
matka mnoho let vedouci mlécné jidelny. A FrantiSek se za par let stal
reditelem Radlické mlékarny. Nepredbihejme.

Sam o sobé fika, Ze velky vliv na n€ho méli jeho prarodice, jedni pra-
covali v zemédélstvi a druzi v obchodé. MoZna zde miizeme hledat kote-
ny jeho obchodni zdatnosti. Vystudoval Stiedni primyslovou Skolu mlé-
odchazi a po vojenské sluzbé nastupuje do prazského Laktosu - zavodu
Trojska mlékarna v Praze (mistr, dilovedouci, vedouci vyrobné-technic-
kého utvaru). Pri zaméstnani se pousti znovu do vysokoskolského stu-
dia - Vysoka skola zemédélska v Praze, fakulta provozné-ekonomicka.
Prechazi do Radlické mlékarny v Praze jako vedouci technického useku
a zastupce feditele zavodu. V roce 1982 nastupuje na Ministerstvo ze-
médélstvi a vyzivy CR jako referent, pak zastava funkci tajemnika na-
meéstka ministra pro potravinarsky primysl, pak funkci vedouciho od-
déleni vyroby a odbytu potravinaiského priimyslu a v poslednim obdobi
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na ministerstvu je jmenovan feditelem odboru vyzivové politiky. Stava
se také Clenem redakcni rady ¢asopisu Primysl potravin. Netusil, jak
tato zkuSenost bude pro n€j pozdéji cenna. Zapisuje se na studium ex-

terni aspirantury na VSCHT v Praze, katedra ekonomiky chemického
a potravinafského pramyslu, v roce 1988 ziskava titul CSc. V roce 1991
se vraci do mlékarenského primyslu - je jmenovan feditelem Radlické
mlékarny. V roce 1992 zaklada potravinaiskou poradenskou agenturu
INFAK, uzce spolupracuje s MVDr. Radosem ve vydavani Reznicko/
uzenarskych novin. V roce 1995 zaklada vydavatelstvi AGRAL s. r. o.
se sidlem v Praze (Reznicko uzenaiské noviny, Potravinafsky zpravodaj,
Potravinarska Revue). Podilel se na vzniku Potravinarského sdruzeni
a pozdgji Potravinafské komory CR.

Je hezké, kdyz o osobé fika, Ze jeho koniCkem je potravinarstvi, vyzi-
va lidi. Urcité ale také chalupareni, motorismus, fotografovani a lyZova-
ni, o kterych rad hovofi. A vzhledem k tomu, Ze je dédeckem, nepochy-
buji, Ze i jeho dvé vnoucata.

Frantisku, dovol, abych Ti na tomto misté jménem fady kamaradl
a potravinaii podékoval za skvélou praci, kterou odvadis s celym kolekti-
vem Agralu. Jiz jsme si zvykli, Ze kvalita periodik a pravidelnost, s jakou
se objevuji na nasich stolech, je jaksi samoziejma. Za kazdym ¢islem no-
vin a ¢asopisu je vidét spousta prace. Preji Ti pevné zdravi, stalé napady
a elan v jejich realizaci. Doc. MVDr. Ladislav Steinhauser, CSc.

predseda Ceského svazu zpracovatelii masa

Ma vzdélanost provoznich rezniku a uzen
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aru vliv

na zvyseni jakosti a efektivity vyroby?

(NIC NENI PRO PRAXI UZITECNEJSIHO NEZ DOBRA TEORIE A LEGISLATIVA!)

Jiz dlouhodobé dochazi ke snizovani
odbornosti délniki, kteii pracuji v rez-
nickych a uzenarskych provozovnach
a zejména v masném prumyslu. Pri-
¢in je jisté vice, ale ta zakladni tkvi ve
zvysujicim se podilu nekvalifikovanych
pracovniki ve struktuie zaméstnanciu
jednotlivych vyrobnich subjektu. Stred-
ni odborna ucilisté produkuji malo ab-
solventl, coz je mimo jiné do jisté mi-
ry disledkem dosti nesetrného oddéleni
ucnovského skolstvi od prumyslovych
podniki zabyvajicich se jate¢nictvim
a masnou vyrobou. Nechci piipominat
byvalé zavodni Skoly prace, praktiko-
vané v obdobi administrativné-direktiv-
niho Fizeni narodniho hospodaistvi po
vzoru Batova vzdélavaciho institutu,
protoze jejich ¢innost byla dosti formal-
ni. Domnivam se vsak, Ze v soucasné
dobé se zadna vétsi vyrobni organiza-
ce, pracujici v oboru zpracovani masa,
proskolovani pracovniku odbornych dél-
nickych profesi nevénuje. Vyjimku tvori
majitelé menSich zivnostenskych provo-
zoven, kteri jsou nuceni si své pracovni-
Ky vychovat vlastnimi silami.

Znam dobfe pracovni vytiZeni mistri
a ostatnich organizatorii vyroby a vim, Ze
neni v jejich silach se skupinové nebo indi-
vidualn€ svym podfizenym vénovat. Uvé-
domuji si také, co odvadi pozornost od
organizovani potfebné vzdélavaci ¢innos-
ti. Jsou to starosti s feSenim sloZité eko-

nomické situace jednotlivych organizaci,
které byly nuceny intenzivné investovat do
zakladnich prostredk, aby viibec zajistily
odpovidajici stav svych provozoven, a ny-
ni zapoli s nedostatkem kapitalu na udr-
Zeni hospodarské stability, a na dalsi tech-
nicky a technologicky rozvoj. Tyto starosti
pohlti prakticky cely casovy a myslenkovy
potencial vedoucich pracovnikli podnikd,
zavodu i provozi.

Soucasny negativni hospodarsky stav
obchodnich spoleénosti je mimo jiné ta-
ké vysledkem podlehnuti tlaku ¢i pfimo
diktatu potravinovych obchodnich fetéz-
cll a promita se bohuZel v plné mire téz do
rozméru &eského zemédélstvi. Zivogisna
produkce neustale klesa. V roce 2005 do-
Slo v produkci prasat k poklesu o 15% na
460 tis. tun a skotu o 13 % na neuvéfitel-
nych 160 tis. tun. Dovozy vepfového ma-
sa dosahly v minulém roce rekordnich 150
tis. tun po prepoctu na Zivou hmotnost,
coz je témér tolik, co Cinily rocni dovozy
v povaleéném obdobi po devastaci Ceské-
ho zemédé¢lstvi. (V zavéru obdobi admi-
nistrativné direktivniho zplsobu fizeni
narodniho hospodarstvi €inil nakup jatec-
nych zvifat u nas ro¢né€ cca 1 mil. tun).

Nechci hodnotit vhodnost nebo ne-
vhodnost dovozu vepfového masa, nao-
pak respektuji zasady ekonomiky zahra-
ni¢né-obchodni ¢innosti, ale zaroven si
uvédomuji nepiehlédnutelny vliv struktu-

Ustavena

ry dovaZeného masa a vysokého bilancni-
ho podilu vepfového masa na jakost drob-
nych a mékkych masnych vyrobkid a ve
svém druhém dusledku téZ na Zivocisnou
produkci ceského zemédéElstvi.

Toto konstatovani uvadim proto, Ze
pfimo souvisi s absenci strategického
planovani v oboru, které by mélo mit za-
klad v dobré informatice na ministerstvu
zemédelstvi. Dobfi specializovani mak-
roekonomové, pokud bychom je méli,
by nam zfejmé fekli, Ze soucasna situa-
ce v jakosti vyrobki z masa i v hodnoto-
vém vyjadfeni produkce se vychyluje na
pomyslné pfimce od nuly doprava, a to
od soucasné prumeérné jakosti a ceny ve
prospéch zvySeni podilu drazsich kvalit-
nich vyrobki, coz uzce souvisi se stoupa-
jici realnou mzdou v nasem staté. Tento
predpoklad lze jiz dnes potvrdit prohlid-
kou specializovanych pultid se zahrani¢ni-
mi vyrobky a studiem tzv. cen pro konec-
ného spotrebitele. Nejsme sice schopni
vyrabét napf. syrové susené Sunky, ale je
v naSich silach vyrabét ostatni sortiment
masnych vyrobkl prezentovanych zahra-
ni¢nimi vyrobci.

Vracim se k uvodu této uvahy konsta-
tovanim, Ze se sice otevira trh urcitého ty-
pu ekonomicky lukrativnich vyrobki, ale
zpravidla s vy$§im podilem ruéni prace,
vyZadujici vSak slu§nou odbornost fezni-
ki a uzenari v dilnach. Soucasna situace

Ceska technologicka platforma
pro potraviny

Predstavitelé rady vyznamnych instituci, organizaci a potra-

KOMORA

POTRAVINARSKA

CESKE REPUBLIKY

je tristni. Dovolil jsem si ud€lat soukromy
prizkum v nékolika specializovanych ma-
loobchodnich jednotkach a zhrozil jsem
se. Vyrobci nemaji respekt pred uslechti-
lou surovinou, jakou predstavuje napf. vep-
fova kyta. V regalech jsem nasel katastro-
falné dé€lené, spiSe vSak rozervané Casti
vykosténé kyty, mizern€ tepeln€ opracova-
né, opatfené kulérovym pokryvem a ozna-
¢ené dokonce vizitkou vyrobce. Bylo mi
velmi trapn€, protoZe se jednalo o vyrobky
pochazejici ze zavodu, které patfily v mi-
nulosti k tém dobre vedenym. Dovedu si
predstavit, co by asi se mnou v podobném
pripad€ provedl mij feditel v dob€, kdy
jsem jesSté€ fidil vyrobu jako vedouci provo-
zu starého, dozivajiciho zavodu. V uvede-
ném pripadé€ se jednalo o totalné znehod-
nocenou surovinu, kterd mohla poslouzit
k vyrobé zbozi s pravem soutézit v jakos-
ti i v ekonomice s vyrobky, které v soucas-
nosti poptavaji v nasich specializovanych
maloobchodnich jednotkach majetnéjsi
zakaznici, ale jsou bohuzel do trhu doda-
vany zahrani¢nimi dodavateli.

V této souvislosti bych rad pozadal ve-
douci pracovniky vyrobnich organizaci,
aby si osobn€ vice vS§imali urovné kvality
a ekonomiky jednotlivych druhti vyrobk.
Nevim, jestli jsou na zavodech zpracova-
vany podrobné kalkulace vyrobki v podni-
kové planovanych cenach a pravidelné vy-
hodnocovany néjakymi limitnimi listy, ale
jsem piesvédCen, zZe surovina, kterou maji

zavody k dispozici, se da v mnoha pfipa-
dech podstatné 1épe vyuzit. Dobra ekono-
mika nemusi byt jen vysledkem pouzivani
vnucenych ndhradnich surovin a aditiv-
nich latek silnymi, vétSinou zahrani¢nimi
vyrobci, které v nékterych pripadech sni-
Zuji jakost vyrobku a také nepfimo ubli-
Zuji Ceskému zemédélstvi. Cesta ke zvy-
Seni efektivity masné vyroby tkvi zejména
v dobrém vyuziti a zhodnoceni zakladni
suroviny, a proto je tieba pochopit, ze nej-
vet§im bohatstvim podniku jsou odbornici
- dobfi femeslnici, ktefi musi byt prubéz-
né vzdeélavani.

Za léta, ktera jsem vénoval praci pro
obor v nasi stavovské organizaci nebo ja-
ko vydavatel ¢i redaktor knih a tiskovych
periodik, mam dosti zkuSenosti s pristu-
pem predstaviteld jednotlivych organizaci
k odborné literature a k vzdélavani vyrob-
nich pracovnikii obecné. V soucasnos-
ti jsou uvadény do obéhu dvé publikace
s odbornou naplni, a jesté dfive, nez kni-
hy spatfily svétlo svéta, se jako obvykle
prihlasili k odbéru desitek kusi piedsta-
vitelé organizace Zirud-masokombinat Pi-
sek CZ, a.s. Dovoluji si jim touto cestou
podékovat

Zavérem bych rad zopakoval historicky
ovéfenou pravdu a sice, Ze neni nic uzitec-
né&jsiho pro praxi nez dobra teorie a legis-
lativa.

MVDr. Josef Rados

Cesky svaz
zpracovateli masa

Clenum Ceského svazu zpracovatelii masa

POZVANKA

na 21. valnou hromadu
Ceského svazu

vinarskych podniku ¢innych v oblasti potravinaiské vyroby, vy-
zkumu, kontroly a politiky se sesli na setkani organizovaném
Potravinaiskou komorou CR za ticelem ustaveni Ceské techno-
logické platformy pro potraviny

Pod zastitou mistopredsedy vlady pro ekonomiku doc. Ing.
Jifiho Havla, CSc., probéhlo v pondéli 20. bfezna t. r. v Kai-
serstejnském palaci v Praze ustavujici zasedani Ceské techno-
logické platformy pro potraviny organizované Potravinarskou
komorou CR, kterého se zucastnilo na 120 predstavitelil vé-
deckych a vyzkumnych tustavii, univerzit, vyrobnich podnik,
dodavatelil surovin a materiali pro potravinaiské vyrobce,
kontrolnich organd, statnich instituci a profesnich organi-
zaci.

Po uvodnim vystoupeni mistopredsedy vlady pana Havla
k sirSimu ramci podpory primyslovych inovaci a védy a vy-
zkumu v Ceské republice, které vytvafeji prostiedi, do néhoz
bude technologicka platforma zasazena, a po vystoupeni fedi-
tele uradu pro potraviny Ing. Frantiska Sladka ke stavajicim
a pripravovanym podporam potravinarskych podniki v ramci
resortu, seznamil feditel komory Ing. Miroslav Koberna pii-
tomné s Evropskou technologickou platformou pro potraviny
,FOOD FOR LIFE*“ (Potraviny pro Zivot) a jejimi cili a pred-

stavil navrh a cile ceské technologické platformy. V diskusi
k navrhu se kromé pritomnych vyjadrili i vrchni feditel Polak
(MPO) a feditel Blaha (MZP). Odpoledne pak po prezentaci
moznosti, které nabizi spoluprace mezi evropskou a narodni-
mi platformami lenem vedeni evropské platformy panem Mi-
chele Contelem z PER (Italie), prob€hlo jednani v pracovnich
skupinach pod vedenim expertii odpovédnych za pripravu jed-
notlivych priorit, kde byla dopoledne predstavena témata da-
le upfesnéna. V zavéru zasedani pak ucastnici potvrdili sviij
zajem podilet se na praci v ramci platformy s tim, zZe oficialni
datum zahajeni ¢innosti bude 30. duben t. r.

Hlavnim cilem platformy je posileni konkurenceschopnos-
ti Ceského potravinaiského primyslu v ramci Spole¢ného trhu
zvySenim jeho inovacnich schopnosti, cestou lepsiho stanove-
ni cil vyzkumu a propojeni mezi vyzkumnymi pracovisti a vy-
robnimi podniky. DalSimi prioritami je zlepSeni komunikace
se statni spravou na jedné strané a spotiebitelskymi organiza-
cemi i spotfebitelem samotnym na strané€ druhé. U statni spra-
vy je zajmem se vice podilet na pfipravé programut s dopadem
na konkurenceschopnost podnikd, u spotiebitele pak jeho vy-
chova k odpovédnému vybéru potravin s cilem posunu jeho
preferenci k vyssi kvalité, zdravéjsim produktim a tuzemskym
vyrobcim. Miroslav Koberna

feditel Potravindiské komory CR

zpracovatelu masa,

ktera se bude konat ve stredu,
26. dubna 2005, od 10 hodin,

v Kulturnim domé ve Vétrném Jenikové.

Program:

. Zahajeni a proceduralni zalezitosti valné hromady

. Zprava o ¢innosti CSZM od 20. valné hromady

. Zprava dozoréi rady o hospodaieni CSZM za rok 2005

. Schvaleni vylouceni élenii z CSZM z diivodu neplnéni ¢lenskych povinnosti

Schvaleni zmény stanov CSZM
Schvaleni zmén v rozpoc¢tu CSZM na rok 2006

. Schvaleni usneseni 21. valné hromady
. Diskuse

Zavér

Doc. MVDr. Ladislay Steinhauser,v CSc.
predseda predstavenstva CSZM
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Firma Kostelecké uzeniny a. s. je jednim z nejvétsich zpracovatelu masa

veproveho, hovéziho a v neposledni radeé i kurectho v Ceské republice

Predpokladany objem porazky kurat v ro-
ce 2006 je 29,5 miliont kusu. V ramci fir-
my Kostelecké uzeniny a. s. je porazka dri-
beze rozdélena do dvou linek.

1. KOSTELEC, kde je primérna den-
ni porazka 55 000 kust kufat. V tomto
zavodé€ probiha porazka tézkych kurat do
hmotnosti 2,30kg Zivé vahy.

2. HODONIN, kde je primérna denni
porazka také 55 000 kusd kurat. Zde pro-
biha porazka lehkych kurat, tzn. maximal-
ni hmotnosti do 2 kg zivé vahy.

Celkem jsou Kostelecké uzeniny a. s.
schopny porazit az 120 000 kust kufat za
den.

Hlavnimi dodavateli jednodennich ku-
fat, se kterymi jsou uzavieny celoro¢ni
smlouvy, které jsou zarukou pravidelné-

ho odbéru kurat na porazku, jsou: Mach
Litomysl, Xaverov Praha a Best Opava.
Ve vSech pripadech se jedna o velkocho-
vy v halach se stalym veterinarnim dozo-
rem.

Hlavni dodavatele kurat do Kostelec-
kych uzenin jsou: AGD JeviSovice, SU-
SARNA Pohofelice, DAN MORAVIA
Valtrovice, ZD Masovice. Mezi dalsi vy-
znamné dodavatele patii: NAVOS Kro-
méfiz, ZZN Pomoravi. Krmné smési pro
vSechny vySe uvedené chovy jsou dodava-
ny z vyroben krmnych smési, kde je rov-
néz zajisténa stala kontrola (systém ISO
a HACCP).

Zavod kostelecké dribeze byl jiz od po-
¢atku svého vzniku koncipovan jako zavod
moderni, spliujici nejpiisnéjsi sv€tové po-
Zadavky pro zpracovani dritbeziho masa.

Kontrola jakosti je v prubéhu celého vy-
robniho a distribuéniho procesu provadé-
na jednotlivymi kvalifikovanymi pracov-

niky a nezavislym veterinarnim dozorem.
Porazka driibeze a jeji dalsi zpracovani
probiha pod stalym veterinarnim dozorem.
Tzn. veterinarni prohlidka kufat na jednot-
livych chovnych farmach, veterinarni pro-
hlidka kurat pfed porazenim a veterinarni
prohlidka vyrobeného kufeciho masa. Ce-
ly proces vyroby je tak neustale sledovan
a zavod kostelecké drlibeZe je schopen na
vyzadani zmapovat a dokladovat ,,cestu vy-
robku“ od chovu k zakaznikovi (chov, hy-
giena, teplota, vySetfeni vzorkl, zaméstna-
nec podilejici se na vyrobku ...).
Produkovana driibezi vyrobni masa jsou
v Kosteleckych uzeninach a. s. ihned zpra-
covavana do tepelné€ opracovanych dribe-
zich masnych vyrobki. Tepelné opraco-
vani se provadi standardné dle platnych
vyhlasek a technologickych zvyklosti, tj.

minimalné 70 °C v jadfe vyrobku po dobu
minimalné 10 minut. Tento tepelny zahfev
s velkou rezervou 100% likviduje pfipadny
virus H5N1 (ptaci chfipka).

Mezi vyznamné odbératele kufeciho
masa a vyrobku z nich se fadi napf. Makro
Cash&Carry, Tesco, Ahold Czech Repub-
lic, Penny Market, KU Slovakia, Thomas
Lebensmittel.

Nejprodavanéjsi vyrobky z kuieciho ma-
sa produkované firmou Kostelecké uzeni-
ny a. s. jsou v pfevazné vétsin€ Sunky a spe-
ciality: Kostelecka kufeci Sunka, Kufreci
debrecinka, Uzena kureci stehynka, Kure-
ci Sunkovy salam a v neposledni fadé Ku-
feci tlacenka.

Zdenék Linhart, generdlni reditel,
Kostelecké uzeniny a. s.

Co noveho jsme predstavili na veletrhu SALIMA 2006

Zleva: Ing. Petr Kuzniar,
technicky reditel,

MVDr. Josef Kuzniar CSc.,
yeditel firmy u expondtu,

p byl ocenén
limou.

Letosni Salima byla jubilejni. Dvacaty paty ro¢nik mezinarodniho vele-
trhu ma tedy jiz svou tradici a stal se prestizni prehlidkou potravinaiskych
vyrobki a technologii.

Cetnost vystav jedenkrat za dva roky dava vétsi Sanci vystavovateliim
pripravit novinky pfedev§im pro odbornou vefejnost. Jist€ je mozné dis-
kutovat o tom, zda by nebylo zadouci konat tuto vystavu jedenkrat za tii
roky, jak je tomu u vyznamnych specializovanych veletrhii obvyklé. Hlav-
nim tématem letoSni Salimy jsou bezpe¢né potraviny.

Firma MASO-PROFIT se tentokrat prezentovala v oblasti strojii pro
zpracovani masa v pavilonu F (stanek 007) a v gastronomické technologii
v pavilonu V (stanek 050).

'V obou expozicich byla prezentovana Siroka nabidka sortimentu, coz je
pro firmu MASO-PROFIT typické. Celkova nabidka firem MASO-PRO-
FIT s. r. 0. a MASO-PROFIT velkoobchod s. r. 0. je téméf 8000 artikl.

Ze nejde jen o §ifi sortimentu, ale pfedevsim o kvalitu a zajimavou ino-
vaci sortimentu, doklada skute¢nost, Ze firmé MASO-PROFIT byla udéle-
na Zlata Salima pro exponat pfihlaSeny do soutéze o Zlatou Salimu pod
oznacenim Bezpecnostni systém CLO stahovacky kiizi a odblanovacky
masa GRASSELLI.

Co se skryva pod timto oznacenim. Je vSeobecné znamou skute¢nos-
ti, Ze pri obsluze stahovacky kizi dochazi k pracovnim uraziim na rukou
obsluhy. Problém bezpecnosti prace u velkokapacitnich stahovacek byl na
zakladé tlaku odpovédnych organtl na vyrobce strojii feSen pomoci poda-
vacich pasovych dopravniki a pritlacnych kol. U malokapacitnich staho-
vacek kiizi a odblanovacich stroji zidstala otazka prevence urazd v pod-

staté na pozornosti obsluhy, a tak se stava, Ze k pracovnim urazim stale
dochazi. Firma Grasselli dosla k zavéru, Ze neni mozné vystacit pouze
s preventivnimi opatfenimi administrativniho charakteru, tj. zafadit pa-
triéné informace do navodu k obsluze stroje. Pracovnika pros§kolit a dat
mu podepsat protokol o proskoleni je sice nutné, avsak v daném pripadé
ponékud alibistické. K urazu dochazi i u pracovnikti proskolenych o pro-
blematice bezpecCnosti pii praci. Sta¢i chvilka nepozornosti a k irazu ma-
ze dojit. Klasické ocelové rukavice jsou nevyhovujici a pracovnika dosta-
te¢né pred urazem neuchrani.

Technické feSeni uplatnéné firmou Grasselli prakticky vylucuje vznik
zavaznych pracovnich urazi. Princip systému ochrany pracovnika pied
porezanim spociva v tom, Ze obsluha stroje musi mit na rukou specialni
rukavice s vetkanou elektricky vodivou siti. Tyto rukavice jsou napojeny
na elektronicky systém, ktery v pfipadé kontaktu bezpecnostni rukavice
s nozem stroje okamZité stroj zastavuje a caste¢né otaci podavaci valce
zpét. Prakticky je tak vylouceno, Ze by ke vzniku pracovniho urazu moh-
lo dojit.

Je tieba dodat, Ze bezpecnostni rukavice musi byt prekryty rukavicemi
omyvatelnymi pro pfimy kontakt se surovinou. Soucasti vystroje pracovni-
ka je také specialni vesta, pres kterou prochazeji spojovaci kabliky.

Skutecnost, Ze za tento princip ochrany pracovnika byla ud€lena Zlata
Salima, sv€d¢i o tom, Ze se nejedna jen o originalni napad, ale Ze se oCe-
kava také pochopeni a zajem uZzivatell zafizeni. BezpeCnosti prace bude
i v budoucnu stale tfeba vénovat odpovidajici pozornost.

Druhou novinkou, kterou prekvapila firma MASO-PROFIT, byla fixac-
ni past pro omracovani prasat elektronarkézou. Toto zafizeni nebylo pred-
staveno jako exponat. Predvadéno bylo na videozaznamu. Konkrétné bylo
fixaCni zafizeni predvedeno okruhu zakaznikli na seminafi konaném 27. 1.
2006 v novém arealu firmy MASO-PROFIT velkoobchod s. r. 0.

V provozu je zafizeni odzkouseno a provozovano. Technicka jednodu-
chost a prakti¢nost umoznila, Ze byla okamzité po Salimé tato past insta-
lovana v provozu. Past spliiuje zcela zakladni podminky kladené smérnici
EU ¢. 93, 4.

- zvife stoprocentné znehybnéno
- umoznén pohodlny pfistup a provedeni omraceni.

Miize se zdat, Ze to je malo pozadavkl od tak vyznamné smérnice. Po-
vazujeme vSak za samoziejmé snadné nahanéni prasat do fixacni pasti
a respektovani poznatkii o chovani zvirat pred omracenim.

Samotné konstruk¢ni feSeni a pouzité konstrukéni materialy odpovidaji
platnym veterinarn€ hygienickym predpistim.

Co prinasi nového a pozitivniho nova omracovaci past, ktera je original-
nim feSenim a soucasné vyrobkem firmy MASO-PROFIT.

Klidné nahanéni prasat, jejich dokonalé znehybnéni, pohodlny pfistup
pro pracovnika provadéjiciho omracovani - to vSe vyrazné sniZuje stresova-
ni prasat pred jejich omracenim. Respektovani pravidel pro praci s pristro-
jem pro elektrické omracovani zaskolenou obsluhou zafizeni pfinasi kva-
litni omraceni prasete, prasata nejsou zbytecné stresovana a je zabranéno
tyrani zvifat pfi jejich omracovani. Omracovaci past rychle dopravi omra-
¢ené prase na vykrvovaci rost, a tak umoZni provést vykrvovaci fez do 10 az
15 sekund. Evidentné€ je zabranéno vzniku krevnich vyront ve svalovin€.

Technicky je mozné kombinovat pouziti pasti také s vykrvovanim ve
visu.

Uplatnénim omracovaciho systému, ktery firma MASO-PROFIT muze
dodat jako technologicky celek, mlze investor vyfesit otazku kvalitniho
omracovani a zamezeni tyrani zvirat.

K popularizaci expozice firmy MASO-PROFIT nepochybné pfispéla vi-
né pecenych veprovych kolen, mimochodem specialné korenénych a tepel-
né€ opracovanych v konvektomatu Rational.

IT? Frre
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Stahovacka kizi "G_rasselli Model RST520-P s bezpecnostnim syste-
mem CLO

Firma MASO-PROFIT tak nabidla zajemctim atraktivni vyrobek, s nimz
je mozné dosahnout zajimavé ekonomiky kuchynské upravy vyrobku s po-
uzitim konvektomatu a hlavné ziskat pfizen zakaznikd, ktefi si radi pochut-
naji na dobrém jidle.

Tradi¢né byly také pifedvadény parky uzené kouifem bez karcinogen-
nich latek. Je vhodné si pfipomenout, Ze technologie uzeni tekutym kou-
fem Red Arrow byla ocenéna Zlatou Salimou a rovn€z tak parky se syrem,
uzené kourem SUPREME C od firmy Red Arrow, byly takto ocenény jiz
pred 6 lety.

Predstaven byl také inovovany hygienicky systém Vikan. Je aZ neuveéri-
telné, k jaké dokonalosti je mozné dovést pomucky pro ruéni myti a CiSté-
ni. Pomuicky samotné jsou vyrabény z materialt, které Ize sterilizovat pfi
120 °C. Barevné odliSeni pomtcek umoziuje v sanitaénim programu firmy
jiZ preventivné stanovit pravidla, jejichZ plnéni je diky barevnému odliSe-
ni snadno kontrolovatelné, a tak lze zabranit vzniku kfiZzové kontaminace
v Cisténych vyrobnich prostorach.

Mezi §pickové vyrobky lze také zaradit pfepravni vozicky pro expedi¢ni
prepravky. Jejich konstrukéni feSeni zajistuje vysokou mobilnost, nosnost
do 200kg a jejich snadnou Cistitelnost.

Ve vyctu atraktivni nabidky firmy MASO-PROFIT s. r. 0. by bylo mozno
pokracovat, instruktivnéjsi v§ak bude navstivit stalou vystavu nabidky fir-
my Vv jejich prezenta¢nich prostorach. MVDr. Josef Kuzniar, CSc.

MASO-PROFIT spol. s r.o0.,
Hrdlorezska 167, Praha 9 - Hrdlofezy,
tel.: 284 000 222, fax: 284 827 089, www.masoprofit.cz

e/ W

O ¢innosti spole¢nosti ZRUD vypovidaji reditelé

Spole¢nost ZRUD-Masokombinat Pisek CZ, a. s.,
neni treba predstavovat, nasi ctenari a odbornici z obo-
ru potravinarstvi maji tento vykonny kolos velmi dobre
zmapovany. Presto spolecné zastaveni v Pisku se ten-
tokrat nebude tykat prohlidky provozu a popisu novych
technologii, nechame hovorit odborné reditele. Pro-
stiednictvim jejich nazori predstavime ZRUD-Maso-
kombinat Pisek, a. s., ktery byl na sklonku lonského
roku pasovan na Prazském hradé mezi 100 nejlepsich
firem Ceské republiky. Zastupci této spolecnosti pie-
vzali béhem slavnostniho vecera toto ocenéni od vy-
hlasovatele, spolecnosti Comenius - Spolecnost pro
evropskou spolupraci, védu a kulturu.

Ing. ZDENEK SVOBODA,
REDITEL NAKUPU:
Je tomu nékolik mésict zpatky, kdy jsem nakup
jateCnich prasat hodnotil jako slozity. Situace se po
vstupu do Evropské unie totiz zhorsila. Nesoulad,

kdy producent je nucen prodavat jatecni zvirata pod
své naklady vynalozené na odchov, je v soucasné do-
bé markantni ve vyrobé a odchovu jatecCnich prasat.
Podle mne se produkce vepiového v CR fiti do pro-
pasti. Po vstupu do EU se projevil na obchodovani
s jateCnimi prasaty vliv okolnich zemi, zejména Pol-
ska a Némecka, kdy tuzemska nakupni cena této ka-
tegorie jateCnich zvirat kopirovala uroven téchto ze-
mi. To mélo v tuzemsku vliv na fadu producenti,
ktefi bud’ omezili vyrobu, nebo ji uplné zastavili. Ty-
to firmy v seznamu naSich dodavatelii nyni schazeji
a téZko se nahrazuji. JelikoZ vyvoj nakupni ceny jatec-
nich prasat v CR ma od pocatku roku 2006 klesajici
trend, 1ze ocekavat dalSi omezovani vyroby prasat. To
se zacne tykat i specializovanych velkoproducenti,
velkokapacitnich podniktl na vyrobu selat a jatecnich
prasat, coz dokladuji statistické udaje o stavu zvifat
této kategorie v CR. Timto krokem se CR stava v od-
vétvi vyroby tohoto druhu nesobéstacna a do repub-

liky se kazdym dnem hrnou desitky tun vepfového,
relativné levného pro prodej do siti obchodnich retéz-
cll a toto maso prichazi do republiky na tikor vyroby
a prodeje tuzemskych prasat.

Mgr. PAVEL STOCHL,
OBCHODNI REDITEL:

Sit spotfebnich druZzstev se v trzni ekonomice vy-
profilovala v uspésnou ¢eskou maloobchodni sit a je
piny podnikit ZRUD. V obchodni spolupraci rozvi-
jime fadu marketingovych projektt a servisnich ¢in-
nosti. Jednim z poslednich je spoluprace se ZKD
Susice v zapadoceském regionu. Poc¢atkem prosince
uplynulého roku oteviela ZKD SuSice novy super-
market v Horsovském Tyné a ZRUD-Masokombinat
Pisek zde zajiStuje prodej masa a uzenin. Soucasti to-
hoto tseku je i prodej lahtidek pro zakazniky, kde je
pripraven Siroky sortiment cerstvych vyrobki.

PAVEL HACHA,
VYROBNI REDITEL:

Masné vyrobky fermentované patfi mezi nejob-
libenéjsi komodity na nasem trhu. O oblibé mezi
spotrebiteli svédci i fada ocenéni, které za tyto vy-
robky ZRUD-Masokombinat Pisek, a. s., ziskal od
privatizace po soucasnost, a to jak Zlaty IBUCOP,
Zlatou Salimu ¢i narodni znacku znacku kvality pro
potravinarské a zemédélské produkty Klasa. Po béz-
nych vyrobcich sortimentu trvanlivych salamud na-
stoupily nové fermentované vyrobky. S vyvijejici se
technologii a rozvijejici se kapacitou vyroby byla
fada fermentovanych vyrobku rozsifena o produk-
ty nejvyssi kvality - draci klobasa a Tauro. Tyto vy-
robky se fadi mezi sté€Zejni v nasi nabidce a obsazuji
prvni mista v zebricku popularity.

FEugenie Linkovd
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Nic neni prchavéjsi nezli méda. Zaroven nic neni ob-
tiznéjsi nezli zménit navyky ¢i postoje, které jsou (do-
sud) v modé. A modé podléha vse, vSe na svété. Jen ona
sama podléha casu. To si autori dobre uvédomovali pri
pripravé tohoto ¢lanku. Ocekavaji a tési se, ze ¢as uka-
Ze.

To jsou slova, na nichz se shodli odbornici, jejichz
jména a pracovisté jsou nasledujici: Petr Petr, Kalo-
va Hana, Soukupova Alexandra - Oddéleni socidlni
a klinické farmakologie, Katedra verejného a socidlniho
zdravotnictvi CR, Zdravotné socidlni fakulta Jihoceské
univerzity v Ceskych Budéjovicich, CR. Pracovisté Klinic-
ké farmakologie, Nemocnice Ceské Budéjovice, a. s., C.
Budéjovice, CR. Nadacni fond EMA, Ceské Budéjovice,
CR.

Autofi podavaji prehled vyvoje a vyznamu fermen-
taCnich technologii v jednotlivych fazich vyvoje lidské
spolecnosti. Z jejich studii tentokrat vyjimame pasaze
tykajici se fermentovanych masnych vyrobki, zejména
fermentovanych suchych salamt jako domaciho, orga-
nolepticky vynikajiciho a dostupného synbiotika.

POTRAVINY NEJEN PRO PREZITI

Stravovaci navyky se podle odbornikil na vyzivu Cle-
ni podle vyvojovych etap ¢lovéka do obdobi nazyva-
ného ,,Vék potravy pro pieziti“ (postihuje z valné Casti
dobu kamenou), na ,,Vék pohodIného stravovani“ (tyka
se fet€zcl rychlého stravovani) a na novy vék, ,,Vék
funk¢éni potravy a funkcniho stravovani®. Od jidla po-
sledné€ jmenovaného obdobi o¢ekava jeho spotiebi-
tel, Ze mu prospéje nejen jako zdroj energie a potése-
ni smysld, ale Ze bude mit takzvané ,nutraceutické
ucinky, tj. napomiiZe podpofit, udrZet ¢i navratit zdra-
vi. (Celym timto vyvojem prochazeji, jako ona pfislo-
vecna Cervena nit, prastaré technologie nesmirné za-
jimavé jak z hlediska technického a chemického, tak,
a to zejména, z hlediska zdravotniho a zdravotnické-
ho. Jsou to fermentacni (kvasné) technologie.

Tyto technologie vznikly pravdépodobné jiz v 8. tisi-
cileti pred naSim letopo¢tem a stabilizovaly se zhruba
v obdobi 8 000 az 3 000 let pfed zaCatkem nasi éry.

KONZERVACE
ZA POMOCI BAKTERI{

Pivo, vino a palenky jsou darem alkoholové fermen-
tace, syry, kysané mléko, mlécné vyrobky a uslechtilé
fementované salamy (tzv. uherského typu) jsou pfino-
sem fermentace mlécné. KvaSeny chléb, presnéji chléb
z kvaseného tésta, je fenoménem nasi zapadni civiliza-
ce a Casem nabyl silného citového vyznamu jako urcité
zhmotnéni domova a vlasti.

Na Zapadé, kde vZdy pievazovalo maso jako zaklad-
ni potravina, byly od prvopoc¢atku zapotiebi technolo-
gie, které by umoznily udrzet zkaze jinak podléhajici
maso v jedlém, poZivatelném stavu po delsi dobu. To-
téz plati pro mléko, dalsi zakladni soucast ,,zapadni®
stravy. Odpovédi na tuto vyzvu byly fermentaéni tech-
nologie, které vedly ke vzniku masovych klobas a pri-
mitivnich salami, dale syrt a kysaného mléka a mléc-
nych vyrobkd. Po tisicileti a staleti kultivovany vedly
tyto technologie k fantastickému spektru, kdy staci jen
zminit pojmy jako ,francouzské syry“ a ,janovskeé, mi-
lanské a bolonské salamy*, pripadn€ ,uhersky salam®,
aby se otevrelo Siroké spektrum chuti, viini, podnéti.

Fermentacni technologie plnily sviij ukol, totizZ zajis-
tit potraviny konzumovatelné po delsi dobu, prakticky
azZ do nastupu lednic a chladnicek pro domacnosti na
sklonku 19. stoleti v USA a poté i v Evropé.

FERMENTOVANE MASNE VYROBKY
Historie vztahu ¢lovéka k fermentovanym vyrob-
kiim a k jejich pozitivnimu zdravotnimu vlivu je neu-
vériteln€ stara. To, co spojuje vyrobu fermentovanych

Ing. Jan Vitu (v popredi), predseda predstavenstva a re-
ditel, Vysocina, a. s., u své expozice na letosni Salimé.

Ing. Iveta Matisovd, obchodni veditelka Kmotr - Masna
Kromériz a. s., pri piedstavovani svych vyrobkii.

Strava pro treti tisicileti
Salamy nejen se znakem

KMOTR

mléénych a masnych vyrobkl (uslechtilych fermen-
tovanych salamil ,uherského® typu), je pfitomnost
a technologicky vyznam bakterii mlé¢ného kvaseni
druhti Lactobacillus. Piivod fermentovanych salami
a susenych fermentovanych masnych vyrobku je pro-
kazan pred vice nez 2 000 lety, v oblasti Stredomofi.
V dnesni dobé tyto vyrobky doslova zdomacnély prak-
ticky v celém svété. Pfi jejich vyrob€ rozeznavame 3
faze, a sice formulaci (vytvoreni vyrobku fyzicky), fer-
mentaci a zrani.

Pfi fermentacni fazi zpisobi bakterie mlééného
kvaseni (Lactobacillus plantarum, Pediococus cere-
visiae, Pediococcus acidilactici, pfipadné Micrococ-
cus) rychly a dirazny pokles pH. Pfitomna kyselina
mlécna zcela zabrani pfitomnosti jinych, zdravotné
nevhodnych bakterii a je dulezita i pro vznik a udrze-
ni charakteristické Cervenavé barvy. Soucasné probi-
ha pfeména aminokyseliny tyrosinu aZ na tyramin, coz
ma pomérné znacny i kdyzZ statisticky malo se vysky-
tujici vyznam medicinsky. Tyramin totiz miiZe u osob
uzivajicich inhibitory MAO (monoaminooxidasy) vést
k hypertenzni krizi. Fermentace mliZe probéhnout jak
pod vlivem pfirodné se vyskytujicich bakterii, tak pod
vlivem umyslné pridanych ,startovacich® kultur mik-
roorganismul.. Zdravotni pozadavky na tyto startovaci
kultury jsou pomérné pfisné, museji splnovat podmin-
ky pro tzv. GRAS substance (Generally Recognised
As Safe), to jest latky obecn€ uznané jako neSkodné.

Pfi zrani ztraceji tyto uslechtilé produkty vodu
a probihaji v nich degradacni pochody postihujici bil-
koviny a tuky. Béhem zrani také probiha nitritova re-
dukce v celém systému, ktera je facilitovana pfitom-

nosti kyseliny mlécné a je zodpovédna téZ za barevny
vzhled vyrobku na fezu.

V dobé€ zrani jsou né€které vyrobky kontaminovany
uslechtilymi plisnémi rodu Penicillium (téZe skupiny
ktera produkuje penicilin) a nabyvaji definitivniho
,plisnového* vzhledu.

Fermentace tedy pfinasi Zadouci vlastnosti ve v§ech
¢tyfech hlavnich ohledech, dilezitych pro kvalitu fi-
nalniho vyrobku a sice aciditu, viini, barvu a potfebné
mechanické vlastnosti.

DELENI PODLE STUPNE pH
Existuje pomérné Siroké spektrum fermentovanych
salamd/masnych vyrobki, které mizeme co do trvan-
livosti rozdélit na (dé€leni podle Ministerstva zemédél-
stvi USA - USDA):

- polosuché (fermentovany az k pH pod 5,3), které
nejsou stabilni pro volny pultovy prodej, dale

- polosuché salamy nevyzadujicich ulozeni v lednici, te-
dy vhodné pro volny pultovy prodej, které jsou pfi
vyrobé fermentovany az k pH od 5,0 a jejich pomér
voda/protein (tzv. m:p ratio, rozuméj moisture:pro-
tein) je nizsi nezli 3,1 : 1. Tyto produkty byvaji zau-
zovany. Konecné je tu skupina

- fermentované uslechtilé suché salamy, které jsou pfi
vyrobé fermentovany az k pH pod hodnotu 4,6.
V téchto vyrobcich probiha proteolysa a lipolysa,
coz ma spolu s pritomnosti zdravotné pfiznivych
mikroorganismu typu Lactobacillus velké dtisled-
ky praktické.
Pro nutraceuticky vyznam uslechtilych fermentova-

nych suchych salamt ,uherského typu“ je dilezité, ze
z hlediska zdravotni prospésnosti fermentovanych po-
travin je mozné je brat za nejlepsi, zdravotné nejvy-
hodnéjsi. Salamy uherského typu lze tedy pro vysoky
obsah probiotik radit na srovnatelnou uroven s jogur-
tem.

Salamy uherského typu obsahuji navic produkty de-
gradacnich pochodi tuka a bilkovin, k nimz doSlo bé-
hem zraci faze. Tyto mens§i molekuly mohou slouzit
jako substrat pro metabolismus mikroorganismt mléc-
ného kvaseni, tedy jako prebiotika.

POTRAVNI PREVENCE
PRED RAKOVINOU TLUSTEHO STREVA

Fermentované produkty, zejména jogurt a suché fer-
mentované salamy, maji vzhledem k obsahu probiotik
a CasteCné téz prebiotik velky zdravotni vyznam. Za-
timco u jogurtl a obecné feceno kysanych mlécnych
vyrobku jde o fakt obecné znamy, verejnosti akcepto-
vany a marketingove, promo¢né a komeréné vyuziva-
ny, stoji tradi¢ni fermentované masné vyrobky ve stinu
svych popularnéjSich mléénych ,bratrancti“. Z hledis-
ka pouzitych biotechnologii jde pfitom o pfibuzné, né-
kdy totozné mikroorganismy mlécného kvasSeni.

V posledni dobé se objevuji snahy sumarizovat zdra-
votni efekty a dopady systematického poZivani potra-
vin pfipravenych fermentaci (napf. jogurtl a uslech-
tilych fermentovanych suchych salami uherského
typu).

Dobfe prokazany jsou pfiznivé vlivy na dysmikro-
bialni prijmovité stavy po uzivani antibiotik, zpiiso-
bené zejména Clostridium dificille, dale u infekce ro-
taviry spojené s prijmem, pii nezadoucich uc¢incich
chemoterapie pro maligni onemocnéni, a pfi takzva-
nych cestovatelskych prijmech - travellers diarrhoe.
Existuji téZ dobré experimentalni prikazy pro pfizni-
vy ucinek jak na humoralni, tak na buné¢nou imuni-
tu u osob, které tyto produkty systematicky poZzivaji.
Prokazan je také mimo jakoukoliv pochybnost pfizni-
vy vliv na sniZeni nezadoucich metabolitd v tlustém
streve, zejména ¢pavku a prokarcinogennich enzymd.
Timto mechanismem je uZivatel do jisté miry chra-
nén pred tolik obavanou nemoci - rakovinou tlusté-
ho stieva.

Dale byly nashromazdény podpirné vysledky pro
vliv probiotik na snizeni aZ vymizeni pfitomnosti He-
licobacter pylori - piivodce viedové nemoci Zaludku
a dvanactniku, a pfi stavech sniZzené acidity zirejmé
i rizikovy faktor pro vznik rakoviny zaludku - vymize-
ni Helicobacter u déti, odstranéni zacpy, zmirnéni pfi-
znakl syndromu drazdivého tra¢niku, pfiznivy vliv na
metabolismus minerald, zejména vapniku v téle, a pii-
znivy vliv na kostni pevnost, pfiznivy vliv ve smyslu
predchazeni zhoubnym onemocnénim - prevence ra-
koviny. Pfitomné jsou i urcité vysledky naznacujici, ze
fermentované potraviny mohou vést ke sniZeni plas-
matického cholesterolu a triacylglycerolu, a predcha-
zet tak rozvoji atherosklerosy.

NEJEN CHUTNAT A SYTIT
Prastaré fermentacni technologie se tedy ve vyso-
ké mife, a s dobrym védeckym odtivodnénim, podile-
jina soucasném trendu nutraceuticky hodnotnych po-
travin, kdy strava ma podle konceptu ,funkcni stravy®
nejen chutnat a sytit, ale téz
- upeviovat a posilovat zdravi pritomné,
- preventivnim ucinkem chranit a branit zdravi ohro-
zené,
- a pokud mozno léCivym ¢i hojivym uéinkem navra-
cet zdravi porusené.

5 Z podkladovych materidali odborniku
z Ceskych Budéjovic vybrala: Eugenie Linkovd

O ocenéni Zlata Salima se letos na 22. ro¢niku mezi-
narodniho potravinarského veletrhu Salima 2006 v Brné
uchazela v kategorii masné suroviny a vyrobky, drubez
a ryby, Fada spoleénosti. Tradi¢né i spoleénost ZRUD
- Masokombinat Pisek, ktery v tézké konkurenci zis-
kal dvé tato prestizni ocenéni. Zastupci masokombinatu
prihlasili dva vynikajici vyrobky - draci klobasu a jazy-
kovou mozaiku, a oba vyrobky byly uspésné!

Na kratké zhodnoceni Salimy jsme se sesli se zastup-
ci podniku (na snimku) a polozili jsme jim nékolik ota-
zek:

Muzete piedstavit oba ocenéné vyrobky?

MVDr. Radek Siis - podnikovy veterinarni dozor:
Jazykova mozaika patfi do skupiny tepelné opracova-
nych vyrobk fady specialit. Svou originalitou vyznam-
né tuto fadu vyrobktli obohacuje a je urcena k slavnost-
nim prileZitostem - rautim a k vyrobé lahtdkafskych
specialit. Naproti tomu draci klobasa patfi do skupi-
ny trvanlivych fermentovanych vyrobkl. Vyznacuje
se jemnou mozaikou v ndkroji a pikantni chuti. Velice
zdafile pfipomina klobasy madarského typu a je spo-
lu s jazykovou mozaikou vyrobena ze surovin zasadné
tuzemského ptivodu.

Kdo nebyl na veletrhu, nevi, jak samotné predani ce-
ny probéhlo. Miizete priblizit tento slavnostni akt?

MVDr. Radek Stis: Samotné predani se konalo prv-
ni den mezinarodniho veletrhu Salima a cenu piedava-
li ministr zemédélstvi CR Jan Mladek, dale generalni
feditel BVV Jifi Skrla, za hodnotitelskou komisi souté-
Ze o Zlatou Salimu Michael Vit, hlavni hygienik MZ
CR. Za pisecky podnik cenu piebiral obchodni feditel
Pavel Hacha a ja.

Jaka je historie a vyvoj téchto vyrobka?

Pavel Hacha - vyrobni feditel: Pokud jde o jazyko-
vou mozaiku, hledali jsme na trhu chybéjici produkt
uréeny pro slavnostni pfileZitosti - rauty a slavnost-

ni posezeni, a po priizkumu i mimo CR jsme pfipra-
vili novy vyrobek - jazykovou mozaiku, ktera doposud
na trhu chybéla. To byl prelom roku 2001 az 2002.
U draci klobasy je historie jejiho vzniku a vyroby krat-
§i, vznikla v roce 2004. Opét nas zajem naSich zakaz-
nik® o kvalitni a chutnou klobasu tohoto typu inspi-
roval k rozsifeni sortimentu fermentovanych vyrobka
o novy chutové pikantni druh. Ma provedeni a chut
stylu madarské klobasy. Navazali jsme na nasi oblibe-
nou otavskou klobasu.

V jakém uzitném baleni jsou tyto vyrobky expedovany
do obchodii k zakaznikam?

Josef Griibr - zastupce vedouciho vyrobniho fedi-
tele: Jazykovou mozaiku expedujeme v hmotnosti cca
1 kg v transparentnim obalu. Draci klobasa je bud ba-
lena po dvou kusech vakuové, nebo baleni pro velko-
odbératele po 3 az 4kg, opét vakuoveé. Kazda klobasa
je jednotlivé oznacena etiketou.

Jak dlouho jsou vyrobky na trhu - jaky je o né za-
jem?

Na snimku zleva je zdstupce vyrobniho veditele Josef Gribr, vedouci persona’lfliho oddéleni Mgr. Gabriela Beneso-
vd, vyrobni veditel Pavel Hacha a podnikovy veterindrni dozor MVDr. Radek Siis s ocenénimi a certifikdty Zlatd Sa-

lima 2006. Foto: archiv ZRUD

Pavel Hacha: Jiz dva mésice po vyvoji novych vyrob-
kt jsme je nabidli naSim odbératelim a zakaznikim
a zajem i odbér jsou na vyborné urovni. Draci klobasa
ma trvale vzestupny riist vyroby a jazykova mozaika -
tu chtéji odbératelé pri priprave lahtidkarskych vyrob-
ki a na slavnostni prileZitosti. I zde je dobfe prodejna,
a proto jsme spokojeni.

A jak chutnala navstévnikim veletrhu?

Radek Sts: Lidé nejenze hodné ochutnavali, ale
i oba vyrobky chvalili. Jazykovou mozaiku jsme dopo-
rucili i tém, ktefi hledaji chutny a dietni vyrobek.

A co dalsi ceny, vim, Ze jich mate vic.

Mgr. Gabriela BeneSova, vedouci personalniho od-
déleni: Nase spolecnost jiZ obdobné vysoké ocenéni
ziskala za podobny vyrobek, jednalo se o piseckého
zbrojnosSe. Vyrobky téchto zajimavych chuti jsou me-
zi zakazniky oblibeny a Draci klobasa navazala na na-
Se dalsi produkty z této rady. Napf. Sibif, otavska klo-
basa, pisecky zbrojnos, tauro atd. Vyrobky pravidelné
predstavujeme nejen primo zakaznikiim v prodejnach,
ale i v centralach fetézcl a velkoobchodt a jejich za-
jem je opravdu veliky.

Jaky ma vyznam toto ocenéni pro vas podnik?

Ing. Jifi Glazer, ekonomicky feditel: Toto ocenéni je
pro nas a kolektiv naSich zaméstnanci vysokym oce-
nénim nasi kazdodenni poctivé prace. Navazuje tak na
dalsi ceny, které jsme v prubéhu let ziskali, at uz je to
31 ocenéni narodni znacky kvality pro potravinafské
produkty KlasA, Zlata sekyrka, Zlaty Ibucob. Je to pro
nas i novy impuls a motivace do dalsi prace. Je to v na-
Sem oboru obdoba filmového Oscara.

Je to prestizni ocenéni prace kazdého z nas. Skvélé
je, ze jsme dva vyrobky prihlasili a oba vyhraly v po-
souzeni odborné poroty. Stejnym uspéchem je samo-
zfejmé obliba téchto vyrobkll u naSich zakazniku.

Eugenie Linkovd
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Spolec¢nost Xaverov, a. s., v souc¢asné dobé predstavuje v Ceské republice jedineény
subjekt s odpovidajicim podilem na trhu s drubezimi a masnymi vyrobky

XAVEROV
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Ing. Zdenék Stépinek, generilni redite]l XAVEROV, a. s.

Xaverov, a. s., a jeho partneri zabez-
pecuji provazani a vzajemné posileni celé
vyrobni vertikaly od prarodicovskych a ro-
dicovskych chovu pies lihné a vlastni vykr-
my az po porazkovou linku. Tento systém
spolu se zavedenim centralniho rizeni, ko-
ordinace a systému HACCP, vcetné vSech
piisnych preventivnich kontrolnich me-
chanizmu v celém vyrobnim cyklu, umoz-
nuje provadéni takovych systémovych kro-
ki, které vedou k produkci jakostnich,
zdravotné nezavadnych potravin.

Xaverov, a. s., patfi mezi pfedni a nej-
vétsi zpracovatele kufat v Ceské republice.
Moderni porazkova linka a moderni provoz
masné vyroby vyuzivajici plynulého pfisunu
Cerstvé suroviny pro vyrobu tepelné opra-
covanych masnych vyrobkid a polotovart.
Moderni technologie zajistuji dodrzova-
ni hygienickych a veterinarnich pozadavk
v souladu s platnymi predpisy a normami.

Vlastni vozovy park, moderné fizena ex-
pedice, rozvinuta logistika a zaroven veli-
ce vyhodna geograficka poloha umoznuji
maximalni operativnost, a tim vyznamné
zkraceni dodacich lhiat zbozi zakaznikovi
po celém uzemi CR.

Veskeré provozy spolecnosti jsou vyrob-
ni a obchodni ¢innosti cilené€ propojeny za
ucelem promptniho a spolehlivého plnéni
objednavek vsech zakaznik - od malych
soukromych odbérateld aZ po velké nadna-
rodni sité.

Xaverov, a. s., je drzitelem CZ 982
ES, ma zavedeny a certifikovany systém
HACCP, ISO 9001:2000, 14001:2004,
18001:1999.

XAVEROV, A. S. = KVALITNI
A BEZPECNE POTRAVINY

Xaverov, a. s., mimo standardni vete-
rinarné-hygienicka opatfeni vyplyvajici

z platnych norem a vyhlasek realizuje na-
sledujici interni opatieni:

e nezpracovava ani nenakupuje dribez
z ohroZenych oblasti ptaci chiipkou

e navsech stupnich vyroby dodrzuje ,,sprav-
nou vyrobni praxi“, uplatiuje systém kri-
tickych bodu ve vyrobé /HACCP/

e dodavku zivé driibeze doprovazi Vete-
rinarni osvédcéeni a Prohlaseni dodava-
tele potvrzujici klinické zdravi dodava-
nych zvifat

e zpfisnil hygienicka opatfeni jako pre-
venci pred zavle¢enim virové nakazy do
zpracovatelského zavodu

e monitoring a kontrolu Opatieni SVS ze
dne 14. 2. 2006 u chovatelld /dodavate-
It/ driibeze do Xaverov , a. s.

e zprisnény rezim pohybu osob a vozidel
v arealu.

Ing. Zdenék Stépdnek,
generdlni reditel Xaverov, a. s.

V Klatovech je moderni

Drubezaisky zavod Klatovy a. s. je vy-
znamnym prosperujicim zpracovatelem
kuieciho masa v Ceské republice. Jeho
hlavnim zamérfenim je piedevSim nakup
jatecnych kurat za ucelem jejich poraz-
ky a zpracovani, vyroba masnych vyrobku
a polotovaru, skladovani a prodej vyrobku
v chlazeném i zmrazeném stavu a v nepo-
sledni Fadé i vykrm brojleru ve vlastnich vel-
kokapacitnich provozech.

Jeho minulost saha az do roku 1966,
kdy byla v Klatovech dokonc¢ena vystavba
nového na svou dobu moderniho zpracova-
telského zavodu driibeze. V letoSnim roce
slavi 40 let své existence.

Od zacatku své Cinnosti se spolecnost
zabyvala zpracovanim kufat, kachen a sle-
pic. Od roku 1999 nejsou zpracovavany
slepice a od roku 2002 se neporazi kach-
ny. Zavod se specializoval pouze na poraz-
ku a zpracovani kurat, sortiment podniku
tedy obsahuje celou nebo porcovanou mra-
Zenou nebo chlazenou dribez, droby a ob-
chodni zbozi.

V roce 1997 byl nové vybudovan provoz
masné vyroby a byla zavedena vyroba uze-
nin, masnych vyrobku a specialit vyhrad-
né z kufeciho masa. Tim doSlo k rozsifeni
sortimentu, posileni konkurenceschopnos-
ti a postaveni spolecnosti na trhu.

Dribezaisky zavod Klatovy a. s. se kro-
mé distribuce svych vyrobkt po celé CR
zaméfuje rovnéz na vyvoz do stati EU
i mimo né (SRN, Anglie, Holandsko, Svy-
carsko, Slovensko atd.).

V minulych letech i v soucasnosti jsou
v podniku investovany nemalé prostfedky
do novych technologii, a proto DZ Klato-
vy patfi mezi nejmodernéjsi zpracovatele
kufat v CR. V letech 2002-2005 probéhla
modernizace porazkové, porcovaci a bali-
ci linky, ¢imz bylo dosazeno zvySeni pro-
duktivity prace (hodinovy vykon az 10 000
kust za hodinu) a zvySeni kvality finalnich
produktl. Spole¢nost v soucasnosti za-
méstnava cca 450 zaméstnanctl.

Na kvalitu svych vyrobkil spolecnost
klade velky diraz, k zajiSténi bezpecnos-
ti a zdravotni nezdvadnosti ma zavede-
ny a certifikovany syst¢ém HACCP, sys-
tém fizeni jakosti je zajiStén dle normy
ISO 9001: 2000 (certifikace probéhla v r.
2005) a v soucasné dobé se spolecnost pri-
pravuje na zavedeni dalSich hygienickych
standardd dle pozadavkd obchodnich fe-
tézct (BRC).

O kvalité vyrobki svédc¢i rizna ocenéni,
které spoleCnost za své vyrobky obdrzela
na gastronomickych vystavach (napf. Ex
Plzen, Salima Brno apod.). Spole¢nost je
rovnéZ od roku 2003 zapojena do Narodni-
ho programu pro podporu prodeje doma-
cich potravin - Klasa, kde ziskala ocenéni
na 15 svych vyrobku a v soucasné dobé ob-
drzi ocenéni na 7 dalSich vyrobka.

PRIJATA OPATRENI
V SOUVISLOSTI S NEBEZPECIM
AVIARNI INFLUENZY
Driibezafsky zavod Klatovy a. s. pfijal
vzhledem k akutnimu nebezpeci vyskytu

drubezarsky zavod na evropskeé urovni

aviarni influenzy opatfeni na useku prvo-
vyroby (v provozech vykrmu jatecnych ku-
fat v HorSové) a rovnéz v provozech DZ
Klatovy (porazka).

1. Vykrm jatecnych kurat v HorSove:

a) trva zakaz vstupu nepovolanym a ci-
zim osobam do arealu farmy,

b) uzavfeni vstupni brany po celou do-
bu provozu, aby byl znemozZnény volny
vjezd cizim vozidlim bez védomi pra-
covnikil farmy,

c) pracovnici servisnich organizaci se smi
pohybovat v arealu jen v nejnutnéjsim
rozsahu pro vykon sluzby a v dopro-
vodu povéreného pracovnika farmy,
smi vstupovat do prostoru haly pouze
v ochranném odévu a s plastovymi na-
vleky na boty,

d) zavést pisemnou evidenci v§ech osob,
které jsou vpustény do arealu farmy,

e) udrZovat v uc¢inném stavu desinfekéni
rohoZe pfi vstupu do vlastniho prosto-
ru hal,

f) vSichni zaméstnanci musi dodrZovat
pravidla osobni hygieny pfi zahajeni
a ukonceni pracovniho procesu, ze-
jména nevstupovat do hal v civilnim
obleceni, pracovnici nesmi opoustét
areal farmy v pracovnim obleceni,

g) vSichni pracovnici stfediska, ktefi cho-
vaji v domacnosti jakékoli druhy pta-
k1, jsou povinni upozornit vedouci-
ho pracovisté na pripadny mimoradny
uhyn ve vlastnim chovu,

h) dusledné a okamzité odstranit pripad-

RNDr. Ivan Straka, Ph.D., doc. MVDr. Ladislayv Malota, CSc.:

CHEMICKE VYSETRENI MASA

(klasické laboratorni metody)

Ivan Straka
Ladislav Malota

CHEMICKE
VYSETRENI MASA

(klasickeé laboratorni metody)

Prvni ¢ast knihy je vénovana chemickému slozeni koster-
ni svaloviny a drobu jateénych zvifat, dribeze, lovné zvére
i masa ryb. Autofi se detailn€ zabyvaji bilkovinami a peptidy
v mase, jejich aminokyselinovym slozenim, derivaty amino-
kyselin a biogennimi aminy. DalSi kapitola je zaméfena na
lipidy a jejich doprovodné latky, predevsim steroidy a karote-
noidy. Ostatni kapitoly prvni ¢asti obSirné pojednavaji o vita-
minech, sacharidech, vodé€ a mineralnich latkach v mase ob-
sazenych.

Ve druhé casti publikace jsou podrobné metodicky popsa-
ny diikazy a stanoveni jednotlivych chemickych sloZek masa.
Pozornost je vénovana odbéru vzork, jejich pripraveé v labo-

ratori, konzervaci a skladovani vzorkd. Po kapitolach o smys-
lovém hodnoceni masa a o zpusobech posuzovani Cerstvosti
masa nasleduji oddily rozebirajici metody diikazili a stanoveni
bilkovin a aminokyselin. Rozsahle jsou pojednany postupy pri
stanoveni obsahu a vlastnosti tukl v mase. Autofi nezapomi-
naji ani na stanoveni obsahu vody, suSiny a popela, dusitani
a chloridi v mase.

Ucebnice je urcena predevsim studentiim stfednich skol se
zaméfenim na technologii a analyzu potravin, studentim vy-
sokych Skol se specializaci hygiena a technologie masa, ale
i odbornikim z praxe.

Kniha ma 104 stran formatu AS, je svazana broZovanou
vazbou v laminovanych karténovych deskach.

ISBN 80-86659-09-7. 1. vydani v roce 2006. Cena 126 K¢.

Autori: RNDr. Ivan Straka, Ph.D., (nar. 1947) se narodil
v predmesti Moravského Krumlova, absolvoval gymndzium a Pri-
rodovédeckou fakultu UJEP (dnes Masarykova univerzita) v Br-
né, od promoce pracoval na Vysoké Skole veterindrni v Brné, kde
se zabyval biochemickym metabolismem svalové a kostni tkdané
produkcnich druhii hospoddrskych zvirat. Po roce 1989 absolvo-
val doktorandské studium a ziskal titul Ph.D. Dnes v jeho ¢innos-
ti prevaZuje produkce odbornych publikaci v odbornych a odbor-
né populdrnich casopisech.

Doc. MVDr. Ladislav Malota, CSc., (nar. 1947) se narodil
sokou Skolu veterindrni v Brné. V soucasné dobé je ucitelem
a prednostou ustavu biochemie, chemie a biofyziky Veterindrni
a farmaceutické univerzity v Brné.

Knihu si muzete objednat na adrese:
Ing. Vaclav Sedivy - OSSIS
Klokotska 115/4, 390 01 Tabor
Tel.: 381 263 560, 602 941 823, fax: 381 251 535
e-mail: ossis@ossis.kat.cz

né zbytky krmnych smési na volné plo-
Se u sil pfi navaZeni,

i) neprodlené hlasit nadfizenému jakéko-
li podezieni vyskytu nakazy, zejména
sniZeni spotfeby krmiva a vody o vice
nez 20 % a thyn vyssi nez 3 % tydné,

j) vedouci provozu trvale zajisti dosta-
tecné mnozstvi desinfekénich pro-
stredkt (chlorového vapna a Chlora-
minu) a ochrannych jednorazovych
odévl a pomicek pro vstupujici cizi
osoby,

k) zostiena kontrola zafizeni zabranujici-
ho vniknuti ptactva a hlodavci do bu-
dov z venkovnich prostor,

1) pfivyhlaSeni ohniska nakazy bude pro-
vadéna zostfena desinfekce vozidel pro
prepravu zivé dribeze pii viezdu a vy-
jezdu vozidel postrikem.

Uvedena opatieni byla zavedena na zakla-

dé prikazu vyrobniho feditele ¢. 2/2006.

2. Opatieni v arealu DZ Klatovy a na po-
razce:

a) Pracovnici prichazejici do kontaktu s Zi-
vou ¢i uhynulou driibezi byli na sklon-
ku r. 2005 ockovani proti chfipce.

b) Byla provedena aktualizace stalého po-
hotovostniho planu.

¢) Byl vypracovan dodatek pohotovostni-
ho planu pro pripad vzniku podezieni
na onemocnéni kufat aviarni influen-
zou (H5N1) nebo pro pfipad vzniku
ohniska nakazy ve svozové oblasti za-
vodu:

- pracovnici navéSovani jsou povin-

ni pouzivat pii poraZeni kurat ustni
rousku, filtracni polomasku nebo re-
spirator,

- pro rizikové pracovniky musi byt
pripraven nahradni pracovni odév
a obuv,

- pro porazena kufata z ochranné-
ho pasma je pfipraven mrazirensky
sklad (pro mrazenou dribez) a sta-
cionarni tunel pro chlazenou dra-
bez,

- provadéni zostrené desinfekce je za-
jiSténo dodavatelsky uklidovou fir-
mou,

- pfi vyhlaseni ohniska nakazy bude
provadéna zostfena desinfekce vozi-
del pro pfepravu zivé dribeze a pro
rozvoz zbozi primo v arealu zavodu,

- byla navySena zasoba desinfekénich
prostiedkl v podniku (chlorové
vapno, chloramin) a je zajiSténa po-
hotovostni zasoba u dodavatelskych
firem,

- ve skladu MTZ je udrzovana dosta-
te€na zasoba jednorazovych ochran-
nych odévi a ochrannych pomiticek
(bryle, rukavice, rousky, navleky, re-
spiratory),

- vSechna ostatni opatieni vyplyvaji-
ci z predpistt EU (dosledovatelnost,
HCCP, dodrzovani pravidel sprav-
né vyrobni a hygienické praxe atd.)
a narodni legislativy jsou soucasti
opatfeni. Ing. Milan Riha

generalni reditel
Driibezdrsky zdavod Klatovy a. s.

Soutéz odbornosti zacinajicich kuchari

a kuchaiek KRUTA 2006 zahajuje

4 AGRO, a.s.

Lom u Tachova - Uvodni roénik sou-
téZe zacinajicich kuchafl a kucharek
,,KRGTA 2006“ se uskutecnila 6. dubna
2006 v hotelu Monty v Marianskych Laz-
nich. Poradatelem soutéze je spoleCnost
ADEX AGRO, a. s., sidlici v Lomu u Ta-
chova. Soutéz byla vypsana pro studenty
stfednich odbornych §kol a stiednich od-
bornych ucilist studijnich oborti kuchaf
- kucharka registrovanych v Plzenském
a Karlovarském kraji. Soutézici pied od-
bornou porotou pfedvedou pfipravu hlav-
niho jidla z kritiho masa, které zajistil
hlavni sponzor a poradatel soutéze ADEX
AGRO, a. s., spolu s pfilohou, podminkou
je ptiprava pokrmu podle vlastni receptu-
ry. Péti¢lenna odborna porota bude posu-
zovat celkem 7 kategorii, mezi néz patfi
vzhled pokrmu, jeho chut a viné, prac-
nost pfipravy, zru¢nost soutéziciho, do-
drZovani zasad hygieny, cenova uroven
a profesni vzhled. Soutézici také musi do-
drzet stanoveny Casovy limit.

,Povazujeme za nezbytné, zvlasté v dnes-
ni dobé, podporovat profesni rlist zacina-
jici generace kuchafi a kuchafek a sou-
téZ odbornosti je tou nejlogictéjsi cestou,”
uvedl Ing. Wolfgang Wagner, generalni re-
ditel spolec¢nosti ADEX AGRO, a. s. ,,Pod-
le dietologt je kriiti maso zakladnim ka-
menem racionalni vyZivy a touto akci
chceme verejnost informovat o Siroké Ska-
le moznosti, jak zajimavym zpisobem krut-
ti maso chutné a pritom rychle pfi dodrzo-
vani zasad spravné vyzivy upravit,” dodal
Ing. Wolfgang Wagner.

Soutézici, ktefi se umisti na prvnich
tfech mistech, obdrzi kromé diplomu
i poukazky na odbér zbozi od poradate-
le soutéze, spolecnosti ADEX AGRO,
a. s., a ocenény budou i Skoly, které vité-
zové soutéZe reprezentovali. Vité€z soutéze
navic dostane zvlastni cenu generalniho fe-
ditele. Kromé toho ziskaji soutézici na prv-
nich tfech mistech darkové kazety Bopla od
vyrobce hotelového porcelanu, spolecnos-
ti G. Benedikt z Karlovych Vart, a zvlast-
ni souprava je pfipravena i pro ucilisté ne-
bo skolu, z niz vitéz pochazi. Dale nejlepsi
soutézici obdrzi poukazky na obleCeni pro
kuchate a kuchatky od firmy FOMI a no-
zifské nastroje pro nejlepsi vénovala i spo-
leénost MASO-PROFIT, spol. s r. 0.

Majitelem firmy ADEX AGRO, a. s., je
od roku 2004 Odbytové druzstvo Agrokro-
can. Vyrobni areal zavodu, v némz pracu-
je 230 zaméstnanct, se nachazi v Lomu
u Tachova a je vybaven moderni techno-
logii na zpracovani masa. NejvétSimi od-
bérateli jsou nadnarodni prodejni fetézce
pusobici v Ceské republice, dale spotieb-
ni druzstva spole¢nosti COOP, hotely a re-
staurace, velkoobchody a gastronomické
subjekty. Vyrobky podniku byly hned po
zahajeni ¢innosti schvaleny pro export do
zemi EU a v soucasné dob€ ma firma ves-
keré licence potfebné pro vyvoz do téchto
zemi. Vyrobni kapacita firmy je diky tech-
nologickému vybaveni a dodrZovani veteri-
narnich podminek vyroby plné srovnatel-
na se $pickovymi firmami tohoto druhu na
svete.

Dalsi informace naleznete na interneto-
vych strankach www.adex.cz

Ing. Pavel Rihdnek,
ADEX AGRO, a. s.
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Japonsko:
David a Golias svéta uzenin

Mala japonska feznictvi zacala s vlastni vyrobou
parki a Sunek teprve asi pied dvaceti roky. Pfedtim to
bylo zakonem zakazano. Do zacatku 80. let byl cely ja-
ponsky trh masem a uzeninami ovladan velkymi spo-
leCnostmi a mimo né tu bylo jenom nékolik stfedné
velkych firem, které se snazily udrzZet si zbytek trhu.

Japonska produkce masa zazila v obdobi po skon-
Ceni II. svétové valky explozivni vzestup. V této do-
bé dochazelo nékdy az k prili$ riskantnim investicim
a nadmérnym sponzorskym aktivitaim. Masozpracuji-
ci spole¢nosti jakoby zapomnély, Ze vytvareni rezerv
v pribéhu dobrych ¢ast je zakladnim predpokladem
preZiti v méné priznivych dobach. Kdyz ekonomicka
prosperita Japonska zacatkem osmdesatych let skonci-
la, coz je mimochodem situace, ktera pretrvava dopo-
sud, ekonomické postaveni potravinarského primyslu
bylo tak $patné, Ze bylo nutné pfijmout pomoc z vnéjs-
ku. Nékolik zmén v zakoné pomohlo situaci zlepSit ne-
jenom v masném primyslu, kde byla uzenaiska vyroba
povolena i malym feznictvim, ale také v jinych sekto-
rech potravinafského primyslu. Napriklad zakonné
zmény umoznily malym soukromym investortim zacit
s vyrobou piva, takze dnes je na japonském trhu velké
mnozstvi novych znacek, i kdyZ jejich kvalita je v fadé
pripadi nevalna.

Mala feznictvi, ktera zacCala vyrabét své vlastni
parky a dalsi uzenarské vyrobky, byla nad ocekavani
uspésna. Uspéchu bylo dosazeno diky houzevnatosti
a zarputilé odhodlanosti jejich majiteli a pracovnik,
coZ jsou vétSinou rodinni prislusnici. Hlavnim problé-
mem této nové generace vyrobcll uzenin je v soucas-
nosti to, Ze jsou schopni vyrabét pouze Cerstvé vyrob-
ky s kratkou trvanlivosti, ktera je maximalné jeden az
dva tydny. Velci vyrobci se zaméfili na vyrobky s velmi

Jak vyrabét parky se japonsti feznici naucili v Evro-
pé€, a to zejména v Némecku. VSichni predni némecti
vyrobci uzenin maji v Japonsku obchodni znacku
a taktéz zde Casto poradaji seminafe a vycvikové kur-
zy. Mezi japonskymi uzenafi jsou téZ velmi popularni
studijni cesty po Evropé, kde je na trhu fada nejriz-
néjSich masnych vyrobkl. Novym fenoménem pro ja-
ponské fezniky je ucast na mezinarodnich soutéZich
masnych specialit. V Evropé€ se kazdoro¢né porada
nékolik dilezitych soutéZnich akci a rok od roku do
nich pfichazi stale vice prihlaSek z Japonska. Jesté
v roce 1980 byl pocet prihlasenych vyrobkii maly, ale
béhem devadesatych let se rychle zvysil a v soucasnos-
ti je normou, Ze japonska ucast je stejné pocetna jako
evropska.

Japonské podniky stfedni velikosti a podniky vel-
ké uspéch malym vyrobclim uzenin zavidi. Zacaly
se téchto soutézi samy ucastnit. V pristupu k soutéz-
nim akcim jsou velmi agresivni a zasilaji do nich tucty
svych vyrobk, coz vzbuzuje pochybnost, zda vSechny
tyto vyrobky do soutéze parkovych a Sunkovych speci-
alit skuteCné patfi.

Jedna z velkych spole¢nosti dokonce v televizni re-
klamni kampani tvrdila, Ze je “mezinarodnim olympij-
skym Sampionem pro parky a Sunky”, coz je ale titul,
ktery nikdy v Zadné mezinarodni soutézi vyrobku ani
vyrobci udélen nebyl.

Skute¢ny japonsky Sampién pochazi z malého os-
triivku Sado, ktery je znamy predevS§im tim, Ze zde do-
chazelo k unostim lidi severokorejskymi tajnymi agen-
ty. Mistni feznik zde s pomoci rodinnych prislusniki
vyrabi malou ale uplnou kolekci parki a Sunek a pravi-
delné se svymi vyrobky vyhrava mezinarodni trofeje.

Mapovani
praseciho genomu

Americké ministerstvo zemédélstvi (USDA) se
chysta financovat vyzkum, ktery ma rozsifrovat tajem-
stvi praseCiho genomu. Univerzita v Illinois dostane
k témto ucelim 10 miliond dolard. Cilem dvouletého
projektu je vyvoj novych nastroji na bazi DNA, které

by mély umoznit identifikovat a vyselektovat prasata,
ktera jsou odolna vici infek¢nim chorobam, maji po-
Cetnéjsi potomstvo a produkuji libovéjsi maso pro spo-
trebitele. Vedoucim projektu je profesor komparativni
genomiky na illinoiské univerzité Larry Schook. Podle
jeho minéni je obtizné délat genetickou selekci na ja-
kost masa, kdyz kvalitu Ize vidét, az kdyZ je prase po-
razené. Pomoci genetického sekvenovani genomu lze
Slechtitelskou kvalitu zvifete vyhodnotit jiz za jeho Zi-
vota a pfijmout rozhodnuti ohledné dalSiho zafazeni
testovaného jedince do selekéniho procesu.

Pokud budou illinoisti védci v dekodovani uspésni,
bude to poprvé, co dojde ke kompletnimu zmapova-
ni prase¢iho genomu. Prvni pokusy o dekodovani se
uskuteénily pied asi péti lety v Ciné a v Dansku, ale
vzhledem ke komplexnosti amerického projektu je vi-
dét, Ze asi nebyly uspéSné dovedeny do konce.

V minulém roce védci na Washington University ve
St. Louis provedli sekvenovani kureciho genomu. Pro-
jekt byl financovan Narodnim ustavem zdravi (NIH)
spadajicim pod americké ministerstvo zdravotnictvi
a podporovan vétSinou chovatell driibeze. NIH téz fi-
nancoval projekt snaZici se o dokonceni sekvenovani
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genomu skotu. Soucasna prace na prase¢im genomu,
kterou podporuji chovatelé prasat z USA i ze zahrani-
¢i, by méla byt skoncena v roce 2007, ktery bude podle
¢inského kalendare rokem prasete.

Dalsi expanze Smithfieldu
v Rumunsku

Americka spole¢nost Smithfield Foods planuje dal-
§i investice v Rumunsku. Impulsem pro toto rozhodnu-
ti je stoupajici spotieba vepiového masa o 10 procent
ro¢né. Rumunsky ¢len rady pro zemédélstvi Achim
Irimescu predpoklada, Ze americka investice pomuze
uspokojit rostouci poptavku po vepiovém mase v ze-
mi. V minulém roce muselo Rumunsko dovézt ze za-

(sch)

hraniéi témér 50 procent celkové narodni spotieby to-
hoto druhu masa. Ackoliv je v zemi v chovu 7 miliond
kust prasat, pouze jeden milion se chova pro komerc-
ni ucely, ostatni jsou pro domaci rodinnou spotiebu.

Smithfield Foods, ktery je nejvétsim svétovym pro-
ducentem prasat a zpracovatelem veprového masa, za-
mysli do rozvoje svych aktivit v Rumunsku v pribéhu
nasledujicich péti let investovat az 2,5 miliardy rumun-
skych novych lei (RON) (703 milionu eur). Planuje
rozvoj fet€zce praseCich farem ve tfech okresech na
zapadé zemé - v Aradu, Timisu a Bihoru. Do konce
letoSniho roku by mélo byt proinvestovano 820 mil.
RON. Americka spolecnost rumunské vladé pfislibila,
Ze veskery zisk z jejich rumunskych aktivit nebude po
dobu nasledujicich deseti let vyvezen ze zemé, nybrz
bude znovu investovan v Rumunsku.

Na rumunsky trh vstoupila spole¢nost Smithfield
v bieznu 2004, a to koupi skupiny Comtim a ziskem
vétSinového podilu v masokombinatu Agrotovis. Za
Comtim Ameri¢ané zaplatili 98 mil. RON, do rozvoje
Agrotovisu investovali 596 mil. RON.

Smithfield ma své dcefiné firmy ve Francii, Pol-
sku a Velké Britanii a ptisobi ve spole¢nych podnicich

v Mexiku, Ciné a Spanélsku. Celosvétové roéni prode-
je Smiethfieldu pfesahuji 11 miliard USD a od roku
1981 spolecnost zrealizovala 32 akvizici.

Vzkvétajici rumunsky trh
s masem lakadlem
pro némeckého Reinerta

Némecky zpracovatel masa Reinert otevie ve dru-
hé poloviné letoSniho roku v Rumunsku novy vyrob-
ni zavod. Je to poprvé, co Reinert zacind s masnou
vyrobou mimo Némecko. Predpoklada, Ze vyrobu ma-
sa a uzenin v rumunském zavodé€ rozjede uz letos na
podzim, nejpozdéji v§ak koncem 1éta 2007. Novy za-
vod ma zasobovat obchodni sif nejen v Rumunsku,

ale i v sousednich zemich - v Moldavsku, Madarsku
a Bulharsku. Reinertv zavod, ktery se stavi ve Feldio-
afe severné od Brasova v centralnim Rumunsku, bude
vyrabét pouze narodni a regionalni speciality rumun-
ské a jinych zemi jihovychodni Evropy. Spole¢nost,
ktera dosahla v roce 2004 ro¢niho obratu 300 mil.
eur, investovala 15 mil. eur do zafizeni a technologii,
aby zavod dosahl standardii pozadovanych v némec-
ké masné vyrobé. Po¢atecCni vyrobni kapacita nového
zavodu bude 12 500 tun ro¢né, tzn. asi 20 tun parka,
salamu a Sunek denné. Spole¢nost, ktera ma v Némec-
ku pét vyrobnich zavodu a ktera v soucasnosti vice nez
30 procent své produkce vyvazi do zahranici, chce pro-
davat své vyrobky v supermarketech a malych potravi-
nafskych obchodech po celém Rumunsku.

Reinert je druhou zahrani¢ni firmou, ktera chce
v Rumunsku investovat v oblasti masné vyroby. Prv-
nim je nejvétsi americky producent a zpracovatel
veprového masa Smithfield Foods of America, ktery
v bieznu 2004 koupil potravinaiskou skupinu Comtim
a v masozpracovatelské spolecnosti Agrotovis ziskal
vétSinovy podil.

Inteligentni etiketa
indikatorem jakosti
baleného masa

Spole¢nost Food Quality Sensor International (FQ-
SI) vyvinula etiketu freshQ, ktera slouzi jako indika-
tor Cerstvosti baleného masa. Prilnavou etiketu mutze
na vné&jsi stranu obalu Cerstvé zabaleného masa nebo
driibeze aplikovat kdokoli z fetézce - balic, distributor,
prodejce. Etiketa je vlastné senzorem, ktery je schop-
ny detekovat uroven bakteriologické zatéZe zabalené
potraviny i skrz obal. Mandarinkové oranzova barva
vnitftku pismene Q na etiketé signalizuje, Ze vyrobek
je Cerstvy. Kdyz se pocet bakterii v baliCku dostane na
kritickou hodnotu, oranzova barva se zméni na Sedou.
Tato zména barvy ukazuje, Ze vyrobek podlehl zkaze.

Spoleénost FQSI sidlici v Massachusetts, zamys-
li uvést etiketu freshQ na trh v prvnim pololeti 2006.
Zatim ji testuje ve spolupraci se spole¢nostmi Unified
Western Grocers, Premium Protein Products, Hobart
Corp., fetézci supermarkettl, zpracovateli masa a dru-
beZe a univerzitnimi laboratofemi specializujicimi se na
potravinafstvi. Etiketa je vyrobena z materialu schvale-
ného pro kontakt s potravinami. Naklady na jeji vyro-
bu a aplikaci na obal odpovidaji asi 1 procentu z celko-
vé ceny prumérného balicku masa nebo driibeze.

Potravinafsky prumysl miiZze pomoci této etikety
roz§ifit program kontroly kvality potravin az pfimo do
lednicek spotiebiteld. Spotrebitel z barvy etikety zjisti,
kdy konzumace balené potraviny, kterou prechovava
v lednici, jiZ nebude bezpecna.

Velrybi maso
do japonskych Skol

Skolsky vybor prefektury Wakayama se snazi vcle-
nit do jidelnicku §kolakul velrybi maso, proto v lednu
letosniho roku poskytl 1 660kg tohoto druhu masa
skolnim jidelnam vice nez stovky zakladnich a stfed-
nich §kol z prefektur Kjoto, Osaka, Nara a Tokio. Ten-
to Skolsky organ chce, aby se skolni déti seznamily
s tradi¢ni japonskou gastronomickou kulturou praveé
prostfednictvim velrybiho masa, které bylo v minulos-
ti v Japonsku velmi oblibené. V roce 1986 Japonsko
v souvislosti s mezinarodnim moratoriem upustilo od
komer¢niho lovu velryb, ale v minulém roce jej obno-
vilo. Jako zdiivodnéni uvedlo lov pro védecké ucely.

Podle informaci Japonské spole¢nosti pro ochranu
velryb a delfind zasoby velrybiho masa v bieznu minu-
1ého roku Cinily 4 800 tun, ve stejném obdobi v roce
1998 to bylo pouhych 673 tun. V letoSnim roce se ma
pocet ulovenych plejtvakli malych zdvojnasobit. Na se-
znam lovenych velryb zaroven pfibyly dalsi dva druhy
- kytovec dlouhoploutvy a plejtvak mySok. Odhaduje
se, ze do velkosklad, jiz ted naplnénych velrybim ma-
sem k prasknuti, pribude letos dalSich 1 700 tun.

Tatiana OldFichovd, UZPI
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JATECNYCH ZVIRAT

V prubéhu 12. tydne (20. 3.-26. 3. 2006) se ve sle-
dovanych podnicich porazilo, klasifikovalo a ocenilo
podle SEUROP normy o 137 ks dospé€lého jat. sko-
tu vice nez v pfedchozim tydnu. Porazky byly vyssi
u bykd (+90ks), u krav (+22ks), u ml. byki (+19ks)
a u jalovic (+6 ks). Nejvétsi podil na porazkach mély
ve 12. tydnu kravy 44,9 %, pak mladi byci 28,6 %, by-
ci 18,9 % a jalovice 7,6 %. BEhem 12. tydne se zvysi-
ly celkové ceny bykil a krav, naopak klesly ceny ml.

bykul a jalovic. Nejvice stoupla celkova cena byki
(+1,24K¢/kg JUT) na 76,46 Ké/kg JUT (42,01 K¢/kg
Z. hm.). Zvysila se také celkova cena krav (+0,73 K¢/
kg JUT) na 51,61 K¢/kg JUT (26,61 K&/kg z. hm.). Ce-
na byku celkem klesla (-0,26 K¢/kg JUT) na 77,87 K¢/
kg JUT (42,79 K¢/kg z. hm.). Celkova cena jalovic se
snizila nejvice (-0,65k¢/kg JUT) na 58,09 Ké/kg JUT
(30,74 K¢/kg Z. hm.).

V dennim sledovani 15ti vybranych podnikt do-
sahla CZV jat. bykt tf. SEUR v 11. tydnu v priméru
77,06 K¢/kg JUT (42,34K¢/kg z. hm.) a ve 12. tydnu
77,07K¢/kg JUT (42,34K¢/kg Z. hm.).

V prvni poloviné dubna neo¢ekavame vyrazné zmé-
ny ve vyvoji cen jatecného skotu. CZV jatec. prasat
v 11. tydnu koneéné prestala klesat. Od zacatku ro-
ku se cena za tf. S-P propadla o 5,67 K¢/kg JUT

(4,41 K¢/kg z. hm.). Primérna CZV prasat za tf. S-K
ve 12. tydnu stagnovala na hodnoté 36,76 K¢/kg JUT
(28,61 K¢/kg z. hm.). Ve sledovanych podnicich se
porazilo o 885ks jat. prasat méné nez v predchozim
tydnu. Nejvétsi ubytek porazenych prasat byl ve ti. E
(-499ks) a ve ti. U (-262ks).

Nejvice prasat bylo zafazeno ve tf. E a U (54 %
a 27 % z celkovych porazek). Do tfid SEU bylo zara-
zeno 92,2 % prasat za primérnou cenu 37,40 K¢/kg
JUT (29,10K¢/kg z. hm.). Tato cena je téméf shod-
na s cenou dosazenou v pifedchozim tydnu. Zmasilost
se u zakladnich jakostnich tfid ve 12. tydnu zménila
malo, nejvice ve tf. P (-0,50%) na 37,15 %. Primérna
porazk. hmotnost v Zivém se ve tf. E, U, R nezménila,
stoupla ve tf. S o 1kg a ve tf. O o 4 kg. Klesla pouze
ve ti. P (-11kg) na 124 kg. V nejvice zastoupené ti. E

dosahla porazkova hmotnost 112 kg, tj. shodné s pred-
chozim tydnem.

Z denniho sledovani CZV jat. prasat tf. SEU u 15ti
vybranych podnikt je vidét, ze v 11 tyd. cena dosahla
v praméru 37,50 K¢&/kg JUT (29,18 KE/kg z. hm.) a ve
12. tydnu 37,52 K¢/kg JUT (29,20 K¢/kg Z. hm.).

V nasledujicich ¢trnacti dnech predpokladame zvy-
Seni cen jateCnych prasat. CZV v jednotlivych katego-
riich jsou uvadény v K¢/kg JUT za studena.

Selata o primérné hmotnosti 20kg se v pribéhu
12. tydne prodavala za primérnou cenu 1 213 K¢/ks,
tj. 59,87K¢/kg z. hm. Selata o priimérné hmotnosti
29kg byla za 1 740K¢/ks. Nestandardni selata dosah-
la v priméru 9,9 kg a prodavala se po 303 K¢/ks.

Vsechny vySe uvedené ceny jsou realizacni ceny bez
DPH.
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PORAZKY, DOVOZ-VYVOZ

V prubéhu unora 2006 bylo ve sledovanych pod-
nicich masného primyslu porazeno celkem 22 308t
jatecnych zvirat v zivé hmotnosti (-1,7 %). Skotu bylo
porazeno 4 833t v z. hm. (-13,3%) a prasat 17 449t
v Z. hm. (+2,1 %). Celkové porazky pro cizi ve mzdé
béhem unora stouply o0 5,3 % na 199t Z. hm., pfiCemz
u skotu se zvysily o 15,5% na 134t Z. hm., u prasat
klesly o 11 % na 65t Z. hm. V tunoru dovezly sledo-
vané podniky o 43t vice masa nez v lednu. Celko-
vy objem dovozu (3 152t) se skladal z 378t hovézi-
ho masa, 2 656t vepfového masa, 5t konského masa
a 113t dribeziho masa. Vyvoz masa a masnych vy-
robkd se u stejnych podnikt snizil o 57t na 193 t.
Spotieba driibeziho masa se v unoru zvysila o 1,4 %
ve srovnani s predchozim mésicem a dosahla 1 992
t. Ve srovnani s unorem minulého roku klesla spotfe-
ba dribeziho masa o 770 t.

VYROBA MASA A MASNYCH VYROBKU

V unoru vyrobily sledované podniky 14 739t masa,
z tohoto objemu bylo 2 493t hovéziho a 12 233t vepro-
vého masa. Ve srovnani s predchozim mésicem bylo vy-
robeno méné o 14,1 % hovéziho masa, vepfového masa
bylo vyrobeno vice o 1,3 %. Celkova vyroba vyrobkil za
unor se snizila o 67 ta dosahla 25 450 t. Vysekového ma-
sa bylo vyrobeno 12 000t (- 1,2 %), masnych vyrobki
13022t (+1,5%) a konzerv 428t (-21,3 %). TrZzni odbyt
hovéziho vysekového masa klesl v unoru u sledovanych
podniki o 4,1 % na 2 095t a trzni odbyt vepfového vy-
sek. masa vzrostlo 3,4 % na9 773 t.

VYVOJ PRUMERNYCH NAKUPNICH CEN
JATECNEHO SKOTU A PRASAT
Primérna nakupni cena jatec. skotu celkem (33,96
Ké/kg z. hm.) se zvysila o 1,1 % od pfedchoziho mé-
sice, ceny vSech kategorii jatecnych zvifat tf. SEUR
se zvysily. Nejvice vzrostla CZV jatecnych jalovic
ti. SEUR o0 2,7 % na 32,13 K¢&/kg z. hm. (60,73 K¢/
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kg JUT). CZV jatecnych byku tf. SEUR se zvysila
0 1,9% na 42,01 Ké/kg z. hm. (76,46 K&/kg JUT).
Cena jateCnych krav tf. EUR se navysSila (+0,5 %)
na 28,69 K¢/kg z. hm. (55,66 K¢/kg JUT). Primér-
na CZV jatecnych prasat celkem klesla ve srovnani
s lednem o 5,9 % na 29,08 K¢/kg z. hm. (37,37 K¢/
kg JUT). CZV jatecnych prasat tf. SEU se snizila
0 6,3% na 29,85K¢/kg Z. hm. (38,36 K¢/kg JUT).
Ve srovnani s unorem 2005 je leto$ni cena jate¢nych
prasat tf. SEU nizsi o 1,81 K¢/kg z. hm.

VYVOJ OBCHODNICH CEN

VYSEKOVYCH MAS A MASNYCH VYROBKU
Primérna obchodni cena hovéziho vysekového
masa stagnovala na urovni minulého Setfeni (-0,10
K¢/kg) na 104,98 K¢/kg. V porovnani s unorem mi-
nulého roku je cena hovéziho vysekového masa vyssi
0 3,20K¢/kg. Primérna CPV vepfového vysekového
masa klesla (-2,17 K¢/kg) v porovnani s predchozim
mésicem a dosahla v priméru 54,20 K¢/kg. Ve srov-
nani s unorem 2005 je CPV veprového vysekového

masa nizsi o 3,98 K¢/kg. TIS 67 SZIF
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Vizeni ¢tendri, prindsime Vim dalsi ukaz-
ku z knihy MVDr. Josefa Radose - Reznici
a uzendri ve svétle vékii. Tato kniha vysla
vinoru 2006 a miizete siji objednat na adrese
Abont, s. r. 0., Chlumova 17, 130 00 Praha 3.

V zemich Koruny ¢eské byl nedostatek
vepill na maso i na sadlo, a proto byli dova-
zeni z tehdejSich Uher tzv. ,bagouni®. Tuc-
ni vepri leh¢i bagouni byli pak dovazeni ze
Srbska. ,Bagouni“ byli nakupovani na trhu
ve ,Frankstaté”“ (Ferencvaros, predmésti
Budapesti), kde byl trh na vepre pro Buda-
pest a soucasné trh vyvozni. DalSimi hlav-
nimi misty nakupu bagounit v Uhrach byl
také ,Steinbruch® (Koébanya, predmésti
Budapesti) a ,Raab“ (Gyor) ve vychodnich
Uhrach, kde byly soustiedény vykrmny
bagounti. Ve vykrmu tam bylo zpravidla
10 000 kust. Vykrmci (méster) byli vlast-
né zamoZni tovarnici, zabyvajici se speku-
laénim obchodem. Pro vykrm bagount by-
lo nutné zajiStovat mnoho kukufice, proto
velmi zalezelo na jeji cené. Nizka cena ku-
kufice zvySovala zastaveni bagountl na vy-
krm, nasledkem toho jeji vétSi spotieba
podnécovala zvyseni cen, a proto nikdo
nevédél po zastavu, jak obchodné pocho-
di. Vykrm bagounti byl proto vyhradné vé-
ci zamozZnych podnikatell, disponujicich
znaénym kapitalem.

Dovozem bagount se jako prvni v Pra-
ze zabyval obchodnik Zadak, otec Mateé-
je Zadaka, kterému se stal spoleCnikem
FrantiSek Voboril. Méli ,,salaSe” (staje pro
bagouny) pfi vykladaci rampé Na Hrabov-
ce na nakladnim nadrazi na Zizkové. Od-
tud dovazel Zadak bagouny k pafeni na
porazku Cifkov na Zizkové. Matéj Zadak
byl jiz od mladi dobrym obchodnikem.
Vsadil v§e na jednu kartu. Najal si od sta-
tu vybérnu dan€ z masa a porazek v karlin-
ském okrese a béhem nékolika let zbohatl.
Zvétsoval svilj obchod s bagouny zdédény
po otci a protoze mél dost kapitalu, rozsi-
fil své aktivity na dovoz vepii z Halice.
Jak vaZzenym obchodnikem byl, je patrné
z toho, ze byl jedinym, kdo mél kancelar
v Panské ulici opatifenou telefonem. Mél
ucet jako protokolovana firma u tehdejsi
Rakousko-Uherské banky, coz v té dobé
bylo néco zcela mimoradného. Matéj Za-
dak mél nékolik pard koni a vozli na roz-
vazeni pafenych vepid a bagounti, mimo
né mél ,equipaz“ (kocar pro osobni po-
trebu). Obchodnik byl dokonce jmenovan
komerénim radou, coz bylo za Rakouska
velkym vyznamenanim. Duchem firmy byl
Zadak a duchem spravy obchodu byl jeho
spolecnik Voboril. Firma byla na vrcholu
pfi vypuknuti prvni svétové valky v roce
1914. Za valky a po prevratu utrpéli oba
majitelé firmy citelné ztraty na majetku,
pak jiz jen Zzivorili a posléze firma zanikla.
Oba zchudli a tak i zemfeli.

V dobé rozvoje obchodu s bagouny
v Praze kolem roku 1885 zavedl firmu
svému synu Vojtéchu, ktery si odbyl voj-
nu v Koliné, Jan Kuchaf. Ten mél nejpr-
ve ustajené bagouny v zajezdnim hostinci.
Kdyz byl obchod zaveden, vystavél v Ko-
lin€ u nadrazi vedle staré posty rozsahly
podnik sestavajici z obytného domu, pi-
sarny, velkych staji na dobytek a salaSi na
bagouny s vlastni vahou. V té dobé nemél
podobné zafizeni nikdo. Pozdé€ji podnik
prevzala ,Zemka®. Cily Vojtéch Kuchaf
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prodaval az 2 vagony bagount tydné, kdy
Praha potfebovala 4 az 5 vagénti. Do Koli-
na dojizdéli mistni feznici z dalekého okoli
az 50km vzdaleného. Bagouny si odvazeli
Zivé a po porazce je velmi dobfe zpenézi-
li. Kuchaitv obchod v Kolin€ zanikl v ro-
ce 1910, kdy pfisnymi zvérolékarsko-po-
licejnimi predpisy bylo rozvazeni Zivych
bagounl znemoznéno. Vseobecné vazeny
obchodnik Kuchar presidlil do Prahy, kde
minil za¢it op€t pracovat ve svém oboru,
ale nemoc a smrt mu to znemoznily. Zde
vedl obchod s bagouny v tom Case vnuk
Jana Kucharte Josef, ktery podlehl konku-
renci Zadakové a Civinove. Kuchar s nimi
uzaviel vyhodnou odstupni smlouvu a ob-
chodu se vzdal.

Pozdé&ji obchodoval s bagouny v ustied-
nich jatkach vedle Zadaka téz V. Civin pod
firmou svého otce J. Civina. Kolinsky Ci-
vin, feznik a hostinsky, maje dobry priklad
v Janu a Vojtéchu Kuchartovi, vyslal jedno-
ho svého syna do Budapesti, druhého do
Brna a tfetiho do Prahy. VSichni tfi byli
vyuceni feznici a zacali v uvedenych més-
tech obchodovat s bagouny. Prvy nakupo-
val v Uhrach, druzi prodavali zde. Obchod
byl tuhy v souvislosti se Zadakovou konku-
renci, ale presto za velkych obéti obstal.
Zanikl aZ v roce1914 stejné jako Zadakuv.

Velka ¢ast potfebného veprového sad-
la byla tehdy dodavana z Vidné. Tzv. ,vi-
denské Speky“ byly dovazeny v koSich od
tamnich feznikl. Zdejsi mistfi byli pfimo
zasypani nabidkami a agenty videnskych
feznikl. Ve Vidni bylo v té dobé pafeno
tydné 5 az 7 tisic, nékdy i 10 tisic bagou-
ni. Viden méla dobry odbyt na bagounské
maso a nadbytek sadla. U nas bylo maso
z bagounu povazovano za podiadné a od-
byt mélo velmi Spatny.

Jak t€zké bylo feznické femeslo, zvlasté
uzenafské, i obchod s dobytkem je patrné
také z toho, jak malo Zivnosti preslo z otce
na syna nebo vnuka. Z tehdejSich mistra
feznikd mélo syna nastupce jen nékolik.
Na Malé Strané Raban, Mikula a Masek,
na Starém M¢&sté Sitta, na VySehradé Kali-
ba, Strnad, Brichta a Beranek, na Smicho-
vé Hruby a Sipek, ve Vrsovicich Stastny.
Z mistrii uzenafd na Starém Mésté Haj-
ny, Cibulka a Zvéfina, na Novém Mésté
Hajek, Machacek a Koula, na Vinohra-
dech Maly a Sereda, v Nuslich Sebek, ve
StraSnicich Vesely. Tfeti pokolem’ vnuci,
chodnikid s dobytkem to byl J an Kuchar
otec, syn Vojtéch a vnuk Josef. U velkofez-
niki se udrzely obchody Jana a Vaclava
Pelikanovych, u Trachtl, Kopeckého, Ro-
dovského a Novaka. Mladi lidé, ktefi po-
znali u rodicu tézkost femesla, utikali od
néj a hledali pfijemnéjsi a leh¢i Zivot. Mi-
mo Prahu bylo vice tradi¢nich uzenarstvi,
starSich vice jak pul stoleti, vedenych sy-
ny. Byli to napf. bratii Pejskarové v Polici
nad Metuji, Jindfich Kubias ve Vamberku
a Jan Satrapa ve Studené na Moravé.

Uzenafstvi bylo provozovano jen zfid-
ka, ale pfesto byly vytvoreny podniky s vel-
kou vyrobou uzeného zbozi. Jednalo se
zejména o vuity, parky, prazsky a polsky
salam, prazsky v hovézich jicnech a pol-
sky v ,krouzcich®.

Mezi vyznamné uzenare té doby patfil
Dominik Maly ve Spalené ulici, kde mimo
kram byla i vyroba, a ktery mél dalsi kram
Na Miistku. Dale Lufr v Jircharich, po za-
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Jan Katina, vpkonny reditel CSZM v expozici CSZM na mezindrodnich potravindrskych ve-

letrzich SALIMA 2006.

niku presel obchod v sousedstvi k jiz usa-
zenému Koulovi, a na Vinohradech to byl
Pacak. U téchto mistr byly kramy v cas
presnidavek a vecCefi pravidelné preplnény
kupujicimi. Tito uzenari vSak neméli fili-
alky, a proto prekupnici, hlavné hostinsti,
kupovali zbozi v kramé s tim, Ze dostava-
li za zlatku 24 vuftl nebo 26 parkt, kdy
kus byl jednotlivé po 5 krejcarech. V té do-
bé bylo vyrabéno hodné ,presvuitii, dnes-
nich tmavych tlacenek s krvi, vyhradné ve
veprovych Zaludcich, pak tzv. ,dratenic-
ky“, ten jen v méchyfich. V tom bylo asi
25% krve, 50% lalokli nebo tlustych bokii,
25% veptfovych kizi. Byl hodné pepien a 1
kg se prodaval za 40 kr. 1 kg Zaludkového
stal 68 az 72 kr. Vyrébél se Vétéinou z vep-
s 10 % krve. Aby byl odbyt v kramé rych
ly, stavaly na pultech pripravené misy s na-
krajenym, pyramidové sloZenym prazskym
nebo polskym salamem, tlacenkou a kraje-
nou Sunkou. Mnohem vice nez v soucas-

né dob€ se prodavalo uzeného vafeného
masa, hlavné bucku. Toho se v uvedenych
kramech prodalo i pies 100 kg denné, vét-
sinou po 10 dkg, takZe v kramem bylo Zi-
vo. Tehdy se fikalo ,,ruml®.

Pilifem uzenafského priamyslu byl jako
prvni Chmel na Kralovskych Vinohradech,
druhy Jerabek, nejdfive v Celetné ulici v ob-
chodé zakoupeném od Zvériny. Pozdéji po-
stavil novou tovarnu s parnim pohonem
avlastni elektrarnou v HoleSovicich v Osad-
ni ulici. Sem prenesl pozdéji vyrobu a v Ce-
letné zGstal jen prode;j. Treti byl Exner v Lib-
ni Na Palmovce, kde byl provoz v chodu, po-
kud zil ,stary pan“, a po prevzeti obchodu
synem zanikl. V tomto ¢ase zac¢inal vyvoz
PrazZské Sunky. Chmel a Jerabek byli prvni-
mi, ktefi exportovali mimo sousedni zemé
do Francie. Po roce 1900 bylo jiz v Praze
av predméstich mnoho uzenarskych podni-
ka. Napf. Maceska a Beranek na Vinohra-
dech vedle Chmela, Thiitinger na Smicho-
vé, Cifka, pozdéji Hruska na Zizkové, Né-
mec v Ko§ifich. Hlavnim pomocnikem
rozvoje prazského uzenafstvi byly Ustfedni
jatky v Praze-HoleSovicich a v nich soustie-
dény obchod s vepii dovazenymi z Halice.
Bylo dovazeno jen vhodné zbozi, blizici se
vahou a jakosti naSemu domacimu, tj. 75 az
85 kg zivé vahy, pritom zmasilé a libové. Ta-
kové vepie bylo mozné dovazet z toho divo-
du, Ze Hali¢ a Bukovina mély na vepre jen
dva odbératele, a to Prahu a Viden. Praha
zadala vyhradné uvedenou jakost a vahu,
zbytek jako lehké, t€Zké nebo tuéné zbozi
odebirala Viden.

Tim vznikl v Hali¢i i odborny nazev
Ltowar pragski“ a ,towar wienski“. Prvy

Reznici a uzenari ve svetle veku

byl vZdy placen o 2 az 4 kr. vice. Vyrobu
uzenaiského zbozi usnadnoval nadbytek
veprového vyrezu, ktery byl takto dobfe
zhodnocen a prodan. Vyvoz Prazské Sun-
ky vzristal. Velkymi odbérateli se staly Vi-
den a Budapest. Tato mésta byla stalymi
pravidelnymi odbérateli, lazeniska mésta
pak odbérateli sezénnimi. Mimo Sunku se
vyvazela téz veprova pecené, ¢imzZ se zde
hromadil nejen vyrez, ale také boky. Uze-
né boky mély dobry odbyt v haviiskych
méstech a viibec ve stfediscich pramyslu.
Tak byvaly vidét k veCeru na prazskych na-
draZich u podavatelen rychlozboZi fady
uzenafskych povozi s pretizenymi koSi,
obsahujicimi uzenarské vyrobky.

V té dobé se usadil v Praze uzenaf jmé-
nem Uggé. Rikalo se, Ze je Talian. V Ryb-
né ulici na Starém Mésté zacal vyrabét ja-
kysi novy druh zbozi plnéného do stiev,
zvlastné korenéného. Zbozi nebylo uzené,
nybrz vafené a bylo bezejmenné. Pro jeho
vyrobky se ujala dv€ jména: ,,uZovky“ a ,ta-
liany“. Posledni jméno zvitézilo a udrzelo
se. Pozdéji vyrabél s uspéchem taliany dal-
§i jeho pokrevny pfibuzny. Zplsob vyroby
a kofenéni byl velmi tajen, ale vyroba vsak
nebyla chranéna patentem, a tak brzy za-
Cali prazsti uzenafi vyrabét taliany také,
prinejmensim stejné jakosti. Pfi tehdejSich
cenach masa to byl skvostny obchod. Va-
feny talian vazil 7 az 8 dkg. U Uggého stal
12 kr. a u prazskych uzenafa pak 10 kr.

O tézkostech prazskych uzenart svédéi
také to, Ze zde nebyl trh na vepfe tak ja-
ko na hovézi dobytek. Obchodnici zacinali
dovazet veptfe pro nedostatek domacich z
Halice. DojiZzdéli na trhy napf. aZ do Kra-
kova. Vepie nakupovali v Zivém a pafili
je nékdy na misté. Spolecenstvo uzenard,
a tim i mistfi, mélo zajem na zfizeni trhd
na drobny dobytek, a proto podalo 4. dub-
na 1889 prazské méstské radé zadost, aby
povolila spolec¢enstvu vystavbu porazek na
vepie na jiZz zakoupeném pozemku v Hole-
Sovicich. Mezi tim co se s méstem vyjed-
navalo, podalo spolecenstvo 31. fijna téhoz
roku novou zadost jiz s planem objektu.
Zadosti bylo vyhovéno 21. prosince 1889
za krutych podminek. Ta nejsilnéjsi znéla:
,Kdykoliv na zadost obce porazku zbofiti
a odstraniti®“. Tzv. ,dobra vile mésta“, tak-
to prokazana, nebyla pravem prijata.

Pres vSechny problémy a tézkosti vSak
k vystavbé prazskych ustiednich jatek
vcetné dobytciho trhu doslo. Jatky byly
slavnostné otevieny 1. Cervence 1895.

Po zfizeni jatek se zacalo velmi vzma-
hat uzenafstvi, které bylo podporovano
Cilym stavebnim ruchem na pfedméstich.
Rozsifil se vyvoz Prazské Sunky do lazen-
skych mist, pozd€ji do Vidné, Budapesti
a dalsich spotiebitelskych oblasti. Uspé&s-
né se rozvijel obchod s dovazenymi vepfi
z Halice a Bukoviny, ktery byl soustfedén
na prazskych jatkach.

Uzenaiské remeslo bylo z pocatku va-
Zano pouze na praci rukou s noZem a se-
kackem, pozdéji kolibacim noZem i o vice
listech. PrestoZe bylo malo druht uzenin,
sekalo, michalo a narazelo se ru¢né, coz
bylo velmi fyzicky namahavé a hlavné
zdlouhavé. Malokdo si dnes dovede pfed-
stavit téZzkou praci se sekanim masa do
uzenek noZzi, pozdéji kolibacimi tzv. ,.ko-
libkami“, ruéné pak na stole nebo v nec-
kach vymichat a narazet, jak se fikalo ,na
prsty“. Vyrobit takto 50kg salamu byl tvr-
dy vykon. Velkym pokrokem bylo zavedeni
rucnich narazecCek sestavajicich z plecho-
vé roury, dna opatfené¢ho tuzkou trubickou
a drevéného valce, ktery se oprel o bficho
a vtlacoval dilo do stiev. Dalsi pokrok na-
stal vynalezem strojii s ru¢nim pohonem,
nejprve fezaCek masa a naraZeCek. Stroje
byly brzy doplnény motorem, pohanénym
svitiplynem. Poté nasledovaly michacky
a konecné elektrizace, vrchol v§eho.

Na zemské jubilejni vystavé v Praze v ro-
ce 1891 byla v dolejsi aleji pod stanem posta-
vena cela nejnoveéjsi strojni uzenarska dilna.
Zacinala sekackou masa, kde se na tocicim
Spalku houpal kolem svého stredu sekac,
LCtyrlista kolibka“ sekajici maso. Vedle stala
strojni michacka, ktera michala dilo, jez by-
lo plnéno do narazek jesté rucnich. Strojni
tenkrat jeSté nebyly vynalezeny. VSe bylo po-
hanéno plynovym motorem, hodné hluci-
cim a vybuchujicim. U tohoto stanu bylo ne-
ustale mnoho obdivovateld. Uzenky byly da-
vany do udirny a v teplém stavu na misté
prodavany s kfenem a slanym rohlikem za 8
krejcart na pékném papirovém talifku. Byl
to tenkrat div svéta.

MVDr. Josef Rados

(Pokracovani pristé)
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. 6 porci:

citron

Stil a pepr.

telecich kotlet
mald konzerva hub
2 polévkové IZice horcice

1/2 polévkové [Zice skrobové moucky
: 1 sklenka bilého vina

. 5 polévkovych lZic masla
| 2 polévkove IZice jogurtu

, Beynics W""“’“‘m

Teleci kotlety
na houbach a jogurtu

Osmazte na masle kotlety a poloZte je na misu. Ve stejné panvic-
ce orestujte houby a zalijte citronovou Stavou a pridejte i horcici.
Rozslehejte ve sklenici vina mouku a zalijte timto panvicku, pri-
dejte stl a pepr a za stalého michani nechej-
te chvili povarit. MiiZete podavat s brambo-
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ZABEZPECUJE PRO VAS

na vysoké profesionalni urovni nasledujici vyvozni a dovozni
obchodni sluzby v oblasti zemédélskych produktu
a potravinarskych vyrobkiu:

Ziva jate€na a uzitkova zvirata
maso - masné vyrobky

prirodni stfeva, um¢l¢é potravinarské obaly vSech druhi

Dale jsme schopni pro Vas zajistit tuzemské i zahranic¢ni obchody
zemeédélskych a potravinarskych surovin a vyrobku,
podle Vaseho konkrétniho prani!

ANIMALCO

Na Kocince 1 @ 160 00 Praha 6 - Dejvice
Telefon: 220 107 111 e Fax: 233 332 283
E-mail: info@animalco.cz www.animalco.cz

PRONAJEM

3nodiazniho
omu v Tabore

(Trebizskeého ulice)
VHODNEHO PRO PODNIKANI
Lze vyuzivat:

m hyt 3+1

m 5 dalSich mistnosti
H 2 garaze

TEL.: 381 253 796

PRONAJEM
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dlouholeté zkusenosti | q&l

kompletni servis ‘

bezny uklid i narocné
cistici technologie

sbeér, trideni a likvidace odpadu (i nebezpecnych)
zpétna kontrola na nékolika Urovnich

TEST, spol. s r.o.

of.: +420 224 254 590, 606 633 070 ISO 9001
fax- +420 224 257 063 1SO 14001
www.test.cz
info@test.cz OHSAS 18001

Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc.

INfak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA
& 296 374 656, 241 445 863, 296 374 655, fax 296 374 658

El. X< infak@infak.cz, www.infak.cz
b4 Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

® Navrhy a revize zac¢lenéni potravinarskych vyrobki a spravné zatfidéni jejich
nazvu a zakonnych textaci pro oznacovani etiket (obal() pro potraviny. Dle zakona
o potravinach a provadécich vyhlasek v plathném znéni.

zpracovani zadosti o integrované povoleni IPPC dle zakona ¢. 76/2002 Sb.,
poradenstvi o oblasti zakona o obalech a odpadech,

Skoleni pracovniku z hygienického minima,

podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

profesni uplatnéni v potravinafrském primyslu, nabidka-poptavka, bezplatné
(viz www.infak.cz),

@ dalsi potravinaiskeé sluzby dle specifickych potfeb zakaznika,
\ ® POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993. )

Potravinarsky WiziIq G
zpravodaj LZENARSKE rmr!rn r=

Rocni predplatné

POTRAVINARSKA @

cL4cC
D Rocni predplatné

+ ¢dastecnd uhrada + ¢astecnd thrada + ¢dastecnd uhrada
postovného - 280,- K¢ postovného - 360,- Ké postovneho - 144, K¢

OBJEDNAVKA PREDPLATNEHO

Jméno (nazev podniku):

Roéni predplatné

Adresa: ....

Mésto: PSC: .....
ICO: ..... DIC: ...
Cislo Uétu/kod banky: .

Pocet vytisku: ......

Datum objednavky:
Jméno objednavajiciho:
Telefon:

Objednavka je stala - neni nutno kazdoro¢né obnovovat.
Zadame pouze nahlasovani veskerych zmén (adresy, pocet vytisku a pod.) v co nejkratsi dobé.
Objednavany titul oznacte v pfisluSném ramecku.

Objednaci kupon zaslete na firmu ABONT, s.r.o.,

Chlumova 17, 130 00 Praha 3




